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L'ancienne Station botanigue de
annexée a en février 1916.

Lejardin d'essais du , situé an bord de la mer, sur le territoire
de lacommune d'Alger, sur la route d Alger aMaison- Carree constitue
également pour les éleves de un champ d'application précieux.

Ladurée des études est de deux ans.

Conditions d'admission. — d'agriculture de Maison-Carrée regoit
des éléves réguliers (internes ou externes) et des stagiaires auditeurs libres.

Laplupart des jeunes gens admis chaque année possedent des ressources
suffisantes pour subvenir aux frais gu'entraine leur présence a
Ceux de lamétropole qui ne se trouveraient pas dans ce cas peuvent solli-
citer du Conseil général de leur département le paiement de leur pension
et de leur entretien.

A lafin deleurs études, les éléves qui ont satisfait atoutes les épreuves
exigées par |e réglement recoivent le de d'agriculture de
Marson-Carrée, délivré par le del'Algérie.

Lesjeunes gens qui désirent entrer & d'agriculture de Maison-
Carree doivent étre &gés de 17 ans accomplis au moment de leur entrée

. Des dispenses d'ége peuvent étre accordées. L'admission alieu par
v0| e de concours. Ce dernier ne comporte que des épreuves écrites : une
composition frangaise, une composition de mathématiques (arithmétique,
algébre, géométrie), une composition de physique et de chimie, une com-
position de sciences naturelles. Les diverstitres des candidats ledr assurent
un certain nhombre de points.

Peuvent étre admis sans concours : les admissibles aux écoles nationales
d' agrlculture les candidats pourvus du brevet supérieur ou du baccal auréat.

?rlculture et de viticulture de Philippeville (Algérie). —
C'est un etab Issement se rapprochant des écoles d'agriculture de lamétro-
pole. Durée des études théoriques et pratiques : deux années ; recoit des
€&l éves sortant de |'école primaire, pourvus du certificat d' éudes.

(département d'Alger) a été

D.— ENSEIGNEMENT AGRICOLE
DANS LESETABLISSEMENTS UNIVERS TAIRES

|.— FACULTES. Des professeurs de chimie, auxquels I'agriculture
est redevable de découvertes Importantes, ont enseigneé la chimie agricole
dans plusieurs facultés des sciences : puis a Rennes,
|sidore Pierre a Caen, aNancy, aBordeaux, Planchon a
Montpellier, Marion a Marseille. C'est |a un enseignement smentlflque pur,
Ispécial, sattachant & une ou plusieurs branches essentielles de I'agriculture

Depws que les Universités jouissent de leur autonomie, certaines Facultés
ont voulu entrer dans une voie nouvelle et élargir leur programme d'en-

. C'est ainsi, par exemple, que les de Nancy, de
Toulouse, Dij jon, ont crée des I nstituts agricoles.

Institut agricole de|'Université de Nancy. — L'Institut agricole de
I'Université de Nancy, fondé en 1901, a pour ol Jet de donner aux étudiants
une instruction superl eure préparant d'une fagcon générale alaprofession
d'agriculteur en Europe ou aux colonies.

L'enseignement conduit a un dipldme d'études supérieures agronomiques
avec mention agronome — ou avec lamention ingénieur, qui indique des
études plus élevées — ala licence es sciences, a divers certificats d'études
et au doctorat d'Université.

L 'enseignement comprend trois parties :

1° Sciences apﬁllque&s a |'agriculture: botanique agricole, zoologie
lagricole et zootechnie ; — industries, chimie et géologie agricoles ;

20 Enseignement compl émentaire agronomique a option : les étudiants
choisissent |'une des cing sections suivantes : études d'agriculture pratique ;
— études économiques; — études laitieres; — études forestieres;, — études
coloniales;;

30 Ense|gnement facultatif préparant & la profession d'i |ngen|eur et
qui comprend des études portant particulierement sur le génierural ; — les
améliorations agricoles ; — I'agriculture commerciale.

L es étudiants qui ne suivent que la premieére partie peuvent obtenir le
dipléme de licence és sciences agricoles ; ceux qui suivent la premiére
partie et I'une des cing sectionsde la deuxieme partie peuvent obtenir la
mention agronome ; ceux qui ont le titre d'agronome et suivent latroisiéme
partie peuvent obtenir lamention ingénieur.

Ladurée normale des études est de deux années obligatoires. Cependant
une troisiéme année est vivement recommandée ADOUI’ les candidats qui
n‘ont pas encore suivi d'enseignement agricole ou d'enseignement scienti-
figue secondaire. L 'enseignement sci entlflque agricole est donné pendant
les deux années en méme temps gu'un enseignement complémentaire a
option. Une troisiéme année d'études facultative permet de recevoir les
enseignements complémentaires qui n'auraient ﬁas été suivis pendant les
deux premiéres annees, ou de poursuivre des recherches.

Aucun examen n'est exigé des étudiants qui entrent en premiére année. 1|
est entendu cependant ils possédent |es connai ssances scientifiques suf-
fisantes pour suivre |'enseignement.

L e dipl6me d'études superieures agronomiques est conféré alafin dela
deuxiéme année d'études, ala suite d'un examen dans lequel il est tenu
compte des notes obtenues pendant la scolarité. Ces notes sont données ala
suite d'épreuves semestrielles, ou correspondent a des travaux écrits ou
imprimés portant sur des questions agronomiques spéciales.

Les étudiants suivi un enseignement agricole supérieur jugé
suffisant peuven a%/se présenter au dipldme aprés une seule année d'études.

Examen. L es aspirants au dipl6me subissent un examen final com-
prenant des s épreuves écrites, des épreuves pratiques et des epreuv&
orales. Les épreuves écrites sont éliminatoires. Elles consistent en : une
composition de zoologie agricole; une composition de botanique agricole ;
une composition de chimie et ?eol ogie agricoles.

L es épreuves pratiques et [es épreuves orales portent sur ces diverses
matieres et, en outre, sur des questions d'agronomie spéciales dont I'ensei-
gnement a été donné au cours des deux années d études, dans I'une des
sections d'enseignement complémentaire spécial a option. ( dela

Séri

Les etLdl ants de 'l nstitut agricole peuvent suivre gratuitement les cours
de des Eaux et Foréts.

Une section d'études coloniales a été rattachée al'Institut agricole ; elle
constitue I'lnstitut colonial : ce dernier donne |es connaissances nécessaires
aux jeunes gens devant vivre aux colonies en qualité de fonctionnaires,
commergants, industriels, etc.

Institut agricole de I'Université de Toulouse. — Cet Institut, fondé
en 1909, se propose de donner aux étudiants un ensemble de connaissances
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supérieures préparant ala profession d'agriculteur. 11 Sadresse en premier
lieu auix jeunes gens destinés a vivre aux champs, ou aceux qui, habitant
laville, sont cependant appel és a sintéresser al'administration d'un
domaine. Il sadresse également aux étudiants en médecine, en droit, en
notariat, qui habiteront plus tard la campagne, soit gu'ils utilisent pour
eux-mémes, dans I'exploitation de leurs propriétes, les connaissances qu'ils
auront acquises, soit qu'ils en fassent bénéficier leurs voisins. Ladurée
normal e des études est de deux ans.

Ensei gnement — L'enseignement comprend : chimie agricole ; — indus-
tries agricoles ; — botanique agricole ; — zoologie agricole ; — pisciculture ;
— géologie agrlcole — agrlculture générale et économierurale ; — cul-
tures ; — viticulture ; — horticulture ; — arboriculture fruitiére ; — sylvi-
culture ; — mécani que agricole et énierural ; — élevage et zootechnie.

L'enseignement est compl été par des conférences hebdomadaires d'un carac-
tére essentiellement pratique faites par des personnalités agricoles éminentes.

Les travaux pratiques se font au domaine de , Situé dans la ban-
lieue de Toulouse. Des visites de domaines dans la reglon sont organi sées
réguliérement pour compléter I'enseignement pratique. Des travaux pra-
tiques fréguents et réguliers sont effectués dans les laboratoires de la
Faculté des sciences.

Pour entrer al'lnstitut agricole de Toulouse, les candidats n'ont a fournir
aucun titre, aucun grade ; il suffit qu'ils soient &gés de 16 ans au moins et
gu 'ils aient subi avec succes un examen d'entrée portant sur les é éments

les sciences mathématiques, p a/s ques et naturelles

L es demandes d'inscription
Faculté des sciences

Un dipldme d'études supérieures agricoles est délivré alafin dela
deuxiéme année aux étudiants qui ont subi avec succes les examens de fin
d'études.

Institut oenologique de I'Université de Dijon. — 1l donne des cours

d'une durée de 4 mois. Ces cours commencent le 15 novembre.

cette date au décembre, les éléves font une delachimie gé-
nérale et analytique, indi spen&abl e alabonneintelligence des cours et a
I'exécution des analyses. Les cours proprement dits ont lieu du

décembre au 15 mars. Aucun dipléme n est exigé des étudiants désireux
de suivre les cours. Le programme, dans ses grandes lignes, est le suivant
étude de la vinification (vins rouges, vins blancs, maturation et vieillisse-
ment des vins) ; traitements, amélioration et conservation des vins, étude
des fermentations et des mal adies ou défauts des vins ; préparation des
vins, vins en bouteille. Les travaux pratiques alternent avec les cours et
conférences.

A lafin des études, les éléves subissent un examen théorique et pratique
qui leur permet d' obtenir le di plédme supérieur d'études oenol ogiques.

Il.— LYCEESET COLLEGES. __ L'enseignement agricole dansles
établissements universitaires de I'ordre secondaire est donné par les pro-
fesseurs d'agriculture. Depuis |a création des professeurs d'agriculture, un
cours d'agriculture a été organisé dans un certain nombre de lycées et colléges.

— ECOLESPRIMAIRES SUPERIEURES. — Dansun certain
nombre d'écoles primaires supérieures, il existe une section agricole ou
les enfants, ala sortie de I'école primaire, peuvent entrer pour recevoir un
enseignement agricole.

IV.— COURS PUBLICS, A PARIS. Des cours publics d'agricul -
ture et d'horticulture sont professes aParis: au Muséum d histoire natu-
relle, au Conservatoire des arts et métiers, au jardin du Luxembourg.

L'enseignement du Muséum s'adresse aux étudiants et aux spécialistes ;
les cours sont publics ; maisil faut sefaireinscrire pour les conférences et
les travaux pratiques. Les questions agricoles sont étudiées dans les trois
chaires suivantes : chaire de culture, chaire de physique végétale, chaire de
physique végétale appliquée al'agriculture.

Au Conservatoire des arts et métiers, deux chaires traitent de questions
agricoles - la chaire de chimie agri cole et anal yse chimique ; lachaire
dagriculture.

Au jardin du Luxembourg, un cours d'arboriculture est profess¢ ala

pépiniére.
E. — ETABLISSEMENTSAGRICOLESDIVERS

__ Ecoledagriculture de a Ain). _ Cette
creee par laville de Lyon, établie sur un beau domaine de 186 hectares,
est plus spécialement destinée a recevoir de jeunes Lyonnais désireux de
faire retour alaterre ; mais elle recoit aussi, et par ordre de préférence,
des enfants nés: 1° dansle département du IRI&D; 2° dans d'autres par-
ties de la France. Elle se rapproche beaucoup du type école d agrlculture

Elle a pour but de former des praticiens instruits, au courant de I'agro-
nomie moderne, capables de comprendre et d'en faire proflt apres leur
sortie de les découvertes incessantes faites dans |'art de la produc-
tion des plantes.

Apres leur sortie de les éléves devront encore faire un stage en
sous-ordre dais quelques bonnes exploitations, avant de réclamer et d'as-
sumer la direction d'une propriété rurale qui leur procurera une position
stable et lucrative.

L'internat est le régime normal ; cependant des demi-pensionnaires et
des externes sont admis.

La durée des études est de cing années. Les places sont accordées an
concours.

Les candidats agés de 12 ans révolus au moins et de 14 ans
au plus. (Adresser les demandes au maire de Lyon avant le 15 j

Le concours d'entrée alieu chague année alamairie de Lyon, dansla
deuxiéme quinzaine de juillet. 11 porte sur les matiéres qui sont demandées
al'examen du certificat d'études primaires et comprend : un examen écrit
(1° composition frangaise ; 2° dictée d'environ une page ; 3° deux problémes
d'arithmétique) et un examen oral.

Les candidats admis, habitant Lyon depuis cing ans au moins, peuvent
obtenir des bourses ou fractions de bourse. Des bourses ou fractions de
bourse peuvent étre également allouées par
collectivités ou les particuliers aux autres candidats.

Enseignement. — L'enseignement  est théorique et pratique ; il comporte
cing années d'études :

10 Au point de vue théorique :

Les éléves assistent chague jour, pendant les quatre premiéres années, a
deux cours par jour.

L es deux premiéres années sont consacrées aux sciences d'introduction :
frangais ; — géographie agricole et commerciale ; — instruction civique;

oivent étre adressées au secrétariat de la

, les départements, les
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— arithmétique ; — géométrie; — algébre; — dessin geometrique — bota-
nique agrlco e; — zoologie agrlcole — geologle agricole; — physqueet
— chimie générale et minéralogie.
En troisiéme et année sont données |l es connaissances

niques portant sur :lestylecommercial ; —la mécaniqueet la

, —ledessin appllquea la mecanlque la zootechnie;
causées par les parasites végétaux et leur traitement ; —les majadleﬁ dues
aux parasites animaux et leur traitement ; — I'hyglenedel homme et de

laferme; — la chimie agricole; — la chimie analytique ; — la technolo-
gie; — I'agriculture ; — la sylviculture; — I'horticulture ; — laviticulture ;
— l'apiculture; — la pisciculture; — lamécanique agricole; — le génie

rural ; — et I'économierurale.

Pendant la année, surtout consacrée a l'application sur leter-
rain des notionsthéoriques precedemment acquises, sont données des notions
sur lalégislation rurale; — I'économierurale ; — la comptabilité agricole.

° Au point devue pratique:

Pendant les quatre années, les éléves passent chaque jour en
moyenne quatre heures dansla campagne ou ala ferme et ses dépen-
dances, occupés a destravaux d'agriculture, d'horticulture et de viticulture.
L a cinquiéme année étant considér ée comme une année de stage dans une
exploitation normale, les éléves sont occupés la majeure partie du temps
aux travaux de la campagne sous la direction des chefs de culture.

En dehorsdecestravaux alaterre, les éléves, au point de vue pratique,
sont initiés a la reconnaissance des plantes et animaux utiles ou nuisibles a
I'a?rlculture aux pratiques de |'élevage du bétail, del'industrie laitiére,

‘apiculture, de lapisciculture, del’ awculture etc. Enfin, ilsvisitent
les exploitationsrurales delarégion, les usines de construction de
machines agricoles, les marchés, etc.

IL — Orphelinats et colonies agricoles. — Parmi ces établissements
ou I'on neregoit que des or phelins faisant leur apprentissage agricole, on
peut citer les suivants (subventionnés par leministérede 1Agriculture) :
asile protestant de Vallon (Ardéche) ; I'orphelinat agricole protestant de

(Ariége) ; I'orphelinat Leclerc—Chanoine, aAngouléme; I'orpheli-
nat horticole de Beaune; I'orphelinat départemental de Valence (Drome) ;
asile Bordes, a Chateaudun (Eure-et-Loir) ; I'orphelinat agricole de Gradi-

gnan (Gironde) ; I'orphelinat départemental de Voiron (Isere) ; I'or phelinat
LeRoy, a (Loire-Inférieure) ; Colonie agricole (Marne);
I'asile départemental de ( ) d'horti-

culturede (Seine-et-Oise), etc.
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Cet enseignement doit son origine et son organisation a certaines socié-
tésd'agriculture et adiversordresreligieux enseignants. La Société des
Agriculteursde France a exercéune grande influence sur son développe-
ment. Parmi les établissements d'enseignement agricole libres, nous pou-
vons citer lessuivants :

F.—

.1900). — L'Institut agrlcole
stuea300 métres de la gare de Beauvais, est un fondé par
les fr éres des écoles chr étiennes, continué par la société anonyme pro-
priétaire, et placé sous le patronage de la Société des Agriculteurs de France.

Cet établissement s'adresse aux fils de famille ou de propriétaires aisés
qui veulent apprendre adiriger un domainerural.

L'enseignement théorique est donné a Beauvais. L 'enseignement pra-
tique alieu dans cinq fermes avoisinant la ville et formant le domaine
exploité par I'lnstitut Leur étendue est de 250 hectar es.

La des études est de trois années.

L es candidats doivent avoir 16 ans accomplis. IIsont & subir un examen
d'entr ée comportant uniquement des épreuves . Lesbacheliers ont
un avantage de dix points.

Ces épreuves comprennent : 1° une composition francaise :description,
narration ou lettre; — ° quelques problémes sur le systéme métrique, les
fractions, les applications des proportions, lesréglesdetrois, et
d'escompte, la pratique et I'algébre élémentaire ; — 3° une -

scientifique sur des notions élémentair es de chimie minérale, de phy-
sique et de sciences naturelles.

Leséévesdont I'examen a justifié d'un acquis scientifique suffisant
peuvent entrer directement en deuxiéme année, selon les places disponibles.

L es candidats dont les examens ont été insuffisants peuvent é&re admis
au cour s prépar atoire, a Beauvais. |l n'y a pas d'age minimum d'admission
au cours prépar atoire.

L'Institut n'a pasdeboursierset neregoit que desinternes.

Ense|gr'|ement — L'enseignement comprend les cour s suivants :

En premiére année: francais; — mathématiques élémentaires (arithmé-
tique, géométrie, algébre) ; agriculture; — zootechnie ; — entomologie ;
— botanique ; — génierural; — zoologie générale ; — micrographie agri-
cole; — droit rural ; — arboriculture et horticulture; — physique ; —
chimie: — dessin linéaire;

En deuxiéme année: agnculture — zootechnie; bacter|olog|eagr|cole
— économie et comptabilité; — botanique ; — droit rural ;

— mathématiques (ar pentage, levés de plans, nivellement); — physuque; —
chimie générale et analytique ; —génierural ; —dn linéaire; — -
cultureet horticulture ; — sylviculture;

En troisieme année :agriculture; —arbonculture — horticulture;
économie politique ; —economlesoma]e —comptablllte droit rural ;
chimieanalytique; —zootechnie; —génierura] ; mécaniqueagricole; —

botanique ; — mathématiques appliquées;, — géologie ; — dessin linéaire et
architecture ; — technologie agricole ; — météor ologie agricole.

Indépendamment de ces cours, tous les éléves suivent un coursd'ins-
truction religieuse.

L'enseignement pratique comprend touslestravaux del'agriculture, de
I"horticulture et du jardinage, les soins et la conduite des animaux domes-
tiques. Il est donné principalement a la ferme du Bois, annexe del'I nstitut
située a 3 kilomeétres de Beauvais, et ou les éléves se rendent trois apres-
midi par semaine.

Leslecons pratiquesd'arboriculture, d'horticulture, defloriculture sont
données dans une autre dépendance de I'l nstitut, au parc de ,
qui compte six mille arbres a fruits des principales espéces et variétés.

De fréguentes excur sions agricoles, botaniques, géologiques ; la visite des
meilleures exploitations, des principales usines agricoles, des marchésde
bestiaux, des concour s r égionaux, etc., complétent I'ensemble des études
pratiques. Des notes et desrapports sur ces excursions sont exigés de tous
les

Leﬁelevesdetrmsemeanneeqm réunissent les deux tiers du maximum
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FIG. 1900. — Ingtitut agricole de Beauvais (Oise).

des points aux examens généraux de fin d'année scolaire recoivent le
brevet de capacité agricole.

Unefois en possession de ce brevet, silsveulent obtenir le diplome
d'ingénieur d agriculturel. A. B., ilsdoivent soutenir une thése agricole,
dont le Sujet leur est donné au commencement de I'année scolaire.

1. supérieured agriculture d'Angers. — Lebut de cette

est d'assurer aux filsdes propriétairesruraux, avec toutes les
morales et religieuses que |'on peut désirer alasortiedu ,la
formation scientifiqueet technique dont on a maintenant besoin pour tirer
meilleur parti del'exploitation de sesterres.

Enseignement. — Leplan .complet des études est celui-ci :

1° Une année d'études pr épar atoir es consacr ées aux sciences dont |'ap-
plication est fréquente en agriculture : chimie générale, chimie analytique
avec manipulations; — botanique et zoologie, avec exercices pratiques
d'herborisation, de déter mination, de dissection, et observations au micro-
scope; — physique (Cette année n'est pas obligatoire, mais elle assure une
utile préparation aux ééves) ;

2° Deux années d'études professionnelles et techniques et de lecons
pratiques considér ées comme indispensables pour rendrele propriétaire
agriculteur capable d'étre et de se maintenir au courant destravaux et
découvertes sans cesse renouvelés et si utiles pour le perfectionnement des
procédés de culture (agriculture générale ; — cultures spéciales, surtout
celles qui sont propresal'ouest et au centredela France; — viticulture; —
sylviculture ; — arboriculture et horticulture; — économierurale ; —
comptabilité; — géographie commerciale agricole; — chimie agricole et
microbiologie; — botanique agricole ; — zoologie agricole ; — zootechnie;
— mécanique et machines agricoles; — génierural et constructionsru-
rales; — technologie agricole ; — dessin linéair e et topographique ; — ar-
pentage; — levé de plans ; — nivellement).

Ony joint descoursdelégislation rurale :droit administratif, économie
politique et sociologie, afin d'assurer connaissances qui, en ces matieéres,
paraissent indispensables a un propriétaire pour setenir pleinement au cou-
rant des obligations de sa situation sociale. Ces der niers cour s sont facultatifs.

L eslecons expérimentales et |les exer cices pratiques ou manuelsont lieu
fréguemment dans un domaine agricole acquis aux portes d'Angers et
exploité par

Un coursde rellglon est suivi réguliérement, unefois par semaine, pen-
dant les deux années d'études agronomiques.

Conditionsd'admission. — L recoit, sans examen lesjeunes gens
pourvus du baccalaur éat, série mathemathua

L es autres candidats doivent subir un examen d'entrée qui portesur la
physique, la chimie, la zoologie, la botanique, I'arithmétique, la géométrie
et ledessin. La possession du baccalaur éat, série philosophie, ou du certi-
ficat d'aptitude a la premiére partie, dispense les candidats des interroga-
tions sur les partiescommunes au programme de I'examen d'entrée et a
celui du diplome ou certificat.

Enfin, n'accepte aucun ééve dont les certificats, au point devue
dela rellglon dela conduite et du travail, ne seraient pas satisfaisants.

Les élévesont a payer desfraisde scolarité.
exige que ceux de ses éléves dont la famille n'est pasdomiciliée a
Angers prennent logement et pension aux inter nats ou maisons de famille
créés par I'Université catholique.

— d'agriculture de , présFri-
bourg. — Cet établissement est I'ancienne Saint-Rémy-sur -
(Haute-Sadne) qui a éétransférée a Fribourg. L'enseignement est a
lafoisthéorique et pratique. Tous les éléves suivent un coursd'instruction
religieuse. L'examen d'entrée porte sur lalangue francaise, I'arithmétique,
I'histoire et la géographie. L a durée des études est de deux ans et demi,

auxquels peut s'ajouter un stage a laitiére.

V. d'agriculture de . (Rhdne). — Elleest
installéedans un chateau entouréd'un parc de 18 hectares; uneferme
per met de fair e toutes les applications agricoles que comporte I'étude de
I'agriculture moderne. La durée des études est de trois ans. L'enseignement
est alafoisthéorique et pratique comme dans d'agriculturede

. Les candidats doivent étre agésd'au moins 14 ans; |'examen d'ad-
mission porte sur lefrancais, I'histoire, la géographie.

V. — Ferme-école de Mont-Gérard, par (Meuse),
fondée en 1919 pour lesorphelinsdela guerreet par priorité pour ceux
delaMeuse. Elle a pour objet I'éducation de cesjeunes orphelins et leur
instruction agricole théorique et pratique, suffisante pour les mettre a méme
d'exploiter un domainerural

Citonsencore: d'agriculture « Lamennais» a (Morbihan) ;
d'agriculture des ,aGuernesey ; de ,par
(Haute-Marne); I'lnstitut pratique d'agronomie , etc.
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Ensellé (Dos). — Sedit de larégion supérieure des animaux (cheval,
particuliérement, mais aussi boeuf, chien, etc.) quand laligne du dos, au lieu
d'étre horizontal e, présente une dépression médiane, analogue ala courbe
d'une selle. V. CHEVAL (tableau ).

Ensemencement. Opération qui consiste a répandre et enfouir les
graines dans un champ donné. V. SEMAILLES, SEMIS, SEMOIR.

Action d'apporter dans des milieux fermentescibles des levures qui déter-
minent le départ de |la fermentation.

Ensilage. Procédé de conservation en silos des racines et tubercules,
des fourrages verts et de certains résidus industriel s destinés a l'alimenta-
tion du bétail. (On dit aussi .

L'ensilage des racines et tubercules (betteraves, carottes, rutabagas, topi-
nambours, pommes de terre) est un moyen de conservation temporaire qui
supplée al'exiguité des caves et celliers, et a pour but de soustraire ces
produits a quatre facteurs d'altération : chaleur, humidité, froid et lumiére.

En ce cas, les racines ou tubercul es sont amoncel és dans une fosse rectan-
gulaire ou circulaire de O",30 a0m,50 de profondeur creusée en terrain sain
et généralement a proximité d'un chemin. On recouvre le tas d'une couche
de paille, puis d'une couche de terre de Om,40 &4 0m,50 d'épaisseur que |'on
tasse fortement ; au sommet du tas on ménage une ou deux cheminées
d'aération. Quand le terrain est
humide, on |'assainit en creu-
sant tout autour du silo un fossé
d'écoulement. Dans les grandes
fermes, on construit des silos
en maconnerie ou |'on dépose
chaque année I'excédent de la
récolte qui n'a pu étre introduit
au cellier ou employé immédia-
tement. V. SILO.

On peut ensiler tous les four-
rages verts, mais on ensile plus
particuliérement le mais, le
sorgho, le sarrasin, le tréflein-
carnat, qui se fanent difficile-
ment ; lesregains, qui se fanent
difficilement aussi en année plu-
vieuse ; les collets et feuilles de
betterave ou de rutabagas ; les
feuilles de vigne, les ramilles ou
feuillards, certains déchetsin-

tels que pulpes, dréches,
marcs de raisins, marcs de
pommes, etc.

En Amérique du Nord, ou la
pratique de I'ensilage est tres
développée, on ensile surtout le
mai's-fourrage, le plus souvent
seul, parfois associé au sorgho,
alacanne asucre, au millet, au
mélilot, au tréfle, aux pois, au
soja, alaluzerne, aux feuilles
de betterave et de tournesol ;
parfois encore, on ensile des
mélanges de pois ou de vesces et d'avoine, de seigle et de vesces, de mai's
et de soja, etc.

A lafaveur del'ensilage, les fourrages verts et les résidus industriels
aqueux subissent |'action de différents ferments (diastases, microbes) qui
modifient leur composition et sont, les uns utiles, les autres nuisibles.

Pratique de I'ensilage. — L'air activant Ieﬁferm(_entatlons, il ne faut
jamais perdre de vue qu'il est I'ennemi des bons ensilages. Pour I'éviter,
dans la mesure du possible, on hache les fourrages grossiers (ramilles,
mai's, sorgho) ; on découpe les pommes de terre ou |les betteraves gelées ;
on égalise bien et tasse fortement | es couches de fourrages ensilées ; on n'ap-
porte une provision nouvelle de fourrage que lorsque la fermentation
alcoolique sest bien établie dans les couches inférieures, de fagcon que
I'atmosphére interne saturée d'acide carbonique entrave le dével oppement
des germes aérobies ; on tasse fortement la masse fourragére araison de
500 a 800 kilogrammes par métre carré, selon que les fourrages sont plus
ou moins grossiers et, afin de supprimer les poches d'air, les moindres

FIG. 1901. — Ensilages.
1 Aairlibre; 2. Enterre

. 1902. — Silo afourrage - (coupe longitudinale).
lacunes, on comprime plus fortement les bords du silo ; on coupe les bords
des mémes silos al'air libre et on en rejette les débris sur le tas. On en-
trave |'action des mauvais ferments par I'addition d'un peu de sel au four-
rage (5 pour 1 000 environ); on favorise lafermentation lactique, qui est
lamellleure des fermentations acides, par |'addition ala masse d'un levain
de ferments | actiques.

Les silos sont construits en terre ou sur terre (fig. 1901) ; ils sont en ma-
connerie, en ciment armé, en planches, en tole quand on les veut étanches.
M. , un fervent partisan de I'ensilage, a donné les caracté-
ristiques d'un excellent silo pour la moyenne culture. Ce silo peut contenir
de 50 000 a 100 000 kilogrammes de fourrage vert ; il est long de 10 métres,
large de 3 métres et d'une hauteur de 4 métres. Avec laterre de déblai de
lafosse, creusée a2 métres de profondeur, un remblai R est établi al'arriere
pour faciliter I'accés du silo aux attelages (. 1902-1903) ; le silo est muré sur
les cotés et al'arriére ;le mur, de d'épaisseur, a2 métres de hauteur a

du silo et 4 métres au fond ; il est solidement magonné et lissé ensuite
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alatruelle. Le remplissage du silo se fait par tranches ; les véhicules char-
gés arrivent par I'entrée, située au niveau du sol, et la partie qui semplit
peu a peu se tasse sous le passage des charrettes ; elle devient de plus en
plus résistante; le deuxieme tiers du silo est monté progressivement de
I'entrée jusqu'au niveau du mur de fond ; & ce moment, pour I'ensilage du
dernier tiers, les attelages
arrivent par le plan in-
cliné du remblai. Lorsque
lesilo est bien plein, on le
charge encore dans sa par-
tie médiane a au-
dessus du niveau des
Murs ; puis on recouvre
le produit ensilé de ma-
tiéres lourdes (environ
800 kilogrammes de
charge par métre carré).
Lavidange sefait entie-
rement par |'entrée et par
tranches successives du
haut en bas. Cette méthode, outre qu'elle assure, grace au tassement, et, par
conséquent, aladifficulté de pénétration de I'air, une bonne conservation
des produits ensilés, présente, de plus, |'avantage d'économiser la main-
d'oeuvre dans I'emplissage et lavidange du silo : I'élévation du fourrage &
lafourche aforce de bras est, en effet, fatigant et long.

L es Américains construisent des silos, ordinairement cylindriques, au-
dessus du sol, contigus aux étables et qui sont faits de briques, de ciment
armé, de bois ou tole.

Procédés d'ensilage. — Deux procédés sont en usage : |'ensilage doux et
I'ensilage acide. Dans le premier, on supprime les ferments )

sont tués a 52 degrés, en laissant latempérature sélever a 55-60 degrés
que I'on constate en faisant dans la masse, au moyen d'une sonde en

, un trou profond dans lequel on introduit un thermomeétre) et en n'ap-
portant de nouvelles couches fourragéres qu'autant que cette température
a été atteinte. Dans le second, on remplit le silo a méme tous les jours, au
fur et a mesure de la coupe, sans se préoccuper du degré d'humidité des
produits. Le premier donne un produit doux, non acide, avec une bonne
odeur de miel ou de confiture ; le second, un produit plus ou moins acide,
plaisant moins aux animaux et pouvant parfois nuire aleur santé lors-
qu'on atteint la fermentation butyrique et lorsqu'on leur distribue de ces
produits en trop grande quantité.

L es produits de |'ensilage doux sont tres du bétail ; mais, pour
lesréussir, il nefaut pas ensiler des fourrages trop aqueux (70 & 80 pour 100
d'eau ; moyenne 75 pour 100); sans quoi Ils n'entrent pas en fermentation
normalement. |l importe donc de laisser un peu les fourrages
jeunes, ceux coupés par lapluie ou larosée. 1l ne faut pas cependant ensiler
des fourrages trop secs, car ils noirciraient ou se carboniseraient. C'est ainsi
que le mais-fourrage trop desséché reste élastique, n'obéit pas ala com-
pression, emmagasine de l'air et se carbonise. Dans ce dernier cas, il est
indiqué d'arroser le fourrage pendant I'ensilage.

Dans ces derniers tem(fs, on a perfectionné la méthode d'ensilage acide,
en ensemencant |les produits d'ensilage avec un ferment lactique, qui per-
met alafermentation lactique de prendre une avance sur les autres fermen-
tations parasitaires acides et qui atténue les pertes d'une fagcon notable.

Pertes dues & I'ensilage. — L es pertes par fermentation, moisissure, pour-
riture ou écoulement liquide sont importantes. Wolf a noté une perte de
15 pour 100 en six mois avec de I'herbe de prairie ensilée en fosse et bien
tassée ; les stations américaines les évaluent a 15 pour 100 dans les mémes
conditions. A l'air libre, la pourriture sur les bords augmente beaucoup le
pourcentage des pertes ; c'est ainsi que le baron , en Belgique, anoté
des pertes de 37 pour 100 en six mois, avec des fourrages agueux. Les
pulpes de sucrerie, en silos soignés, perdent 30 & 35 pour 100 de leurs
matiéres séches en six mois et 50 pour 100 environ en un an. Ces pertes
sont considérables si on les compare avec celles d'un fanage soigné, exécuté
par beau temps, ot elles ne dépassent pas 10 pour 100 en moyenne.

Albert de Halle, avec du mais-fourrage ensilé al'air libre, a relevé des
pertes de 50 pour 100 en six mois, alors qu'aux Etats-Unis, dansles slos
étanches et soignés, le méme fourrage ne perd pas plus de 15 pour 100 dans
le méme laps de temps. L es pertes sont surtout élevées avec des fourrages
trés jeunes, avec des silos non étanches, des silos mal comprimés. C'est “ce

FIG. 1903. — Silo afourrage
(vu en plan).

qui ressort des essais de pratique d'agriculture de (Pas-
de-Calais) que nous consignons ci-dessous :
oy PERTE 100 | PERTE 100
PROCEDE DENSILAGE de poidsbrut. | de matiére siche.
Silosen | Maisjeune &13,6p. 100 de matiere . 52 48,
terre. Mais a 17,8 pour 100 de matiére séche. 39.5 45,6
. . en magonnerie cimentée.. 18,0 15,3
Silosétanches o piaAches 242 178

L ‘'ensemencement des silos de pulpes avec un ferment lactique a fait
baisser les pertes de 32,9 pour 100 & 23,8 pour 100. Dans hombre d'essais
avec les pulpes ensemenceées, les pertes de poids, par excés de fermenta-
tion, furent diminuées de 25 pour 100, et les aliments conservérent une
odeur et une saveur agréables de produits frais. A défaut de ferment lac-
tique du commerce, on peut employer le sérum du lait provenant de la
fabrication du fromage ; ce sérum peut étre étendu de cing adix fois son
poids d'eau.

Modifications chimiques des fourrages ensilés. — La fermentation qui
accompagne tout ensilage est surtout active dans les premierstemps. Les
fourrages ensilés emmagasi nent toujours un peu d'air et apportent avec
eux des germes ou ferments parmi lesquels dominent les levures, les my-
codermes, lattis. Elle comprend ordinairement trois phases : une
fermentation alcoolique, une fermentation acétique et lactique, une fermen-
tation butyrique. Ces fermentations se poursuivent ;
les deux premiéres ne peuvent étre évitées et sont d'ailleurs excellentes, a
la condition de réduire autant que possible la fermentation acétique (ensi-
lage doux) et de favoriser au contraire lafermentation lactique. On y par-
vient en arrosant la masse ensilée, pendant les opérations d'ensilage, avec
un levain de ferments lactiques obtenu avec des ferments
gu'on trouve dans le commerce ; en additionnant la masse ensilée d'un peu
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de craie en poudre pour neutraliser I'acidité de certains fourrages (2 a
3 pour 1 000 pour les feuilles de betteraves) et en saupoudrant les couches
de fourrage d'un peu de sucre ou de lactose (1 & 2 pour 1000) pour aug-
menter la richesse saccharine et favoriser e bon développement des fer-
ments lactiques. Quant ala fermentation butyrique, elle ne se produit que
dans les derniéres périodes de I'ensilage ; elle communique ala masse four-
ragére une odeur trés forte et une saveur désagréable. Il faut essayer de la
maintenir dans des limites trés restreintes.

On retrouve dans les produits ensil és une proportion sensiblement égale
de matiéres séches comparativement a celle des fourrages verts. Cependant
la perte par fermentation est élevée sur les hydrates de carbone (sucres,
fécules, amidons) ; elle est aussi assez considérable pour les matiéres

dont une notable quantité est récupérée sous forme d'amides. Par

contre, les pertes sont moins élevées pour |les autres substances ternaires

(gommes, résines, matiéres pectiques) et la cellulose est transformée en

sucres. Ajoutons que certains produits nuisibles des fourrages (nitrates et
) sont détruits ou éliminés par I'ensilage.

L es fermentations se produisent avec une intensité moindre dans les silos
magonnés a charge bien comprimée que dans des silos en terre, en un mot
dans les silos bien compris et avec un ensilage soigné. La perte, dans ce
cas, est surtout moins élevée pour les matieres et les hydrates
de carbone, et A.-Ch. Girard estime que c'est dans |la perte en matiéres

qu'il convient de faire la différence entre les bons et les mauvais
ensilages. Les meilleurs, bien entendu, sont ceux qui limitent les pertes en
principes azotés.

Dans la pratique courante, les pertes total es en matiére séche oscillent
entre 20 et 30 pour 100 des matériaux nutritifs livrés par des fourrages
semblables.

Les pommes de terre entieres, mises en silo ordinaire avec a
de terre de couverture, perdent, d'apres , 8 a9 pour 100 de ma-
tiére séche en deux mois, 12 & 13 pour 100 aprés quatre mois et 15 pour 100
environ aprés six mois.

L e tableau ci-aprés, emprunté aux essais de sur le mal's, donne
une idée des pertes pour les principaux principes immédiats »

SILO ENTERRE SLO EN [MACONNERIE
Compasition. Compgsition.
IMMEDIATS Pertes | Pertes u Pertes | Pertes
totales. |pour 100. g totales. |pour

Matiére . 17,80 | 9,68 | 812 456 |13,60 (11,23 | 2,40 17,6
Matiéres azotées 0,83| 0,551 38,0 1,46 | 1,01 | 045 30,8
Matiéres grasses ........ 021 | 0,31 gain 0,26 | 0,25| 0,03
Hydrates de carbone | 7,10 | 2,07 | 5,03 70,8 4,62 | 2,46 | 2,16 46,8
Autres extractifs non

azotés... 441 | 420| 031 7,0 3,70 | 4,76 | 1,06 28,6
Cellulose. 340 | 1,80 152 447 2,79| 2,01| 0,78 28,0

Composition des fourrages ensilés. - Nous donnons dans le tableau sui-
vant la composition, en principes immédiats digestibles, des principaux
fourrages ensilés :

NATURE MATIERE | MATIERES | MATIERES MATIERES CeLLuLOsE
N grasses | hydrocarbonées . .

desfourrages. Bache. digestibles. | digestibles digestibles. digestible.

Pour 100.
Herbe de prairie ... 19,5 1,6 X 4.8 3,5
Mais-fourrage . 18,5 0,8 04 6,0 3.6
Luzerne.. 21,0 2,8 0,7 4.8 35
Treéfleviolet.. . 225 3,0 0,6 52 3,5
Feuilles et col e
betteraves a sucre 22,0 15 04 75

Sarrasin ... 19,5 15 0,4 75 4,0

Voici, d'autre part, |a composition des produits ensilés lorsgu'ils ont été
peu comprimeés ou trés comprimeés :

MATIERE | MATIERES | yaTIERES
NATURE DES FOURRAGES : N
e digestibles. digestibles.
Pour 100 Pour 100. Pour 100.
Mais-fourrage acide 17,5 0,8 11,3
Fourrages Luzerneacide........ 17,8 28 11,5
peu Treéfle rouge doux foncé . 19,0 2,4 12,0
pressés. Feuilles de betteraves foul
acides 21,0 2,0 10,5
Fourrages Maisclair acide 19,5 1,0 12,5
trés claire acide .. 25,0 4,0 14,5
pressés. Tréfle rouge clair doux 30,0 35 17,5

Une compression normale limite donc les fermentations et restreint les
pertes.

D'une maniére générale, on admet que la des fourrages en-
silés est sensiblement plus élevée que celle des fourrages verts de méme
nature. bulle et estiment que les produits d'ensilage subissent une
sorte de et des transformations anal ogues a celles d'une cuisson.

et, avec lui, les Américains, ont noté une presque égalité entre la

du mais frais et celle du mais ensilé. P. Gay, a Grignon, a

reconnu qu'a égalité de matiére séche la delapulpe ensilée
était sensiblement supérieure a celle de la pulpe fraiche. Certains fourrages,
tels les pommes de terres gel ées, perdent beaucoup de substances miné-
rales et de matiére séche par I'ensilage (50 pour 100 environ) et subis-

sent des modifications dans leur composition. Leur relation nu-

1 - .
passede ou a ou 4 Notonsquesi la du mai's

n'est pas accrue par |I'ensilage son utilisation réelle est cependant bien
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meilleure. Les tiges de mai's ensilées sont plus tendres et exigent un -
de mastication et de digestion bien moins élevé que celles d'un mais-
fourrage vert ; c'est une considération qui doit entrer en ligne de compte.
Utilisation des produits. - En prenant le mai's ensilé comme terme de
comparaison, lavaleur alimentaire de ce produit est au moins égale acelle
des betteraves fourragéres et nettement supérieure a celle des pulpes de
sucrerie fraiches a dosage normal de 90 pour 100 d'eau. Les chiffres du
tableau ci-dessous en font foi :

MATIERE | MATIERES HYDRATES | cELLuLOSE
FOURRAGES de carbone digestibl
digestibles. | digestibles. igestible.
Pour Pour 100. Pour 100. Pour 100.
Mai's ensilé (six mois) .... 18,5 0,8 6,0 3,6
Betteraves fourragéres. 12,0 8,3 0,3
Pulpes de sucrerie fraiches .. 10,0 0,4 45 1,0

Nous ne sommes pas partisans, sauf pour le mais-fourrage, les fourrages
gelés, les pulpes et les dréches, de la généralisation de I'ensilage : méme pour
les résidus industriels, nous lui la dessiccation (V. ce mot). Néan-
moins, il faut que I'ensilage soigné livre une conserve précieuse
et économique, bien acceptée par tous les ruminants de laferme. Certains
auteurs reprochent aux fourrages ensilés de communiquer un mauvais
goQt au lait. Ce ne sont que les mauvais ensilages, ceux dont lafermenta-
tion butyriqgue a modifie les principes, qui méritent cette réputation. 11
est prudent, au point de vue de la santé et de I'hygiéne des animaux,
de ne pas dépasser |es doses ci-dessous, par téte et par jour, de produits
ensilés :

Boeufsdetrait ou al'engrais........oooereeeereeneeees 20 a25 kilogrammes.

Vaches laitiéres 15420
Jeunesbovides L 5a10
Moutons Laz —
Entaille ( ). - Incision pratiquée sur I'écorce d'un arbre fruitier

au-dessus ou au-dessous d'une branche ou d'un bourgeon, dans le but de
favoriser ou de ralentir la marche de la séve et, par |a, de régulariser la
végétation et de ramener I'équilibre dans les

branches de l'arbre. Pratiquée au-

dessus d'une branche, elle lafortifie (fig. 1904);

au-dessus d'un bourgeon, elle favorise son déve-

loppement ; pratiquée au-dessous d'une branche,

ellel'affaiblit. L'incision. doit entamer non seu-

lement |'écorce, mais encore un peu d'aubier.

V. INCISION ANNULAIRE, SEVE.

Ente. _ Petite branche portant au moins un

, et qu'on prend aun pour la greffer

sur un autre. On appelle aussi ente la greffe opé-

rée au moyen d'une ente et, par extension, une

greffequelconque: enter étant synonyme de
greffer.

Ente (Prune d'). - Variété de prune, prove-
nant d'un arbre, vigoureux et fertile, qui donne
un fruit de premiére qualité pour la fabrication
des pruneaux ( .1prune ). V. PRUNIER.

Entérite ( ). — Inflammation de I'in-
testin, ou mieux inflammation de la muqueuse
digestive de l'intestin. Cette inflammation peut
étre étendue atoute lalongueur de I'intestin ou,
au contraire, localisée a certains segments : in-
testin gréle, gros intestin, , etc.

Causes. - Lesinflammations susceptibles de
troubler le fonctionnement régulier de la mu-
queuse digestive peuvent dériver de causes fort
diverses : action de matiéres alimentaires irri-
tantes ou toxiques (entérites banal esou toxiques);
action de parasites (entérites parasitaires); ac-
tion d'agents microbiens déterminés (entérites
infectieuses). La qualité des aliments, des boissons, des fourrages, en un
mot des rations distribuées, doit toujours faire I'objet d'un examen attentif,
car c'est de la que viennent la majorité des entérites aigués et toxiques.

L es entérites parasitaires sont causées par des vers ronds ou plats, qui
vivent dans la cavité du tube digestif, libres ou implantés dans la mu-
queuse ( provoquée par les lombrics, provoquée
par des , , €tC.); ou par des sporozoaires para-
sites des cellules épithéliales de cette muqueuse : coccidiose intestinale
(provoquée par des coccidies). Les entérites parasitaires sont fréquentes
chez les jeunes animaux de toutes les especes, rares chez les adultes.

L es entérites microbiennes ou infectieuses sont fonction d'agents micro-
biens déterminés ayant des qualités pathogénes connues : entérites diar-
rhéiquesdes jeunes animaux, entérite ou diarrhée

, €etc... toutes les formes d'entérites, les microbes de l'intestin
jouent un réle qui peut étre parfois fort grave au point de vue des compli-
cations, mais ce n'est que dans certaines formes que |'action microbienne
est nettement primitive. Les entérites se réveélent par des troupes du fonc-
tionnement digestif troubles de |'appétit, coliques, diarrhée ou constipa-
tion, amaigrissement rapide, etc. ; I'expulsion de mucosités glaireuses (res-
semblant au blanc ) ou de fausses membranes (vulgairement peaux);
I'expulsion de vers parasites mélés aux excréments ; parfois encore par des
selles sanguinolentes (entérites hémorragiques).

Traitement. - Avec ces différentes modalités des entérites, on congoit
sans peine qu'il ne peut pasy avoir un traitement unique des entérites,
mais au contraire des tratements variés selon la cause initiale. La ques-
tion de la modification du régime alimentaire domine le traitement de la
premiére série des entérites banal es ou toxiques : purgatifs |égers ou

selon les cas et les manifestations extérieures ; régime lacté,
aliments émollients et de bonne qualité, etc. Les médicaments
sont au contraire franchement indiqués contre les entérites parasi-
taires, qui guérissent seules dés la disparition des vers.

Certal nes médications spécifiques et certains sérums sont & opposer aux

entérites infectieuses.

Fm. 1904. — Entailles.

A. Pour augmenter lavigueur
des ramifications; B. En dessus
bourgeon faible pour lui
donner delaforce; C. Au-des-
sous pour diminuer la vigueur
des ramifications.
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Entolome. — Genre de champignons du groupe des , carac-
térisés par leurs feuillets rosés ou jaunétres formant une aleur

point d attache avec le pied. Ce genre comprend deux espéces :

en bouclier ( ), comestible, qui croit au printemps dans
les prés, les haies, les vergers, et livide , Véné-
en été et en automne, en cercles, dansles bois secs. Sachair

neux,
blanche, fragile, & odeur de farine fraiche, puis désagréable, est de saveur
fade et nauseeuse. V. pl. en couleurs CHAMPIGNONS.

. — V. CECIDIE.

Entomologie. _ Science qui étudieles V. ce mot), leur orga-
nisation, leurs métamorphoses, |eurs maoaurs, les dégats qu'ils commettent,
les moyens de les éloigner ou de les détruire. Tout agriculteur éclairé doit
posséder des notions d'entomologie assez étendues pour lui permettre de
reconnaitre, aux différentes phases de leur dével oppement, les espéces qui
dévastent ses champs, Sattaguent aux |égumes de son jardin, aux fruits de
son verger, aux réecoltes abritées dans ses greniers. Il doit apprendre
aussi reconnalitre ses amis : coccinelles, carabes, staphylins, .

, lampyres, et, d'une maniére générale, tous les insectes
carnassiers.

Entomophage. — Ceterme signifielittéralement « qui se nourrit d'in-
sectes ». || désigne particuliérement un groupe d'insectes hyménopteres
telsqueles , , chalcididés, qui pondent leurs caufs
dansleslarves d'autresinsectes (fig. 1905). Ces
oaufs éclosent et les jeunes larves se dével oppent
aux dépens de leur héte, amenant promptement
samort. Dans son sens large, |e mot entomo-
phage désigne tout insecte destructeur d'autres
Insectes et pouvant étre considéré comme auxi-
liaire de I'agriculture : telle la coccinelle (

[fi?. 1906, 4] ), destructrice de ,
une cochenille capable de produire de grands

ravages dans les plantations d'orangers ; telle en-
corela , minuscule qui
Sattaque au du mdrier ( ,1,23).

Entomophile (Plante). — Se dit des plantes,
comme les orchidées, dont lafécondation est
due au transport du pollen par les insectes, par
opposition aux anémophiles, dont la fécondation

due au transport du pollen par le vent.

. — Nom donné aux cryptogames

FIG. 1905. Insecte
phage ( pondant
ses oeufs dans le corps d'une
chenille vivante.

1 2 3 4

FIG. 1906. — Insectes entomophages : et coccinelle contre cochenilles.

1,2 (trés grossies); 3. . déposant ses dans un bouclier de
(cochenille); 4. Coccinelle ( .

Barasi tes vivant al'intérieur des plantes attaquées : (char-

ons), urédinées (rouilles), (mildious).

Entorse ( . ) Distensions (torsion ou déchirure) partielles des
jointures des membres (ordinairement boulet, grasset, épaul€), provoquées
par des chutes, des sauts, des glissades, des faux pas ou des courses folles.
Ces distensions rendent |es jointures chaudes, sensibles et engorgées et
occasionnent des boiteries. — Remeéde :repos complet, massage des jointures
et applications d'alcool camphré. Dansle casde luxation ou déchirure
compléte, I'animal ne peut étre guéri.

Entrainement. _ Ensemble des pratiques qui permettent d'amener
un moteur animé a fournir le maximum de travail avec le minimum de
fatigue, par conséquent & son maximum de rendement méca-
nigque.

L e plus souvent, le mot entrainement est pris dans un sens plus limité
ue celui qui vient d'étre défini ; il sentend alors de la mise en condition
'un cheval de course de vitesse au galop ou au trot.

L'entrainement du cheval de course débute vers|'age d'un an ; le pou-
lain recoit des fers trés |égers et on I'exerce chaque jour pendant une
heure ou deux dans son paddock. On le fait ensuite marcher en ligne
droite, puis en cercle avec le cavegon ; on |'accoutume a supporter un
mors, une selle ; on le fait monter en bridon par un jeune garcon, et on
arrive ains vers I'age de dix-huit mois, auquel commence I'entrainement
proprement dit, la premiére période étant surtout consacrée au dressage.

Les sujets a entrainer sont ferrés solidement, mais |égérement ; ils sont
exercés au tpas durant deux atrois heures tous les matins pendant un

. A lafin du premier mais, pratiquera une premiére
suée, destinée a accélérer I'amaigrissement et a activer lesfonctions de la
peau. Pour celale cheval est exercé en étant habille de couvertures, afin
de provoquer une sudation abondante. L orsque celle-ci est obtenue, il est
découvert et on enléve la sueur avec |le couteau de chaleur ; I'opération
se termine par une vigoureuse friction et une promenade au pas avant
larentrée a I'écurie. Les suées sont renouvel ées tous les huit ou quinze
jours, suivant la préparation du cheval.

Entre temps I'animal est exercé tous les jours au galop d'aPrés une pro-
ression déterminée dans la durée du travail et la vitesse de I'alure. Dans
es derniers temps, il est sollicité afournir toute sa vitesse dans les

conditions oul il sera placéle jour de la course.

L'entrainement est trés fatigant, surtout pendant sa premiére période ;
aussi faut-il alimenter copieusement les chevaux ; ils recoivent de fortes
rations d'avoine, mais peu de foin et de paille, afin de ne pas accroitre le
volume du ventre. De temps a autre ils sont purgés.

AGRIC.

ENTOLOME - ENTURE

Ladurée de I'entrainement est de neuf a dix semaines pour les chevaux
qui courent adeux ans ; elle est plus longue, jusqu'a six mois, pour ceux
qui ne courent qu'atrois ans.

Les effets de I'entrainement se font sentir sur le systéme musculaire, les
appareils respiratoire et circulatoire, la peau. L es sujets
acquiérent des muscles aux contractions puissantes et ; leur
respiration reste calme et ne montre pas ni de mouve-
ments désordonnés du coaur ; la peau éimine aisément la sueur produite
pendant le travail ; elle est souple, onctueuse ; le poil est luisant et fin.

L es modifications individuelles déterminées par |'entrainement peuvent
étre fixées par I'hérédité. C'est pour cela que la gymnastique fonction-
nelle aux chevaux de vitesse est une cause active de leur trans-
formation. C'est grace al'entrainement gu'il subit depuis deux siécles que
le cheval anglais de course a acquis sa haute taille, ses membresfins, sa
poitrine descendue et profonde, sa fesse longue, son encolure étendue, ses
angles articulaires trés ouverts. C'est aussi cette méme méthode qui a per-
mis aux entraineurs d'accroitre progressivement la vitesse de leurs che-
vaux. De 12 et 13 métres ala secondeil y acinquante ans, elle est arrivée
a15 et méme 16 meétres dans des courses de grand style (Derby et Grand
Prix).

Lorsgu'on désire préparer un cheval a un long trajet dont I'accom-
plissement demandera plusieurs jours (raids, épreuves de fond), I'entrai-
nement est tout différent de celui qui vise une course de vitesse et de
courte durée. L'animal sera exercé a des marches de 20 kilométres d'une
seule traite, au pas et au trot, sans forcer I'allure et sans excéder 7 kilo-
meétres de trot, alternant avec un trajet au pas. Au bout d'une semaine, on
exige 20 kilomeétres le matin et 20 kilométres le soir, un jour sur deux ;

trois ou quatre semaines, on passera a 20 kilométres au trot d'une
seule traite et, aprées cing semaines, on arrivera a 40 kilomeétres, sans repos.
Au retour de chaque exercice, les membres seront lavés, frictionnés et le
cheval soigneusement bouchonné.

_Entrave. _ Courroieou fixé aux membres antérieurs ou au méme
bipéde latéral (fig. 1907) des gros animaux domestiques pour |es empécher
de fuir, au péaturage, ou pour géner leurs mouvements dans le cas de fer-

FIG. 1907, — Entraves.

1. Cheval du antérieur; 2. Cheval entravé du bipede |atéral gauche.

rage ou d'une opération chirurgicale. L es entraves, au paturage, peuvent
blesser les animaux; aussi est-il préférable de n'user de ce procédé qu'avec
circonspection. La bricole normande, qui a surtout pour but d'empécher

Fm. 1908. — Entraves spéciales pour oiseaux.

2. Entrave cuir ou basane en place; 2. Entrave Lesage : A, B, C, D. Entrave ouverte; E. Entrave
placée, vue en dessus; F. Entrave , vue en dessous.

les animaux d'atteindre les branches de pommier, est moins dangereuse.
Elle est constituée par une sorte de martingale qui sadapte alatete et se
relie a une sangle.

On limite également ~ moyen d'entraves (fidg. 1908) I'extension de l'aile
de certains oiseaux de basse-cour ou des reproducteurs (faisanderie) pour
les empécher de voler.

Entravons. _ Appareil de contention fait de quatre bracel ets de cuir
reliés par des chaines et que l'on Q/asse aux paturons des chevaux que l'on
veut abattre et maintenir aterre. V. .

Entre_deux_mers. _ Territoire viticole du Bordelais, compris entre
la Garonne et la Dordogn€e. BORDELAIS.

Entre_nceud. — Portion de tige comprise entre deux nosuds. Spa. :

Enture. — Point d'un végétal ou I'ion fixe une greffe, une ente.
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.— Maladie épidémique qui n'atteint que les animaux d'une seule
localité (par opposition a épizootie, 1ndiquant que la maladie épidémique
régne sur les animaux de toute une contrée).

Enzyme. — Terme synonyme dediastase.
V. ce mot.

Eolienne. — Moteur actionné par le vent
et formé d'une série de lames montées sur un
cercle (fig. 1910?. Les éaliennes servent le plus
souvent a élever ['eau ; elles sont moins encom-
brantes et moins disgracieuses que les mou-
lins avent aux quatre grandes ailes garnies
detoile; elles sont aussi plus résistantes et
d'un emploi moins dangereux. V. MOTEUR.

ou . — Arbustes nains
ornementaux a port de bruyére (fig. 1909),
de serre froide ou d'appartement sous le
climat de Paris. |Is donnent de jolies fleurs en
Prappeﬁ (blanches,
1lasou Fourpreﬁ).
Multiplication :
bouturage assez dé-
licat. A signaler
pourpre.

Epagneul.—
Chien de chasse
t apoilslongs
et soyeux, aoreilles
tombantes et queue
en panache. On dis-
tingue surtout
francais,
derobe blanc et feu
(fig. 1911); I'épa-
gneul de Pont-Au-
demer, trapu et vi-
goureux, * portant
sur le front un tou-
pet frisé, poil plu-
tot frisé  ondulé:
robe pie-rouan ou
F;ris moucheté ; et
‘épagneul breton.
V. CHIEN.
FIG. 1909. — |
, pourpre. A. Fleur. FIG. 1910. — Eolienne.
Epamprement.
— Operation qui
consiste a suppri-
mer les jeunes
pousses ou pam-
pres de vigne qui
viennent de se for-
mer et qui sont inu-
tiles pour laforme
ou charperllte du
ou pour la pro-
gi%tionpdu fruﬁ.
Onle
souvent avec

qui consiste a sup-
primer les bour-
geonsinutiles au
moment ou ils dé-
bourrent. En réa-
lité, on ne devrait
Bratiquer quel'é
ourgeonnement et
ne pas attendre
laséve ait servi a
former de jeunes
pousses qui doivent
disparaitre. Mais
comme, dans la pratique, il serait trop long d'enlever |es bourgeons en
lusieurs fois, on ne fait qui une seule opération dans laquelle on enléve a
afoisles bourgeonsinutiles et les jeunes pampres qui se sont dével oppés.

Epoque. — L est pratiqué apres les gelées de printemps
ne sont plus acraindre, afin gu'en cas de on puisse encore choisir
les pousses que I'on doit conserver pour réparer, dans une certaine me-
sure, le désastre. .

Pratique de I'épamprage. — Onenléve: 1° les poussesou rejets de la
base qui se développent au pied des souches - 2° les pousses qui ne servent
pas alaformation ou alarefection dela , C'est-a-dire tous les

qui ne sont pas sur les bois de taille. L'épamprage varie suivant la
vigueur de lavigne : chez lesvignes jeunes, il n'‘est pas rigoureux ; on peut
laisser aux coursons quel ques pousses fructiféres supplémentaires ou tire-
séve qui utiliseront I'exces de séve et empécheront la coulure (V. ce mot);
chez une vigne agée, |'épamprage est rigoureux, afin de ne pas épuiser les ceps.

Epandage (desengrais). — Action d'épandre les engrais. Le fumier,
transporté dans |es champs par chariots ou tombereaux et réparti en tas
de petites dimensions, sépand ensuite a bras al'aide de fourches. Dans les
grandes fermes américaines, on |'épand avec des épandeur sspéciaux consti-
tués par des chariots dont le tablier est animé d'un mouvement de transla-
tion d'avant en arriére et munis d'un tambour dentelé qui éparpille le fu-
mier en I'expulsant par petites portions.

L 'épandage du purin seffectue avec des tonneaux a purin, munis de jets
briseurs assurant |a répartition en nappe uniforme.

Quant aux chimiques, ils sont épandus avec des appareils appel és
distributeurs d engrais. V. ce mot.

Epandage (Champsd'). — Terrains destinés a recevoir et a épurer des
volumes importants d'eaux résiduaires, tels que ceux produits actuellement

Phot. Gaillard.
FIG. 1911. — Epagneul francais.
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ar les grandes villes. C'est donc un procédé naturel d'épuration dans
equel la nature agit spontanément par voie microbienne. Le sol se com-
Porte vis-arvis de ces eaux chargées de substances organiques comme un
iltre ; il faut donc qui il soit poreux, friable et suffisamment aéré ; la couche
filtrante doit avoir une épaisseur d'au moins 2 métres et ne présenter
aucune fissure ni solution de continuité. Le sous-sol lui-méme doit étre
facile adrainer et incapable de retenir I'eau al'état stagnant.
Ce procédé d'épuration présente |'inconvénient d'exiger des surfaces de
terrain considérables ; par contre, au point de vue agricole, il permet de
mettre en valeur, au moins partiellement, les substances fertilisantes con-

FIG. 1912. — Champ d'épandage pour eaux d'égout & Gennevilliers (Seine)
Au premier plan se trouve la vanne d'arrivée des eaux d'égout.

tenues dans ces eaux. Les épandages sont faits par irrigation a l'aide de
raies profondes (fig. 1912? pour que les eaux dansle sol sans
souiller lestiges et lesfeuilles ; de plus, ils doivent étre intermittents et
peu abondants a la fois pour que laterre reste toujours largement aérée.
L'épandage ?ricol e al'avantage de la plus-value des terrains qu'on y
consacre. Lavaleur et le rapport al'hectare de certains terrains de-la ban-
lieue parisienne ont plus que centuplé depuis que les irrigations agri-
coles par I'eau d'égout y sont réguliérement pratiquées. Son inconvénient,
il sSagit de terrains & composition et structure irréguliéres, est d'at-
teindre parfois les eaux souterraines, proches ou lointaines et de contami-
ner aussi les puits. V. aussi EAU, EAUX RESIDUAIRES, EGOUT.

( . .). — Tumeur osseuse qui, chez le cheval (fig. 1913)
surtout, parfois chez le boeuf, se développe alaface interne de I'articula-
tion du jarret. Le mot est tres ancien : il vient du vieux terme

(marcher comme un épervier).
Cause. — Le développement de cette tumeur osseuse est lié ades
d'ostéite ou , C'est-a-dire a une inflammation locale
de la surface des os au niveau de l'insertion inférieure des ligaments de la

1 2 3

FIG. 1913. — Eparvin.

1. Jarret normal; 2. Jarret ; 4. Membre postérieur atteint SEC.

jointure des jarrets. Cette inflammation est due a des efforts exagérés, des.

distensions excessives, des é ongations de ces ligaments au cours des mou-

vements exécutés : efforts de démarrage, distensions durant les allures
efforts dans le cabrer ou pour effectuer un saut, etc.

Lafaiblesse du squelette, I'étroitesse du jarret, le jeune &ge, le travail
prématuré représentent autant de causes favorisantes.

Latumeur osseuse se dével oppe en plague plus ou moins saillante sur la
région supérieure de I'os du canon, ou déborde en haut vers les os de lajoin-
ture du jarret. Il en résulte une déformation du profil interne du jarret,
généralement unilatérale, ce qui, par comparaison visuelle, en rend I'ap-
préciation d'autant plus facile lors de I'examen du jarret opposé.

Selon sa gravité, son développement et surtout son emplacement, il peut
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ou nhon provoquer une boiterie d'intensité variable ; ce qui rend le cheval
indisponible ou difficilement utilisable. Non traitée, lalésion va ordinaire-
ment en saggravant.

Traitement. — Plus l'intervention est hétive, plus on a de chances de
succes ; lorsque, au contraire, il s'agit de Iésions anciennes, avec

définitive, les chances d'amélioration restent bien faibles.

Lorsque lalésion est découverte a son début, il est indiqué de laisser les
invalides au repos et de faire des applications calmantes et révulsives
applications larges de pommades mercurielles, de vésicatoires variés sur
toute laface interne du jarret. Si ces interventions ne suffisent pas, il y a
heu de recourir & des moyens plus énergiques et méme violents, en parti-
culier les applications de feu en pointes ou en raies.

On donne le nom d'éparvin sec a une affection dans laquelle le cheval
atteint fléchit brusquement un de ses membres postérieurs jusqu'a un degré
tel que le boulet et |e pied peuvent venir toucher le ventre (fig. 1913). Ce
mouvement terminé, le pied est ramené brusquement sur le sol, qu'il frappe
avec violence. A chaque pas, |le mouvement en question, que |I'on appelle

, se produit, sans que I'animal paraisse d'ailleurs en souffrir.

Cette affection peut exister sans qu'il soit possible de découvrir une Iésion
quelconque du jarret ; aussi peut-on dire que
la plupart des traitements sont sans effet.

Epeautre. __ Espece du genre froment
ou , caractérisée par un axe d'épi
tres fragile des balles restant adhérentes au

rain aprés le battage et des épillets trés
aches (fig. 1914). On distingue I'épeautre
proprement dit ou grand épeautre (

), aépillets étroits et espacés, barbus ou
nus, et le petit épeautre ou engrain. Les
grains de I'épeautre sont plus aplatis que
ceux des autres blés et atexture cornée;
leur paille est aussi plus creuse. Les balles
des grains vétus sont enlevées par des meules
spéciales. Les épeautres sont des blés tres
rustiques et trés peu exigeants ; ils con-
viennent aux mauvais terrains des pays mon-
tagneux. Citonsles variétés blanc et noir
barbus. L es blés amidonniers ne sont en
réalité que des épeautres a épillets plus rap-
prochés. V. BLE.

Epeiche. — Espécedu

Epeire. _ Genre d'araignées comprenant
de nombreuses es répandues sur tout le
gl obe et dont la plus commune est |'épeire

iadéme ( ) ou araignée
portecr0|x dont les grosses femelles tendent
au mois d'octobre, dans les jardins, leurs
grandes toiles orbiculaires. V. ARAIGNEE.

Eperon ( ). — Petit outil constitué par
une roul ette métallique adaptée & un manche
et dont on se sert pour fixer les feuilles de
cire gaufrée dans les cadres des ruches. V. CIRE.

— .). — Branche d'arbre, courte,
droite, horizontale.

(bot ). — Saillie par laguelle se termine le
calice ou la corolle de certaines fleurs (capu-
cine, violette, dauphinelle, etc.).

— (zool.). — Ergot dont sont pourvues les
patt&s de certains animaux (chien, coq, etc.).

Eperwer ( .). — Genre de rapaces
diurnes comprenant des formes élancées, mou-
chetées de brun sur fond isabelle et roux
avec la queue rayée et le ventre plus clair.

L'épervier commun ( ) [fig.
1915], répandu dans toute |I'Europe, a32 a38 cen-
timeétres de longueur et une envergure de
70 centimétres ; [e male est d'environ un tiers
plus petit que lafemelle : d'ou le nom de

qu'on lui donne dans les campagnes.

Habitant les lisiéres des bois et les arbres
élevés des plaines, il fait une chasse active
aux petits oiseaux, voire aux pigeons, aux
poussins et aux canetons.

— (péche). — Filet de forme conique que
I'on jette sur I'eau en le développant en nappe.

Eperviére. — Genre de plantesde lafa-
mille des composées, herbacées et vivaces,
dont les feuilles et les tiges sont recouvertes
de poils. On en connait d'assez nombreuses

ui mvahlmﬁseme0|s les prairies.
Citons |'éperviére pilo:

), vulgairement appel ée orei Iledesourls
acause de laforme de ses feuilles, et qui se multiplie par stolons alafagon
dufraisier ; I'éperviére des murs ( ), atige rameuse,
préconisée ] adis contre les affections pulmonaires et considérée aussi comme
résolutive et vulnéraire.

comme
I'éperviere orangée des
Alpes (
) sont cultivées
danslesjardins.

Ephémeére (entra.).
-- Genre d'insectes
de petite taille,
aailes |nega|e£(
et dont I'abdomen, tres
allongé, se termine par trois longs filaments. |Is vivent au bord des eaux,
dans la vase desquelles leurs larves se développent. Ces larves servent
d appats pour la peche
( ). — Genrede

V. cemot.

FIG. 1914. — Epeautres.
1. Nu; 2. Barbu.

.1915. _ Epervier.

FIG. 1916. — Ephémére.

comprenant une espéce

EPEAUTRE — EPI

, vivace, |'éphémerede Virginie (tradescantia . 1917).
Elle est rustique, touffue, afleurs bleues, blanches ou violettes, et elle sert &
la décoration des plates-bandes.

FIG. 1917. — Ephémére de Virginie. A. Fleur détachée.

— Genre d'insectes hyménoptéres entomophages, de lafamille
des renfermant de grands alongés, qui volent
sur lestroncs d' arbr% atravers |'écorce desquels leurs femelles, pourvues
d'une longue tariére atrois brins, pondent leurs oeufs dans les larves xylo-
phages. En France vit .1917]

qui serend utile en détruisant les larves de la du peuplier.
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FIG. 1918. FIG. 1919. Epis.i. bl& 2. D'avoine.

grosses sauterelles aformes lourdes, a ailes réduites, | es supérieures sou-
dées en une écaille courte, relevée comme une selle, d'otl le nom de porte-
selle gu'on leur donne parfois.

Ces sauterelles fréguentent les coteaux secs, surtout dans les vignes. Com-
mun dans les vignobles méridionaux, de Béziers (

) acausé parfois des dommages sérieux en sattaquant aux raisins
aussi bien qu'aux feuilles et aux sarments. (V. pl. en couleurs VIGNE [Ennemis
dela].) On les détruit en les faisant chasser par des bandes de dindons,
qui en sont trés friands, ou bien en les ramassant ala main pour les brdler
ensuite.

Epi — Inflorescence composée de fleurs hermaphrodites, sessiles et dis-
POSEES sur un axe commun : graminées.

L'épi est simple (fleurs uniques disposées e Iong de Iatlge comme dans
laverveine), ou composé ?pl usieurs fleurs groupées ala méme hauteur),
comme dans le blé. Lesfleurs groupées du blé (fig. 1919) forment un
épillet (petit épi) entouré de glumes ; chague grain, & son tour, est enveloppé
par les . Glumes et sont désignées vulgairement sous le
nom de balles. Les épillets de I'avoine réunis constituent la panicule. V. IN-
FLORESCENCE.

). — Meéches de poils qui poussent dans une direction contraire
acelle des autres. Cette particularité se chez tous les mammi-
féres. Elle a été étudiée chez |les chevaux et les vaches laitiéres.

EpIS des chevaux. — Les épis du cheval ont été décrits par les Arabes,
qui en ont reconnu seize, répartis sur latéte et I'encolure, puis sur le corps
et le membre antérieur. Ces épis, d'aprés les Arabes, ont une grande im-
portance et constituent a leurs yeux des marques de famille, des attributs
de la noblesse de leurs chevaux, des signes favorables ou néfastes ; mais, en
zootechnie, on ne leur attribue aucune signification et nous ne les indiquons
ici qu'atitre de curiosité.

Voici la nomenclature de ces épis (les chiffres correspondent a ceux de
la flgure 1920) :

2 El
yeéjx favorable

du toupet, sous le toupet, prés des tempes ; favorable.
. — Lesjumeaux ; les deux associés ; au-dessous des

— Letombeau ouvert ; au milieu du front et formant
deux petites cornes , néfaste



EPIAGE —

3hbis. . — Lajument pleurnicheuse ;
défavorable chez lajument.

4. El .— Lelabial ; extrémité de lalévre supérieure ; signe
favorable si lalévre est blanche en dessous, défavorable si elle est noire.

indifférent pour I'étalon ;

FIG. 1920. — Eplsdu cheval, d'aprés les Arabes.

1. ;2. E ;3. ; 4. El ;b . 6.
7. el ;8 el B el ;9. el 10. el
;11 ;12. ;13 ;14.El
5. — Les petits soupirs ; sous lagorge, prés de l'auge ; indifférent.
6. — LevoileouI' amulette épis favorables situés sur les deux
cotés de la trachée.
el .—La fente de la poche ; long épi défavorable, au tiers

mferleur de I'encolure.
. . — Lesigne du poitrail ; favorable.
8 bis. .— Lesignedu bras; al'extérieur et en bas du
bras; indifférent.
9. e — Lesigne de ladilatation, sous la poitrine, au
pas%ge des Sale’1|g|eS favorable.

Le signe du nombril, épi situé prés de l'om-
bI|IC favorable.
11.

.— Signe de la mauvaise mere, région du périnée ; défa-

vorable.
12.El . — Le coup de pointe région vulvaire. Lajument qui porte
cet épi est « », C'est-a-dire stérile ou mauvaise pouliniére.

13. . — Lesflancs, leslatérales. Si la selle arabe les couvre,
ils sont sans importance ; le cheval est court, bien béti. Sinon I'épi est
défavorable ; le cheval est défectueux.

14. El — Lesescadrons, long épi situé sous lacriniére ; favorable.

On rencontre les épis dans d'autres races que la race arabe. Leur présence
est plus fréquente chez les chevaux a peau fine, a poils fins et lustrés, que
chez ceux a peau épaisse et apoil grossier. Les chevaux de pur sang anglais
et anglo-arabes sont ceux chez I@quel s on les observe le plus souvent.

des vaches laitieres. — es épis (fig. 1921), chez lavache, étaient,
dans |e systéme imaginé par Guenon, des signes complémentaires de I'écus-
son (V. ce mot). Ils sont constitués par de petits tourbillons de poils situés

FIG. 1921. — Episdes vaches laitiéres.

soit en dehors de I'écusson, mais prés de ses bords, soit dans son intérieur.
Guenon areconnu des épis négatifs, qui diminuent lavaleur de I'écusson,
et des épis positifs, qui I'augmentent. Voici les noms adoptés :

. — Entre lapointe de lafesse et la vulve, en dehors de
I'écusson; positif ;

. — Un peu en dessous et en dedans du précédent, mais dans
I'écusson ; négatif ;
. — Au-dessous de la vulve, dans I'écusson ; négatif ;
batard. — Au-dessous du précédent ; négatif ;

— Surface allongée et trés étroite occupant le milieu du pe-

rinée, hors del écusson, sur une Tongueur de 10 centimeétres environ ; positif ;
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cuissards. — En arriére de lamamelle, vers laface interne des
cuisses ; négatifs ;
ovales. — Sur les quartiers postérieurs, en arriére des trayons ; positifs.
En dehors du systéme de Guenon, on doit encore signaler I'existence,
chez les bétes bovines, de |'épi dorsal, tourbillon formant rosace, et qui
est situé sur laligne dorsale entre le garrot et lerein.

Epiage. — Formation de I'épi aprés fécondation. (On dit aussi épiaison.)

Epicarpe. — Dans les fruits et particuliérement les drupes, partie
extérieure du péricarpe, appelée communément peau du fruit. V. FRUIT.

Epicéa. — Trés grand arbre de la famille des coniferes, tribu des
, pouvant atteindre 40 métres de hauteur, a tige droite, a branches
verticillées, portant des rameaux gréles, pendants et tresfeuilles (fig. 1922)

FIG.1922.  Port de I'épicéa
Cime touffue demeurant toujours réguliérement conique, étroite. Feuilles
en aiguilles vert sombre, longtemps persistantes. Ombrages doux. Fleurs en
chatons cylindriques pourpres. Fruits en cones pendants (fig. 1923), roux
luisants ala maturité.
Graines petites, rouge
brun mat, munies d'une
ailerousse
au litre; 122 000 au kilo).
L 'enracinement, tra-
cant et faible, une
assiette peu solide al'ar-
bre, qui résiste mal aux
vents. C'est un bel arbre
d'ornement dans les
parcs.
roduction. —

~ fructifie a partir de
cinquante ans, assez irré-
guliérement. Les graines
mares, al'automne, se
détachent des écailles du
cOne dés le début du
printemps suivant. Ces
graines, , con-
servent leurs facultés ger-
minatives pendant trois
ou quatre ans. Semées au
printemps, elles germent
facilement et donnent
naissance a de jeunes
plants qui, araison de
leur faible enracinement,
redoutent la sécheresse
et ont besoin d'abri pen-
dant le premier &ge. Aprés
un petit nombre , ilsréclament au contraire la pleine lumiére.

Allures forestiéres. — C'est une essence des régions montagneuses ou elle

forme des futaies trés denses, tant6t pures et donnant alors les rendements
en produits les plus élevés, tantdt en mélange avec le pin sylvestre, le

FIG. 1923. — Rameau d'épicéa avec cone.

A. Chaton méale; 13. Chaton . C. Ecailledu cone
avec 2 graines; D. Graineisolée.
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sapin, le méléze et le hétre. A I'état spontané, il ne descend pas au-dessous
d'une altitude de 600 métres dans les VVosges et |le Jura, de 800 métres
dansles Alpes.

"Tous les sols lui conviennent, & condition gqu'ils ne soient pas trop com-
pacts et qu'ils demeurent constamment frais, mais non humides. Il résiste
aux hivers les plus rudes et souffre peu. des gel ées printaniéres.

Bois: qualités et usages. — Produits accessoires. — Le bois, qui res-
semble beaucoup a celui du sapin, est plus blanc, pluslustré et plus

. Certains , croissant en sols marécageux, produisent un bois
rougeétre, indice d'une mauvaise qualité. Au point de vue des emplois, il
n'y apas afaire de différence entre I'aubier et le coeur de ce bois. |l se
préte aux mémes usages que celui du sapin : sciages pour |la petite char-
pente et la menuiserie, auxquels on peut reprocher la présence de noeuds
qui, n'offrant gue peu d'adhérence avec le bois qui |es entoure, tombent
facilement, créant autant de_ trous dans les piéces mises en oeuvre ; bois-
sellerie (baguets, cuves, cuviers, sealx) - grande charpente, méature des
bateaux, fabrication des allumettes, etc. Les bois provenant d'arbres ayant
crQ aux g?randes altitudes présentent une trés grande régularité de struc-
ture qui lesfait rechercher comme bois de résonance (violons, tables
d'harmonie). Enfin, I'épicéa trouve aujourd'hui de vastes débouchés dans
lafabrication des pates a papier, oh il est trés recherché. C'est en outre un
assez bon combustible.

L 'épicéa peut donner une résine abondante. Traitée industriellement, cette
résine produit de I'essence de térébenthine, de la colophane et une poix
dite apoix de Bourgogne ». Maisle diminue la production du bois,
en quantité et qualité.

L'écorce d'épices est utilisée pour le tannage des cuirs.

C'est un bel arbre d'ornement fréquemment employé dans les garcs ; de
nombreuses especes et variétés exotiques sont utilisées dans ce but. Parmi
les plus décoratives, nous citerons  |a sapinette bleue( )
la sapinette d'Orient ( ) ;' épicéa piquant ( )

Traitement. — , he se reproduisant pas par rejets, ne peut étre
traité qu'en futaie. Les futaies d'épicéa pur sont exposées a de sérieux dan-
gers: 1° de lapart du vent ; 2° du fait des insectes, particuliérement de
ceux vivant entre I'écorce et le bois ( , qui, se -
pliant parfois al'excés, sattaquent méme aux arbres sains et provoquent la
mort de peuplements entiers.

Pour parer a ces graves inconvénients, il convient : 1° d'observer le plus
possible dans |es travaux de reboisement |es exigences de |'épicéa au point
de vue du sol et du climat ; 2° de le mélanger avec d'autres essences
convenables ; 3° de surveiller attentivement les dégéts deés insectes ; exploi-
ter de suite les arbres attagqués, les écorcer et brdler immédiatement ces
écorces.

Reboisements. — L 'épicéa, d'une culture trés facile, présente un trés
grand intérét pour |le boisement de certaines terres incultes. On peut le
propager soit par semis en place, sur un sol bien ameubli et surtout bien
désherbé, araison de 4 par bandes alternes cultivées et in-
cultes) a 8 kilos (semis en plein) de graines

al'hectare (hersage
Iéger) ; soit, de préférence, par plantations en

de jeunes plants édu-

qués trois a quatre ans en pépiniére (semis en lignes, abris -
< pendant |'été, repiquage deux ans apres lalevée). De croissance
lente et d'aspect peu encourageant pendant les premiéres années, les plan-

tations d'épicéa se dével oppent ensuite trés rapidement et donnent les
meilleurs résultats.

Epidémie. _ Affection morbide frappant tout & coup un pays et irré-
guliérement un grand nombre d'individus dans une méme localité ou une -
méme région. Ceterme s plique aux humains, et c'est atort qu'on I'em-
ploie pour les animaux et les plantes : le terme qui s‘applic‘ue aux pre-
mi éres étant celui et celui qui aux p
épiphytie. V. ces mots.

Epiderme (mot.). — Membrane mince qui recouvre la peau extérieure-
ment. V. PEAU.

antes étant

— (bot). — Région la plus externe du corps de la formée généra-
lement d'une assise de cellules vivantes adhérentes entre elles, et
dont les membranes (cuticule) sont épaissies et vers .
Le mot épiderme semploie, atort, comme synonyme . V. ce mot

Epierrement. _ Enlévement des pierres nuisibles clan% les champs.
Cette opération a pour but de faciliter I'exécution des travaux de récolte,
notamment ala machine. Dans certainesterres, il est utile de ramasser une
partie des pierres, qui rendent pénibles les binages et obligent a augmenter
les écartements dan les cultures de plantes sarclées. Le ram: e des

ierres étant coliteux, les roulages du printemps suffisent souvent pour en-

oncer les pierres dans la couche superficielle du terrain et I'on ne se
préoccupe que de |'enlévement des pierres volumineuses. D'autre part, il
est inutile d'épierrer afond les terres siliceuses ou gravel euses dans
lesquelles les pierres réduisent notablement |'évaporation.

Le procédé le plus courant pour épierrer consiste a parcourir les champs
au printemps ou méme par les belles journées d'hiver lorsque le sol est

; les pierres sont placées dans'des paniers, mises en tas et enle-
vées au tombereau. Le rateau a main est utilisable pour les pierres abon-
dantes. On construit des rateaux spéciaux (épierreurs) pouvant étretirés
par un cheval ; ces instruments portent des dents longues et assez serrées
qui déterrent les pierres : celles-ci se rassemblent devant une pelle concave
inclinée, disposee en arriére des dents et que I'on vide en soulevant I'en-
semble pour constituer des sortes .

Les pierres sont utilisées pour |I'empierrement des chemins, la fabrication
des bétons, les travaux de drainage, et la construction, si elles sont assez
volumineuses. Dans certaines régions, elles forment des amas considérables
(pierriers, ). Il est utile de signaler que si I'épierrement corres-
pond & une dépense quelquefois élevee, cette opération permet |'emploi
des femmes et des enfants, contribuant a fixer et aintéresser la main-
d'oeuvre par la distribution de salaires mieux répartis.

Epierreur. _ Nom donné a différents appareils au moyen deﬂwels on
écarte les pierres, qu'il s'agisse des réteaux servant a épierrer les champs
ou bien des cribles ou trieurs employés pour débarrasser les graines des
petits cailloux et autres corps étrangers qui |es accompagnent, soit enfin des
appareils destinés a compléter |e lavage des tubercul es ou racines (pomme
deterre, topinambour, betterave) et ales débarrasser des pierres avant I'in-
troduction dans le coupe-racines.

Epilepsie ( . )= morbide du systéme nerveux, encore
appelé mal caduc et haut mal, qui se traduit par la perte brusgque de
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connaissance, avec chute sur e sol et contractions sous forme de secousses
musculaires d'intensité variable.

Causes. — La peur, les excitations inattendues, le travail forcé, les sur-
prises, peuvent les crises d'épilepsie, mais ces crises n‘appa-
raissent que chez les sujets tarés dans leur systéme nerveux

Certaines affections vermineuses, telles que intestinale
(porcelets) ou encore la gale des oreilles (chiens), peuvent aussi provoquer
I'évolution de crises épileptiformes, qui se diff rencient nettement de
I'épilepsie vraie en ce qu'elles disparaissent dés que la maladie parasitaire
est elle-méme disparue. V. HELMINTHIASE €t GALE.

L'épilepsie vraie se constate chez tous nos animaux domestiques : chevaux,
bovidés, porcins, chien, etc. y agrosintérét aladifférencier de I'épi-
lepsie vermineuse, qui est facilement curable, mais aucun intérét alatrai-
ter. On peut en effet |'atténuer, comme on . parvient assez commodément
chez I'espece humaine, mais non la guérir radicalement. Comme, d'un
autre cote, les animaux épileptiques peuvent parfois mettre leurs gardiens
ou conducteurs en danger, il est indiqué nettement de les réformer pour
une utilisation derniere quetc nque (abattoir ou équarrissage).

Epillet. — Nom donné aux petits épis secondaires dont la réunion forme
I'épi composé des graminées.

Epinard. — Plante potagere dioique, de lafamille des ;
annuelle, parfois bisannuelle, a végétation trés rapide, cultivée pour ses
feuilles que I'on consomme cuites.

Variétés. — 1 agraines piquantes ou cornues : épinard

(fig. 1924, 1), recherché pour le semis de 2° épinard
agraines rondes : épinard de Hollande, épinard monstrueux de Viroflay (2),
recommandé en sol ri-
che pour semis d'au-
tomne : donne d'abon-
dants produits an prin-
temps; épinard lent a
monter, quinze avingt
jours en retard sur les
autres variétés pour for-
mer satigeflorale.

Sol. —L'épinard (

) est épui-
sant :il demande un sol
riche; il est trés sen-
sible aux engrais azo-
tés. 1l redoute la cha-
leur et la sécheresse ;
aussi donne-t-il une
meilleure production
dansle nord et le centre
de la France que dans
lemidi. Il convient donc
de placer I'épinard d'été
dans un terrain frais un

eu ombragé et de lui

ournir beaucoup d'eau.
Au contraire, pendant
I'hiver, on le semeraen
sol |éger, sain, pour évi-
ter gu'il souffre de I'hu-
midité persistante.

Semis. —
ajuillet. — A cette
épogue I'épinard passe

vite ; échelonner les
semis tous les vingt ou trente jours, pour obtenir une production continue ;
de mai ajuillet, le semer en culture dérobée dans des cardons, -
chants, etc. : ces plantes apporteront une ombre salutaire aux épinards sans
que ceux-ci leur soient trop nuisibles.

2° D'ao(t a octobre. — C'est la culture qui produit e plus ; elle commence
aproduire en octobre et se continue jusqu'en avril.

L'épinard se seme en place, & la volée, a raison de 400 4500 grammes de
grainesal'are; en rayonsespacés de 30 centimétres, en employant
300 grammesde graines al'are. La est recouvertede 3 a4

de terre par un hersage, puis on plombe le sol.

Culture. — Apréslalevee, les jeunes plantes, laisser entre elles
10 centimeétres biner et arroser al'eau et aux engrais solubles et azotés.
En grande culture, |'épinard se séme en aolt alavolée, aprés une céréale,
sur un labour de déchaumage.

Maladies et insectes nuisibles. — . del'épinard ; Lesfeuilles se
décolorent, se crispent aux places attagué&c. Traitement : éviter dele cul-
tiver dans les terrains contaminés pendant plusieurs années.

Fonte : Maladie physiologique fréquente dans | és sols compacts,
al'épandage des engrais liquides. Latige et les racines se décomposent. Trai-
tement assainir le sol.

Noctuelles diverses : Leurs chenilles mangent les feuilles. Destruction :
pulvérisations avec insecticides.

Récolte et rendement. — Trente & trente-cing jours aprés le semis, on
commence a cueillir successivement les feuilles, en choisissant les plus
développées ; laderniére récolte se fait en coupant toutes les feuilles au
niveau du sol. Abriter les épinards pendant les froids avec de la paille,
des paillassons, maintenus par des piquets au-dessus des planches, pour en
prolonger larécolte. automne, I'épinard produit 300 kilogrammes de
feuillesal'are.

Culture des porte-graines. — Semer en ao(t-septembre; au printemps,
arracher les pieds ne présentant pas les caractéres de la variété.

Apreés lafloraison, supprimer les plantes méles. Couper les tiges flo-
rales quand elles sont jaunes, les faire sécher al'ombre.

La faculté germinative de |la graine se conserve pendant cing ans.

On adonne le nom d'épinard géant arborescent ayne plante voisine
de I'arroche bonne-dame, dont on mange les feuilles en guise d'épinard et
qui est cultivée au Mexique. Elle atteint €t dépasse 1 de hauteur et donne
un trés grand rendement en feuilles. Sa saveur tient de I'épinard et de
I'oseille. Semis dés mars, en lignes distantes de a0m,75 et espace-
ment de a0°",40 sur laligne.

_ Epine. _ Pointe aigué&, plus ou moins dure, résultant de |a transforma-
tion d'un bourgeon (prunellier épineux) ou de la modification des feuilles
(épine-vinette), dans lesguelles le parenchyme disparait et les nervures se

FIG. 1924. — Epinards.
1. D'Angleterre; 2. Monstrueux de Viroflay.
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soudent Dans certaines feuilles (char dons, houx), le sommet des nervures
se prolonge en épines; parfois encore ce sont les stipules qui se transfor ment

1 2

FIG. 1925. — Arbrisseaux épineux.

et fruits ; 2. Prunellier, rameau fleuri; 3. Prunellier, rameau
avec fruits.

1. Aubépine, rameau avec

en or ganes semblables (ro-
binier faux-acacia). Il ne
faut pas confondreles aij-
guillons desrosiers avec
les épines; ce nesont que
des productions super fi-
ciellesde|'écorce.

Les arbustes epineux,
telsqueleprunellier épi-
neux ( 1925, 2 et 3) ou
épine noire, I'aubépine 1)
Ou épine blanche, I'aubé-
pineardente ou buis
son ardent, servent a éta-
blir desclétures de haies
d(_élffensiveﬁ contrele bé-
tail.

Epinette. _ Caseen
bois (fig. 1926), aclaire-
voie, servant al'engrais-
sement desvolailles. Les
dimensions en hauteur et
largeur doivent étreres-
treintes, pour quelesvo-
lailles ne puissent s'agi-
ter. Lorsque celles-ci ne
sont pas gaveées, les épi-
nettes doivent étre pour-
vues extérieur ement

pour legrain et la
boisson.

Lesvolailles sont intro-
duites par le dessus dans
I'épinette, dont les cou-

2 -
FIG. 1926. — Epinette.
t. Détail delza construction d'une épinette polur 6 volailles;

ver cles de compartiments montée i volailles.
sont & . GAVAGE.
Epine_vinette. _ Arbrisseau de1 a 3 métresde

hauteur, du genre , pourvu defeuilles dentées
en scie, rapprochées en fascicules a I'aisselle d' épines
habituellement ramifiées (fig. 1927). et boisde
teinte jaune, couleur due a la présence d'une substance
spéciale grace alaquelle la plante pourrait étre utilisée
commetinctoriale. Fleursjaunes en grappes pendantes;

fruits charnus, petits, allongés, de couleur rouge et d'une
saveur aigrelette (godt d'oseille ou ). Cesfruits,
riches en acides malique et tartrique, peuvent étre em-
ployés alafabrication de confitures ou de boissons; ils
peuvent également servir alateinture.

L'épine-vinette ( ) ou ousse
spontanément dansles haies et lesbois, de préférence en
sol calcaire. On la cultive parfois comme plante d'or ne-
ment ; unevariété afeuillesrouges est particuliérement
décorative.

La plante présente un intérét particulier en tant que
nourricedelarouillelinéaire des céréales (

). Ce champignon provoque la formation sur les
feuilles de petites taches saillantes, de couleur orangée,
qui se couvrent de petits points correspondant a des
poches ou conceptacles . 11 sagit du
coté supérieur, du cétéinférieur. Lesspores
de ces assurent I'attaque des cér éales, sur les-
quelles se forment les d'abord, les

ensuite. Ce sont cesderniéres qui assurent le
passage du parasite sur I'épine-vinette. L e champignon
se développe donc suivant un cycle qui exige l'inter ven-
tion de deux hétestres différents, sur chacun desquels
se forment deux sortes de spores.

Lerdledel'épine-vinette, entrevu depuislongtemps,
a été scientifiguement établi par de danslapre
miére moitié du siecledernier. Néanmoins, si lesquatre

FIG. 1927. — Epine-vinette commune. 1. Rameau fleur
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formes de spor es du champignon ne peuvent sedevelopper ni sur céréales,
ni sur épine-vinette, larouille des céréales peut sévir en |'absence d'épine-
vinette. Dans ce cas, le parasite se multiplie & I'aide des spores qui se
forment sur lescéréales, c'est-a-direal'aide des et des

. On pouvait supposer lefait en remarquant quelarouille sévit parfois
dans des milieux ou I'épine-vinette n'existe pas (Indes Britanniques, Amé-
rique du Sud et méme diver ses partiesde la France), maisil appartenait
a Eriksson d'en apporter la preuve expérimentale (1898). L'épine-vinette
intervient quand elle se trouve a proximité de la céréale. Son inter vention
n'est pasindispensable; elle n'est qu'occasionnelle Lorsqu'elle est absente
ou simplement éloignée de la cér éale, le champignon se développe entie-
rement sur celle-ci en réduisant son appareil reproducteur a deux formes
de spores. Ladestruction del'épine-vinette n'est donc pas capable d'empécher
complétement le développement delarouille. Cette destruction, toujoursre-
commandable, ne constitue qu'un palliatif
insuffisant dans la lutte contrela maladie.

— Petit poisson d'eau
doucede5a8 .delongueur (fig. 1928),
connu sous le nom vulgaire
en raison des épines ou aiguillons qui ar-
ment son dos et son ventre. [ vit en bandes
et construit un nid.

Epiphyte (Plante). —Sedit de certaines
plantes, comme beaucoup d'or chidées, qui
vivent sur une autre plante sansd'ailleurs
lui emprunter d'éléments nutritifs. C'est
encorelecasdulierre.

Epiphytie. _ On désigne sousce
nom les maladies des plantes cultivées,
produitestant par les animaux (insectes
principalement) que par les végétaux (sur-
tout champignons et bactéries). L es dégats
causés par cesennemis sont considérables
et, pour en donner uneidée, il suffit derappeler lesinvasions de parasites
dangereux (phylloxéra, mildiou, black-rot et oidium delavigne, maladie
delapommedeterre, etc.) dont certainesont été jusqu'a compromettre
I'avenir méme des cultures.

Depuis un certain nombre d'années, des efforts ont étéfaits dansla plu-
part des pour organiser lalutte contre les maladies des plantes culti-
vées, d'unepart  prenant des mesures pour éviter I'introduction sur leur
territoire desinsectes et des champignons danger eux, d'autre part en pour-
suivant |'étude de ces maladies et de leur mode d'évolution, en en recher -
chant letraitement rationnel. V. PHYTOPATHOLOGIE.

En France, en dehorsdé lalégislation spéciale concer nant le phylloxéra,
laloi du 21 juin 1898 permet d'interdire par décret I'entr ée de plante§ pou-
vant servir de support a des parasites n'existant pas encor e dansle pays,
et autoriseles a prendreles mesures nécessair es pour preévenir ou
arréter lesdommages dus aux ennemis danger eux des cultures. C'est ainsi
qu'a étéinterditel'importation en France des végétaux vivants provenant
des Etats-Unis (mesureprise contrele pou de San José), des semences four -
rager es contenant de la cuscute, destubercules de pomme deterre atteints de
la gale noire, des végétaux ligneux provenant d'ltalie (pour enrayer I'inva-
sion du V. Par ailleurs, des arrétés préfecto-
raux permanents prescrivent la destruction des chenilles, de diverses plantes
nuisibles, etc., et, le cas échéant, des arr étés tempor air es peuvent ordonner
la destruction de certains parasit& prenant une extension redoutable.

Quant al'étude des maladies et de leursremeédes, elleest lebut du Ser-
vice des épiphyties, organiséen 1915 par leministéeredel'Agriculture et
comprenant des stations de recher ches d'entomologie agricole (Paris, Bor-
deaux, Saint-Genis-Laval, Rouen, Montpellier) et de pathologie végétale
(Paris, et Antibes). Ces établissements, outrel'é&ude des ennemis
des cultures et des meilleur s modes de traitement, renseignent gratuitement
lesagriculteurssur la nature et la destruction des parasites.

EplstaX|s. Saignement de nez chez les animaux domestiques ;
venir d'effortsviolents, de compression des harnais, d'insolation ou
trop vives, de coups sur latéte, etc. Reméde : compressesd'eau froide sur la

FIG. 1928. — Epinochette.

pro-

2
2. Rameau avec fruits.
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Eplzootle — Maladie contagieuse qui atteint un grand nombre d'ani-
maux alafois et régne sur tout un pays,

Lamarche des épizooties est réguliere; elle présente trois périodes : la
période de début ou d'incubation "la période d'état ou période anueet la
période de décroissance. Clest par transmission d'un contage ou virus d'un
animal al'autre que toute épizootie se propage. L es grandes agglomérations
de bétail, comme les foires et les marchés, sont d'actifs foyers de contagion.

Les découvertes de Pasteur sur |’ atténuation des virus permettent d'en-
rayer plus ou moins rapidement certaines épizooties, comme celle de la

, @l moyen de la vaccination des animaux contaminés, en leur
inoculant preventlvement lamaladie, inoculation qui leur confére en gé-
néral I'immunité (V. VACCINATION); il convenait aussi de prendre des
mesures générales de protection.

L es épizooties ont I'objet de lois et de réglements dont |'ensemble consti-
tue la police sanitaire des animaux domestiques. V. POLICE SANITAIRE.

L es mal adies réputées contagieuses et qui donnent lieu al'application
des mesures de police sanitaire sont les suivantes :

La rage, dans toutes |es especes ; la peste bovine, chez tous les rumi nants
la contagleuse le charbon mptomatique ou empréy
teux, la tuberculose, dans|!' espece bovine; [aclavelée et la gale, dans I&s
espéces ovine et caprine ; la : aphteuse dans les espéces bovine, ovine,
caprine et porcine ; la , lamorve, lefarcin, dans les espéces chevar
line, et leurs cr0| sements la fievre charbonneuse (charbon

), dans les espéces. chevaline, bovine, ovine et caprine; lerouget et la

Infectieuse, dans’ espéce porcine. V. les mots en italique.

Service des épizooties ( .). — Un service des épizooties est établi dans
chague département, en vue d'assurer I'exécution de toutes | es prescriptions
de police sanitaire des animaux. Le chef de ce service prend letitre de
véterinaire départemental et il a pour fonctions: 1° d'assurer I'application
deslois et réglements sur la police sanitaire des animaux ; 2° de surveiller
I'état sanitaire des animaux et de signaler au ministre de i ‘Agriculture les
maladies contagl euses gui sévissent dans le département; 3° de diriger et
contrdler |'action des vétérinaires sanitaires; 4° de controler les services
d'inspection des foires et marchés aux chevalx ou aux bestiaux, dés abat-
toirs publics ou privés, des dos d'équarrissage, ainsi que les services d'ins-
pection des viandes ; 5° de surveiller |a désinfection du matériel des che-
mins de fer ayant servi au transport des animaux, des quais d'embarquement
et des voies d'accés dans |es gares ; 6° de concourir aladiffusion et ala
mise en pratique de I'hygiéne, ains gue des découvertes et des méthodes
sanctionnées par le comité consultatif des épizooties, en vue de la prophy-
laxie des maladies contagieuses. |l est interdit aux vétérinaires départemen-
taux d'accepter une rémunération quelconque des
personnes dont ils auront visité 'les animaux. En
outre du service départemental dont nous venons
de parler, il existe un service (dépendant
du ministre de I'Agriculture) pour I'importation
et I'exportation des ani-
maux. Au ministere de I'A-
griculture, il y aun service
d'inspection générale des

services sanitaires vétéri-
naires, chargé de

Faction sanitaire et de veil-
ler al' appllcatlon des me-
sures prescrites : un ins-
pecteur général chef des
services sanitaires dirige ce
service, trois inspecteurs
généraux font le controle.

Eponge ( . ). —
Tumeur molle sous-cutanée 2
de la pointe du coude, chez
le cheval, allant de Iagros—
d'une noix acelle d'une
pomme ( . 1929, 1). Elle affecte les chevaux qui ont I'habitude de « se cou-
cher en vache » et chez lesguels I'extrémité de la branche interne du fer
vient frotter contre la pointe du coude. Reméde : supprimer la branche
interne du fer, cause du mal, c'est-a-dire empl oyer un fer a branche
tronquee (2). -
des pommad&s cal-
mantes si |'éponge est
douloureuse, des pom-
mades vésicantes et ré-
solutives si elle est an-
cienne ; opérer une
ponctlon et injecter la
cavité avec de latein-
tured'iode, si I'éponge
est de nature kystique.

Epouillage. _ Ac-
tion d'épouiller, de dé-
barrasser de leurs pa-
rasitesles volailles et
les poulaillers. Le ba-
digeonnage des murs a
la chaux ou au carbo-
nyle, les pulvensatlons
au crésyl, au ,a
I'eau ont gene-
ralement raison des pa-
rasites. La désinfection
desvolailles seffectue
commodément al'aide
de . V. ce
mot.

Fm. 1929. 1

I Eponge de |la pointe du coude gauche : 2. Fer tronque sur
branche interne, supprimant la cause du mal.

Appareil destiné ade
barrasser les volailles

de leurs parasites. 11

comprend une boite en

b0|s(f|g 1930) de40a FIG. 1930. — Emploi d pour débarrasser
delon- I$volall$delwrspaasta

EPIZOOTIE — EQUIDES

, 25 430 centimétres de largeur et autant de hauteur. Une ouverture
prathuee dans la paroi supérieure et que ferme un couvercle a charniére
permet I'introduction de lavolaille aepouHIer latéte de celle-ci Sengage
dans une petite fenétre et reste ainsi al'air libre. Le couvercle étant rabattu,
on brale dans le comparti ment posterl eur de a boite une méche soufrée.
Aprés un s§jour de 10 a 15 minutes, I'épouillage est complet et |a béte est
reléchée.

Epouvantall — Dispositif destiné a effrayer les oiseaux pillards et a
les éloigner des cultures. Les épouvantails fixes n'ont gu'une action éphé-
meére : tels sont les mannequins revétus de haillons et d'apparence vague-
ment humaine, les leurresen zinc découpé et peint aforme d'épervier ou
de chat. L es épouvantails mobiles ou sont preférables :
miroirs suspendus tournant au vent et langant des rayons qui effrayent les
oiseaux, banderoles de chiffons rouges, fragments métalliques (boites
vides, etc.) frappant les uns contre les autres.

épuration des eaux. _ V.EAU, EGOUT, EPANDAGE.

Eq uarrissage ( — Destruction ou transformation des cadavres
d'animax en vue d'utilisations industrielles diverses. L es établissements ou
sont transportés les cadavres et ou sont abattus les animaux devenus inu-
tilisables se nomment « ateliers d'équarrissage » ou « clos d'équarrissage ».
Is sont classés dans | es établissements insal ubres, incommodes et dange-
reux, comme dégageant des odeurs et des émanations nuisibles.

Leur installation comporte |es dispositions essentielles suivantes :

L 'établissement doit étre entouré de murs ; il comprend une salle d'équar-
rissage, un générateur pour production delav eur, des appareils pour
le traitement en vase clos des chairs et débris cadavériques, d'autres pour
I'aspiration, la condensation ou la dénaturation des gaz ou des vapeurs ;
des canal |9t|ons, des fossés, des bassins pour I'écoulement ou le traitement
des eaux résiduaires.

L es murs seront cimentés, lisses et faciles a nettoyer.

L es véhicules et récipients destinés au transport des animaux et des
débris cadavériques doivent fermés, imperméables et étanches. L'éta-
blissement sera pourvu d'eau en quantité suffisante pour en assurer chaque
jour lelavage en grand. La désinfection, les et lalutte
contre les microbes seront avantageusement réalisées par I'emploi du chlo-
rure de chaux, a utiliser comme suit : dél ayer 1 kilogramme du produit
dans 12 litres d' eau, décanter et diluer jusqu'a 120 litres.

Il est interdit d'élever et dentretenir des porcs dans les clos d'équarrissage.

L 'ensembl e des bétiments comprend en général : 1° le batiment prin-
cipal ou hall d'éguarrissage, ou sont abattus les animaux amenés vivants ;
2° des locaux ou sont travaillés les débris et les issues 3° des étables ;
4° des hangars ou remises pour voitures et matériel de transport; 50 des
magasins ; 6° un enclos d'enfouissement; 7° un réservoir d'eau.

Les viandes sont soumises & une cuisson | compl éte par la vapeur dans
les autoclaves pendant une durée de huit a neuf heures. La graisse est
recueillie et mise en barils. Les chairs sont détachées des os et desséchées.

Les os sont séchés a part ainsi que les poils, les crins, etc. Les graisses
vont ala stéarinerie ou aux fabriques de savon ; les bouillons donnent des
eaux gélatineuses qui servent alafabrication delacolle forte; laviande
sert afaire des ou des aliments pour chiens. Les os sont utilisés
aprés broyage comme poudre d'os ou comme matiére premiére dans la
fabrication des superphosphates.

Lacuisson alieu dans des cuiseurs gui peuvent' étre de trés grandes
dimensions, puisqu'il en est ou |'on peut traiter d'un coup trois ou quatre
boeufs. Le travail des cuiseurs autoclaves, maintenant le plus généralement
employés, est de beaucoup supérieur a celui d'une marmite ordinaire; la
stérilisation est, en effet, beaucoup plus compléte. Et cette constatation a
une grande importance, en raison du nombre considérable d'animaux qui
meurent de maladies contagieuses, infectieuses et dangereuses.

Réglementation. — Les ateliers d'équarrissage sont soumis alasurveil-
lance administrative et ala surveillance sanitaire. La surveillance adminis-
trative porte sur les conditions d'hygiéne et de salubrité. Elle dépend du
préfet et est exercée par I'autorité municipale ou le commissaire de police.
La surveillance sanitaire dépend du service sanitaire vétérinaire ; elle pré-
vient la vente clandestine de viandes provenant d'animaux atteints de
maladies contagieuses, €lle assure |'exécution des mesures sanitaires propres
aempécher la propagation de ces maladies ; elle évite aussi que des ani-
maux morts de maladies contagieuses inscrites dans laloi sanitaire ne
puissent étre dissimulés.

L ‘autorisation d'installer un clos d' equarn%ge ne peut étre délivrée
gu apres les formalités suivantes : 1° demande adressée au préfet avec plan

eslieux ; 2° enquéte de commodo et incommodo dans les communes situées
sur un rayon de 5 kilométres ; 3° avis du Conseil départemental d'hygiéne.

L'équarrissage est le mode de destruction des cadavres|e plus recom-
mandable ; il assure la protection de la collectivité contre les risques de
souillure et de contamination du sol et des eaux ; il permet la récupeération
de parties utilisables et I'obtention
d'engrais utiles. |l serait donc adésirer
gue dans les campagnes, tous les ca-

avres d'animaux fussent conduits au
clos d'équarrissage le plus proche, au
lieu d'étre détruits sommairement, in-
complétement enfouis ou bien jetés a
lariviére ou dans une ouverture natu-
relle quelconque.

.),— Opération
qui consiste atailler latéralement dans
toute salongueur le fat arbre
abattu, de fagon arendre sa section
approximativement carrée (V. CUBAGE,
DEBITAGE). Le mot équarrissage désigne
aussi les dimensions en centimetres de
la section droite transversale d'une
piéce équarrie (exemple, 0,20X0,15).

Equidés. _ Famillede mammiféres
dont les membres sont terminés par
un seul doigt entouré de corne, le
nom de solipédes qu'on leur donne également ( - 1931). lls sont caractérisés
aussi par laprésence de chataignes (productions cornées alaface interne
des membres) et se distinguent encore des autres mammiféres par la
forme et la disposition de leurs dents. Cette famille comprend quatre
genres : le cheval, I'ane, et le zébre.

.1931. — Créne et pied d'équidé
(cheval). P eq



— ERABLE

S — Famille de plantes appartenant a |'embranchement des
cryptogames vasculaires et dont le type est la préleou ( ).
Elles ont des feuilles réduites a des écailles portées par une tige agrienne,
creuse, cannelée, composée d'articles emboités |les uns dans les autres. Cette
tige est incrustée de silice, qui lui donne de la dureté ; aussi I'emploie-t-on
pour polir les métaux, le bois, nettoyer les
vases métalliques. Les Se repro-
duisent de laméme fagon que les
les sporanges sont ordinairement portés par
des tiges speciales, sur des écailles qui forment,
par leur réunion, de petites massues.
Les sont, comme Ieﬁfouger&s
soumises a Iagenerailon alternante, c'est-a-dire
que les parties . agriennes du premier cycle
portent des épis producteurs de spores, les-
quelles produisent de petites plantes transi-
toires donnant nai ssance & des organes sexués
eBroduwant les plantes du premier cycle.
armi les , on peut citer lapréle
des champs ? dont les pe-
tites massues ) portant les sporanges
30 paraissent dans les champs au mois de mars,
ors que les tiges stériles apparai ssent plus
tard ; la préle des marais(
dont les sporanges te trouvent & 1 extrémi té
de toutes les tiges.
Les sont de mauvaises herbes
difficiles a détruire, vivant dans les endroits
humides, ruisseaux ou marécages.

Equlvalent n ( .).— Quantité
d'aliments ou de fourrages qu 'il faut donner
au bétail pour lui fournir la méme somme de
principes nutritifs que 100 kilogrammes de foin.

ui est |'auteur de cette théorie, atta-

quait les fourrages successivement par —Type
froide, I'eau chatide, et une solution étendue de A (pr Be)éporange

potasse. Les principes dissous étaient totalisés
et constituaient, pour lui, les véritables prin-
cipes nutritifs. C'est ainsi qu'il reconnut que le foin de prairie renferme,
en moyenne, 50 pour 100 de principes utiles.

Cette théorie a été reprise par Boussingault, qui perfectionnales tables
d'équivalents nutritifs en prenant pour base la teneur azotée des fourrages.
Ces tables furent encore modifiées par Pabst, , Mathieu de
Dombasle, mais on jugera de leur peu de valeur par les quelqu&s chiffres
Ci-dessous :

POIDSEQU|VALENTS A 10 DE FOIN
NATURE DU FOURRAGE ) .

D'apres . BouD;.lg;:m D'apreés Pabst. | D'aprés Henze.

Kg. Kg. Kg. Kg.

100 100 100 100

90 75 100 93

» 520 280 341

460 400 285 331

» 54 52 55

A part I'avoine, que de divergences dans ces appréciations !

C'est qu'en effet les fourrages sont bien dissemblables dans leur compo-
sition, selon la variété envisagée, le climat, le sol, les fumures em-
ployees, etc.

Néanmoins, lorsgu'on veut opérer des substitutions de fourrages sans se
livrer & des calculs compliques, on peut avoir avantage a consulter des
tables d'équivalents nutritifs. Nous donnons ci-dessous celles publiées par
le ministére de dans lesquelles 100 kilogrammes de foin ont
pour équivalent et peuvent ér remplacés par les poids de fourrages et
aliments ci-dessous :

PREMIER GROUPE. — Pailles et feuilles.

220 kllogramme£ de pailles de céréales d'hiver (blé, etc.);
180 Banll%decereal%dete(avome etc.) ;
190 de ballesde blé

150 — de balles d'avoine ;

140 — dePailles de légumineuses ;

150 — euillards secs d'essences feuillues ;
95 — de feuilles seches jeunes.

DEUXIEME GROUPE. — Racines, tubercules, résidus industriels.
350 kilogrammes de betteraves fourragéres ;

200 de betteraves de distillerie
150 de betteraves a sucre ;

200 de pommes de terre ;

350 — de pulpes de diffusion ;

145 de dréche fraiche de brasserie.

TROISIEME GROUPE. — Céréales et graines de |égumineuses.
gS kilogrammes d'avoine ; 42 kilogrammes de mai's ;
45

dorge; de féveroles;
44 deseigle; 45 de pois.
43 deblé;
QUATRIEME GROUPE. — SOn et tourteaux.

60 kilogrammes de son de blé ;

46 de tourteaux de colza ;

45 — — de coprah ;

44 _ .

43 — delin;

42 de sésame ;

40 de coton décortiqué ;

40 d'arachides décortiquées.

Erable. — Genre appartenant alafamille des et renfermant
des arbres ou des arbrisseaux dont les ramifications sont opposees, les
feuilles palmées (fig. 1933), les fleurs petites, jaune verdétre, réunies en
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grappes ou en corymbes. L eurs fruits sont des samares doubles, a ailes plus
ou moins divergentes, chague moitié portant une graine ala base.
Espéces. — Les érables ( ) habitent les régions froides et tempérées de

FIG. 1933. — Graines et feuilles d'érables.
1. Champétre; 2. Plane; 3. Sycomore.

I'hémisphére boréal. En France,
importantes :

1° L'érable sycomore ( ) [fig. 1934], grand érable,
érable de montagne, faux platane, est un bel arbre ﬁ20 a 25 métres de
hauteur) doué d'une grande Iongevlte et dont les fleurs forment de
longues grappes pendantes. Ses larges feuilles & cing lobes donnent un
ombrage épais.

Il fructifie abondamment chague année, a partir de I'age de trente ans.
Ses fruits, mars en septembre, se détachent de I'arbre au début de I'hiver
et donnent naissance, en avril, ades plants vigoureux dont la
trés active dans la jeunesse, est parfois génante pour les essences avec
Ieﬁquell&s ils sont mélangés.

érable sycomore dével oppe une forte souche, pourvue de longues ra-
Ci neﬁ et rejetant abondamment apres |'exploitation. Trés exigeant poi nt
de vue des propriétés chimiques du sol, il vit al'état disséminé,

en existe cing especes, dont trois plus

FIG. 1934. — Rameau d'érable sycomore.

chant les climats humides, ou on le trouve fréqguemment mél ange an
C'est, al'état spontané, une essence de pays accidentés, qui séléeve assez’
haut en montagne (1500 métres dans les Alpes).
Son bois, blanc, peu lustré, est moins Iour et moins comr)act que celui
de ses congénéres ; il est surtout utilisé par les ébénistes, [uthiers, tour-
et sabotiers. Il donne un chauffage et un charbon de bonne quallte
C'est enfin un trés bel arbre d'ornement, souvent planté dans les parcs et
les avenues ;
2° L'érable & feuille d'obier ( ), appelé , et
dans le Dauphing, est un petit arbre (6 &7 métres) souvent buisson-
nant dont les feuilles larges sont a peine divisées. On le rencontre, al'état

. disséminé, dans les foréts de montagne du sud et du sud-est de la France ;

il sy éléve a d'assez hautes altitudes et se contente de sols moins fertiles.
Son bois, pluslourd, plus satiné que celui du sycomore, aux
mémes usages ;
3° L'érable plane ) ou plane, estun arbrede
grande taille (25 & 28 metres) qui se trouve dans les mémes stations et ales
mémes exigences gue le sycomore. Cependant sa croissance est moins
et salongévité moins grande (150 ans au plus). Son bois, un peu plus
teinté que celui du sycomore, ales mémes qualités et emplois
C'est également un trés bel arbre d'ornement;
4° L'érable champétre » ) [fig. 1935] ne dépasse pas
15 metres de hauteur. Ses feuilles sont beaucoup plus petites. |1 est assez
répandu, al'état disséminé, dans les bois des régions de plaines et de col.
de notre pays, sur toutes les formations minéral o%glques quoique
montrant une préférence pour les sols calcaires frais. Il rejette bien de
souche et convient aux foréts traitées en taillis.
Son bois blanc jaunétre, d'un tissu serré, trés homogene, dur et tenace, se
polit facilement. C%CI; ualités le font rechercher pour lafabrication des
manches d'outils et de fouets, des queues de billard, des crosses de fusil,
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pour le charronnage et la . C'est un trés bon bois de feu. Sesfeuilles
sont recherchées du bétail ;
5° L'érable de Montpellier ( ) est un petit arbre
(4 &5 métres), souvent méme un simple buisson, qui habite les ter-
rains calcaires secs et pierreux du midi de la France. Sa croissance est
lente ; il rejette bien de souche ; il donne un bois de qualités égales acelles
de I'érable champétre, et
des feuilles qui constituent
un excellent fourrage.
Ces qualités, jointesala
facilité de croitre dans les
solslesplus arides et les
plus chauds, en font une
essence trés intéressante
pour lamise en valeur de
ces sortes de terrains si
répandus dans le Midi.
Quelques especes et va-
riétés exotiques sont en
outre répandues dans les
parcs : érable
érables de Naples et de

Reboisements. — Les
samares des érables se
récoltent al'automne. On
peut, soit les stratifier

printemps suivant,

soit les semer immédia-
tement en pépiniére (cou-
verture de 20 & 25 milli-
metres). Elles germent au
printemps suivant. Les
Jeunes plants, repiqués en
pépiniere al'dged un an,
sont préts a mettre en
place adeux ans. Laplan-
tation se fait par .
Allures forestiéres. —
maniére générale,
les érables exigent des
terrains assez frais et fer-
tiles. On ne les rencontre
en forét qu'al'état disséminé, en mélange avec d'autres espéces plus frugales.

Bois: qualitéset usages.  Leur bois, blanc rosé ou grisétre, trés dense

FIG. 1935. — Branche d'érable champétre.

FIG. 1936. - poitevin.
et homogene, dur, satiné, ne présente pas d'aubier apparent ; il se gerce
et se tourmente peu ; il n‘est que difficilement attaqué par les insectes,
mais ne se conserve pas al'humidité. 11 ne con-
vient donc pas aux grands emplois des construc-
tions; mais, en revanche, c'est un excellent bois
de travail, trés recherché pour les petits usages.
V. pl. en couleurs BOIS.
Produits accessoires. — Les feuilles des érables
sont riches en matiére organique : matiéres azotées,
5,48 pour 100 ; matiéres grasses, 2,10 pour 100 (Ch.
Girard) ; elles constituent un excellent fourrage.

Eraillure (fromagerie). — Accident de fabri-
cation des fromages de Gruyeére dont les trous
sont a bords |rreguI|ers, déchiquetés, eralll%,
comme ceux d'une éponge. |l est causé par le
froid ou par I'emploi de vieux laits.

. agric.). — Charrue & soc mince et
effilé sans coutre ni versoir (fig. 1936), qui est
utilisée dans le Poitou.

). — Genre de liliacées orne-
mentaleﬁ, vivaces, afeuilles en touffes, afleurs en
épis compacts, blanches, roses ou jaunes. Ce sont
des plantes rustiques et trés belles. A signaler

remarquable (fig. 1937), ro-
buste, d'lsabelle, etc. Ces plantesré-
clament le plein soleil, des terres trés saines et
richement fumées ; elles peuvent rester en place
quatre a cing ans. Multiplication : plantation des
souches ou racines, de septembre ajanvier, dans
une position presque horizontale, en recouvrant
le bourgeon central de de terre au maximum.

Ergot ( .). — Protubérance osseuse et cor-
née que |'on rencontre ala partie postérieure du
tarse chez quelques mammiféres et chez certains oiseaux, particuliérement
les gallinacés. Chez ces derniers, c'est un appendice corné situé au-dessus
du pouce et qui sert d'arme offensive (éperon). Les males seuls en sont
pourvus ordinairement ; les femelles n'en ont qu'exceptionnellement.

FIG. 1937.
remarquable.
A. Fleur; B. Fruit.

—( ).— Maladie cryptogam que produite par le développement
d'un champlgnon pour pré (
dans les fleurs d'un grand nombre de graminées sauvages et cultlvees
surtout dans celles du seigle, plus rarement du blé, de I'orge et de I'avoine.
Ce parasite se développe lors de la floraison, recouvre I'ovaire, qu'il
transforme au moment de la maturité en un corps allongé, noirétre, long
de 1 & 3 centimeétres, de couleur pourpre noirétre al'extérieur, d'un blanc
terne intérieurement, de saveur &cre et nauséeuse. Ces corps, CoOnnus sous
le nom d'ergots (fig. 1938), constituent laforme de conservation du cham-
pignon et se maintiennent pendant I'hiver en état de vie latente ; au prin-
temps suivant, ils germent et donnent naissance a des filaments épais, ter-
minés par autant de petites sphéres rougeétres, charnues. C'est dans des loges
creusées en grand nombre a la périphérie de ces sphéres que prennent
nai ssance les spores ou graines du parasite au moment de la floraison du
seigle; ces spores sont capables d'en infecter les fleurs et reproduisent
ainsi lamaladie. Avant laformation de nouveaux ergots, e champignon
présente en outre une seconde forme de reproduction ( ), gréce a
laquelleil serépand sur les épis voisins.

On ne connait contre |'ergot aucun reméde pratique, si ce n'est d'enle-
ver et de détruire par le feu les épis ergotés.

Lamaladie de l'ergot sévit surtout dans les régions humides, a brouil-
lards persistants ; elle est plus répandue dans les années pluvieuses. En
France, elle est trés commune sur le seigle, beaucoup plusrare sur le blé,

FIG. 1938. — attaqués par l'ergot | 2 3. Orge.

ou les ergots sont plus volumineux et plus trapus, et sur I'avoine, oul ils
sont plus petits et régulierement cylindriques. Si elle n‘occasionne pas aux
cultures des dégéts trés importants, la maladie cryptogamique de |'ergot
peut avoir, au point de vue de I'hygiene, des conséquences trés facheuses
pour I'homme et |es animaux domestiques qui consomment du seigle ergoté
ou du pain fabriqué avec du seigle ergoté.

De l'ergot de seigle on extrait un composé complexe, mal défini, nau-
séabond, , isolé pour la premiére fois par en 1864.
(1875) aisolé un alcaloide cristallisable, , considéré comme le
principe actif de I'ergot et qui provoque des vomissements, aladose de
3 a5 milligrammes. On trouve, en outre, dans I'ergot des acides (acide

et autres), des sels (phosphates), des sucres (mannite) et des
matiéres colorantes.

L'ergot agit sur I'organisme en augmentant la tension artérielle par
constriction des vaisseaux sanguins et en ralentissant le pouls.

L'usage prolongé de farines ergotées provoque des phénomeénes d'empoi-
sonnement (ergotisme), qui se manifestent sous une forme convulsive,
puis sous une forme gangreneuse. A la premiére forme appartiennent des
céphalalgies avec fourmillements dans |les membres, engourdissement et
anesthésie de la peau. Dans la seconde forme, il y a gangréne des extré-
mités, suivie d'infirmités graves, souvent incurables.

L es traitements consistent en vomitifs et purgatifs avec usage de solu-
tions , de stimulants (alcool, injections d'éther, etc.).

o . — Alcaloide vénéneux contenu dans |'ergot des céréales. On
I'utilise contre les hémorragies et pour combattre I'inertie de la matrice,
dans |e cas de non-délivrance.

Ergotisme. __ Maladie causée par I'injection de grains ergotés.

Ericacées (bot.). — Famille de dicotyl édones gamopétal es comprenant
des arbustes ou des arbrisseaux afeuilles entiéres, souvent persistantes.
fleurs portent de quatre a six divisions, avec un nombre d'étamines double
ou é%al_ ; 'ovaire est libre, aplusieursloges ; le fruit est une capsule, rarement
une baie.
Les bruyéres, les azal ées, les rhododendrons, les arbousiers sont les éri-
cacées les plus décoratives.

. — Maladie de lavigne causée par les piqres d'un trés petit
insecte ,le . Elle se distingue par des boursouflures
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nombreuses apparaissant a laface supérieure desfeuilles (fig. 1939). En
dessous, ces boursouflures forment des dépressions concaves garnies de poils
feutrés qui, d'abord blanchétres, deviennent ensuite brunétres. C'est dans
ce feutrage que vivent les insectes ; les larves al'automne se logent sous les
écorces. Il ne faut pas confondre avec le mildiou ; dansle mildiou
on ne constate pas de boursouflures ala partie supérieure des feuilles et, par

FIG. 1939. — Feuille de vigne atteinte

conséquent, pas de concavités aleur partie inférieure ; de plus, les taches
blanches ala partie inférieure des feuilles ressemblent & des moisissures et
disparaissent facilement sous le doigt, tandis que le feutrage blanc de
est trés adhérent.
est généralement sans gravité.
assez fortement ; elle rappelle alors par ses caractéresle . V. ce mot.
Traitement. — Cueillir et braler les feuilles attaquées. On peut em-
ployer les solutions suivantes en pulvérisations :

, €lle se développe

4 kilogrammes.
“100 litres.

Savon mou noir . < 3 KilOogrammes.
) phénique noir liqui den..1 kilogramme.
== U RN 100 litres.

On peut pratiquer aussi des soufrages avec du soufre en poudre al'aide
d'une soufreuse.

Ermitage. — Closfameux de la Dréome donnant des vins trés réputés.
L es vins rouges sont fournis par la grosse et la petite ; lesvins
blancs, par la etla

Ers. V.LENTILLON.

Erysipéle ( . .). — Inflammation aigué de la peau, s'accompa-
gnant d'infiltration cedémateuse avec chaleur, douleur et fiévre. La peau
est tendue, douloureuse, quelquefois recouverte de phlycténes, c'est-&-dire
de vésicules remplies de sérosité de couleur ambrée. C'est une affection
gue I'on observe surtout chez les animaux de I'espéce porcine, de préfé-
rence aux oreilles et alatéte, et ordinairement ala suite de blessures
accidentelles ou de morsures.

Des souillures variées des petites plaies superficielles de la peau aménent
des infections microbiennes local es; I'infection se propage de proche en
proche et les |ésions primitives présentent bientét un caractere envahissant.

L'isolement des malades est de premiére nécessité, ainsi que la désinfec-
tion des locaux contami-
nés. Des applications de
pommades anti septiques
ou astringentes, de glycé-
rine phéniquée ou iodée,
de pommades chlorurées,
permettent de localiser
I'affection et d'obtenir la
guérison dans lamajorité
des cas.

Premiére Eau

Deuxieme formule .

champlgnons parasites, du
groupe des , QUi
se développent sur les gra-
minées des prairies, sur
les céréal es, produisant
sur les organes attaqués
des taches épaisses, flo-
conneuses et blanchétres
au début, qui ont fait don-
ner a ces maladies cryp-
togamiques le nom de
blancs. V. BLANC.

de champignons ascomy-
cétes parasites des plantes
vivantes et auquel appar-
tiennent les genres

et (oidium).
V. BLANC, .
- Erythéme ( D) —
Maladie de la -

par de larougeur . 1940. — Erythrée petite centaurée.
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avec ou sans tuméfaction et qui est causée (surtout chez le cheval), soit par
la chaleur solaire (érythéme solaire), soit par |es frottements d'une piéce de
harnachement, soit enfin par des larves (érythéme labial du cheval)
qui évoluent dans les tissus des |évres et oc-
casionnent de vives démangeaisons. On gué-
rit I'érythéme par des | otions antiseptiques
tiédes et émollientes.
Erythrée. Genre de plantes, delafa-
mille des gentianes (fig. 1940), dont |'es-
la plus connue, centaurée (
ou petite centaurée, herbe
au centaure, herbe ala fiévre, est unejolie
petite plante vivace afeuilles opposées,
étroites, afleurs roses ou blanches groupées en
cymes . Toutes les parties de la plante
renferment un principe amer et fébrifuge,
mais c'est surtout les sommités fleuries sé-
chées qu'on utilise ala préparation d'infu-
sions fébrifuges.
L a petite centaurée croit assez communé-
ment dans toutes |l es régions tempérées de
I'hémisphére boréal.
. — Genre de légumineuses
papi Iionacéeﬁ, renfermant des arbrisseaux
souvent épineux, afeuilles
grandes, élégantes et nombreus% le
plus souvent d'un rouge écarlate et qui sont
disposées en grappes .
corail (fig. 1941) est comme orne-
mentale et produit un bel effet sur les
pelouses. On lareproduit par boutures ; elle
vient bien en terre franche, un peu forte,
réclame des arrosages abondants.

Escargot. — Nom vulgaire des

gastéropodes pulmonés du genre

Caractéres généraux. — L'escargot, appele encore limagon, colimacon,
est un pulmoné, habitant une coquille calcaire. Au moment
de sa capture, il Senfonce dans sa coquille ; dans cet état de rétractation,
il disparait tout entier sous
cette enveloppe résistante.
Mais bient6t il sallonge,
se gonfle et fait saillir son
corps; il projette alors au
dehors son cou terminé par
latéte ou se dressent deux
paires de tentacul es dont
la postérieure, plus grande,
est terminée par deux yeux.
L es organes visuels ont
perdu leur fonction, car en
effet les individus ampu-
tés des yeux se comportent
exactement comme lesin-
dividus normaux et trou-
vent aussi bien leur nour-
riture. Le corps repose sur
une longue semelle con-
tractile, le pied, qui, par
sesmouvements ondul ants,
assure la progression de L
I'animal. Sous la coquille ( ), le cou se prolonge en une masse Vviscé-
rale (intestins) qui se moule sur laspire interne de la coquille et y forme
le tortillon. Un repli du tégument, le manteau, forme alabase du tortillon
le poumon, ou l'air pénétre par un orifice arrondi, percé adroite, sonsle
bord libre de la coquille.

L'escargot est guidé dans ses déplacements par |le toucher trés délicat des
tentacules, de la , du manteau et de larégion antérieure du pied ; par la
sensibilité spécial e des tentacul es a certaines vibrations trés faibles annon-
cant I'approche des obstacles ; par I'odorat assez dével oppé, dont les organes
sont localisés au bout des grandes tentacules, a c6té des yeux ; enfin par
des oreilles rudimentaires ou , enfouies dans le tissu, prés des
ganglions nerveux
du pied. Il ne faut
pas croire cepen-
dant que les escar-
gots sentent leurs
aliments aune
grande distance : les
expériences de E.

ont montré
que, sauf le melon,
senti a plus d'un
meétre, les autres
substances dont se
nourrit |'escargot
chou, laitue, pom-
mes, raisin, etc., ne
sont découvertes
qu'a une distance de
6 & 20 centimétres.

L es escargots se nourrissent de végétaux ; ils mangent beaucoup au prin-
temps et causent de grands dégéts dans les jardins, surtout par les temps
humides ; ils mangent moins pendant |'été, principalement au moment
grandes chaleurs et de la sécheresse.

Hibernation. — Fin septembre-commencement octobre, |'escargot senfonce
en terre, se cache sous les mousses, au pied des buissons, des vieux murs,
se rétracte, pendant que du bord du manteau suinte un mucus blanchétre
qui, se solidifiant sous forme de lamelle résistante, appel ée , ferme
hermétiquement I'entrée de la coquille. Se réfractant de plus en plus, il forme
souvent une deuxiéme membrane plus mince, semblable adu parchemin,
et remplit I'espace compris entre ces cloisons temporaires de I'air qu'il
chasse de ses poumons. Méme en été, le contact de la glace peut provoquez
le « bouchage » de |'escargot.

FIG. 1941. corail

FIG. 1942. — Coupe d'un escargot

A. Aorte ; B. Bouche ; O. Oreillette du coeur; V. Ventricule ;
P. Veine pulmonaire.

FIG. 1943. — Escargot vigneron ou gros blanc de Bourgogne.
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Les chaleurs d'avril réveillent son activité vitale ; il Sapplique alorsa dé-
truire ces cloisons et, sans les transpercer, les écarte assez facilement. Mais si
le froid revient, il rentre de nouveau et forme une cloison mince ou voile.

11'y a, pendant la période d'hibernation, diminution de

des réserves, ralentissement des battements du coaur et des mouve-
ments respiratoires, sensible des tissus et éimination consi-
dérable de gaz carbonique.

Lacongélation expérimentale, & de trés basses températures, suspend
toutes les manifestations vitales chez |'escargot, mais un réchauffement pro-
gressif lesraméne.

Reproduction. — L'escargot est hermaphrodite, c'est-a-dire qu'il posséde
des organes méales et des organes femelles. Mais la fécondation est récipro-
que, c'est-a-dire qu'il faut que les saccouplent pour que lafécon-
dation ait lieu; le méme escargot, avoir joué lerole de male, tient
ensuite le réle de femelle. L es accouplements ont lieu au printemps, prin-
cipalement en mai, dans I'année qui suit la nai ssance des escargots.
Ladurée de la gestation est d'environ quinze jours ; I'escargot pond,
dans les fissures de roches, de pierres, dans des trous en terre, de trente a
cinquante caufs, de couleur blanche.
Ces caufs sont ensuite recouverts de
terre et le sol nivelé.

L 'incubation dure environ vingt-
cing jours. C'est en juin que les
jeunes escargots, a peine revétus
d'une coquille mince et membraneuse,
sortent de et circulent, surtout
pendant la nuit. Leur coquille durcit
Ioeu apeu et leur permet d'affronter

achaleur solaire. L'escargot de
Bourgogne ( fig. 1943) n'est apte ala
reproduction qu'al'age de deux ans.

Certains escargots, le petit gris
(fig. 1944) par exemple, croissent trés rapidement et peuvent étre consom-
més alafin d'octobre de I'année de leur naissance. Mais, le plus générale-
ment, la croissance est beaucoup moins rapide; |'escargot vigneron, par
exemple, né en juin, n'est que de la grosseur d'un pois rond en septembre
ou octobre ; I'année suivante, en octobre, il a atteint la grosseur d'une noix
et ce n'est qu'alafin de la seconde année (pendant I'hiver) qu'il est de

taille marchande, c'est-a-dire bon a consommer.

Ladurée delavie del'escargot n'est pas connue ; certains auteurs admet-
tent que I'escargot peut atteindre au moins vingt ans.

Destruction des escargots. — L es escargots sont nuisibles aux cultures,
parce qu'ils se nourrissent de matiéres végétales ; aussi cherche-t-on a se
débarrasser des espéces qui ne sont pas comestibles. L eurs ennemis sont
nombreux : le hérisson, le crapaud, lesrats, les |ézards, |es serpents, les cor-
beaux, les vers |uisants, le (petit arachnide qui se
Igge dans les poumons de I'escargot). Un nouvel ennemi, et des plus redou-
tables, c'est une du Mexique ( ). Les
(dont il a été distribué un certain nombre a divers agriculteurs des environs
de Paris) sont des gastéropodes voisins des escargots ; leur coquille allongée
et pointue , chez certaines espéces américaines, atteindre un décimetre
delong. A 1 aide de leur pharynx tubuleux, jouant le réle de corps de pompe,

1944. — Escargot petit gris.

FIG. 1945. — d'un parc a escargots.

et de leur langue dentée servant de piston, elles aspirent la chair des escar-
gots, qu'elles dévorent en entier, sauf la partie abritée dans le dernier tour

de spire. Une dévore facilement, en vingt-quatre heures, une dou-
zaine d'escargots de taille moyenne.
Différentes especes d'escargots pour I'alimentation. — L es escar-

gfots constituent un aliment assez estimé : aussi en pratique-t-on |I'élevage ;
ils renferment 80 pour 100 d'eau, 16 , 1decorpsgras, 1,5 de
principes hydrocarbonés, 1,5 de sels.

L es différentes espéces sont les suivantes : I'escargot vigneron ou de
Bourgogne (fie. 1943) [ 1, dit gros blanc. C'est e plus estimé
par sa grosseur et lafinesse de sachair ; il est de couleur fauve, jaunétre
ou roussétre, de teinte d'autant plus claire qu'il est 4gé; on le trouve dans
lesvignes, les prés, les bois;

L'escargot chagrinéou petit gris (. 1944) | 1, appelé encore
huma, dansles ) en Provence. |l est de couleur
grise, plus petit que I'escargot de Bourgogne, de croissance rapide, le meil-
leur aprés le précédent ;

L'escargot a bouche noire ( , trés commun dans le
Midi, dans les régions chaudes, ot on le consomme en grande quantité ;

L'escargot ), que I'on rencontre surtout en Es-
pagne, en ltalie ; de grosse taille, recherché ;

L'escargot desjardins ( hortensia), ala coquille jaune citron et
striée de raies noires ; beaucoup moins estimé ;

ESCARGOT

L'escargot peson ( ), que I'on ne rencontre que dans le Midi ;

il mange les autres escargots ; il est peu estimé. . _

domestique des escargots; escargotiére dejardin. — On
récolte les escargots coureurs |le matin dans la rosée ou aussit6t aprés une
pluie et on les met dans une escargotiere. Celle-ci est tout simplement un
coin ombragé du jardin qu'on entoure complétement d'un grillage a mailles
de 19 millimétres et de 40 & 50 centimétres ; on recourbe al'intérieur
de I'enclos |a partie supérieure du grillage pour empécher, autant que pos-
sible, la sortie des escargots. Pour procurer de I'ombre aux mollusques, on
plante dans I'encl os des topinambours, on y seme des salades, des choux,
des petits pois, des haricots mange-tout. Ne pas mettre plus de 100 escar-
gots par métre carré.

Dans les trés petits jardins, on se contente souvent d'une escargotiére

par une cage en toile métallique posée sur un cadre de bois; elle
est haute de 1 métre, longue de 2 a 3, et munie d'une porte a sa partie supé-
rieure. On |'établit dans un angle du jardin, al'ombre des murs ou d'un
arbre afeuillage épais. Sur le sol qui forme le fond de cette cage, on dis-
pose des planches et des tuiles, sous lesquelles les mollusques se réfugient
pendant |les heures chaudes de lajournée.

Lanourriture a donner est la suivante : feuilles de salades, de choux, de
radis, de petits pois, tiges de pois et de féves, débris de pomme de terre,
son mouillé, etc.

11 faut assez souvent nettoyer I'escargotiere, enlever les sujets morts. En
octobre, les escargots se terrent et se bouchent. On les déterre avec un
crochet fourchu ou une petite pioche spéciale et on les conserve pendant
tout I'hiver dans un logement sec, a latempérature de 5 a 8 degrés (dans
un grenier, en les entourant d'un cercle de cendres, au milieu duquel on
dresse un fagot ; les escargots débouchés grimpent et se fixent sur les
branches ; on les conserve aussi dans des caisses ou les lits d'escargots
alternent avec des lits de terre séche).

commercial des escargots. —Cet élevage, pratiqué notamment
dans la Bourgogne et le Jura, comprend trois procédés : |I'élevage artificiel,
I'élevage naturel et le parcage proprement dit.

a) artificiel. — Il consiste dans I'élevage complet de I'escargot,
depuis sa nai ssance jusgu'au moment ou il atteint une taille marchande,
c'est-a-dire en tout vingt-huit mois. 1l se de lamaniére suivante :

Un terrain d'un hectare convient pour 1 élevage d'un million d'escar-
gots, soit 1 métre carré pour 100 individus. Le terrain est divisé en petits
parcs de 20 métres de coté, séparés par des allées. On ensemence de gazon,
on creuse des petits fossés, on ombrage en certains points al'aide d'arbustes
afeuillage épais, et on entoure chague parc d'un grillage. La croissance des
plantes dans les parcs étant insuffisante, deux ouvriers sont nécessaires
pendant les six mois de la période active pour la surveillance et la distri-
bution de la nourriture.

11 faut d'abord se procurer en avril, soit par ramassage dans les envi-
rons, soit par achat chez un parqueur, 10 000 escargots adultes reproducteurs.
lesquel s pondent en moyenne chacun 40 oaufs. La naissance de 40 000 escar-
gots en juin donne une population totale de 410 000 individus, réduite en
octobre d'un quart par les chaleurs de I'été, soit 7 500 reproducteurs et
300 000 jeunes.

L a deuxiéme année de I'exploitation, en avril, I'héliciculteur achéte
2 500 reproducteurs pour ses 10 000. En octobre, aprés déchet du
quart, il adans ses parcs 7 500 reproducteurs, 225 000 individus de seize
mois, aptes ala reproduction au printemps suivant, et enfin 300 000 jeunes,
soit 532 500 individus. C'est seulement au cours de la troisiéme année
d'exploitation que I'éleveur pourra commencer sa vente, en réservant
chague année un nombre de reproducteurs suffisant pour I'effectif qu'il
veut entretenir.

Ce mode d'élevage présente de nombreux inconvénients. Les frais
d'achat, de défoncage et d'entretien du terrain, ceux de cl6ture et d'entre-
tien des animaux sont trop élevés. La proportion des jeunes est considé-
rable, de sorte que la mortalité moyenne annuelle d'un quart peut
largement dépassée quand les chaleurs sont trés fortes. Les mollusques ne
sont pas élevés dans des conditions naturelles et sont moins résistants.

b naturel. — Il exige de grands espaces comportant des friches,
de petits taillis et des herbages, et ne recevant aucune facon culturale sus-
ceptible de détruire les caufs ou les jeunes, par exemple un terrain de
chasse loué a un propriétaire pour cet usage exclusif et n apportant qu'une
mince restriction ala jouissance de ce dernier, puisque |'éleveur ne penétre
dans la propriété qu'au printemps de la premiére année pour y
environ 500 beaux escargots reproducteurs al'hectare, et en ao(t-septembre
(apartir de la deuxiéme année) pour y faire récolter les escargots coureurs
de taille marchande.

Dans ce cas, ni frais de nourriture, ni frais de cléture, mais une simple
surveillance, qui peut confiée, moyennant une rétribution peu élevée,
aux gardes chargés de surveiller le gibier. |1 est nécessaire, de plus, de

er quel ques enfants, lorsque le temps est pluvieux, pour recueillir les
fugitifs en bordure de la propriété et les rejeter dans l'intérieur.

L es escargots récoltés peuvent étre vendus directement & un parqueur
ou déposés dans un petit parc spécial, que I'éleveur établit prés de son habi-
tation. Il joint ainsi aux bénéfices de I'élevage naturel ceux du parcage
des escargots.

c? Parcage proprement dit. — Il consiste & ramasser des escargots vers
lafin de l'été, ales déposer et ales conserver en parcs (fig. 1945) jusgu'en
octobre ou nhovembre, puis ales emmagasiner pour I'hiver aladisposition
delaclientéle. On opére de la maniére suivante :

1° Récolte des escargots communs. — A partir de fin juillet et surtout
en ao(t et septembre, on ramasse les escargots qui circulent dans les bois,
les prés et les vignes (escargots coureurs). Si on les achéte, ne faire I'achat
gu'en septembre ou bien en aolt, a cause de la mortalité ;les escargots
coureurs pesent environ 22 a 26 kilosles 1 000 ; on les expédie dans des
caisses aclaire-voie.

2° Aménagement des parcs. — Leterrain sur lequel on veut parquer les
escargots est divisé en carrés ou en rectangles séparés par des allées; on
ﬁfajt pousser un gazon épais et on plante des arbustes pour avoir |'om-

rage nécessaire aux éléves comme pour |'élevage domestique, les parcs
sont entourés d'un grillage de fil de fer galvanisé a mailles de 19 milli-
meétres pour empécher les escargots de courir la campagne (hauteur du
grillage : 40 a 50 centimétres) ; on ale soin de recourber al'intérieur la partie
supérieure du grillage, de fagon aformer avec la verticale un angle de 50
260 degrés. Pour retenir plus facilement les escargots, on peut mettre prés
du grillage une petite quantité de son humide dont ils sont trés friands.

que soit I'étendue du terrain dont on dispose, il ne faut que

le nombre des escargots parqués dépasse 100 par métre carré.
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Dans le Jura, |les parcs sont entourés de murs ou de cldtures en planches
rabotées et goudronnées. Avant le remplissage des parcs, ony cultive des
choux, de laluzerne, des plantes aromatiques qui seront utilisables au
moment de I'installation des animaux, c'est-a-dire versle 15 ao(t. On dis-
pose de distance en distance, sur un emplacement béché avec soin et recou-
vert de mousse et de feuilles seches, des toits en planches recouverts de
tuiles et ayant 2 métres de long, 1 métre de large et 40 centimeétres au-
dessus du sol en leur cFOi nt le plus bas. L es escargots vont sy boucher. En
Suisse la disposition des parcs est analogue.

En Bourgogne, dans les grandes exploitations, on dispose les parcs comme
nous l'avons dit plus haut. Pour ombrager les parcs, les vignerons de Bour-
gogne emploient beaucoup les haricots a rames (haricot mange-tout), qui
servent en méme temps a |'alimentation des escargots’; ils emploient aussi
les salades, les choux et les petits pois. Un homme peut soccuper de
200 000 escargots.

3’ Nourriture. — Par temps de sécheresse, | es escargots ne mangent pas ;
mais ils doivent étre soustraits le plus possible al'action de la chaleur : il
faut les abriter al'aide de feuilles jetées sur e sol du parc.

Par temps humide, au contraire, il faut leur fournir abondamment de la
nourriture : choux, salades, petits pois en feuilles, araison d'une voiture
(lacharge d'un cheval) pour 300000 mollusques et pour un a deux jours. De
temps a autre, or(l)geut leur donner du son en petite quantité : 50 kilo-
grammes par 100 000 mollusques.

4° des parcs (octobre). — On récolte dela mousse dansles
bois et on larépand 'al'état humide, dans les parcs, araison d'une voiture
par 400 métres carrés. Les escargots se cachent sous cette mousse - ils sen-
terrent et se bouchent (au bout de 8 410 jours ils sont tous bouchés).

5° Récolte des escargots. — A lafin d'octobre on commence larécolte
en fouillant laterre avec une petite pioche spéciale, et I'on dépose les escar-

ots sur des claies en bois qui peuvent en contenir chacune environ 2 000

un ouvrier peut ramasser 4 000 a 5 000 escargots par jour).

6° Nettoyage des escargots et emmagasinage. — L es escargots récoltés
sont nettoyes par brossage, raclage, puis séchés al'air (un ouvrier peut
nettoyer 20000 escargots par jour). On ensuite les claiesles
unes sur les autres (en croix pour donner de 1 air nécessaire au séchage)
dans des greniers bien secs et on I%ﬁ laisse jusgu'alafin de mars, époque
normal e du débouchage. Pendant I'hiver on déplace les claies quatre ou
cing fois et on les visite pour jeter les escargots qui sont morts et préparer
ceux qui se sont débouchés.

Un parqueur peut acheter les escargots coureurs 10 a 12 francs le 1 000 et
les vendre bouchés 25 a 30 francs e 1 000. 11 faut toujours compter sur
une perte moyenne d'un quart, de sorte qu'un achat de 100 000 escargots
donne une vente de 75000 et assure en deux mois et demi un bénéfice de
500 francs.

Préparation Industrielle des escargots. — Un certain nombre de
grandes maisons de parcage pratiquent en méme temps la préparation des
escargots.

De lafin de septembre alafin d'avril, les escargots bouchés sont prépa-
rés et expédiés alaclientéle. On procede de la maniére suivante : 1° les
escargots sont tirés un a un, pour enlever les morts qui donneraient en-
suite un got détestable a toute une cuisson (I'escargot mort est d'une cou-
leur jaunatre ou en décomposition) ; on débouche ceux gui ne se sont pas
débouchés d'eux-mémes, en faisant sauter le bouchon al'aide d'un couteau ;

2° On les nettoie a grande eau ; pour celaon les remue alapelle sous le
robinet d'une pompe, on les frotte al'aide d'un balai de bouleau en renou-
velant I'eau plusieursfois;;

Onles cuit pendant trois heures dans une grande chaudiére contenant
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del'eau bouillante (1 litre d'eau par 20 escargots) ; pendant cette cuisson, on
écume la bave qui monte alasurface;

4° On les verse ensuite dans un baguet ou ils sont nettoyés, puison les
extrait de leurs coquilles, que I'on vide d'eau ; on les replace enfin dans
leurs coquilles trés propres et on les fait égoutter sur des claies.

(On peut aussi procéder de la fagon suivante : ne donner qu'un bouillon
et retirer alors les escargots de leurs coquilles pour les faire cuire ensuite
pendant deux heures, dans un court-bouillon au vin blanc, assaisonné de
sel, poivre, bouquet garni ; on leslaisse refroidir, puison lesremet un a
un dans les coquill es soigneusement nettoyées);
+ 5° Les coquilles contenant |es escargots sont remplies avec une péate ou
far ce constituée par du beurre, avec persil, ail, échalote finement hachés,
sel, poivre ; le tout mélangé intimement ala spatule, ala main, ou ala
meécanique (les proportions varient un peu selon les établissements et les
goits). La quantité moyenne de péate nécessaire est de 4 a5 kilos par
1 000 escargots. Le?arnis&agesefait au ou au doigt ;

6° On procéde enfin al'emballage pour I'expédition.

Escargotiére. _ Parc ou sefait I'élevage des escargots.

Escarole. V. .
. — Nom donné au long bois dans le mode de taille pra-
tiqué sur les vignes du Jura. V. TAILLE.
Escourgeon. _ Variétédorgeasix rangs. V. ORGE.

Espagnole (Volaille). — Race de poules noires, assez fortes, atres
grands oreillons blancs, sétalant sur le cou. Le coq alacréte forte et bien
dentelée. La poule est assez rustique, bonne pondeuse, mauvaise couveuse
et donne de gros oeufs blancs. V. pl. en couleurs POULES.

Espalier. _ Un arbre est dit en « espalier » quand son branchage est
étalé et appuyé contre un mur. L'assemblage de plusieurs arbres conduits

FIG. 1946. — Palmettes de péchers en espalier.

en formes BI ates et garnissant un mur constitue un espalier. Le plus sou-
vent ces arbres sont maintenus par des ligatures en osier aun trelllage (de
fils de fer et de lattes) fixé a7 ou 8 centimétres en avant du mur. Parfois
cetreillage n'existe pas ; le palissage des branches de charpente est fait
directement sur le mur au moyen d'une petite bande d'étoffe qui enserre

FIG. 1947. — Espaliers et contre-espaliers de la Grande Terrasse, al'Ecole nationale d'horticulture de Versailles
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le rameau et qu'un clou enfoncé dans le plétre maintient en place (palis-
sage alaloque).

Lesespaliers (fig. 1946) bénéficiant de I'abri d'un mur, ce sont de pré-
férence les essences ou les variétés fruitiéres délicates ou qui exigent une
température moyenne élevée qui sont choisies. On sait que les murs em-
magasi nent pendant le jour une chaleur latente considérable qu'ils resti-
tuent lentement la nuit ; la charpente des arbres qu'ils protégent se déve-
loppe de ce fait dans
un milieu plus favo-
rable que le plein air.

C'est en espalier, et
la seulement, qu'il est
possible de ,
surtout dans les
régions froides, les
volumineuses péches
parfaitement colo-
rées, les superbes
chasselas ou les sur-
choix de doyenné
d'hiver, de passe -
crassane, de calville
blanc, etc., qui flattent

autant que le pa-
lais. Au contraire, les
especes trés rusti-
ques, telles que poire
curé, pomme de jaune, péche
les formes rondes ou a haute tige.

Pour installer méthodiquement un espalier, il faut, sil y alieu, amé-
nager le mur, le crépir ou le jointoyer, le couvrir avec des tuiles débor-
dantes qui enverront I'eau de pluie a quelques centimétres en avant de la
charpente. Avec quelques pattes a scellement enfoncées dans la magonne-
rie et dont latéte déborderade 7 a 8 centimeétres, on tendra
horizontalement trois ou quatre forts fils de fer n° 16, distants entre eux de
60 centimeétres. Sur ces fils on fixeratous les 30 centimeétres des | attes de
12 millimétres de section, peintes a deux couches, en vert. Leur présence
ayant pour but de guider progressivement les branches de charpente, il
importe de leur donner lalongueur et la position voulues pour qu'al‘aide
d'un simple palissage, les arbres acquiérent laforme . Pour des
palmettes a branches verticales, les lattes seront placées verticalement ; elles
seront disposées horizontalement ou obliquement sil sagit de former des
palmettes a branches horizontal es ou obliques.

Letreillage étant terminé, il y alieu de procéder, sur ou 2 métres
delargeur, alafumure et au défoncement de la plate-bande. Vient en-
suite la plantation.

Une palmette a branches vertical es occupant une longueur de mur égale
au nombre de branches multiplié par Om,30, le nombre des arbres néces-
saires pour garnir ce mur sera égal au quotient obtenu en divisant lalon-
gueur du mur par lalongueur couverte par un arbre.

La hauteur des murs généralement admise et préconisée pour installer
des espaliers variede 2 a 3 métres ; mais les murs moins élevés ainsi que
les pignons de maisons, toujours plus hauts, servent aussi al'installation
d'arbres en espalier, mettant en valeur le capital si souvent improduc-
tif que représente la magonnerie. On admet qu'un métre carré de mur peut
procurer en moyenne six beaux fruits et souvent davantage. Tandis que les
arboriculteurs sefforcent de construire a grands frais des murs pour espa-
liers, les cultivateurs et |es propriétaires d'immeubles, en général, ne
cherchent pas assez a utiliser ala production de bons fruits d'hiver les
murs dont ils pourraient disposer.

Contre-espalier. — On appelle ainsi un assemblage d'arbres fruitiers
fixésen plein air aun treillage (fig. 1947 &41950). En d'autres termes, un es-
palier, abstraction faite du mur, représente fidélement un contre-espalier.
Letreillage est établi au moyen de fortsfersa T supportant des fils de fer
n° 16 parfaitement tendus et auxquels sont fixées les lattes (fig. 1948).

Avec les arbres conduits en contre-espalier, I'air et lalumiére pénetrent
sur toutes les parties des branches ; les fruits exposés en plein soleil se
colorent abondamment et marissent dans de bonnes conditions ; les opéra-
tions de taille, les traitements liquides et la cueillette se trouvent facilités ;

FiG. 1948. — Matériel de contre-espalier.

, sont, de préférence, réservées pour

FIG. 1949. _ Contre espaliers.

mais latempérature n'est pas supérieure a celle du milieu ambiant. Aussi
peut-on choisir toutes les variétés de poiriers en général, sans rechercher
les plus délicates. Lavigne et le pécher préférent de beaucoup |'espalier au
contre-espalier.

Ces deux dispositifs permettent de protéger la charpente des arbres et par-
tant leur floraison, en disposant au-dessus du treillage un Iéger et étroit abri
fait detoile, de paille ou de verre (auvent). En méme temps un tel abri amé-
liore les conditions de milieu déjatres favorables aux fruits, il permet de les
obtenir plus fins au palais, de meilleur aspect et de qualité supérieure.
L'abricot cependant semble faire exception a cette régle : celui qui provient
d'un espalier est ordinairement moins savoureux que celui de plein vent.

Espaliers contre des murs en verre. — Avec les murs en magonne-
rie, laface nord est presque toujours sacrifiée. Des horticulteurs ont eu

ESPAR - ESSAISDE' MACHINES

I'idée heureuse de remplacer le mur épaiset opague de maconnerie par le
mur transparentde verre, qui laisse passer lalumiére et la chaleur et per-
met la culture des espaliers sur les deux faces (fig. 1950). Des poiriers
doyenné d'hiver adossés aux deux faces d'un mur en verre, long de

FIG. 1950 Mur en verre. Un espalier est établi sur chague face.

18 métres et haut de 2 métres, out donné 41 . 5 et 39 kilos de fruits
superbes sur les faces sud et nord. L es mémes essais répétés avec la poire

passe crassane et la pomme calville donnérent les mémes résultats. L'ins-
tallation du mur en verre revient sensiblement au méme prix que le mur

de maconnerie ; cependant, il faut reconnaitre que le mur de verre n'em-

magasi ne pas la chaleur comme un mur en magonnerie.

Espar (
V. ce mot.

.). — Cépage du Midi, plus connu sous de nom de

. — V. SAINFOIN.

_ Danslemidi delaFrance, taille préliminaire (a
0m,30 ou Om,40), qui permet de ne conserver que les beaux sarments ; elle fa-
vorise les travaux d'hiver et détruit une partie des insectes nuisibles alavigne.

Esprit.de_vin.
V. EAU-DE-VIE.

Essaim. _ Jeune colonie d'abeilles ( fig. 1951) composée d'une mére, ou
reine, de femelles (ouvriéres) et de males, qui quitte une ruche pour aller

_ Terme synonyme d'eau-de-vie, d'alcool de vin.

FIG. 1951. — Apiculteur se disposant arecueillir un essaim.

peupler une ruche nouvelle. Les mssauvages (. 1952) peuvent étre
recueillis pour augmenter I'importance d'un rucher. V. ABEILLE.

Essaimage. _ Sortie d'un essaim d'abeilles en disposition de sins-
taller dans une ruche nouvelle. une ruche devient surpeuplée, un
groupe d'abeilles entoure lareine, quitte la ruche avec elle et va se poser
en masse compacte a quel que distance. L'apiculteur doit surveiller attenti-
vement |I'essaimage, pour ne pas laisser a cet m le temps de chercher
un gite plus ou moins éloigné ; recueillir I'essaim et I'installer dans une
nouvelle ruche (fig. 1952). V. ABEILLE et RUCHE.

Essais de machines. _ L'essai d'une machine consiste a déterminer
expérimental ement toutes | es données dont la connai ssance peut étre
utile pour I'emploi économique de la machine.

L es principes généraux exposés ci-dessous sont extraits d'une communi-
cation faite al'’Académie d'agriculture par M. , directeur de la
Station d'essais de machines et professeur al'lnstitut national agronomique.

L es essais des machines, et en particulier ceux des machines agricoles,
sont des travaux délicats et complexes dont nous ne pouvons donner ici
qu'un apercu général.

Un doit étre aussi complet que possible, afin que ladiscussion de
ses résultats puisse permettre de déterminer la valeur de la machine consi-
dérée; il y adonc lieu de tenir compte :

1° Delaquantité et de laqualité du travail pratique exécuté dans di-
verses conditions de fonctionnement ;
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Phot. R. Dumont.

FIG. 1952. — Récolte d'un essaim sauvage par une société d'apiculteurs.

Un trou a été pratiqué dans laruche et

~2° Delaquantité d'énergie, ou du travail mécanique, nécessaire au fonc-
tionnement ;

3° Du personnel nécessaire ;

4° De la durée probable de la machine basée sur |'examen de la construc-
tion elle-méme : nature des matériaux employés, agencement des divers
organes constitutifs, ajustage des différentes piéeces, etc.

Ces quatre données principal es permettent d'évaluer le prix de revient
du travail de la machine considérée.

L'essai, dont nous venons d'indiquer |e programme dans ses grandes
lignes, conduit a des recherches d'ordre alafois scientifique et pratique,
qui ne peuvent étre effectuées qu'al'aide d'instruments de précision que
possédent les convenablement outillés.

On voit, par ce qui précede, qgu'on doit déterminer avec des appareils
automatiques, et autant que possible enregistreurs, toutes les fonctions de
la machine expérimentée, afin de fixer savaleur et lalimite économique
de son emploi. Pour répondre & un semblable programme, il faut effectuer
des expériences de longue durée, en faisant varier une a une les diverses
conditions de fonctionnement, afin de constater leur influence sur le travail ;
dans chacune de ces conditions, on répete plusieurs fois les essais, afin de
vérifier si les résultats obtenus sont bien comparatifs. N'oublions pas que,
dans toutes ces expériences, |es machines, bien que munies des appareils
de recherches, doivent toujours fonctionner en régimerégulier de marche
dans les conditions normales de la pratique. Les nombreux résultats de
ces essai s peuvent étre utilement représentés d'une fagcon graphique qui
facilite leur discussion ; I'analyse des courbes et des diagrammes obtenus
permet alors de tirer des conclusions d'ordre général.

Apercu de quelques essais. — L'essai raisonné et méthodique d'une
machine (fig. 1953, 1 a4) comprend ainsi de nombreuses séries d'expé-
riences effectuées suivant un programme spécial a chaque catégorie. Pour
les semoirs, par exemple, il faut mesurer, par des appropriés, la
régularité de la distribution, celle de la répartition des semences, avec dif-
férentes graines : blé, avoine, mals, trefle, betteraves, etc., et, pour chaque
semence, faire fonctionner la machie a différents débits, avec les engre-
nages de rechange, les ouvertures des , €tc. ; répéter ces essais sur
des terrains diversement inclinés, en faisant travailler la machine en mon-
tant et en descendant ; puis faire varier I'écartement et le nombre des
lignes semées, etc. Les charrues seront essayées dans des sols de diverses
natures et, sur chaque terre, dans différents états (séche, humide, enher-
bée), en faisant varier les dimensions du travail pratique effectué, c'est-
&diredu labour... Les moteurs seront essayés a leur vitesse de régime dans
diverses conditions de leur puissance : au maximum possible, au travail
normal, a demi-charge et avide.

Nous ne pouvons qu'indiquer ici ces programmes, sans entrer dans le
détail de chacun d'eux.

Duréedel'essai. — Chague expérience d'un doit étre aussi pro-
longée que possible, car il y a des machines dans lesquelles le régime de
marche ne s'établit souvent qu'aprés plusieurs heures de travail, ala suite
desquelles on peut seulement commencer |les constatations définitives.
Ainsi, pour certains moulins afarine, ce n'est souvent qu'apreés plus d'une
heure que le travail commence a devenir régulier les organes, |égére-
ment bourrés, présentent alors plus de résistance, exigent une plus grande
quantité de travail mécanique et, pour obtenir un résultat pratique, il et
été inexact de se baser sur des constatations ou des expériences d'un quart
d'heure. Dans d'autres machines, au contraire (comme les pompes, les
hache-paille, les tarares, les coupe-racines), le régime de travail s'établit
assez rapidement. Il faut plus de temps pour |les machines de culture
(charrues, cultivateurs, herses), pour les machines destinées aux travaux
de récolte (faucheuses, moissonneuses), pour les batteuses, les broyeurs
divers, les moteurs thermiques, car il faut attendre qu'ils aient pris
la de régime, etc.

Il convient donc de se livrer & des recherches spécial es pour chaque
genre de machines et pour chagque machine en particulier. En appliquant
les mémes méthodes, en employant des appareils de précision soigneuse-
ment contrélés avant chaque serte d'essais, |es résultats obtenus d'expé-
riences faites & de grands intervalles restent comparatifs ; c'est ce procedé

a été placée devant une ouverture de |'arbre ou se trouvait logé I'essaim.

qui apermis de formuler un certain nombre de principes généraux appli-
cables aux machines agricoles.

En particulier, des recherches ont permis d'établir laformule type de la
formey = a+ b x, applicable atoutes |les machines et établissant larelation
entre la quantité d'ouvrage effectuée X, la dépense pour |'exécution de cet
ouvragey et ladépense de lamachine avide a. La courbe de la dépense
spécifiquey = b qui est une hyperbole équilatére donne un moyen
particuliérement simple d'établir le classement exact de différentes
machines.

Appareilsde mesure. — Nous ne pouvons donner que d'une fagon som-
maire un apercu du matériel scientifique nécessaire aux expériences ; trés
souvent on est obligé, pour I'essai d'une machine, d'établir des appareils
spéciaux trés colteux et d'une manoeuvre délicate ; ces appareils peuvent
étre ssmplement indicateurs, ou, ce qui est préférable, peuvent enregistrer
la quantité qu'on mesure en laissant ainsi une trace constante, un docu-
ment de I'expérience auquel on pourra se reporter ultérieurement. Lors-

emploie des appareils indicateurs, un aide doit en suivre les varia-
tions et les noter ades intervalles de temps réguliers, aussi courts que
possible.

Pour mesurer les dimensions et |es mouvements, on arecours a des
enregistreurs cinématiques, des compteurs, des tachymetres, des anémo-
meétres.

Pour mesurer les efforts et les pressions, on emploie différents dynamo-
meétres de traction, de compression, a manivelle, de rotation, des indica-
teurs, des manomeétres, etc.

Inutile d'insister sur les compteurs de temps, les thermomeétres, les
compteurs d'eau, les balances diverses.

Les différents appareils enregistreurs ou indicateurs, montés sur une
machine en expérience, ne doivent jamais géner les ouvriers chargés de
son service ni modifier le travail pratique effectué ; autant que possible,
ces divers appareils de précision seront tous mis en marche ou arrétés
automatiquement et simultanément, sans interrompre le travail de la
machine en essai A la station d'essais de machines, I'embrayage et le
débrayage de tous ces appareils ont lieu électriquement par |la manoeuvre
d'un seul commutateur qui envoie le courant (d une petite dynamo), dans
des directions voulues, aux chargés de I'embrayage. Par ces quel -
ques lignes, on peut se faire une idée du temps nécessaire ala préparation
d'un essai, au montage des différents appareils de précision, aux calculs des
trbac& fournis par les enregistreurs, enfin al'analyse des résultats
obtenus.

Station d'essais de Machines. — La Station d'essais de machines,
2, avenue de Saint-Mandé, a Paris, par son outillage perfectionné qui
saugmente sans cesse, permet de faire les essais des machines dans des
conditions exceptionnelles, tant au point de vue du fonctionnement méme
auquel les machines sont soumises, qu'au point de vue de la durée des
épreuves.

L es machines destinées aux travaux de culture, d'ensemencement, d'en-
tretien et de récolte ne font que passer par la station pour étre expédiées,
avec le matériel scientifique nécessaire, dans différentes exploitations
agricoles ou seffectuent les expériences dans les conditions normales de la
pratique.

Afin d'éviter I'encombrement, I'Administration a décidé de faire perce-
voir une faible taxe pour chaque machine soumise al'examen de la sta-
tion ; cette taxe est encaissée par le Trésor et ne rentre pas en recettes au
laboratoire ; elle est fixée, par le réglement, suivant le prix de vente de la
machine ; les frais de transport, main-d'oeuvre, attelages, combustibles, etc.,
qui varient avec chaque essai, sont ala charge des intéressés.

Les essais de longue durée, comme ceux qui sont effectués ala station,
ne peuvent étre exécutés ni par I'agriculteur, ni par le constructeur, lequel
ne posséde pas |le matériel scientifique nécessaire et ne peut se livrer aces
longues et délicates recherches, obligé qu'il est de consacrer tout son temps
ason entreprise.

L es machines adressées par les inventeurs, les constructeurs ou leurs
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1. — Essai d'un concasseur & manege.

3. — Essai d'un élévateur d'eau.

ESSAIS DES SEMENCES

2 - Essai d'un camion automobile

4 Dynamomeétre de rotation monté pour |'essai de |'élévateur d'eau (31.

(Lacourroie de |I'élévateur rentre dans le hall [3] pour passer sur la poulie d'un dynamomeétre de rotation [

FIG. 1953. — Quelques vues prises ala Station d'essais de machines de Paris.

représentants, sont soumises aux essais, soit a la station, soit dans une ou
plusieurs exploitations agricoles.

L es points principaux de I'examen portent sur : 1° le rendement méca-
nique de lamachine ; 2° la quantité et la qualité du travail produit ; 3° les
frais de fonctionnement ; 4° la construction de la machine ; 5° I'usure ap-
proximative.

A lafin desessais, il est dressé, par le directeur de la station, un bulle-
tin d'expériences sur lequel sont consignés tous les résultats constatés.
bulletin est la propriété de l'intéressé, qui est libre de le publier sil le juge
favorable ; dans ce cas, il constitue un document officiel.

En dehors de ces s, des recherches d'ordre scientifique sont entre-
prises ala Station d'essais de machines.

Essais des semences. — Agriculteurs et marchands ontle

PI us grand intérét a se rendre un compte exact de la nature et de la qua-

ité des semences recoivent ou dont ils disposent : les agriculteurs,
parce qu'une semence défectueuse leur fournira des récoltes médiocres ou
nulles ; les marchands, parce qu'en livrant de mauvaises semences, ils
sexposent a de facheuses réclamations, ala perte de leur clientéle et
méme a des poursuites en vertu de laloi sur les fraudes.

L'essai des semences a pour but de renseigner les uns et les autres sur
des points que le simple examen des lots douteux ne permet pas d'éclaircir.

Cet porte sur la détermination : ; 2° del'origine ; 3° du
degrédepureté; ° delafacultégerminative; ° du poids dessemences.

Il s'adresse plus spécialement aux semences du commerce ; maisil peut
étre utile d'y recourir méme pour celles que le cultivateur a récoltées
pour son propre usage, soit qu'elles se trouvent mélangées de graines

, de mauvai ses herbes notamment, soit que le mode de récolte
ou de conservation laisse des doutes sur leur aptitude a germer.

Identité ou authenticité. — Ladétermination de I'espéce botanique a
laquelle appartient une semence est généralement facile pour celles d'un
emploi courant. Le cultivateur reconnait immédiatement une graine de
betterave, de sainfoin, de tréfle des prés. Le volume, laforme, la couleur
offrent ici des caractéres assez nets pour qu'on ne puisse sy tromper.
Maisil est des graines, celles de prairies, par exemple, que
peu de cultivateurs connaissent. 'D'autre part, la ressemblance est telle
entre les semences de certaines plantes, de valeur trés différente pour la
culture, — vesces et gesses, mélilot et minette, trefle filiforme et tréfle
blanc, paturin comprimeé et paturin des prés, flexueuse et avoine
jaunétre, brome des champs et brome des prés, colza de et mou-
tarde blanche, etc. — qu'elle préte a des confusions, souvent méme a des
substitutions fraudul euses dont I'habil eté professionnelle ne met rias toujours
al'abri les marchands les plus avertis. Pour la détermination de
celles-13, le concours des botanistes spécialistes est nécessaire.

L'identification des variétés appartenant & une méme espéce est plus

n'existe aucun caractére distinctif entre les graines de deux
variétés de carottes, de betteraves, de choux et, pour les différencier, un
essai de culture, plus ou moins prolongé, est nécessaire.

Détermination de l'origine. — Laprovenance des graines n'est pas
sans importance pour la culture ; elle influe sur la précocité, larusticite, la
productivité de la plante. La luzerne du Turkestan est adaptée a d'autres
conditions de sol que notre luzerne indigene ; les tréfles du Midi réussi ssent
mal dans les régions septentrionales ; |es vesces récoltées dans les contrées
chaudes ne supportent pas les hivers de nos climats. Cependant, d'ou
lestire, les semences des luzernes, des tréfles ou des vesces présentent des
caractéres semblables. La détermination de leur origine n'est possible que par
I'identification botanique des graines de plantes spontanées caractéristiques
qui sy trouvent mélangées. Ici encore, c'est le botaniste qu'il faut consulter.

Détermination de la pureté. — Elle consiste a établir la proportion
pour 100, en poids, de graines pures de |'espéce indiquée, en méme temps
que la nature et la quantité des impuretés que renferme un lot de semences.
On y parvient en prélevant convenablement un poids détermine de
semences (quel ques grammes), sur lequel on sépare les graines pures des
différentes catégories d'impuretés : graines étrangéres et matieres inertes
§pierre£, débris , etc.). Chaque lot ainsi formé est pesé a part, de

acon a établir le pourcentage qu'il représente. Dans | es établissements
organisés a cet effet, on , pour le triage, de cribles et de vansde
dimensions restreintes, de spatules, de pinces, de scalpels, de loupes, pour
mieux observer les matiéres a séparer alamain, et meme de microscopes,
pour I'identification des él éments douteux.

L'essai de pureté est rendu nécessaire par le nettoyage insuffisant des
semences ou I'addition frauduleuse a celles-ci de graines étrangéres ou de
substances inertes. L'agriculteur ne saurait consentir a payer au prix de
bonnes semences des matiéeres sans valeur ou de valeur moindre, et bien
moins encore des graines de mauvai ses herbes.

A cet se rattache la recherche de la cuscute (V. ce mot) dans les
semences des tréfles, de laluzerne, de la minette, des .

Détermination de la faculté germinative (nombre de graines capables
de germer sur 100 graines pures). — L'aptitude a germer est le caractére
essentiel, indispensable d'une semence. Les graines mal récoltées, avariées
ou trop vieilles, ont une germination faible ou nulle, et, lorsqu'elles ger-
ment, elles fournissent des plantules débiles, non viables. Pour la plupart
des semences, il est impossible de juger, par leur seul ect, si elles sont
ou non en état de germer. L'essai de germination est, dans tous les cas,
indispensable%pour obtenir, & cet égard, une donnée precise. Le cultivateur
peut y procéder lui-méme lorsqu'il s'agit de graines qui, normalement,
|lévent avec facilité et présentent un volume suffisant pour étre aisément
perceptibles. Sagit-il de grosses graines : blé, orge, haricot, pois
sainfoin, un pot afleurs ou une terrine remplis de terre tamisée, de sable
fin ou de terreau, constituent un excellent germoir. Ony enterre tréslégére-
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ment 20, 50 ou 100 graines, suivant leur grosseur et la dimension du pot.
Laterre est maintenue fraiche, sans exces, par des arrosages modérés. Pour
des semences plusfines :luzerne, trefle, carotte, etc., nous conseillons
de les placer entre deux
feuilles de papier buvard
ou, mieux, dans une fedille
liée en deux dont les
ords sont rabattus de fa-
con aformer une sorte de
pochette. Ces germoirs en
papier buvard étant dispo-
sés dans une assiette, on
les humecte assez copieu-
sement le premier jour,
puis trés modérément les
jours suivants. Assiettes ou
ots sont déposés dans un
ocal atempérature douce,
par exemple une piece ha-
bitée. Le relevé du nom-
bre des germes émis au
bout d'un temps déterminé,
variable avec | es espéces,
permet d'établir la propor-
tion pour 100 de graines
susceptibles de lever.
erminative corres-
pond alarapidité avec
laguelle les graines |évent.
Leslots de haute et prompte
germination sont les seuls
en étal de garnir parfaite-
ment le sol,

Dans les |aboratoires
spéciaux, les essais de ger-
mination se font dans des
étuves (fie. 1954) ou ther-
mostats a des tempéra-
tures comprises entre 20
et 28 degrés ; chaleur,
humidité, aération y sont
soigneusement réglées. Ces
essai s atteignent alors un
haut degré de précision. . |

Valeur culturale ou valeur utile. — Connaissant le taux de pureté P et
lafaculté germinative G d'une semence, on en déduit la valeur culturale,
c'est-a-dire la proportion pour 100 de graines pures susceptibles de germer
ou, si I'on veut, le poids de semences utiles par 100 grammes ou 100 kilos

FIG. 1954. _ Etuve pour essais de semences.

et B. Régulateurs de température; C et D. Vis de re_PIage
desrégulateurs; 1l, |. Rampe agaz avec régulateurs; T. Ar-
rivéedugaz; @, b, e Tubesde distribution du gaz.

de lamarchandise. Elle est représentée par V. = 100

Détermination du poids des semences. — Toutes antres conditions égales, les
semences les plus lourdes sont les meilleures. La pesée de 1 000 graines exac-
tement comptées donne une mesure de leur lourdeur. Elle est délicate pour
les petites semences : 1 000 graines de luzerne ne pesent que 2 grammes. Le

du litre ou de I'hectolitre, pour les semences du ble, de I'avoine,
des ray-grass, est un élément d'appréciation de la qualité de la semence.

Toutes les déterminations dont il vient d'étre question sont' du ressort
des stations d'essais de semences ou les recherches les plus délicates
peuvent étre poursuivies, grace au personnel de techniciens et au matériel
perfectionné dont elles disposent. Leur intervention permet de trancher
toutes |es contestations entre acheteurs et vendeurs de graines.

Il suffit, Eour I'analyse, de leur envoyer un échantillon moyen prélevé
sur I'ensemble du lot, échantillon pesant 200-250 grammes pour les grosses
graines : céréales, pois, sainfoin, betteraves, etc., ou lorsqu'il s'agit de
rechercher la cuscute dans les semences de | égumineuses fourragéres. Pour
les graminées de prairies et les petites graines potagéres, 50 &4 100 grammes
peuvent suffire. Les essais de germination exigent de huit jours atrois se-
maines pour le plus grand nombre des espéces de graines.

Station d'essais de semences de Paris. . La Sation d'essais de se-
mences de Paris, 4, rue Platon ( , est la plus ancienne et de beaucoup
la plus importante de celles qui existent en France. Non seulement elle

, pour les agriculteurs et les négociants, un nombre considérable
d'analyses, mais, atitre de |aboratoire central, elle examine tous |es échan-
tillons de semences prélevés chez les marchands par le Service
de la répression des fraudes, et ceux que les bureaux des douanes sont
tenus de lui envoyer pour sassurer de |I'absence de cuscute dans les graines
de légumineuses fourragéres importées.

Une station d'essais de semences est annexée aussi a chacune des écoles
nationales d'agriculture de Rennes et de Montpellier.

FIG. 1955. — rotative.

. — Opération qui a pour butla destruction des
(sénevé ou moutarde des champs). se pratique soit par
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de sulfate de fer ou d'eau acidul ée (acide sulfuriqueg [v. ADVENTICES],
soit par I'écimage mécanique (au moyen des plantes enva-
hissantes avant [eur compl et déevel oppement.
. — Appareil servant adétruire en les écimant les mou-

tardes des champs qui envahissent les céréales au printemps. Les

rotatives sont constituées par un cylindre horizontal formeé de fils
de fer tendus ou de lames trés | égeres, ou encore de peignes (fig. 1955). Ce
cylindre tourne trés rapidement sous I'action d'engrenages commandés par
lesroues; lesfils de fer ou leslames fauchent & 10 ou 12 centimétres du
sol les plantes envahissantes ou prennent les parties supérieures dans les
peignes et les arrachent.

Essartage. — Culture qui consiste, lors de la coupe
des bois, apiocher le sol, a briler les menus bois, |es mauvaises herbes et
aensemencer le terrain en seigle ou en avoine. |l faut, bien entendu, res-
pecter les réserves et les souches.

. — Opération qui consiste a arracher les tiges ou a couper
les épis de seigle qui se trouvent accidentellement dans les champs de blé.
Elle se pratique fin avril ou au début de mai, quand les épis de seigle se
montrent et que |es tiges dépassent de beaucoup celles du blé (0Om,35 a ).

Essence ( ). — Liquide mobile, volatil, d'odeur aromatique, qui
existe en fines gouttel ettes dans les ou les vaisseaux des plantes ou
qu'on produit artificiellement. Le plus souvent les essences sont liquides.

Essences naturelles. — L es essences naturelles sont des mélanges trés
complexes d'hydrocarbures, alcools, acides, aldéhydes, éthers, etc. -

associes. Elles existent tantét dans la plante entiere (

menthe, thym?, tant6t
dans les feuilles (eu-

calyptus, géranium),

tantot dans les fleurs
(violette, rose, jas-

min) ; d'autres fois
danslesfruits ﬁor ange,

citron), dans les sucs
résineux ( ,té&
rébenthine, tolu);

d'autres fois encore
dans les racines ou
les rhizomes (valé&-
riane, iris) ; enfin dans
le bois (cedre, santal).
Elles peuvent aussi
se former au cours
des manipulations

(moutarde).
L es essences natu-
relles, qu'on appelle
auss huiles - FIG. 1956. — Vases florentins destinés a séparer
sont peu - I'eau d'avec I'essence.

dansl'eau ; elles
le sont davantage dans
I'alcool, I'éther, le sul-
fure de carbone et les graisses - elles tachent |le papier, mais, ala

des huiles grasses, ces taches sont passageres.

Principales plantes a essences. — Ce sont |les suivantes : laviolette, la
rose, le géranium rosat, les menthes, le jasmin, lalavande, le romarin, la
verveing, I'anis, le réséda, I'héliotrope, le muguet, lajonquille, lacamomille,
I'absinthe, la mélisse officinale, I'angélique, le fenouil, I'nysope, |'oranger
et certaines plantes de garrigues, telles que le thym, le romarin, la sauge,
le basilic. A toutes ces plantesil faut encore gouter lavanille, qui est tres
employée en parfumerie. Les essences sont surtout utilisées dans la parfu-
merie, ol I'on en fait des alcoolats, des teintures, des huiles, des pommades,
des eaux aromatiques, des vinaigres de toilette, des cosmétiques, etc.

Extraction des essences. — Plusieurs procédés sont en usage :

1° Digtillation. — Elle seffectue al'aide d'un alambic et a pour but de faire
d'abord dégager al'état de vapeurs la substance odorante incorporée dans
la matiére végétal e (en chauffant cette derniére dans la chaudiére de
I'alambic), puis de lafaire repasser al'état liquide, pour larecueillir, opé-
ration qui se produit dans |le serpentin réfrigérant du méme alambic. La
matiére végétal e mise dans la chaudiére est ordinairement mélangée avec
de I'eau (quelquefois avec de la vapeur) : en chauffant, la vapeur d'eau
entraine les vapeurs d'essence dans le réfrigérant ; on recueille le mélange
d'essence et d'eau dans des vases dits florentins qui permettent de séparer
les deux liquides par différence de densité. Pour |les essences plus lourdes
que l'eau, le produit de la distillation est versé doucement dans le fond du
vase ( , 1) al'aide d'un entonnoir; I'eau monte a la partie supérieure
et onlafait écouler par le tube latéral. — Pour les essences plus |égéres
gue I'eau, on prend un vase (2) alapartie inférieure duquel est soudé un
tube en forme de siphon qui évacueral'eau dés que le récipient sera plein.

2° Macération ou enfleurage a chaud. — On introduit les fleurs dans de la
graisse fondue (mélange de graisse de boeuf ou de mouton et de saindoux)
ou de I'huile chaude (huile d'olive ou d'amande) ; on lesy laisse macérer
un certain temps pour gue leurs principes puissent sy dissoudre.

3° Absorption ou enfleurage a froid. —Ce différe du précédent
en ce gqu'il opére afroid avec de lagraisse solide ou de I'huile froide. On
obtient ainsi le parfum tel, pour ainsi dire, qu'il se dégage des fleurs. Ce
procédé donne d'excel lentes essences et pommades ; on I'emploie pour les
fleurs parfum trop fragile chaleur (jasmin, réséda, )

Les pommades et huiles obtenues par macération ou absorption peuven
étre conservées telles quelles ; mais on les traite aussi par |'alcool pour
obtenir des extraits, et, par mélange de ces derniers, faire des bouquets.

4° Dissolution a |'aide de dissolvants volatils. —On emploie I'éther ordi-
naire, |'éther de pétrole, le chlorure de méthyle, le sulfure de , etc.

5° Expression. — On I'emploie lorsque la matiére est trés riche en
essence et a ses tissus assez |aches pour laisser sortir celle-ci par e seul
effet de laforce mécanique (cas de , du citron, de la bergamote).
Si le produit est abondant, on recueille essentielle al'éponge en
exercant une pression sur le fruit au moyen de la main. Dans le cas con-
traire, on zeste le citron ala main ou mécaniquement et, pour retirer
I'essence, on met les écorces dans des sacs de crin qu'on serre entre les
deux plagues d'une presse hydrauligue.

Essences artificielles ou synthétiques. — Ce sont mélanges et des
combinai sons chimiques (mélanges d'alcools,, d'éthers, acides, carbures,

essences plus lourdes que I'eau; 2. Pour essences plus |égeres
que |'eau.
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phénals, etc.) préparés industriellement et servant surtout a donner ' le

golt ou le parfum des essences naturelles. Les plus connues sont |'essence

de pomme, de coing, de citron, de fraise, d'amandes ameéres, de cognac,
,la , lesmuscs artificiels, etc.

Essence de térébenthine. - C'est une des essences les plus impor-
tantes au point de vue des applications qu'elle recoit en médecine vétéri-
naire. On laretire de larésine du pin, qu'on chauffe dans une chaudiére
large et peu profonde & 90-100 degrés ou qu'on distille dans un appareil

(alambic landais).

Elle constitue un excellent révulsif contre les boiteries et les four-
bures; al'intérieur, on I'emploie comme vermifuge. On |'utilise aussi dans
la fabrication des mastics a greffer, des couleurs, des vernis, descires a
cacheter, etc. L

Essence de pétrole ou essence minérale. — On appelle ainsi un mé-
Iang?e de carbures d'hydrogéne saturés en proportions variables, obtenu
par ladistillation (entre 70 et 120 degrés) des pétroles bruts et qu'on em-
ploie comme carburant dans les moteurs ~ explosion.

C'est un liquide volatil, de densité 0,68 a 0,74, trés inflammable et, par
cela , dangereux a manipuler. On le débite commercialement sous
des noms tres divers.

Essence ( .). — Synonyme d'espéce, en parlant des arbres consti-
tuant une forét : le chéne est I'essence dominante de nos foréts francai ses.
Suivant la nature des arbres, on distingue deux catégories d'essences : les
essences feuillues, comprenant les arbres a feuilles larges, a nervures
abondantes, comme le chéne, I'orme, le fréne, le hétre, le chétaignier, etc.,
et les essencesrésineuses, dont font partie tous les arbres de lafamille
des coniféres : pins, sapins, cypres, , cédre, etc. A un autre point de
vue, les arbres de haute futaie, comme le chéne, le hétre, portent le nom
d'essences de premier ordre, tandis que les arbres de hauteur moyenne :
bouleau, aune, etc.,
sont les essences
secondaires. On
distingue encore
les essences a
feuilles caduques
(dont les feuilles
tombent al'au-
tomne) des essen-
ces afeuilles per-
sistantes, telles que
le chéne-lige et le
chéne vert, qui
gardent leurs
feuillesI'hiver.

Essex (Porc
d"). -- Race por-
cineanglaise (fig.
1957) issue d'un
croisement entre
des verrats italiens et des truies indigénes du comté d'Essex. Ce sont des
animaux trés précoces, a squel ette réduit, fournissant beaucoup de graisse
et une chair peu savoureuse. On leur prefere généralement les sujets des
races Yorkshire et Berkshire. V. ces mots.

. — Opération ayant pour but de débarrasser un terrain
des souches d'arbres | ai ssées . (On dit aussi et

. 1957. — Porc d'Essex.

est pratiqué soit pour tirer parti du bois des souches, soit sim-
plement pour détruire celles-ci avant d'ameublir le sol (v. DEFRICHEMENT), ou
pour qu'elles ne ser-
vent pas de refuge
aux insectes xylo-
phages.
On l'effectue de
différentes manieres :
tantét on brale les
souches sur place,
tantot on les fait sau-
ter au moyen de car-
touches de dynamite,
tant6t enfin, notam-
ment lorsque le bois
doit en étre utilisg,
on les extirpe au
moyen de leviers spé-
ciaux ( .

Appareil utiliséal ar-
rachage des souches
d'arbres (fig. 1958).

Les
sont constitués ordi-
nairement par une
sorte de solide trépied
en bois ou en fer por-
tant deux poulies dou-
bles auxquelles est
fixé un systéme de
griffes a serrage puis-
sant. Lorsgue la sou-
che a été assez large-
ment dégagée pour
le passage des griffes,
et que celles-ci ont un
point d'appui suffi-
sant, on fait effort sur
le cble des poulies
par le moyen du
treuil et de sesleviers.

Plutét que d'aban-
donner les souches ala pourriture, il y a, laplupart du temps, intérét a
effectuer pour en utiliser le bois, car la dépense est large-
ment couverte par lavaleur du bois extrait.

FIG. 1958.

ESSENCE — ESTIMATION

Estai (Volalled).— Poule noiredu Nord (. 1959), forte, acréte -

, aoreillons rouges et pattes bleues |égerement emplumeées. Race rustique,
aChair excellente,
assez bonne pon-
deuse, bonne cou-
veuse; oalfs teintés.

Estimation (des
bois). — Pour le
bois, comme pour
toute autre -

, I'estima-
tion de lavaleur
commerciale est I'o-
pération indispen-
sable préliminaire
alavente. Elle
comporte : 1° ladé-
termination de la
quantité et de lana-
ture des produits :
c'est|'estimation en
matiére; 2° lafixa-
tion delavaleur de
ces produits : c'est
I'estimation en ar-

ent. )

a) Estimation en
matiere. — Quand
les produits d'une
coupe de bois sont
abattus, fagonnés et
classés en catégories
marchandes sur le parterre "méme de la coupe, rien n'est plus simple.
L'application des du cubage (V. ce mot) des bois et de
chauffage en fait connaitre directement et exactement les quantités. Cette
exploitation directe des bois par |e propriétaire présente le double avantage
de lui permettre de conduire son exploitation en observant strictement les
régles de la sylviculture et de ne pas commettre d'erreurs dans I'évaluation
de la guantité des produits a en tirer. Par contre, elle al'inconvénient,
parfois majeur, araison de la dépréciation que les bois fagconnés ne
tardent pas asubir quand ils demeurent trop longtemps sur e parterre
des coupes, de soumettre les propriétaires aux exigences des marchands
de bois et aux fluctuations des cours. On court aussi e risque de ne pas
faconner les catégories de marchandises dont le commerce ale plus be-
soin, c'est-a-dire celles qui ont le plus de valeur.

Aussi les propriétaires de bois ont-ils souvent intérét a vendre leurs
coupes sur pied a un marchand de bois qui se charge de les exploiter,
moyennant un prix global fondé sur la quantité probable de produits de
différentes catégories qu'elles peuvent fournir. 1l est alors nécessaire de
faire I'estimation de ces produits sur pied.

Voir al'article les regles a suivre pour estimer sur pied les arbres
fournissant les bois .

Ces régles ne peuvent sappliquer al'estimation des peuplements ex-

ades &ges peu avancés en vue de la production de chauffage
(taillis) ; pour ceux-ci, le nombre de perches al'hectare est en telle-
ment considérable qu'il ne peut étre question de les compter, mesurer et
cuber individuellement. D'autre part, il est tout afait exceptionnel de rencon-
trer des taillis de consistance et de végétation uniformes sur des surfaces
contigués, méme de faible étendue. Si, toutefois, e cas se présente, il suffit,
pour évaluer leur rendement, d'y délimiter une surface d'un are sur laguelle
on compte et cube toutes les perches, en répartissant leurs produits entre

FIG. 1959. _ Poule noire

les catégories de marchandises 3, fabriquer, puis d'appliquer les
résultats ainsi obtenus ala coupe entiére dont on connait |I'étendue. V. -
, TAILLIS.

Différentes méthodes pratiques ont été imaginées pour arriver al'estima-
tion destaillisirréguliers. Quels que soient ces procédés, il convient de
faire remarquer, avant de les exposer, gu'ils ne donnent que des approxi-
mations, que leur exactitude de I'expérience de |'estimateur, (éue
celle-ci est le résultat d'une longue pratique et de I'exercice répéte des
facultés d'observation et que, en resumé, un bon estimateur ne simprovise
pas. C'est en estimant sur pied de nombreux taillis, différents par ['age, les
essences, la consistance €t les conditions de végétation, puis en cubant les
produits qu'ils donnent une fois exploités, et en faisant les comparaisons
nécessaires, qu'on se familiarise avec ce travail. Ne serait-ce que pour ce
motif, les propriétaires de bois ont intérét a tenir, par écrit, un compte
détaillé produits fagconnés de leurs coupes.

Sous réserve de ces observations les les plus souvent -

et les plus sOres pour I'estimation des taillis sur pied sont les
suivantes :

Estimation a vue par hectare. _ On choisit, avoir visité la coupe
dans tous les sens, autant de places d'un are que I'on areconnu de types
de peuplements différents dans toute I'étendue de la coupe a vendre. On
estime, a et en bloc dans chacune de ces places, |e rendement en dif-
férentes catégories de marchandises (stéres de moul ée, de ,
fagots, bourrées). On apprécie les surfaces occupées par chacun des types
de peuplement reconnus. On déduit de ces éléments le rendement de
moyen et I'on multiplie celui-ci par la surface totale de la coupe.

Estimation & vue par virées. . On divise |a coupe entiére en bandes
paralléles de 20 & 40 métres de largeur, appelées virees, que I'on parcourt
successivement en se tenant a égal e distance de leurs bords et en observant
attentivement le taillis. A I'extrémité de chaque virée, on estime en bloc
et on note les produits qu'elle pourra fournir, sans tenir compte de sa con-
tenance. La somme des produits de toutes les virées donne le rendement
total de la coupe.

Classement en catégories de marchandises. — Lesrésultats du comp-
tage et du cubage des de I'estimation du rendement des taillis,
sont consignés dans des tableaux dont le dispositif peut varier a volonté.
Ces tableaux sont complétés par la répartition du volume des bois entre
les différentes catégories de marchandises qu'ils sont susceptibles de four-
nir. L'estimateur doit, a cet égard, : 1° les débits et les divers
modes d'utilisation des bois (V. DEBITAGE); 2° ceux de ces débits qui sont
le plus usités dans larégion ou il opére. 1l doit se tenir au courant des
modifications que subissent les emplois du bois d'un moment al'autre.
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ESTIVAGE — ETABLE

Estimation en argent. — Connaissant I%Produits d'une coupe en
quantité et par catégories de marchandises, il suffit d'appliquer au volume
total de chaque catégorie le prix de I'unité correspondante. Ces prix sont
établis les cours pratiqués au moment de la vente ; les mercuriales
les font connaitre pour les principaux marchés du bois. Pour obtenir
ensuite lavaleur des bois , il faut en déduire : les frais d'ex-
( , fagonnage), qui sont fondés sur la connai ssance du
salaire quotidien des bdcherons de lalocalité et sur le rendement de cette
appliguée a chacun des travaux de I'exploitation ; lesfrais
de transport, qui varient avec la distance séparant la coupe du lieu d'em-
ploi, avec les moyens de transport (sur essieux, par voie ferrée, par eau),
avec |'état de viabilité desroutes (V. TRANSPORT DESBOIS) ; 3° lesfrais

d'octroi, sil y alieu ; le normal que le marchand de bois
exploitant doit tirer de son marché.
Estivage. Migration des troupeaux, en été, des paturages bas des

vallées vers ceux de la montagne (alpages).

Estivation. Phase de |'élevage des vers a soie, qui consiste & exposer
les oeufs triés (graines) dans une salle bien aérée, a une température de
25 degrés environ pendant une vingtaine de jours. Cette opération a pour
but de favoriser .

Estomac. Viscére qui fait suite a et dans lequel saccom-
plit une grande partie des phénomeénes de ladigestion (fig. 1960). Il est
situé dans la cavité abdominale, au contact du diaphragme. 1l est en com-
munication en avant avec par le cardia, en arriére avec I'in-
testin gréle par le pylore.

Estomac des ruminants. . Cet organe est disposé de fagon a permettre
une deuxiéme mastication des aliments ou rumination ; il est constitué
par quatre poches représentant une niasse considérable ; ces quatre esto-
macs sont : la panse ou rumen, le bonnet ou réseau, le feuillet ou livret,
la caillette ou .

Le rumen est un vaste réservoir occupant alui seul lestrois quarts de
la cavité abdominale ; saface inférieure repose sur la paroi abdominale,

. 1960. — Estomac de divers animaux.

1. De ruminant ; 2. : 3. Decarnivore; 4. Deporc; |. Delapin; 6. Appareil digestif de la poule.

son bord gauche remonte jusque dans le flanc correspondant. L'intérieur
du rumen présente des cloisons incompl étes qui le divisent en deux sacs.
Le rumen communique avec , qui se prolonge a son entrée en
constituant |a gouttiére oesophagienne.

Le bonnet est un diverticule du rumen. Saface interne est divisée en
nombreuses alvéoles dues a des saillies réguliéres de la muqueuse dessi-
nant de petites loges hexagonales.

Lefeuillet est placé au-dessous du bonnet et de |a partie antérieure du
sac droit du rumen. || communique d'une part avec le bonnet, d'autre part
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avec lacaillette. La cavité du feuillet est remplie par des lames -
entre lesquelles passent les aliments.

La caillette est le véritable estomac ou sopére la digestion. C'est un
réservoir allongé, incurvé sur lui-méme. Son extrémité se continue avec
I'intestin. La muqueuse en est molle, spongieuse et fortement plissée.

Estomac deséquidés. - C'est un sac membraneux allongé, situé
transversalement par rapport au grand axe du corps, en arriére du dia-
phragme. 3

Les parois de I'estomac comprennent trois membranes : une sereuse
externe, constituée par le péritoine ; une musculeuse, formée de trois
couches de fibres entre-croisées qui senroulent comme une cravate au-
tour de , ce qui empéche le vomissement ; une mugueuse
interne, divisée en deux parties recouvrant chacune une moitié de I'esto-
mac ou sac. Dans le sac gauche, elle continue la muqueuse de '
blanche et résistante ; dans le sac droit, €elle est rouge brunétre, épaisse
et ridée ; c'est dans cette partie seule que se fait |a sécrétion du suc gas-
trique.

I%stomac des carnivores (chien et chat). — Il est en forme de poire
incurvée. La muqueuse présente de nombreux plis onduleux et réguliers
elle sécréte du suc gastrique par toute sa surface. Le cardia est dilaté en
entonnoir, ce qui facilite le vomissement.

Estomac du porc. — Il aune forme ovoide et aplatie avec un lobe &
chague . Lamuqueuse de dépasse le cardia de quel-
gues centimeétres ; partout ailleurs la muqueuse est sécrétante, mais elle
est plus épaisse et plus glanduleuse du coté du pylore; Au niveau de
cet orifice se trouve un bouchon mugqueux susceptible de s'y engager
pour le fermer.

Estomac du lapin. — Il ressemble beaucoup acelui du cheval ; comme
lui il comprend deux sacs; la muqueuse oesophagienne sarréte au cardia

Estomac desoiseaux.' ~  présente une disposition trés spéciale. On
peut y reconnaitre : lejabot, al'entrée de lapoitrine, qui n‘est a pro-
prement parler qu'une dilatation de ; puis leventricule suc-
centurié, qui sécréte le suc gastrique, et enfin le gésier, organe de tritu-
ration remarquabl e par |a puissance des muscles de ses parois.

Estragon. _ Plante vivace, appartenant &lafamille des composées et
au genre armoise ( ), atteignant a de hau-
teur, cultivée comme condiment et connue sous les noms vulgaires de

armoise petit dragon, , serpentine, . L'estragon des
feuilles étroites et des fleurs en épis axillaires, groupées en petits capitules
globuleux.

L'estragon peut se multiplier par semis, mais plus fréguemment on a

recours aladivision des touffes au printemps. Il craint I'humidité et les
grands froids de I'hiver ; pendant la mauvaise saison, il faut le recouvrir
de fumier pailleux ou de feuilles.

On I'utilise pour aromatiser le vinaigre, les salades et certaines sauces.

Esturgeon. — Gros poisson de mer éSO 4500 kilogrammes) [fig. 1961]
pouvant atteindre 5 et 6 métres de longueur. Il remonte les grands

Fie. 1961 — Esturgeon.

fleuves en bandes pour frayer ; sachair est excellente. C'est avec les oeufs
de I'esturgeon de Russie que I'on fabrique le caviar. Les vessies d'esturgeon
donnent la colle de poisson ( .

Etable. _ Généralités.  Béatiment de laferme destiné au logement des
bovidés (fig. 1962 21968). Les dimensions a donner al'étable dépendent de
la nature des races, du nombre des animaux, de la maniére dont on veut
les disposer et de I'importance de la production du fumier.

Lestaureaux, les vaches' laitiéres, les veaux et surtout les boeufs al'en-
grais et les boeufs de travail sont séparés. L es animaux peuvent dans

. 1962. — Etable modéle avec dispositif pour évacuation rapide du fumier.

I'étable étre attachés ou laissés en liberté ; en général, ils sont attachés. Le
fumier peut étre enlevé chaque jour ou laissé sous |les animaux pendant
une période plus ou moins longue.

Dans les étables modernes, on ménage devant les animaux un passage
pour ladistribution des aliments.
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Etable des boeufs et vaches. - On calcule les dimensions a donner a
I'étable en réservant a chaque animal I'emplacement suivant

Largeur pour une vache seule 1',60
deux vaches
- plus de deux vaches (petite race par téte)

(grande race par téte) 1°,30

- un boeuf, par tete.......ccoooommerrrerveeeeieeeeiinnnns
Longueur, non comprisla :
Pour une vache, compris le passage
Pour double rangée, y compris passage
Pour un boeuf, y compris passage ....... .
Pour double rangée de boeufs, y compris passage. . .

Sil n'y apas de couloir d'alimentation, ces longueurs conviennent pour
du bétail de grosseur moyenne, mangeoires comprises.

Le couloir d'alimentation, y compris les mangeoires, a une largeur de
1m,40 a 1m,60 pour une seule rangée d'animaux, et de a2 métres pour
une rangée double.

L e passage pour 1 enlévement des fumiers a une largeur de
pour une rangée d'animaux et 22m,20 pour une rangée double.

L 'espace nécessaire par téte de bétail adulte est en moyenne de
a7 metres canés.

_ Pour les veaux laissés en liberté dans un box, on donne par téte
a

a2°,80
a
ale,40

. 3,30 a3°,40

a1m,50

Hauteur. - Lahauteur de I'étable dépend du nombre de tétes d'animaux ;
elle varie aussi avec les conditions d'enlévement du fumier. Avec le fumier
enlevé journellement, on donne :

Pour une étable de moins de 10 métres de long . 2°,90
10 415 metresdelong ... . 3°,20a
15 a20 métres de long .... a 3°,80

On ne dépasse pas 4m,50, méme pour les trés grandes étables. Les étables
trop élevées sont froides, trés colteuses et I'aménagement des greniersy est
difficile. Les étables basses sont nuisibles par suite de |'accumulation d'air
confiné et les animaux qui y vivent sont exposés aux refroidissements en hiver.

L atempérature moyenne de |'étable doit étre autant que possible
voisinede :

12° pour le bétail al'engrais ;
14 pour les boeufs de travail ;
18° pour les vaches laitiéres et les veaux.

Une température trop élevée affaiblit les animaux et une température
trop basse | es oblige & consommer beaucoup plus.

Disposition. - Les animaux peuvent étre disposés en rangées transver-
sales ou longitudinales. Généralement, |es animaux sont placés sur deux

FIG. 1963. — Plan d'une étable longitudinale a coul oir d'alimentation (type moderne).

rangs téte a téte avec couloir central d'alimentation (fig. 1962). Ladisposi-
tion en une seule rangée ne se rencontre que dans les petites exploitations
(fig. 1963).

Le bétail peut encore étre disposé en deux rangées, tete au mur, sans
couloir d'alimentation, séparées par un passage pour |'enlévement du fumier.

L e couloir central d'alimentation facilite la distribution des aliments,
mais rend la sortie des fumiers plus difficile que dans la disposition téte au
mur. Lorsque I'étable a une grande
longueur, on la divise en deux par
un passage transversal pour faci-
liter la sortie et larentrée des
animaux.

Dans la disposition transversale,
les rangées sont placées perpendi-
culairement aladimension lon-
gueur du bétiment. Chaque pas-
sage possede une porte sur la cour.
Chaque rangée comporte au maxi-
mum huit adix tétes de bétail
(. 1964).

Cette disposition permet une sor-
tie rapide des animaux en cas d'in-
cendie; ellefacilite la séparation
des animaux suivant larace, I'age,
le mode d'alimentation. Commein-
convénient, elle rend plus difficile
la surveillance et la distribution
des aliments.

Au point de vue de la construc-
tion, la disposition transversale pré-
sente |'avantage pour les grandes
étables de diminuer lalongueur
des murs :I'économie peut atteindre
12 415 pour 100.

Murs. - Les murs doivent étre
mauvais conducteurs de la chaleur
et pouvoir résister al'humidité. On
utilise dans |a construction les ma-
tériaux que I'on trouve sur place :
moellons, béton, ciment, briques, pans de bois et torchis, etc. Les meilleurs
matériaux sont les moellons, la brique et e béton.

Fenétres. - Lesfenétres sont percées autant que possible derriére les
animaux. Elles sont d'autant plus grandes que |'étable est plus large et
moins haute.

On admet que la surface totale des fenétres est de un quinziéme de I'étable.

FIG. 1964. - Plan schématique d'une étable
transversale téte atéte.

ETABLE

Les fenétres sont établies le plus haut possible, pour que le bétail soit al'abri
des courants d'air et ne regoive qu'une lumiére diffuse. La hauteur minima
de I'appui des fenétres au-dessus du sol est de a .

Portes. - Dans les étables a dispositions transversales, chague passage
de travée aboutit & une .porte. Dans la disposition longitudinale, on établit
une porte tous les 12 4 15 métres.

L es portes sont a deux battants et souvrent al'extérieur. Elles ont 1m,40
a1m,60 de large et au moins de hauteur.

Sol. - Le sol doit étre ferme, sec et imperméable. 11 doit en outre pré-
senter une pente suffisante pour assurer |'écoulement des purins.

Le sol des étables est surélevé de 25 a 30 centimétres au-dessus du terrain
environnant.

L es revétements en béton de ciment se répandent de plus en plus, a
cause de leur durée et de leur imperméabilite. On leur donne une épais-
seur de 7 410 centimétres, et leur surface est simplement dégrossie. Un
excellent pavage est constitué par des briques cuites et posées de champ,
hourdées au mortier de chaux hydraulique, sur un lit de sable damé. On
emploie fréguemment un pavage en pierres cassées, mais ce revétement est
froid, perméable et exige beaucoup de litiére.

L es passages établis horizontalement dans le sens de lalongueur ont un
profil transversal |égérement bombé.

Rigoles a purin. - On n'utilise dans les étables que des rigoles ouvertes.
On les couvre simplement dans la traversée des passages. Lesrigoles
recouvertes de plagues de bois ou de fonte sengorgent trés vite si elles ne
sont pas nettoyees fréquemment. 11 en est de méme pour les tuyaux établis
sous les passages.

Lesrigoles doivent avoir une surface unie, et la pente doit atteindre
0m,01 2a0m,02. Si lesrigoles sont trés longues, pour que leurs extré-
mités ne soient trop profondes, on donne au sol de
|'étable une pente génerale dans le sens de lalongueur.

Mangeoires. - V. ce mot.

Systémes d'attache. - Les animaux sont ordinairement
attachés a des anneaux fixés sur le bord des créches,
scellés dans la magonnerie ou retenus des coulisseaux.

Divers systémes com-
mandés a l'extérieur per-
mettent de détacher ra-
pidement les animaux en
cas dincendie. Générale-
ment c'est une barre de
fer dans laquelle sont
passés les anneaux, qui
peut étre enlevée de I'ex-
térieur. Avec des rangées
trés longues de bestiaux,
on installe deux barres,
I'une a chaque extrémité.
1l est indispensable de
Sassurer fréquemment
que ces systemes d'at-
taches mobiles fonction-
nent bien.

Alimentation en eau. —
Le bétail doit étre abreuvé
au moins deux fois par
jour. Pour permettre aux
animaux de boire a tout
instant et pour réduire la
main-d'oeuvre, on installe
parfois un systeme d'a-
limentation automatique.
Ce systéme comprend
un réservoir et unedis-
tribution par tuyaux qui
ameéne l'eau dans les
auges placées ala portée des animaux. Le bétail ayant & sa disposition des
auges automatiques boit un sixiéme a un cinquiéme en plus que lorsque
I'eau lui est donnée deux fois par jour seulement. Son état de santé est
meilleur et le rendement en lait et en beurre augmente. VV. ABREUVOIR,
BOISSON.

L ocaux accessoires. - Dans chaque étable il est nécessaire de prévoir
un local pour la préparation des aliments et I'installation des machines
(hache-paille, coupe-racines, brise-tourteaux, etc...).

Le hache-paille est parfoisinstallé au grenier.

Si les machines sont commandées par un manége ou un moteur, il est
préférable de placer la salle de préparation des aliments en annexe.

Chambre des domestiques. - Leur grandeur dépend de I'importance de
I'étable. Ces chambres renferment les lits, coffres, placards, nécessaires au
personnel. Si les domestiques ne couchent pas dans les étables, ce qui
arrive fréquemment, on établit simplement un ou emplacements
surélevés pour leslits des gardiens.

Infirmerie. - Dans toutes les grandes exploitations, il est nécessaire de
construire une infirmerie compl etement indépendante qui permet d'isoler
les animaux malades.

Grenier a foin. - Chaque téte de bétail consomme pendant I'hiver de
1 200 a 1 500 kilogrammes de fourrage, qui occupent un espace de 18 a
23 meétres cubes. Si le fourrage doit étre en totalité dans les greniers, il
faut, pour obtenir le cube nécessaire, donner aux toits une pente assez forte
ou surélever les murs latéraux. La rentrée des fourrages se fait par des
fenétres pratiquées dans les murs ou dans le toit. On donne & ces fenétres
1 meétre de largeur sur 2 meétres de hauteur.

Etable des veaux. - Pour que les vaches ne soient pas dérangées par les
mugissements des veaux, on autant que possible de I'étable le local
qui est réservé a ceux-ci. Pour que les veaux n‘aient pas froid, on leur
adjoint souvent des animaux d'un an. L e plus souvent les veaux sont par-
qués dans |'étable et, pour leur éviter I'numidité, on leur donne une litiére
un peu épaisse ou des paillassons (fig. 1970). Lorsguils ne tetent plus, ils
sont répartis par trois ou quatre dans des box séparés par des cloisons en
planches.

On facilite la surveillance en placant ces box prés de la salle de prépara-
tion des aliments.

Etable des génisses. - Lesanimaux d'un an sont souvent installés
dans une étable spéciale. On donne par téte une largeur de Om,85 4 0",90
et une longueur de 2 métres, y compris lacréche et larigole apurin. La

FIG. 1965. - Coupe d'une étable.
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FIG. 1966. — Etable moderne (vue extérieure).

FIG. 1968. — Etable type ancien a (Seine-et-Oise).

hauteur des créches au-dessus du sol dépend de I'age des animaux. L'étable
souvre directement sur la cour. Elle communique parfois avec une prairie
ou un paddock.

Bouverie. — L'étable des boeufs de travail se désigne sous le nom de
bouverie. L es animaux sont réunis par deux. Le couloir d'alimentation
est souvent supprimé. Les harnais sont placés en arriére des animaux dans
un coin de I'étable jouant
lerble de sellerie, ou au
dehors sous un auvent.

Un travail pour lefer-
rage des boeufs est ins-
tallé en annexe.

Etaisde mines
. forestiere). —

Le b0|sage des puits et
des galeries creusés pour
I'exploitation des mines
de houille consomme une
énorme quantité de bois
en grume, se chiffrant
annuellement, pour la
France seulement, par
plus de 1 million de mé-
tres cubes. Nous expor-
tons, en outre, des quan-
tités importantes d étais
pour les mines d'/Angle-
terre et de Belgique. L és conditions exigées pour le débit et |a prépara-
tion des bois a étais varient avec les les compagnies miniéres
ont établi des cahiers de charges qui fixent leurs dimensions et classifica-
tions ou catégories, ainsi que les conditions de leur receptlon

En général, on exige des bois abattus dans I'année, sains, sans noeuds
vicieux, droits, mais avec une tol érance de courbure de 3 a4 centimetres
par métre de Iongueur une forme aussi cylindrique que possible, un

fait d'éguerre aux deux , I'écorgage total des résineux,

I'écorgage sur quatre faces desfeuillus. Les categorleﬁ fondées sur les dimen-
sions en grosseur et longueur, varient avec chague mine ; on distingue d'une
maniére générale : les perches, dont leslongueurs varlent de 5 a10 métres
et les circonférences, au gros bout, de a ; et les étangons, dé-
coupés ades Iongueurs variant de a3 métres.

Le débit en étais est presque toujours plus rémunérateur que celui en
bois de chauffage. La durée des étais est parfois prolongée par I'injection
préalable des bois avec des substances antiseptiques qui leur permettent

FIG. 1970. — Etable. Les veaux sont pourvus
de paillassons évitant I'numidite.
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Phot.
FIG. 1967. — Etableen plein air & (Calvados).
cl. G.
FIG. 1969. — Etable moderne a (Yonne).

de mieux résister al'action destructive trés rapide du milieu humide, chaud

et insuffisamment agré, que congtituent les galeries de mines. Voici, d'apres

(l\j/l. , le classement des principal es essences employées comme étais
e

CLASSEMENT DES ESSENCES PAR ORDRE DE RESISTANCE

A LA RUPTURE A A LA POURRITURE
Robinier. Robinier. Chéne.
Tremble. Tremble. Pin sylvestre.

. Aune.
Chéne. Fréne. Fréne.
Hétre. Chéne. Pin maritime.

in. . Robinier.
Frene. Aune. Saule.
Orme. Bouleau. .
Aune. Sapin. Orme.

Pin sylvestre. Hétre. Tremble

Bouleau. Charme. Cerisier,
Peupller blanc. in sylvestre. Bouleau.
harme. Peuplier blanc. Charme.
» Hétre.
» » Peuplier blanc.
Etalon. = Cheval entier spécialement destiné a la reproduction

(fig. 1971). En France, nul ne peut faire servir un étalon ala monte pu-
blique des juments sil n'a satisfait aux obligations imposgées par laloi
du 14 ao(t , dite aLoi de surveillance des étalons » Cesobligations
sont les suivantes :

Adresser une déclaration ala sous-préfecture dans e mois d'octobre de
I'année qui précede celle ol le cheval sera utilisé; puis présenter
aune commission compo&e d'un fonctionnaire des haras et de deux vétéri-
naires. La commission n'admet que les chevaux entiers de cor-
nage et defluxion périodique des yeux, &gés de quatre ans au moins. L'ége
minimum de trois ans peut étre toléré pour les beaux étalons de trait.
L 'étalon accepté est marqué al'encolure ; il recoit un certificat valable
seulement pour une année. Si, au cours d'une visite ultérieure, le certificat
n'est pas renouvel é, |'animal est marqué au fer rouge, al* encolure dela
lettre R. Cette catégorie d'étalons comprend une grosse majorité de che-
vaux detrait (6 500 a 7 000 en moyenne), quel ques demi-sang (800 & 900)
et pur-sang (350 a400). Les étalons de trait ainsi accggt& et qui sont con-
duits de ferme en ferme pour couvrir les juments sont habituellement appelés
étalonsrouleurs.
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11 existe en France d'autres catégories d'étalons : 1° les étalons natio-
naux, qui appartiennent a et sont répartis dans les dép6ts d'étal ons
gérés par des haras (V. ce mot). Leur carte de saillie est
blanche ; — 2° les étalons approuvés, qui appartiennent a des particuliers,
mais qui, aprés examen et sur la proposition de I'inspecteur général de
I' arrondlssement recoivent un certificat d'approbation. Ce certificat

.G.M.
FIG. 1971. — Etalon boulonnais.

porte |'attribution d'une prime en argent, sous deux conditions: 1° que le
prix de la saillie ne dépassera pas 100 francs ; 2° que I'étalon effectuera,
dans I'année, un nombre minimum de saillies.

CATEGORIES' MONTANT DE LA PRIME MINIMUM DE SAILLIES
800 a2 000 francs. 30
800a 1500 — 40
500 a 800 — 50

L es produits issus d'un étalon approuvé ont le droit de prendre part aux
concours organisés par I'administration des haras, au méme titre que ceux
des étalons nationaux. Ce sont des chevaux reconnus bons et aptes a amé-
liorer leur race. Leur carte de saillie est rose ; — 3° les  étalons autorisés,
qui appartlennent ades particuliers et re(;0|vent aprés examen et sur la
proposition de I'inspecteur général du département, un certificat sans prime,
L 'avantage conféré par ce certificat est que les produits de I'étalon autorisé
Beuvent prendre part aux concours de |'administration des haras aussi
ien que ceux des étalons nationaux et approuveés. Leur carte de saillie est

de couleur verte. Ce sont de bons chevaux, consi dérés toutefois comme .

d'une classe inférieure a celle des étalons approuvés.

Qualités de_['étalon. En dehors de sa conformation, variable avec
le service exigé de ses produns I'étalon doit posséder des Spé-
ciales: a) conformation normale des organes génitaux ; testicules |ISS€S
roulant bien dans des bourses fermes, suffisamment
dus par un cordon dur, dépourvus de sensibilité exagérée. Les chevaux a
testicul es petits, mous ou pendants, ne sont que des méles médiocres ;

b) régularité des aplombs ; ) netteté des membres, absence de tares molles
et dures, vigueur, regularlte desallures; d) tempérament suffisamment
calme d maniable (il y &indication de ne pas accepter comme étalons les
chevaux vicieux, méchants, indociles, nerveux, irritables, ni ceux qui sont
mous et Iymphathu&s)

Nombre de juments que peut féconder un étalon. — Ce nombre varie
beaucoup avec I'aptitude individuelle, I'espéce, |I'age et |e régime des -
maux. Ordinairement, un étalon peut féconder entre 30 et 60 femelles par
saison, suivant son age, en comptant une moyenne de deux saillies pour
assurer |afécondation.

Un étalon trés jeune (3-4 ans) feraune saillie par jour ; un étalon jeune
(5 ans) feradeux saillies par jour ; un (6-8-9 ans) feratrois
saillies par jour ; un étalon agé neferaplus que deux saillies quotidiennes,
Pws une, puis des sail lies, espacées d'un ou deux jours L es étalons rou-

eurs couvrent dans une saison de monte (mars avril, mai, juin) jusgu'a
150 femelles, mais c'est |a un nombre excessif ; bien que ces chevalx soient
vigoureux et trés fortement nourris, il arrive ‘souvent que les juments ne
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sont pas fécondées ; en conséquence, elles leur sont représentées a plusieurs
reprises, et cela contribue encore a augmenter la fatigue sexuelle du méle.
La moyenne des juments présentées aux étalons de Ou reconnues

par est lasuivante
ETALONS ‘ NATIONAUX ‘ APPROUVES ‘ AUTORISES
Pur-sang 30 30 »
Demi-sang ......... . ... 40 50 35
Trait 70 60 60
MOYENNE GENERALE 46 46 47

Letotal des juments saillies chagque année par ces trois catégories d'éta-
lons est d'environ 250000. L a proportion des femelles fécondées est en
moyenne de 60 pour 100, ce qui correspond a 150 000 environ.

I'Etalonnage — Spéculation qui a pour but d'exploiter I'étalon en lui
faisant faire la monte chez soi ou en le louant, pour la saison de monte, a
un

Etamine. Organe sexuel méle des végétaux afleurs ( ). L'en-
semble des étamines constitue I'androcée. Une étamine comprend
une partie inférieure, et allongee appelée filet, surmontée d'une par-
tie renflée nommée anthére. L'anthére est divisée ordinairement, par un
profond sillon vertical, en deux moitiés, ce qui lui donne I'apparence d'un
pain fendu ; maiselle peut revétir des formes plus compliquées
(V. ANTHERE) L'étamine est en réalité une feuille profondé-
ment différenciée : son limbe, parcouru par une nervure mé-
diane, produit, au niveau del' anthere le long de chacun de ses
bords et ordinairement sur sa face ventrale deux émergences
situées cote a cote, dont chacune évolue de maniéere aformer
un renfermant le pollen.

Le nombre des est trés variable : chez quelques
planteﬁ il est égal acelui des sépales et des pétales (pomme

étamines; lis, 3 étamines) ou un multiple (oeillet,
5 petal%, 10 étami n% fraisier, 5 pétales, 20 étamines).

Soudure des étamines. _ Elles peuvent étre libres entre
elles ou soudées par leurs filets (mauve, pois) ou par leurs an-
théres (chardon).

Insertion des étamines. — Elles sattachent sur |le réceptacle
de lafleur chez les renoncules, sur le calice chez I'abricotier et en général
chez les rosacées, sur lacorolle chez laprimeveére, la . V. ANDROCEE.

Grandeur des étamines d'une méme fleur. Les peuvent étre
égales entre elles ou inégales ; Chezlagiroflee Jpar exemple, les deux -
mines externes sont plus petites gue les quatre étamines internes.

L'ouverture ou déhiscence de |'anthére, pour laisser sortir les grains de
pollen, ne sefait pas toujours de la méme maniére : dans la pomme de
terre, I'anthére Souvre par deux petits trous & son sommet ; dans |'épine-
vinette, il existe deux petites valves qui se soulévent de bas en haut ; dans
lelis, la déhiscence se fait par une fente longitudinal e dans chaque Ioge
c'est le cas le plus fréquent.

Etangon — Piece d'assemblage dans les charrues (V. CHARRUE). Piece
de bois de souténement V. ETAL.

Etang. — Amas d'eau, d'une importance moindre qu'un lac, plus ou
moins stagnante naturell ement ou rendue tel le par des constructions de
digues en terre ou de murs en maconnerie (fig. 1973, 1974).

Les étangs sont utilisés tantdt a alimenter |es irrigations, tantot afournir
les eaux destinées a faire mouvoir les moulins ou autres usines agricoles,
tantdt encore a servir d'abreuvoir aux bestiaux. Souvent méme, quand les
eaux sont pures, on les utilise pour |es besoins de I'nomme. Pour ces divers
usages, les étangs sont plus souvent désignés sous les noms d'abreuvoirs,
bassins, mares, piéces d'eau, réservoirs, etc. Mais |a principale utilité des
étangs réside dans|'é evage et lamultiplication des poissons (tanches,
carpes, brochets, etc.), gw représentent un produit trés rémunérateur lors-
que la péche est méthodiquement pratiquée.

Création. — D'aprés M. Humbert, la création d'un étang, toujours coQ-
teuse, dans les meilleures conditions, n'est guére possible que Si I'on peut
profiter d'une éévation naturelle (pente de par ), d'un petit
vallon bien encaissé et plus ou moins en pente, on peut barrer d'une

. Le sol doit étre imperméable, par conséquent argileux.

un etang (fig. 1974) comprend : 1° le canal d'alimentation A, qui amene
I'eau dans I'étang ; 2° ladigue F, destinée a maintenir une certaine hau-
teur d'eau ; 3° le bief C, qui sert arécolter I'eau et a assécher complete—
ment I' etang au moment des péches ; 4° la pécherie E, qui, comme |'indique
son nom, est utilisée ala péche du poisson ; 5° les réservoirs, qui éiminent
I'excés d'eau en cas de crue ; ;6° lecanal de decharge destiné avider I'étang.

FIG. 1972.
Etamine.

FIG. 1973. — Etangs. A gauche, étang en Sologne avec paturage ; & droite, étang des Vaux-de-Cernay (Seine-et-Oise) avec  dligue.
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Canal d'alimentation. — Lariviére d'alimentation H est généralement
pourvue, a son entrée dans I'étang, d'une vanne destinée a en régler e débit.
Quand on le peut, et cela pour pouvoir plus facilement mettre la piéce
d'eau asec, et aussi pour éviter les inconvénients au moment des crues,
on fait passer le canal d'alimentation tout autour de I'étang en M ou, si la
place manqgue, dans I'étang en N
(fig. 1974). Dansle casou leruis-
seau arrive directement dans |'é-
tang qu'il alimente, il est indis-
pensable de disposer une grille B
ason entrée, pour éviter lafuite
des poissons. Cette grille (fig.
1975), formée d'une série de bar-
reaux triangulaires soutenus par
quelques tiges de plus grand di
meétre, pour avoir toute son effi-
cacité doit faire partie d'un en-
semble destiné a canaliser “le
ruisseau ou lariviére sur quelques
métres.

Digues (fig. 1976). — 1° Les di-
mensions sont les suivantes : hau-
teur, 1 ; langueur de la base du
talus d'aval, 2 fois la hauteur ;
longueur de base du talus d'a-
mont, 3 foisla hauteur. La partie
supérieure de la digue doit se
trouver a0m,50 ou 1 métre au-des-
sus du niveau maximum de |'eau.

Pour un étang ayant 3 métres ou

d'eau alabase interne de
ladigue, on peut utiliser les don-
nées suivantes :

Hauteur de la digue c6té amont
BC regardant I'étang : 4 métres ;
hauteur de la digue c6té aval
regardant I'étang : 4m,50 a5 me-
tres; largeur delacréte AB : 2
a4 métres ; largeur de la base
FE CD = 1234 15 metres.

2° Construction. — On com-
mence par marquer avec des pi-
guets |'emplacement de la base
de ladigue, puison creuse au mi-
lieu une fosse ayant les dimen-
sons suivantes : largeur, a
1 profondeur a0m,60
(ou pI us jusqu'acequ'on rencontre
un terrain ferme et imperméabl e);
longueur (celle de ladigue). Cette
fosse est bourrée de terre argi-
leuse mouillée, puis pilonnée. 11
faut arriver a ce qu'elle fasse corps avec les bords du fossé. Pour la cons-

de ladigue, on utilise laterre provenant du creusement de la
pécherie, du bief, du , etc. Employer des gazons quand on le peut ;

FIG. 1974. — Plan schématique d'un étang.
d'aprées M
A. Canal dallmenlailon B. Grille; C. Blef D. Rales
Pechene F. Dlgue G. N

FIG. 1975. — Grille. (Forme, dimensions et disposition des matériaux qui |a constituent)

ils forment par leur superposition une construction extrémement solide et
apeu prés imperméable. On continue & monter la digue par bandes hori-
zontales, en mettant (fig. 1976) au milieu, comme precédemment, et sur la
méme Iargeur delaglaise comprl meée, sur les cotés tous les gazons, et, dans
l'intervalle, de laterre, si I'on n'a pas assez de gazon a sa disposition. Pen-
dant tout le montage de ladigue, il faut veiller a maintenir le profil dela
pente voulue et a pilonner terre, gazon et argile, pour les faire adhérer
I'un al'autre sans mettre de I'eau. Arrivé a a partie supérieure de ladigue,
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on met sur toute la surface une bonne couche de gazon. Quand les digues
sont de grandes dimensions, il est indispensable de les garnir d'un mur.
V. DIGUE.

Bief. — Dans la partie la plus profonde (fig. 1974), on établit une sorte
de petit ruisseau destiné, au moment ou I'on vide I'étang, a évacuer jus-

FIG. 1976. — Coupe d'une digue.

qu'alapécherie l'eau que lui aménent de petits canaux latéraux D, courant
dans les dépressions. On lui donne généralement |les dimensions suivantes :
largeur, 2 &4 métres ; profondeur, Om,50 40m,60 ; pente, 5 millimétres par
meétre au maximum.

Quand le fond de I'étang est trés en pente, le creusement d'un bief est -

.1977. — Canal dedécharge systéme Valois.

vent superflu ; la pente naturelle du terrain suffit & l'asséchement de I'étang.
Pécherie ou poéle. — A I'extrémité du bief et en avant de la digue, on
trouve la pécherie, qui n'est que la partie terminale . du bief élargie en

FIG. 1978. — Canal de décharge en bois servant de déversoir

forme de bassin pour servir ala péche. On lui donne des dimensions en
rapport avec la superficie de I'étang et généralement une forme rectangu-
laire : profondeur, a0m,60 de plus que la partie la plus profonde du
bief ; largeur, 5 210 métres ; superficie, 8 212 métres carrés pour un
etang de 1 a&10 hectares, 15 &20 métres carrés pour un étang de 10 a
15 hectares.
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faut la garnir tout autour de pierres ou de planches et enparer le
fond. 1l suffit souvent de mettre une couche de gravier de d'épai sseur
pour empécher les végétaux aguatiques d'y pousser.
ou tombereau. — une petite pécherie que I'on établit de
I'autre coté de le digue. On lui donne généralement une forme rectangulaire
ou demi-circulaire. Sa surface doit évidemment varier avec les dimensions
de I'étang et suivant qu'il gossede ou non une pécherie. Ce est tout
simplement formé, dans bien des cas, d'une cuve cimentée ou d'un bassin
creusé dans le sol, dont le pourtour et le fond ont été planchéiés. Dans tous
les cas, du coté aval il est muni d'une grille destinée a sopposer alafuite
du poisson, ou d'une vanne surmontée d'une grille. Le doit -
jours étre ; d'eau.

Déversoirs ou — Encore appelés trop-plein, ils servent a éviter, au
moment des crues, d' un orage, etc., la montee trop rapide des eaux et leu
déversement par- ~dessus les di gu& quand le canal de décharge ne débite
PI us assez pour évacuer

eau qui se précipite dans
I'étang, soit par le canal
d'amenée, soit par les
ruisseaux temporaires
qui se forment pendant
les pluies.

Le nombre et lalargeur
de ces déversoirs doivent
étre en rapport avec la
quantité d'eau qu'ils sont
destinés a écouler dans
un temps donné. Chaque
étang peut en posséder
un on plusieurs, suivant
son étendue. Le seuil de
ces est générale-
ment disposé a 1 métre
au-dessous du niveau de
la créte de ladigue et
muni d'une grille dont la
largeur de maille doit
étreen r%oport avec la
grosseur des poissons qu'on veut empécher de passer. Ma heureusement,
contre viennent s'accumuler toutes sortes de débris végétaux qui
obligent ales nettoyer fréqguemment si I'on veut qu'elles fonctionnent

FIG. 1979. — Déversoir

M. aimaginé un déversoir qui ne présente pas cet
« Cette se compose principalement d'un mur de retenue, dont
le sommet fixe le seuil de la décharge, et d'une grille qui, en temps nor-
mal, plonge dans I'eau de toute la hauteur du mur de retenue et dépasse
en halteur totale les plus hautes eaux, de 30 a 40 centimétres. En arriére
du mur de retenue est une chambre du radier, de laquelle part I'aqueduc
de décharge. Entre |le mur de retenue et son couronnement est une
petite vanne de bois ou de tdle dont la manoauvre se fait facilement du
sommet de I'ouvrage et qui permet de retenir I'eau un peu au-dessus de
son niveau normal. C'est un avantaglge sérieux. Beaucoup de propriétaires
sont, en effet, désireux de retenir I'eau au-dessus du niveau normal au
commencement de la chaude, danslacrainte de la sécheresse. »

Canal de décharge. — Il est établi dansla partie la plus profonde de la
pécherie et sert avider I' etan? afond. Il est souvent associé a une vanne et
tient lieu, par conséquent, alafois de déversoir et de canal de -

Canal de décharge ssimple ou thon. — |l peut étre en bois, en mav;,on-
nerie ou en fer. On utilise aussi de bonnes bondes métalliques. Le thon en
maconnerie peut se composer d'un canal débouchant au fond de la pécherie
et d'une bonde qu'on peut ouvrir et fermer al'aide d'un tampon de bois
ou de fer qu'on souléve ou qu'on applique sur son siége. Le puits creusé
an milieu de la digue, souvent muni d'une échelle de fer, permet d'accé-
der jusgu'ala bonde. Pour empécher la fuite du poisson, on dispose en
avant une grille de fer ;

Canal de decharge associé a un déversoir. — C'est le plus employé
Nous en citerons trois modeles :

a) Canal de décharge systeme Valois ( ). — Il se compose d'une
conduite a de ciment, de grés, etc..., communiquant avec un puits en ma-
connerie P, au milieu duquel se trouve une vanne composée d'une série
depl anchettes P, p, P etc., disposées |es unes au-dessus des autres et
surmontées d'une grille g. Ce 'sont ces planches qui servent a maintenir le
niveau de I'eau dans I'étang. L'eau passe
au travers de cette grille, retombe de
I'autre coté, pUIS secoule par le tuyau
e, derriére ladi

b) Canal de echarge en bois servant
de déversoir (fig. 1978). — Il n'est uti-
lisable (1ue pour les petits éangs ou
viviers. Il se compose d'un conduit rec-
tangulaire atraversant la digue et d'une
boite b ouverte sur deux faces et reliée
alaconduite a par sapartieinférieure. 1L
A l'intérieur se trouvent une ou deux
glissiéres ou I'on peut introduire de
petltes planchettes P, jusgqu'au niveau

u'on désire conserver. Par-dessus, on

ispose une grille G. On aremarqué
que, dans le systéme a une seule glis-
siere, le courant, tres fort, entraine as-
sez frequemment dejeun&s alevins,
qui viennent se coller contre la gri le
et ne peuvent sen détacher. Le déver-
soir a deux glissieres n'offre pas le méme
inconvénient. Dans la premiéere -

, On ne met, si I'on veut, qu'une
série de grilles les unes au-dessus des
autres ; dans |'autre, on superpose des

de b0|SJusqu au niveau qu'on
désire conserver. Les grilles C sont gé-
néralement faites de tole ou de zinc
perforé et cloué sur des cadres de bois.
Parfois, on emploie des grilles de fonte.
Pour les alevins, on prend les mailles

en saidant de crampons et d'une ceinture solide; 2. La cime du chéne se détache;
n au sommet de latige que secoue aussitot un trés ‘fort balancement.
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suivantes - alevins de 2 43 mois, grille atrous de de diametre;
alevins de 12 mois, grille atrous de 5 46 millimétres de diamétre.

c) Déversoir (fig. 979) — 1l se compose d'une série de
morceaux de tuyaux a emboitement a, &, a", posés les Jans au-dessus des
autres et entourés d'un cylindre de tole b de 20 centimétres de diamétre
dépassent |e niveau de |'eau de 10 centimétres. Une large ouverture cd
permet al'eau de monter jusqu'en a, ou elle sécoule.

Etat des lieux. — Acteintervenu entre le propriétaire et le locataire
d'une ferme, d'une maison on d'un appartement, a de constater |'état
deslieux lors de l'entrée en jouissance du locataire.

Lorsgu'il n'a point été dresseé d'état des lieux, comme le bailleur est
obligé (Code , art. 1720) de délivrer lachose an preneur en bon état
de réparations de toute espéce, laloi suppose que ce dernier aexigé
I'accomplissement de cette obligation, au moins en ce qui concerne les
réparations qui sont a sa charge tant que dure le bail. Le locataire ou pre-
neur est donc présumé avoir regu les lieux en bon état de réparations
locatives et autres ; il doit, par conséquent, les rendre tels, sauf la preuve
contraire. Cette preuve peut étre faite par tous les moyens possibles, méme
par témoins ; en effet, il sagit |a de prouver un fait et non une convention.
A défaut de conven-
tion spéciale, lesfrais
de I'état des lieux
sont ala charge du
locataire.

Operatlon consstant
aétendre sur le ter-
rain les monticules de
terre élevés par les

taupes. FIG. 1980. —

ou
utilisé pour (fig. 1980) ;
il consiste en un béti rectangulaire, portant en dessous des tiges de métal
qui agissent alafagon de pointes de herses ou préférablement de lames
qui nivellent le sol. Pour le transport sur route, est retourné
et repose sur deux patins métalliques a Iafa(;on d'un traineau.

Etetage, Etétement. Opération consistant & couper lacime d'un
arbre sur pied (. 1981). Elle est pratiquée dans trois cas différents :

10 Quand on etéte un arbre, I'extrémité de la tige émet souvent de nombreux
rejets qui peuvent étre ex| loités périodiquement pour fournir du bois de
chauffage ; peu & peu, les bourrelets cicatriciel s consécutifs a oss exploita-
tions se soudent pour former une masse mamelonnée qui fait donner le nom
de tétards aux arbres ainsi traités. On voit communement des tétards de
saule sur le bord desriviéres. Des haies de I'ouest de la France émergent de
nombreux tétards (chénes, ormes, etc.). Enfin, dansle pays basque, des foréts
entiéres sont faites de tétards de chene. Les tétards sont peu et
leur tige est fatalement désorganisée a bréve échéance par des pourritures ;

Dans les futaies du centre de la France, on ététe avant de les abattre
les grands chénes qui vont étre ex agl oités, pour éviter |e bris ou rupture de
tiges dont la valeur est considérable. L' operatlon tres difficile, est faite
par des ouvriers spéciaux appel és

30 Dans les jeunes peuplements de futaie, il est souvent nécessaire de
couper des sujets, arbres ou arbustes, dont lacime est génante pour celle
de sujets plus précieux. Au lien de prendre la peine de sectionner terre
le sujet afaire , on se contentera parfois de I'ététer d'un coup de
serpe; ce qui est suffisant, pwsque sa cime seule était encombrante.

On connait enfin des exempl% d'ététage accidentel. Ainsi laneige, en
saccumulant sur la cime d'un arbre, peut déterminer larupture de latige
de I'arbre en dessous de cette cime. Le pin sylvestre parait étre la seule
essence chez laquelle cet accident se assez souvent EL))our quil y
ait heu de la signaler. Dans |'exploitation des foréts, lorsqu'une bille de bois
vient aglisser ou arouler accidentellement sur une pente, si elle bute vio-
lemment contre le fOt droit d'un résineux, d'un haut sapin par exemple, il
n'est pas rare que le choc produise |'ététage brusque de celui-ci.

Il arrive aussi que les de I'écureuil ou de certains insectes déter-
minent la mort de la pousse terminale d'un arbre. Cette pousse est alors
remplacée par une autre dont la direction n'est pas dans le prolongement
méme de la cime, ou par plusieurs pousses se développant concurremment;
I'arbre devient alors fourchu. Mais dans ces derniers cas on dit qu'il y
a déformation de la cime ou déviation de la tige, plutdt qu'ététement.

. 1981. _ Etétement d'un chéne avant



ETEULES —

u | es. — Chaumes qui restent en terre apres la moisson.
u se. — Petitecigué. V. CIGUE.
Etiage. — Niveau le plus bas qu'atteint un cours d'eau dans I'année

Etiolement. —
Disparition de la chlo-
rophylle dans les or-
= aériensd'un -

. Lesfeuilles éio-
|ées deviennent jau-
natres, blanchéatres,
molles et perdent leur
saveur amere. C'est
un état pathol ogique
qu'on obtient en sous-
trayant les plantes a
I'action de I'air et sur-
tout de lalumiére.
Les céréales trop vi-
goureuses, trop

, trop feuillées ne
lai ssant pas arriver
I'air ni lalumiéreala
base des tiges, celles-ci
sétiolent, selignifient
mal et sont sujettes a
laverse. V. ce mot.

On utilise I'étiole-
ment pour le blan-
chiment de certains
Iégumes, en vue de
les rendre plus ten-
dres et de leur faire
perdre leur trop
grande amertume
céleri, pissenlit, chi-
corée (fig. 1982,
1983). V. ces mots.

FIG. 1982. — Etiolement obtenu au moyen de pots
afleurs recouvrant les pieds de chicorée.

FIG. 1983. — Etiolement. La « barbe-de-capucin » sobtient par étiolement de la chicorée
dans une culture souterraine.

Etiquetage des plantes. — Lorsqu'on veut indiquer les noms des
espeéces ou variétés de fleurs et d'arbres fruitiers dans un jardin, un etc.,
on se sert d'étiquettes (en bois ou en métal) sur lesquelles on les

renseignements ; mais ces inscriptions, pour résister aux intempéries,
doivent étre faites par des procédés dont mous donnons ci-dessous quel -
ues-uns :
q 19 Sur les étiquettes en bois, on écrit les noms avec la mixture suivante :
de lin et essence de térébenthine, additionnées d'un peu de siccatif, de

blanc de céruse et de noir de fumée ;

2° Sur les étiquettes en zinc, on écrit avec du beurre d'antimoine liquide
et une plume ordinaire, puis on lave I'efflorescence blanchétre au bout de
quel que temps pour voir apparaitre les caractéres en noir. On peut tout
simplement écrire avec une pointe de /erre trempée dans I'acide chlorhy-
drique ou encore employer une des deux formules suivantes :

Premiére formule : Deuxiéme formule :

de cuivre. 15 grammes. deplatine.... - 10 grammes.
Gomme arabique 10 — Gomme arabique .10 --
Noir de fumée 8 — Eau distillée.... . 100 —
Eau distillée ... 100 —

3° Sur les étiquettes en aluminium, on utilise de I'encre d'imprimerie
qu'on dilue dans de la benzine ou de I'alcool. Aprés avoir écrit, on chauffe
le métal au rouge sombre et on laisse refroidir.

Etouffage ( ). — Opération qui a pour but de tuer la chrysalide du
ver asoie par la chaleur seche ou humide, afin de conserver le cocon
intact. V. VER A SOIE, SERICICULTURE.

Etourneau. _ Passereau insectivore, de lataille d'une grive (fig. 1984).
Le plus connu est |'étourneau commun ( ), au plumage bronze,
appel é ordinairement sansonnet, qui vit en grandes troupes dans les régions
tempérées de |I'Europe et qui accompagne généralement le bétail au patu-
rage. |l est noir avec de petites taches blanchétres, et mesure 20 a 22 centi-
metres de longueur. Il niche dans les gros arbres et les ruines. C'est un
grand destructeur d'insectes, de mouches, de taons, de limaces, et, sil
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mange quelques cerises, olives ou grainsderaisin, il faut le lui pardonner
en raison des services considérables qu'il rend. Cependant, on lui reproche,
atort ou raison, d'étre un agent de propagation de la fiévre aphteuse.

. — Sorte de défrichement qui consiste & détacher avec
(pioche tranchante) [fig. 1985] les fougeéres, les bruyéres et les
genéts, afin delivrer le sol alaculture.

Etrier. _ Anneau defer, aplati sur une face, relié alaselle et

, 2
. 1986. — Etriers.

1 A lafrancaise a, o€il; b, branches; e. grille ; 8. Moderne.

.1987.  Etrille.

tant le pied du cavalier ( fig. 1986). Le mot étrier désigne encore une piéce
defer fixant le coutre & delacharrue. V. CHARRUE.

— e de |'étrille surie corps des animaux pour en déta-
cher les pellicules, les poussiéres et lacrasse. V." PANSAGE.

Etrille. _ Instrument de pansage formé de lames métalliques dentel ées
et disposées parallélement sur une plague de bois ou de fer (fig. 1987).
Etuvage. _ Action d'étuver, de mettre dans une étuve ou un étuveur.

Etuve. _ Appareil employé, en agriculture surtout, pour le séchage des
fruits (prunes dans , pommes dans I'Anjou et la Normandie). La
dessiccation des divers fruits, abricots, péches, figues, pommes, poires,
prunes, raisins, etc., prenant chaque année plus d importance, beaucoup
d'agriculteurs auraient intérét a utiliser des étuves ala dessiccation des
fruits de leur récolte. Ces appareils peuvent également servir au séchage
des grains, du bois, du linge, des bouchons, etc. ; c'est pourquoi nous les
étudions d'une maniére toute spéciale. V. DESSICCATION.

Formes et dimensions. — Presqgue toutes les étuves laforme d'une

FIG. 1988. — Coupe schématique longitudinale des principales parties d'une étuve.

1 Emé)l acement de I'ouvrier pour le i A. Entrée d'air froid; O. Entrée d'air a chauffer
S. Chambre de chauffe; F. Foyer; C. Cendrier; T, . Tuyaux de sortie de la
H, H'. Tuyau pour I'évaporation de Peau; R. Rail; W. Wagon; E, Sept étagea de claies.

bétisse cubique ou parallél épipédique. A volume égal, |a premiére forme
présente moins de surface de refroidissement que la seconde.

A l'intérieur de la magonnerie, on distingue deux parties ( fig. 1988) : un
appareil de chauffe, placé sous desrails, et, au-dessus, une chambre de
séchage qui loge un wagon a étagéres garnies de claies.

L es dimensions moyennes intérieures sont les suivantes, d'apres M.

Longueur de lachambre..... a

Largeur de lachambre im50a 1
Profondeur sousrail ..... ao
Hauteur au-dessus des a2 metres

Surface horizontale.....
Hauteur totale ....
Volume total

Diverses considérations pratiques doivent guider dans le choix des
dimensions. Ainsi, pour une facile manipulation, les claies rectangulaires ne

- 4 métres carrés

. a
9 a 10 métres cubes.
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dépassent guére delarge, ce qui permet d'en placer quatre cte a
cbte, sur 2 métres, longueur habituelle du wagon. D'un autre coté, on
donne aux claies au plus 1 métre de long, ce qui explique pourquoi, avec
le logement des tuyaux de fumée, a droite et a gauche, lalargeur intérieure,
nécessaire et suffisante, est de .

La profondeur sous rails est réduite le plus possible ; dans les étuves
bien construites, elle ne dépasse pas 0m,40 a 0m,50, ce qui réduit au minimum
le volume d'air inutilisé.

Au-dessus des rails, la hauteur de la chambre de séchage est supérieure
de quel ques centimeétres seulement a la hauteur du wagon, de sorte que la
charge de fruits occupe la presque totalité du cube de la chambre. Beau-
coup d'étuves présentent
le défaut de laisser, entre
les claies supérieures et
le plafond, un grand es-
pace vide dans lequel
I'air chaud monte et s'ac-
cumule en exces, alors
qu'il vaudrait mieux re-
fouler cet air chaud vers
le centre de I'étuve, ou
il est en moindre quan-
tité. Entre laderniére
claie et le plafond, un
écart de Om,10 a0m,15
suffit Par suite, la porte
et le wagon doivent aller
depuislesrails jusqu'au
plafond.

Pour une meilleure

, il est avantageux
I'adopter les doubles
portes (fig. 1989), I'une
Intérieure en tole, l'autre
extérieure en bois, a deux
vantaux chacune.

Le wagon n'est pas trop
élevé pour que le place-
ment des claies puisse
seffectuer facilement
sans escabeau ; la hau-
teur de 2 meétres ne doit
pas étre dépassée.

Maconnerie. — Beau-
coup d'étuves sont b&
ties en magonnerie pleine
de Om,40 d'épaisseur. En
raison de la masse a
chauffer, il faut alors un
certain temps pour obtenir une température uniforme, mais cette chaleur
se conserve mieux. Par contre, |I'étuve ne subit pas facilement de rapides
variations de température, comme le coup de feu nécessaire pour finir le
séchage.

Bi?a% que la maconnerie offre I'avantage d'étre plus solide, plus durable et
moins chére que la brique, celle-ci est souvent préférée pour atténuer les
pertes de chaleur, surtout si chaque mur est constitué par deux cloisons de
briques, séparées entre elles par un intervalle de 6 4 8 centimétres (fig. 1990)
formant un matelas isolant d'air mauvais conducteur.

Cet intervalle est parfois rempli, sur une partie de sa hauteur, de sable
fin ou de cendres ; mais on perd alors par conductibilité plus de chaleur
qu'avec le simple matelas d'air, qui est de beaucoup préférable.

L e plafond est construit avec des briques posées sur desfersaT de
40 X 35 millimétres ; lesjoints sont fermés par du pléatre et on recouvre le
tout d'une couche isolante de Om,15 de sable fin.

Chauffage. — Dans la plupart des étuves, |'appareil de chauffage est
composé d'une caisse en fonte qui  a été comparée a une auge renversée.

FIG. 1991. — Fourneau de |'étuve

F. Fourneau; Il, . Portes; R, Caisse formant retour de flamme; B. Chambre de chauffe; A,V.
faisant entrer dans I'étuve de I'air chauffé; C. L'une des deux trompes amenant de l'air
extérieur dans lacaisse B E. Emplacement des tuyaux verticaux d'évacuation de lafumée.

Au petit bout, la porte du foyer ; al'intérieur, une grille horizontale ; au
gros bout, dans I'étuve, une ou deux tubulures pour fixer les tuyaux qui
évacuent lafumée ; alapartie inférieure, un cendrier.

La longueur du fourneau (fig. 1991) varie de 1m,40 a , ce qui donne
une assez grande surface de chauffe et permet le chauffage au bois. La
porte mesure ordinairement Om,40 X O0m,40. Vers le fond du fourneau, la

présente une surélévation de 5 a 10 centimétres et un élargissement
de 5 & 10 centimétres, pour faciliter le tirage. Les fourneaux en tdle se
déforment rapidement et |a fonte est & peu prés seule employée.

Ce foyer primitif arecu différentes modifications de détail qui aug-
mentent la surface de chauffe et permettent le réglage de I'accés d'air.
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Ramonage des tuyaux. — Les gaz chauds et la fumée sont entrainés
dans un ou deux tuyaux qui passent horizontalement sous lesrails €t
rejoignent les murs latéraux, soit pour monter verticalement dans les
angles, prés de la porte, soit pour suivre les parois en formant jusqu'au
plafond un V ou un W, soit encore pour déboucher dans deux larges
espaces occupant toutes les parois latérales et limités par une téle de 2 mil-
limétres d'épaisseur, placée a 10 centimeétres du mur. Cette derniére dispo-
sition augmente beaucoup la surface de chauffe, et ce point est de grande
importance pour la bonne utilisation du calorique.

Le méme but est recherché, mais moins complétement réalisé, par une
montée en zigzag des tuyaux de fumée. Mais les conduits présentent alors
des coudes ou la suie peut saccumuler et dans lesquels e ramonage est
difficile. L'expérience montre qu'en téte du fourneau une seule sortie de
fumée, bifurquée a 50 centimeétres plus , procure un chauffage plus
régulier, moins influencé par |es coups de vent pouvant pousser laflamme
sur un des cotés de |'étuve.

Pour le ramonage d'angle des tuyaux, divers dispositifs ont été adoptés
(fig. 1992 et 1993). Une boite en fonte, ouverte ala partie inférieure, repose
dans un bain de sable soutenu par des briques seches ; le tuyau d'arrivée
est inséré sur une
face latérale de la
bofte et le tuyau de
sortie de lafumée
part de la face supé-
rieure. |l est facile
defaire la
suie en enlevant le
béti de briques se-
ches. Dans un autre
dispositif, le coude
d'angle en fonte est
perce, en dessous,
d'un trou logé dans
une cavité close. En-
fin, les tuyaux peu-
vent se raccorder
dans I'épai sseur du
mur; une petite
porte extérieure
ferme la boite de ramonage ol aboutissent en V les deux branches du
tuyau.

)I/D'une facon générale, les joints en terre pour fixer les tuyaux sont préfé-
rables aux joints en plétre, qui changent de volume avec la chaleur et
I'numidité.

Entrées d'air. — L es dispositifs adoptés sont trés variables suivant les
constructeurs. Toutefois, les entrées d'air peuvent étre réparties en deux
groupes : celles qui admettent dans I'étuve de I'air extérieur non chauffé et
celles qui envoient dans la chambre de séchage de I'air chauffé autour
du foyer.

Sorties d'air humide. — Pendant le cours du séchage, il est trés impor-
tant de pouvoir faire varier le degré d'’humidité dans I'intérieur de I'étuve.
Il est donc nécessaire de placer, en des points convenables, des orifices
dont on peut, a volonté, régler I'ouverture de sortie.

Dans |'étuve , lasortie d'air humide est assurée, adroite et a
gauche, prés des murs, par un ensembl e de tuyaux de fer-blanc de 5 centi-
meétres de diameétre, percés de trous (fig. 1994). Chague cadre d'une face
latérale comprend trois tuyaux horizontaux
de delong, réunis par deux tuyaux ver-
ticaux qui sont coudés pour suivre le plafond
et rgjoindre un orifice central de Om,20 de

. Cegros cylindre, percé en écumoire
asafaceinférieure, porte au-dessus du pla-
fond une vanne qui ﬁermet derégler avo-
lonté la sortie de I'air humide.

Wagons. — Lachaleur est inégalement ré-
partie dans I'étuve, malgré les précautions
prises a cet égard. Prés du fourneau et prés
du plafond, I'air est plus chaud qu'au centre.
Pour atténuer les effets de cette répartition,
les wagons présentent des étages plus espacés
versle milieu qu'en haut et en bas (fig. 1995).
Par exemple, pour sept étages de claies, les
intervalles successifs entre les étages, a partir
du bas, seront de 18, 20, 22, 24, 26, 20 et 18
centimeétres. Le cadre des wagons est construit
avec du fer corniére de 30 X 28 millimétres
et 3 millimétres d'épaisseur.

Pour les étages, on emploie des bandes de
25 X 7 millimétres. Les rails doivent étre
assez solides pour ne pas fléchir sous la

FIG. 1992

L . FIG. 1993. — Ramonage
Boite aramonage d'angle.

d'angle dans I'épai sseur
d'un mur.

FIG. 1994. — Sortie de vapeur
del'étuve .
H, , Fr. Trois tuyaux horizontaux

charge ; on les soutient toutefois, al'intérieur
de I'étuve, par deux ou trois traverses au plus.
Lefer a | de35X 40 x 7 millimétres peut
convenir pour lesrails.

Il est avantageux de disposer de deux wa-

prés d'un'mur latere et re-
liés adeux tuyaux verticaux V e
V', C. Cheminée afond perforé.
munie d'une clef de fermeture F;
1'. Plafond; T, Tuyau de fumée
avec coude démontable D pour le

gons, dont I'un est au séchage, dans I'intérieur ~ "amonage

de I'étuve, et I'autre en chargement, refroidis-

sement, triage ou déchargement al'air, sousun hangar. Dans ce cas, entre
I'étuve et le hangar, les rails présentent une bifurcation, avec aiguille dé-
placée alamain, pour conduire le wagon soit dans I'étuve, soit sousle
hangar, soit sur lavoie de garage.

Dans la construction du wagon, il est avantageux de rapprocher, sur les
faces latérales, les deux montants verticaux qui supportent les fers des
différents étages, de fagon alaisser libre, en porte afaux, les extrémités
des bandes. Il est ainsi possible de suivre sans obstacle tout I'intérieur du
wagon pour la manipulation des claies. Deux claies sont placées entre les
montants et deux autres en dehors vers chague extrémite.

En outre, les deux barres qui forment un sont a des hauteurs |ége-
rement différentes : par suite, les claies sont |égérement inclinées, ce qui
permet alavapeur de séchapper plus facilement.

Divers systemes d'étuves. — L es premiéres étuves présentaient, au
centre de la chambre de séchage, un arbre vertical qui supportait des cer-
ceaux recevant des claies triangulaires. Par un simple mouvement de rota-
tion alamain, il était possible d'amener les claies devant la porte et de les
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examiner sans les sortir de I'étuve. On économisait ainsi de I'espace et des
, mais|'ouvrier était fort incommodé par la chaleur.

M. aréuni les avantages de |'étuve tournante et de I'étuve a che-

min de fer. Un chariot en fonte, sur rails, porte un pivot vertical garni de

cing étages de huit claies triangulaires (fig. 1996). Le diamétre des étages

1 2
FIG. 1995. — Wagon aclaies.

1. Vuedeface; 2. Vuelatérale : 4 par étage, |égérement inclinées A 13.

est de 1m,80 et la hauteur totale du chariot ne dépasse pas , roues
clomprises, ce qui est un avantage sérieux pour |le placement rapide des
claies.

Comme dans I'étuve tournante, on peut rapidement examiner toutes les
laies sans sortir le wagon. |1 est facile aussi de déplacer, par ssmple
poussée du , les claies situées directement au-dessus du fourneau
et toujours un
peu plus chauf-
fées. Comme
dans les étuves
achemin defer,
lewagon a

, monté
sur rails, est
amené au de-
hors pour le
chargement et
le

sans que
I'ouvrier ait &
supporter une

température
elevée.
Claies.—Les

claies consti-
tuent une par-
tie trés impor-
tante du maté-
riel de séchage.
Pour une éuve
pouvant conte-
nir une charge
de quarante
claies, il est bon
defaire établir
un matériel
d'environ deux
centsclaies. En
effet, a lasuite
d'orages, ou
dans les années
d'abondance, il devient nécessaire de loger et de sécher en peu de temps
de grandes quantités de fruits.

Une bonne claie est |égeére, rigide, facile aréparer, sans pointes appa-
rentes ni parties saillantes, bon marché (fig. 1997).

Le cadre des claies est ordinairement en lames de peuplier de 1 centi-
meétre d'épaisseur. Le rebord supérieur mesure 4 centimetres de haut
et le talon, rapporté en dessous du grillage, 2 centimétres. Grace ace
talon, il est possible d'empiler en croix les claies garnies de fruits et -

. 1996. — Vue d'ensemble de I'étuve

A. Axedu monté sur 4 roues||. et IV et se déplacant sur rails;
1,2,3, 4,5 Stages pour les clairs; S P ports des étages: L. Vannedou»
verture de lacheminée d'air humlde C; 1l et Hi, Tuyaux d'amenée d'air hu-
mide pénétrant dans I'étuve le long des murs latéraux; F, F'. Cheminées
d évacuation de lafumée; P, Portes do I'étuve.

tenir une aération qui active le refroidissement. Dans les angles du cadre,
on cloue des contreforts triangulaires en bois qui assurent larigidité ou
bien on visse de petites équerres en fer entre le rebord supérieur et le
talon.

Les claies, de forme triangulaire ou en trapéze allongé, sont moins

que les claies rectangulaires ; leur maniement est plus facile, sur-

tout quand le séchage est confié a des femmes.

Le fond des claies est constitué par du grillage en fer, amailles de
1 centimeétre, ou par des liteaux de peuplier de 1 centimeétre de large,
séparés par des intervalles de 1/2 centimétre, ou encore par des lames
de roseau entre-croisées. Les claies afond de paille, utilisées dans les fours,
sont moins solides et laissent moins facilement circuler |'air chaud autour
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des fruits. A ce dernier point de vue, les claies en grillage métallique pré-

sentent le plus d'avantages ; mais si un coup de feu se produit, lefil, bon
conducteur de la chaleur, simprime dans les fruits et arrive ales dété-

riorer. Aussi, laclaie aliteaux de bois a-t-€elle encore beaucoup de par-

tisans.

Pour éviter toute meurtrissure des fruits, il est avantageux de les placer,
dés larécolte, dans le verger, sur les claies qui serviront au séchage. Ces
claies sont ensuite
posées dans un tom-
bereau (fig. 1998)
dont I'intérieur
porte en saillie des
liteaux cloués ver-
ticalement, qui déli-
mitent exactement
la surface d'une
claie. Entre cesli-
teaux, les claies sont
empiléeset le trans-
port jusqu'al'étuve
seffectue sans dé-
placements ni chocs
sensibles. V. DEs

et EVA-
PORATEURS.
Vue en plan de I'aménagement d'un chariot pour

ou - d et
le transport des claies en trois piles.

yeuse ( )
Petite chaudiére en
cuivre, servant a produire la vapeur destinée & mettre en état d'étanchéité
les futailles neuves ou celles restées vides longtemps. Sous I'action un peu
prolongée de la vapeur, le bois se ramoallit, se gonfle et |es spores ou germes
des mauvai ses fermentations sont détruits. La vapeur est envoyée dans les
futailles ou foudres au moyen d'une manche.

— (aliment.). — Certains étuveurs ont pour but de cuire alavapeur les
produits et notamment |les tubercules alimentaires, graines, etc., destinés a
I'alimentation du bétail. L'étuvage, dans ce cas, est une opération facile qui

n'élimine aucun principe nutritif. La
plupart des appareils employés dans
ce but comprennent un récipient a
doublefond (fig. 1999 et 2000), fermé
par un couvercle. Une tubulure -

communique avec le double fond,

FIG. 1999. — Etuveur (systéme

2000.
basculé pour la Vidange. de

- Coupe schématique

et les ouvertures dont elle est pourvue, soit asa supérieure seu-
lement, soit sur toute salongueur, laissent passage alavapeur.
Celle-ci se répand parmi les tubercules ou grains dont on arempli
. Lavapeur condensée revient au contact du double fond, ou
I'eau se vaporlse anouveau, et ainsi de suite. Un quart d'heure suffit pour
I'étuvage d'une charge.

Eucalyptus. Genre d'arbres, de lafamille des myrtacées, qui com-
prend plus de cent ci nguante espéces, pour la PI upart réparties sur le
continent australien, ou elles forment d'immenses foréts.

Dans |'eucalyptus globuleux (eucalyptus ), I'espéce laplus repan-
due dans le midi de I'Europe et propagée chez nous par P. les
feuilles sont de deux formes : celles des sujets encore jeunes sont cordi-
formes, opposées, sessiles et horizontal es ; celles des arbres adultes sont
altemes f mformeﬁ persi stantes, souvent gl auques ( fig. 2001). Cedimor-
phisme des feuilles est d'ailleurs commun a plusieurs autres especes d'eu-
calyptus. Les fleurs, blanches, un peu grandes, sont solitaires ou réunies a
I'aisselle des feuilles; leur corolle forme une sorte de coiffe que rejettent,
gn s‘épanouissant, les nombreuses étamines. Le fruit est turbing, aopercule

Eprimé.

Lesfeuilles, I'écorce et toutes |l es parties vertes de |a plante sont pour-
vues de glandeﬁ oléiféres sécrétant des huiles essentielles

L es eucalyptus sont des arbres géants a croi ssance rapi de (fig. 2002). IIs
atteignent souvent 60 & 80 meétres de hauteur et parfois beaucoup plus.

Culture. — Dans les pays tempérés, ou peut cultiver avec succes I'euca-
lyptus partout ot la température hivernal e ne s'abai sse qu'accidentelle-
ment au-dessous de zéro et ou les froids sont de courte durée, comme dans
larégion maritime du midi de la France, delaTunisie, del'Algérie et du
Maroc; il craint les régions trop séches.

L'eucalyptus a été considéré, avec raison, comme une essence assainis-
sante (propriété qu'il ne faut, toutefois, pat. exagérer) a planter dans les
terrains humides, pour lesquelsil constitue un excellent drainage. Un
certain nombre de points d'Algérie, réputés autrefois trés malsains, ont
€té assainis grace al'eucalyptus. Il réclame un sol riche, profond, conte-
nant beaucoup d'eau, tout au moins dans les parties accessibles aux racines.
Il se multiplie par ses graines, qui sont tres fines. On les séme en ter-
rines ou en caisses, sans trop les enterrer. Les jeunes plants sont
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en pots, en vases de bambou ou en paniers de lianes, lorsgu'ils ont
cing asix feuilles. Dans les régions' chaudes, la mise en place doit avoir
lieu au début des pluies ; dansle midi de la France, en mai ; en Tunisie,
Algérie et Maroc, en octobre, novembre ou décembre. Toutes les especes
d'eucalyptus n'ont pas les mémes exigences en ce qui concerne le climat,
le sol, les pluies, etc.

L'expérience amontré qu'il ne faut pas planter cette essence ades ais-
tances trop rapprochées : 4 métres en tous sens paraissent &re un mini-
mum. L'eucalyptus attire les moineaux, ce qui peut ére un inconvénient
dans certains cas.

Usages. — En Australie, les espéces |les plus réputées pour leur bois
sont :le (eucalyptus )etle eucalyptus ou

). Ces derniers sont utilises pour I'ébénisterie, la charpente,
les poteaux tél égraphiques, les traverses de chemins de fer et le pa-
vage desrues. Lavoirie de Londres en consomme beaucoup et les
grandes villes,
comme Melbour-
ne et Adélaide,
pavent leurs rues
avec ce bois, sui
a également
utilisé a Paris.

Comme pilotis de
jetée, I'eucalyptus
arésisté, en Aus-
tralie, sans la
moindre altéra-
tion et sans avoir
été attaqué par les
tarets, pendant un
rand nombre
‘années.

Certaines espe-

ces, surtout

fournissent le
de lapharma-
copée anglaise.

M. aex-
trait de cet arbre

, huile
essentielle balsa-
mique a odeur un
peu camphrée,
dont I'Algérie ex-
porte chaque an-
née 6 000 a7 000
kilogrammes.

L 'eucalyptus
jouit de propriétés
fébrifuges,

, stimu-
lantes et antipu-
trides. On le pres-
crit en fumiga-
tions, infusions,
alcoolat, sirop,
poudre de feuilles,
capsules

. V. pl en
couleurs
(Plantes).

. dinsectes
Iceor?_'edgglt:%eés’ en- . 2001. — Rameau d'eucalyptus avec fleurs et fruits.
( ). est un papillon qui ressemble ala .
(V. ce mot), mais de plus petite taille (fig. 2003). 1l est gris roussétre,
de 12 a 13 millimeétres d'envergure ; ses alles supérieures, grises, sont
tachetées de roux et traversées par deux bandes brunes’; ses ailes
inférieures sont grises. Il dépose ses oeufs ala base des bourgeons, en
avril-mai. Les chenilles qui en sortent sont verdatres, de 8 410 millimétres
de longueur, atéte brune ; elles rongent I'intérieur des , €t,
quand apparait lafleur, elles établissent entre les grains de nombreux fila-
, comme les . Verslamoitié dejuin, lachenille a acquis tout

3

FIG. 2003. —

1. Chenille; 2. Chrysalide; 3. Papillon (grossis 4. fois); 4. Grappe deraisin
attaquée par les chenilles.

développement ; elle ade 8 210 millimétres de longueur, un peu plus
petite que cellede la ; sacouleur est vert sale, avec latéte brune
Jaunétre.

atrois générations par an, alors que la
deux. Lachenille d'été attaque les grains de raisin comme la
Destruction. — Mémes moyens de destruction que pour la .

(V. ), avec cette différence que les piéges lumineux ne produisent
aucun résultat, parce que le papillon de est diurne ou crépuscu-
laire. (On le capture parfois al'aide d'écrans englués.)

n'‘en aque

— E E

(Races) — Races animal es de dimensions moyennes.

EuMOI . — Genre d'insectes coléoptéres, encore appelé ou
écrivain, €t qui attaquelavigne. Il a5 a6 millimétres de longueur et
3 millimeétres de largeur ; il est d'un noir mat. Ses élytres, arrondis sur
le dos, sont couverts de stries ponctuées et de couleur rouge brun
(fig. 2004).

L'insecte parfait parait en avril-mai ; il dévore surtout lesfeuilles, en
découpant en tous sens avec ses mandibules de petites laniéres ayant
vaguement |'aspect de caractéres d'écriture, ce qui I'afait appeler ecrivain;
il ronge aussi les bourgeons, les grains encore verts, les rameaux. En ao(t,
lafemelle pond une vingtaine doeufs au pied du cep, sousl'écorce; les
larves qui en résultent dansle sol et dévorent lesracines; elles
ressemblent a des sortes de petits vers blancs ; elles hivernent en terre,
puis, au printemps, elles montent dévorer les jeunes pousses de la vigne.

FIG. 2002. — Eucalyptus (port de I'arbre).

Destruction. — 1° Ramasser les insectes parfaits en secouant le matin les
souches au-dessus de I'entonnoir a insectes (fig. 2005).
2° Pour détruire les larves, on injecte dans le sol du sulfure de carbone,
aladose de 250 & 300 kilo-
grammes par hectare.
3° On peut aussi enfouir
dans |le sol des tourteaux
de moutarde ou de sésame
(2 000 a 3 000 kilogrammes
) pour chasser les
(ennemis).

— de
lafamille des composées,
dont il existe de nom-
breuses variétés en Amé-
rique tropicale ; une seule
se rencontre en Europe :

ou
chanvre d'eau (fig. 2006) ;
elle abonde principale-
ment dans les lieux hu-
mides . Cette plante avait au-
trefois la réputation d'étre

3
FIG. 2004, —

1, Insecte parfait; 2. Larve de

FIG. 2005. — Entonnoir
ai attaquée par lalarve (le

; 3. Feuille de vigne
ainsectes. .



EUPHORBE — EVAPORATEUR

tonique, fébrifu ef?e antiscorbu-
tique, et trés efficace dans di-
vers cas d'empoisonnement ; son
nom fait allusion a cette der-
niére propriété, car il lui aété
donneé en souvenir de Mithri-
date Eupator, roi du Pont, qui
avait réussi, dit-on, a simmuni-
ser contre tous les poisons.

Euphorbe (bot.). — Genre

, dont il existe

de nombreuses espéces croissant
dans les champs, les bois, les
sables du littoral. Les euphorbes
sont des herbes a suc laiteux
blanc, acre, s‘écoulant des bles-
sures de latige ou des feuilles;
les fleurs, petites et d'un vert
jaunatre, sont groupées en om-
belles. Une espéce trés com-

mune, |'euphorbe petit cyprés

ou rhubarbe des pauvreﬁ
(fig. 2007), est souvent attaquée
par un champignon parasite :
du pois, qui accom-
plit sur cette plante I'une des
phases de son dével oppement.
Citons encorel'euphorbe épurge

), appelée
encore ou catheri-
nette, et I'euphorbe des vignes

( ), encore
appelée euphorbe réveil-matin

FIG. 2007. — Euphorbe petit cyprés. A.Basedelaplante; B. Pistil; C. Graine.

ou herbe aux verrues, con-
stituant I'une et I'autre de
mauvaises herbes qui infes-
tent lesjardins, les vignes,
les terres en jacheéres; elles
laissent écouler par les bles
sures de leurs tiges un suc
vésicant qui passe pour dé-
truire lesverrues: il pro-
voque sur les yeux unein-
supportable
qui peut méme provoquer
sur la peau des inflammations
douloureuses. Toutes ces es-
péces sont des plantes véné-
neuses pour les bestiaux. V.
VENENEUSES (Plantes).
Plusieurs euphorbes des
pays chauds sont cultivées
dans les serres pour labizar-
rerie de leurs formes (eu-
phorbes a tiges charnues et
mes) ] ou
pour la beauté de leur floraison

Euphorbiacées (bot). —
Famille de plantes dicotylé&-
dones dont la plupart des es-

eces |ai ssent exsuder un suc
aiteux vénéneux. Elleren-
ferme les genres euphorbe, ri-
cin et mercuriale.V. ces mots.

FIG. 2008.

. 2006. —

(sommités fleuries).

— Euphorbe

Phot
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. — Genre de plantes , delafamille des
nées, dont |la principal e espéce francaise, officinale (

, est une herbe annuelle a feuilles opposées, dentées, qui se fixe
ar ses racines sur les racines des plantes voisines. Sous lesnomsde casse-
unettes, , elle passait autrefois pour guérir les ophtalmies. V. PRrRAI-

RIES (plantes nuisibles).

— Ver nématode de grande taille ( al metre), dont
une espece, géant (fig. 2009), vit dans lerein du chien de
meute, dont il entraine souvent la
mort ; plus rarement dans celui du
boeuf ou du cheval.

On la présence de ce
parasite ala nature des urines, qui
deviennent sanguinolentes et tiennent
en suspension des oeufs du ver ; ces
oeufs éclosent et les larves se déve-
loppent dans laterre humide. 11 faut
donc tenir les chenils trés au sec.

Evaporateur. — Appareil afeu
continu qui permet un sechage mé-
thodique, sans interruption, des fruits
et des |égumes.

L e fonctionnement de |'appareil
est ininterrompu, en ce sens que de
nouvelles claies de produits frais sont introduites a mesure que sont retirés
les produits compl étement séchés.

L'opération est méthodique, parce que les fruits ou les |égumes sont pro-
gressivement poussés dans un air de plus en plus chaud et de plus en plus sec.

Principes généraux. — Le plus souvent, I'air chaud monte, tandis que
les claies sont descendues peu a peu vers la source de chaleur. Cette mé-
thode convient particuliérement pour les fruits a peau mince comme les
prunes qui, soumises tout d'abord & une trop vive chaleur, peuvent laisser
couler une partie de leur jus. La méthode inverse, consistant a « saisir »
les produits par une chaleur élevée, de facon afournir immeédiatement une
|égere crolte, peut étre appliquée aux fruits coupés, tels que les pommes et
les poires en rondelles.

Un évaporateur ( fig. 2010) comprend deux parties distinctes, le calorifere
et lachambre de séchage. L e calorifére se compose d'un foyer, avec cen-
drier, grille, foyer, chambre de combustion a parois métalliques. Tout le
calorifere est entouré d'une enveloppe en toéle dans laquelle circule I'air
froid, qui est appelé par tirage sur les parois extérieures du foyer.

L'air chaud est envoyé dans une chambre ou gaine, verticale, oblique
ou horizontale, contenant les claies.

L'expérience a montré que les produits séchés conservent d'autant mieux
leur et leur goQt que |le séchage a été plus rapide. Or, plusl'air est
chaud, plusil peut contenir et emporter de vapeur d'eau. En outre, cet air
chaud, méme chargé de vapeur, devient plus |éger que l'air froid, ce qui
augmente le tirage dans la chambre de chauffe, et, par suite, larapide éva-
cuation de |'air humide.

Ces différences ressortent bien des chiffres suivants :

FIG. 2009. géant.
A. Extrémité céphalique; B. Extrémité caudale.

POIDS DE VAPEUR ET D'AIR DANS METRE CUBE D'AIR SATURE

TEMPERATURES POIDSDE LA VAPEUR POIDSDE L'AIR POIDSTOTAL
Gr. Or. Gr.

O degré. 4.9 1285,4 1290,3

10 degrés. 9,4 1232,4 1241,8
20 — 1177,2 1194,3
5 — 82,3 960,4 1042,7
90 — 418,9 300,0 718,0
100 — 588,4 000,0 588,4

Latempérature moyenne de l'air extérieur, al'époque du séchage des
fruits, est ordinairement de 20 degrés. A latempérature de 100 degrés, qui
est celle de I'eau bouillante, I'air saturé de vapeur est tout simplement de
la vapeur d'eau, qui présente alors un mi-
nimum de poids, 588 gr. 4 par métre cube,
au lieu de 1 293 grammes pour |'air pur et
sec, a0 degré.

Le courant d'air chaud ne doit pas dé-
passer ni méme atteindre 100 degrés, afin
d'éviter, dans les légumes et les fruits a
sécher, une ébullition de I'eau provoquant
la déchure des tissus. Pour les produits
qui ne sont pas altérés, I'air chaud peut
étre évacué atempérature élevée (90 de-
grés par exemple), et il emporte aors, s'il
est saturé, 418 gr. 9 de vapeur par
cube, y compris la vapeur contenue dans
I'air froid & 20 degrés, soit 17 gr. 1 au
maximum. Dans beaucoup d'évaporateurs,
le réglage d'évacuation du courant d'air
chaud est établi pour une vitesse de 4 &
5 métres ala seconde.

Ce courant d'air chaud se déplace par
simple différence de densité avec
froid extérieur, ou bien lacirculation en
est activée par des ventilateurs qui agis-
sent soit en lancant |'air chaud a son dé-
part, soit en |'aspirant ala sortie.

Il existe types nombreux d'évapo-
rateurs, trés employés aux Etats-Unis, plus
rarement utilises en France en dehors des
installations industrielles. 1ls peuvent étre
classés en appareils fixes et en appareils
mobiles - en évaporateurs a courant d'air chaud vertical, oblique ou
horizontal ; en appareils a petit travail (moins de 1 hectolitre), a travail
moyen (3 a4 hectolitres), et agrand travail (jusqu'a 50 et 100 hectolitres)
par 24 heures.

L es conditions & exiger d'un évaporateur, en ce qui concerne la dépense
de combustible, de lachaleur produite par le foyer, la -

. 2010.— Evaporateur
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rite du séchage dans chague claie sont les mémes que celles déja examinées

pour les étuves. V. ce mot.

En outre, lalongueur de la colonne séchante doit étre calculée en raison
de la puissance de chauffe du calorifére. En effet, si I'air chaud et humide
parti de la base parcourt un chemin trop long autour de produits froids, il
se refroidit a son tour et dépose en buée une partie de sa vapeur d'eau, ce

qui provogue deux
inconvénients

non seulement les
produits les plus
éloignés du foyer
ne sont pas séchés,
mais encore de
nouvelles quanti-
tés de chaleur
deviennent né-
cessaires pour
évaporer la buée.

Au contraire, si

la colonne de pro-
duits est trop
courte, l'air chaud
sort incompléte-

ment sature, et il

en résulte une

perte appréciable FIG. 2011. — Evaporateur (coupe longitudinale) de I'Ecole -

de calorique.

culture de .

a) Apparei Isa A Entrée d'air froid; B. Chemise de t6le entourant le poéle C; D. Tuyau
petit ou moyen de fumﬁe;cllz. _Pla(?:ue de tole perforée pour I'entrée d'air chaud; G.
; H. Claies; F.

travail. —

; . Sortie d'air humide.

— C'est un appéreil portatif & colonne verticale de six a douze claies, en

toile métallique ondul ée (fig. 2010).

Le fourneau est formé d'un corps de

foyer en fonte, a ailettes qui augmentent la surface de chauffe, et d'une

double envel oppe en amiante qui diminue les
pertes de chaleur. Le courant d'air chaud
arrive sur un entonnoir rempli de sable, placé
au-dessus du fourneau, et qui répartit la cha-
leur dans la colonne. Un thermomeétre et un
régulateur de chaleur sont placés au-dessus
de cet entonnoir.

11G. 2012. _ Evaporateur «le Frangais ».

Un dispositif ingénieux formé d'un levier qui actionne une crémaillére a
deux tringles rend facile le soulévement de toute la charge de claies.

Deux petites tiges de fer
permettent de laisser, a partir d un
étage quelconque, les claies soule-
vées. || existe différents modéles,
dans lesquels varient la surface de
chauffe, le nombre et les dimensions
des claies et par suite la surface
totale de dessiccation.

de de |

.—MM. et Pe

ronne ont réalisé, a 3 -
culture de , un évapo-

rateur, simple, peu colteux, facile
aconstruire.

L e chauffage est obtenu par un
petit poéle ordinaire au charbon de
terre (. 2011). Ce poéle est en-
touré d'une chemise en tole dans
laguelle séchauffe I'air introduit
ensuite directement dans la cham-
bre de séchage.

'Cette chambre est constituée par
une caisse en bois, longue de 2 mé-
tres, inclinée suivant une pente
de par métre. Elle porte, asa
partie inférieure, le tuyau de fu-
mée passant au-dessous d'une plaque
de tole, percée de trous pour I'ar-
rivée del'air chaud. A I'intérieur,
sur les parois verticales de la caisse,
sont cloués horizontalement, et ala
méme hauteur, deux liteaux qui
servent de glissiére pour les claies.
Celles-ci sont introduites al'arriere

dansles crans d'arrét du chassis,

FIG. 2013. — Evaporateur Zimmermann.

de I'appareil, dans la partie la moins chaude, et une simple poussée de la

main lesfait avancer vers le foyer. Deux portes a

permettent

I'introduction et la sortie des claies. L'air chargé d’humidité est évacué
par une ouverture située dans I'angle supérieur de la caisse.
Cet évaporateur est caractérisé par la position horizontale des claies

dans un courant d'air oblique..
« le Frangais» de

.— Dans cet appareil, le

EVAPORATEUR

calorifére présente une grande surface rayonnante, par suite de |'ondulation
des parois du foyer et de I'adjonction d'une tole ondulée. Lafumée et les

gaz de combustion parcourent
un double circuit de tuyaux
| acés au-dessous de la cham-
re de séchage, disposée ho-
rizontalement.

Un tuyau coudé reprend la
fumée pour la conduire a une
cheminée placée au-dessus et
en téte de |a caisse de séchage.
L'air froid pénétre par de pe-
tites fentes disposées en cou-
ronne ala supérieure

‘'une : enveloppe en
tole (fig. 2012) ; il descend
entre deux enveloppes, re-
monte en suivant les parois
du foyer, suit la caisse infé-
rieure de la chambre de sé-
chage, en contact avec les
tuyaux de fumée, et pénétre
en queue de |la caisse supé-
rieure contenant les claies su-
perposées trois par trois. L'air
chaud qui sest chargé de va-
peur est évacué en téte, par
un manchon qui entoure le
tuyau de fumée.

n réﬁulateur, placé entre
le manchon et la chambre de
séchage, permet de faire va-
rier les ouvertures

d'air chaud, et au be-
soin de les fermer compl éte-
ment, pour faire fonctionner
ce+ évaporateur alamaniére
des étuves.

Des thermomeétres, placés
derrieére des vitres, al'entrée
et alasortie del'air chaud,
permettent de suivre la marche
du travail.

b) a ?rand
travail. — Ces appareils sont
d'un usage courant dans les ré-

ions fruitiéres des Etats-Unis.

en existe de nombreux types.
portatif Zim-

mermann. Il est  tdlegal-
vanisée et comprend un foyer
hémicylindrique comparable
acelul des étyves a prunes
(V.ETUVE). Les

claies sont placées comme des
tiroirs, en deux colonnes sépa-
rées par des cloisons verti-
cales, entre lesquelles passe
le tuyau de fumée. L'air chaud
monte dans les deux compar-
timents de cette sorte d'ar-

FIG. 2014. — Evaporateur

(vue extérieure).

moire et Séchappe par une large ouverture pratiquée au plafond. Cet appa-
reil est trés simple, mais la surface rayonnante du foyer est trés faible.

L'enléevement, alabase, dune claie de

fruits séchés exige ensuite le dépla-

cement alamain de toutes celles qui

sont au-dessus. Les portes sont fré-

guemment ouvertes, ce qui provoque
es pertes de chaleur.

Penni man._— Une grande
roue en fer (fig. 2014 et 2015) porte &
son pourtour des plateaux chargés de
claies, suspendues par des tiges arti-
culées qui maintiennent constamment
| gls claies dans une position horizon-
tale.

Laroue chargée de fruits tourne len-
tement (d'une fagon continue ou par
intermittence, a bras ou au moteur),
dans une enveloppe hémicylindrique
munie de regards vitrés et pourvue
d'une porte devant laquelle | es plateaux
de claies viennent successivement se

résenter. L'air froid pénétre prés du

oyer, se chauffe sur des tuyaux et sé-
chappe par des ventilateurs placés ala
partie supérieure. Aprés un tour com-
plet de laroue, la dessiccation est ter-
minée. Avec une roue de dedia-
meétre et de largeur, portant
24 plateaux de 5 claies mesurant cha-
cune 1m,50 sur Om,65, on obtient 120 claies
ayant une surface d'environ 400 métres
carrés, sur laguelle on peut sécher, en
24 heures, 400 a 500 kilos de prunes,
abricots, péches ou pommes.

Signakbon  encore : |'évaporateur
Carson, formé de deux chambres,
parées par ta cheminée et portant
chacune deux piles de claies disposées
obliquement ; I'évaporateur Allen, tres

FIG. 2016. — Séchoir industriel

B. Arrivée des cossettes _avec -
tif empéchant les rentrées d'air; D. Arbre
tourner les cones . E de

Wl Aes

u e C L
az chauds et secs; M. Sortie des gaz

répandu dans I'Oregon, composé d'un fourneau en brique qui envoie l'air
chaud dans un tunnel, incline & 15 degrés, formant chambre de séchage oul

sont introduites

claies sur de petits chariots qui glissent par leur poids.



EVENTAIL — EXPLOITABILITE

Rendement au séchage. — Avec les évaporateurs, le au
séchage, par 100 kilos de fruits ou de |égumes, atteint en les
chiffres suivants :

Petits pois 20 pour 100 | Prunes........ccocconvvnsrunens 38a 100
Haricots verts 12 Péches dénoyautées.. 18 a

Carottes ......... 10 — Abricots dénoyautés.. 16 a

Choux de Bruxelles 10 — Poiresenrondelles. .. 14a

Choux pommeés. 8 — Pommes.... ... 12a14

Séchoirsindustriels. — Ladessiccation de diverses matiéres destinées
al'alimentation du bétail, pour lesquelles il n'est pas indispensable de
conserver , comme les betteraves, |es topinambours, les pulpes de
sucrerie et de féculerie, etc., est réalisée, non avec de l'air pur, chauffé
séparément, mais avec la vapeur plus ou moins surchauffée, les gaz de
combustion ou les gaz des carneaux.

Dans le séchoir continu (fig. 2016), la matiére a sécher, montée
par une chalne a godets, tombe au sommet d'une colonne close partagée par
des plateaux perces de trous et surmontés de cones qui divisent la

Un arbre vertical porte des palettes qui font descendre le produit dun
étage al'autre.

Les gaz chauds arrivent ala base de la colonne, traversent les couches
successives de produits et, chargés de vapeur d'eau, sortent alapartie
supérieure, sous |'appel dun puissant ventilateur. V. aussi DESSICCATION,
ETUVE, SECHERIE.

Eventail ( .). — Disposition d'espalier qui permet d'obtenir deux
branches maltresses a 45 degrés et des branches secondaires, les unes verti-
cales, les autres horizontales. Cette forme n'est employée que pour le pécher
et on I'abandonne de plus en plus, car les branches vertical es ont toujours
une tendance a semporter.

Eventration ( .). — Perforation abdominale produne par un
pieu, une fourche, un coup de corne. Il y a avantage a sacrifier I'animal de
suite pour tirer, sil y alieu, un bon parti de la viande et des dépouilles.

Excavation. — Creux naturel ou artificiel en terre. Les excavations
présentant un danger pour la sécurité publique doivent étre entourées
d'une cléture suffisante. (Loi du 21 juin 1898.)

Excréments. Résidus de la digestion des animaux domestiques ou
de I'homme qui sont évacués en dehors sous la forme solide ou liquide et
que I'on utilise comme engrais.

Pour un méme animal, larichesse des excréments en matiéres fertili-
santes (azote, acide phosphor|(1ue, potasse) est trés variable suivant le
régime auquel on le soumet us les aliments sont riches en matiéres
nutritives, plus grande est évldemment larichesse des déjections ; les ani-
maux al'engrais donnent une fumure beaucoup plus riche que ceux qui
travaillent ; enfin larichesse des excréments est en raison inverse de leur
producti on.

L 'azote et |es sels de potasse des aliments passent en grande partie dans
les urines. Les sels de chaux et |es sels de magnésie ; ainsi que les phos-
phates, sont au contraire, en majeure proportion, expulsés dans les excré-
ments solides.

Excréments des animaux domestiques. — Voici leur composition
moyenne :
! ; PORC
bovines. ovines.
smente . AZOe L 59 32 7,0
Exg{)(lafg;nts ) ACI de phosphorique... 3,0 2,1 8,6
(pour 1000 arties). | O - 42 15 33
P p - [ Chaux et magnésie. . 30 30 15,0
(AZOtE. ..ooooeereeeeeee 15,0 85 132 ¢
Urines ) Acide phosphorique. .| Traces. | Traces. 0,5
(pour 1000 parties). ( Potasse 10,0 14,0 18,6
Chaux et magnésie... 8,0 13,0 6,0

L es excréments sont rarement employés dans leur état naturel. Le mieux
est de les mélanger aux litiéres, de fagon a obtenir du fumier. V. FUMIER.

Excréments humains. — 11s sont considérés, a juste raison, comme un
puissant engrais. Leur composition moyenne est la suivante :

COMPOSITION MOYENNE
en kilogrammes
(par 1000 kg. d'engrais).

Matiéres solides | Azote 11 a15
(30 kilogrammes par phosphorique ............. 10 218
et par an). | Potasse 35
Urines (| Azote 10
(345 kilogrammes par personne | Acide phosphorique............. 15
et par an). | Potasse 19

L es excréments humains sont employés comme engrais sous le nom
d'engrais flamand (V. EGOUT, ENGRAIS, FOSSE D'AISANCES). Les matiéres
fécales, débarrassées des parties liquides, desséchées, puis pul vérisées, consti-
tuent la . V. ce mot.

Exfoliation. Chute de I'écorce de certains arbres, a l'automne. On
I'observe le plus souvent sur lavigne, le chévrefeuille, ou elle peut étre
totale ; sur le platane, ou elle n'est que partielle, mais en grandes plagues ;
soit enfin sur le chéne, le cerisier, le prunier, ou elle seffectue par petites

plaques.

. — Famille de champignons parasites de la famille des
ascomycétes et dont le genre ) est letype. Ce genre
comprend trois espéeces bien connues : déformant (

), qui occasionne la cloque du pécher (V. CLOQUE); du
), qui donne les pochettes des prunes, et
). qui produit les balais de sorcieres. V. BALAI.

— Famillede champl gnons Ioaras tes dont le genre
est Ie type. renferme plusieurs espéces dont les
plus connues, encore que leurs dégéats soient peu importants, sont
delavigne, qui forme des taches brunes sur lesfeuilles et des
taches seches et déprimées sur lesraisins, et du noyer, qui
se développe sur laface inférieure des feuilles du noyer.

prunier (
du cerisier (
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( .). — Hernie ombilicale qu'on traite par des ban-
dages, par des sutures s mples, et entre-croisées ou qu'on cauté-
rise avec une solution d'acide nitrique faible. Ces traitements relévent de
lamédecine vétérinaire.

Exosmose. _ Dans les phénomenes d'échanges osmotiques, nom donné
au courant le moins rapide. V. DIFFUSION.
Exostose ( ). — Tumeur inflammatoire de la surface des os

(fig. 2017). Toutes les parties du squel ette peuvent, en principe, étre le
, mais ces | ésions sont évidemment beaucoup plus fré-
quentes vers les régions superficielles
du sguelette que vers les régions pro-
fondes, parce que ces régions super-
ficielles sont plus exposées aux ac-
tions traumatiques de toute nature.
Les chocs et contusions de la surface
des os, les tiraillements exagérés au
niveau des insertions des ligaments
sur le pourtour des jointures, les en-
torses, distensions excessives des ar-
ticulations, etc., forment d'ordinaire
le point de départ du dével oppement
des exostoses, qui sont, déslors, les
manifestations
. Les exostoses déforment les

des boiteries si elles siégent au niveau
ou dans le voisinage des jointures.

Ces lésions ont surtout de I'impor-
tance chez les animaux de travail,
chevaux ou boaufs. Suivant la place
qu'elles occupent, elles constituent les
éparvins, les , les courbes, les
formes, etc. Leur traitement est justiciable de I'intervention du vétérinaire,
qui applique a chaque variété |e traitement approprié.

Exploitabilité. Qualité d'un arbre parvenu a un état tel que son
propriétaire aintérét al'exploiter pour une raison ou pour une autre. En
d'autres termes, un arbre est exploitable quand il est arrivé, soit au
moment ou il réalise le mieux possible le genre d'utilité que I'on peut
attendre des produits qu'il est susceptible de fournir apres , soit a
celui ou il est sur le point de cesser de rendre largement les services qu'on
attendait de lui pendant savie; on adonc intérét ale faire disparaitre
pour qu'il céde la place & d'autres arbres plus aptes a jouer le réle convenu.
Le terme del'exploitabilité d'un arbre est I'époque alaquelle expire le
laps de temps au bout duguel cet arbre est suppose étre exploitable.

Quand une forét est amenagée de telle sorte que les exploitations portent
non pas sur des arbresdisseminés, choisis caet laau milieu des peuple-
ments, mais sur des peuplements qui sont abattus en bloc, il y alieu de
considérer I'exploitabilité ou le terme de I'exploitabilité d'un peuplement
et non plus d'un arbre. L es définitions précédentes s'appliquent d'ailleurs
toujours, sous la seule réserve qu'il faut remplacer le terme arbrepar le
terme peuplement.

L es services que nous rendent les arbres sont multiples et d'ordres trés
divers. y adonc lieu de considérer plusieurs sortes
dont les termes sont naturellement trés différents |es uns des autres. Nous
allons passer en revue les différentes qu'il peut étre intéres-
sant de distinguer dans la gestion forestiére.

Exploitabilité | physique. — Un arbre, comme tout étre vivant, arrive
fatalement a un &ge auquel il succombe. Mais chez les arbres la decrepl -
tude qui précede la mort, leur agonie, si I'on veut, dure généralement plu-
sieurs années. Cette décrépitude se manifeste par une raréfaction de I'appa-
reil foliacé et la mort de rameaux de plus en plus nombreux appartenant
aux régions périphérique ou supérieure de lacime : I'évolution de nou-
veaux bourgeons ne se manifeste plus que dans le voisinage immédiat de
la tige ou des principal es branches. Presque toujours le sujet affaibli est
envahi, dés le commencement de sa décrépitude, par des insectes ou des
champignons parasites qui désorganisent les tissus de son bois et de son
écorce : cette derniére se détache par lambeaux; de la vermoulure ou des
liquides noirétres, constitués par de I'eau chargée des produits de la
décomposition du bois, séchappent au dehors, sortant de latige ou des
branches par des galeries d'insectes ou des fissures quelconques ; finale-
ment I'arbre, dont les tissus n'offrent plus aucune resistance, seffondre
Sous son poids ou est renversé par un coup de vent. La décrépitude étant
une maladie qui ne laisse aucun espoir de guérison, on a généralement
intérét a exploiter un arbre dés qu'elle se manifeste, c'est-a-dire dés qu'il
devient dépérissant, pour éviter que son bois soit rendu compl&tement
inutilisable par les dégéats des insectes et des champignons auxquels nous
faisons allusion. On dit alors qu'on alaissé I'arbre parvenir au terme de
son exploitabilité physique. Celui-ci doit étre déterminé avec soin, car si
I'on attend un peu longtemps avant d'exploiter I'arbre, on risque de
récolter du bois ayant subi déja un commencement d'altération.

On peut méme dire qu'on n‘a généralement pas intérét alaisser un
arbre sur pied jusqu'au terme de son exploitabilité physique ; en fait, elle
n'est guére a prendre en considération que dans le cas suivant : dans
beaucoup de foréts il arrive que certains arbres doivent aux conditions
spéciales dans lesquelles ils se sont dével oppés d'avoir acquis une forme
leur donnant une valeur esthétique ou des dimensions exceptionnelles qui
en font des curiosités naturelles. Presgue toutes les grandes sapiniéres du Jura
possédent leur « Président », sapin magnlflque dont la hauteur dépasse le
plus souvent 40 métres ; les futaies de I'Ouest et du Centre possedent aussi
des chénes rouvres |mposants par leur hauteur et leur diamétre. Laforét
de Fontai nebleau possede des arbres plusieurs fois centenaires : le Phara-
mond, Nid de 1 Aigle (fig. 2018). Lesforestiers senorgueillissent juste-
ment de ces beaux arbres dont la présence achalande, d'ailleurs, les coupes
avendre dans laforét. On recule jusqu'aux derniéres limites du possible
I'exploitation de pareils géants et I'on a bien raison.

A |'état isolé, et dans une station favorable, la plupart de nos grandes
essences peuvent ne pas étre dépérissantes avant I'age d'un, deux ou méme
trois siécles. Les essences dont la croissance est tres rapide, au cours de
leurs premiéres années, comme les saules ou le trembl e, dépérissent, au
contraire, habituellement au bout d'une quarantai ne ou d'une cinquantaine
d'années. Englobé dans un massif forestier, c'est-a-dire entouré par d'autres
sujets ayant a peu pres la méme hauteur que lui, un arbre d'une essence

FIG. 2017.— Exostose (forme phalangienne).
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FIG. 2018. — Arbres célébres. De gauche adroite :

naturellement dépérit prématurément si I'on vient a couper ses
voisins : il ne peut résister ala crise consécutive aun brusque isolement.
I faut tenir compte de ce fait quand on suppute le terme de son exploita-
bilité physique.

Exploitabilité absolue. - L es arbres saccroissent annuellement d'une
certaine quantité représentée Par le volume du manchon ligneux fabriqué
par le cambium au cours de la saison de végétation. Cet  accroissement
annuel en volume n'est pas constant a toutes les époques de |'existence du
sujet. On observe qu 'il va constamment en augmentant pendant les pre-
miéres années de |'existence du sujet, passe par un maximum, puis vaen
diminuant. On appelle accroissement moyen |e quotient du volume d'un
arbre aune epoque donnée par le nombre d'années dont cet arbre est
alors &gé, et I'on démontre que cet accroissement moyen passe, lui aussi,
par un maximum. Si I'on exploite I'arbrea ce moment pour le remplacer
immédiatement par un jeune sujet qui seraréalisé de meme, etc., on aura
cet avantage d'avoir une récolte maximum (en vqume) pour un "nombre
d'années donné. C'est ce qu'on appelle réaliser |'exploitabilité absolue.

11 en est de méme lorsqu'il s'agit d'un peuplement, car son accroissement
annuel en volume passe aussi par un maximum pour diminuer a partir
du moment ol un certain nombre de sujets de ce peuplement dépérissent,
puis disparaissent en laissant des trouées. L'accroissement moyen en volume
du peuplement Pamnt lui aussi par un maximum, on réalise encore I'ex-
pl 0|tab| lité absolue en exploitant e peuplement al'époque de ce maximum.
En définitive, dans un cas comme dans |'autre, pour trouver le terme de

I'exploitabilité absolue, on calcule lavaleur de laquantité _ , pour les

différentes valeurs de n. Dans cette expression, n représente en nombre
d'années I'&ge de I'arbre ou du peuplement, et son volume a
cette épogue : le quotient __, exprime la valeur de |'accroissement
moyen. Pour calculer , on mesure la hauteur de I'arbre et son diameétre
a1m,30 du sol. Diverses for ules donnent lavaleur du volume en fonction
de mais dans la pratlgue on opére plus vite en consultant
des tarifs & double entrée (hauteurs-diamétres) ou I'on trouve immédiate-
ment, ou par un calcul
tréssimple, le nombre
cherché. Pour mesurer
le diamétre, on emploie
le compas forestier
(fig. 2019), mais, par-
fois, au lieu de mesurer
le diametre, on mesure
la circonférence au
moyen d'une chaine ou
d'un ruban. Leshau-
teurs sont évaluées « a

», OU mesurées
avec un instrument ap—

pelé

cemot) Il existe un
rand nombre de mo-
dles de

En fait, quand il Sa
d arbr& le maxi-
de I'accroissement annuel se produn tréstard, et celui del'accroisse-
ment moyen ne  réalise souvent qu'a une épogue postérieure acelle ou
commence |le dépérissement de I'arbre. La considération de I'exploitabilité

FIG. 2019. — Exploitabilité (compas et chaine forestiére).

le Nid del'Aigle;

le Pharamond (forét de Fontainebleau).

absolue est alors sans aucun intérét, puisque son terme est devancé par
celui de I'exploitabilité physique, quuel impose I'exploitation du sujet.

Au contraire, quand il sagit de peuplements, I'exploitabilité absolue peut
étre prise en considération, notamment lorsgu’'on se propose de récolter
des b0|s de chauffage. Son terme survient a des & agesvoisinsde

our le chéne et |e hétre, de quarante-cing ans pour |e charme.
Il est sens lement plus précoce dans |es stations favorables a I'essence
considérée que dans les autres.

Exploitabilité technique. — C'est la qualité possédée par un arbre, on
par la majorité des sujets composant un peuplement, d'avoir acquis une
grosseur (éw les rende particuliérement aptes a la fabrication d'une mar-
chandise donnée, et de ne pas avoir dépassé cette grosseur optimum. Un
exemple fera comprendre ce que nous voulons dire : le propriétaire d'une
forét qui desire fabriquer des échalas lavigne atout intérét a
exploiter ses bois au moment précis ou ils ont atteint la dimension de
perches suffisamment grosses, sans doute, pour qu'on puisse y trouver de
beaux échalas, mais dont le dia étre ne soit pas assez considérable pour
qu'on éprouve de la difficulté a fendre ces perches en deux ou en quatre
en faisant usage d'une simple serpe. Celui, au contraire, qui désire fabri-
quer et vendre des plateaux de sciage laissera les arbres parvenir 250 ou
60 centimetres de diamétre, pour que [e débit par la scie soit avantageux. I
existe autant techniques que de marchandises differentes.

Exploitabilité économique. — L'exploitabilité, economque ou sociale,
est laqualité d'un arbre ou d'un peuplement parvenusal état ouils sont le
plus aptes afournir les marchandises les plus utiles dont |e pays a besoin
pour son industrie nationale. Certaines de ces marchandises ne peuvent

étre débitées % e dans des arbres de gros diamétre, tandis que
de gros arbres peuvent, au besoin, étre débités en marchandises d'un faible
équarrissage. Il en résulte que si T'on poursuit la réalisation des arbres ou
des peuplements au terme de leur exploitabilité économique, on seratou-
jours conduit a ne les abattre gu'a des &ges trés avanceés. |1 faut observer
que ceci implique la nécessite de conserver sur pied dans les foréts un
grand nombre d'arbres approchant plus ou moins de ce terme mais tous
relativement agés : le matériel sur pied dans de pareilles foréts sera donc
trés considérable et aura une grande valeur en argent ; en d'autres termes,
la production des gros bois exige que I'on consacre & cette entreprise fores-
tiére un capital énorme. Sans aucun doute les revenus annuels en argent
seront eux-mémes trés élevés ; il n'en est pas moins vrai que, vu l'impor-
tance du capital engagé, le taux de placement auquel fonctionneront de
telles exploitations seratrés faible. Les adversaires desforéts domaniales
ont jadis fait valoir que ces foréts étaient gérées de telle sorte qu'elles
fonctionnaient a des taux dérisoires, beaucoup plus faibles que ceux auxquels
fonctionnaient |a plupart des exploitations forestieres appartenant a des
partlcul iers. lls en concluaient que devrait vendre ses foréts. C'est
vrai : beaucoup de nos magnlfl ques futaies de chéne domaniales fonc-
tionnent & des taux qui n'atteignent méme pas 1 pour 100. Mais I'argument
se retourne contre ceux mémes qui voulaient en faire usage : lamission
d'un n'est pas de faire de la spéculation, mais de veiller ace quel'in-
dustrie nationale trouve autant que poss ble sur le sol du pays les matiéres
premiéres nécessaires. Sachant que |'éducation des arbres n'est
pas une spéculation trés heureuse et ne tenterait point les propriétaires
particuliers, sen est chargé et y emploie ses foréts domaniales- C'est
tout simplement son devoir.

financiéres.  Ce sont celles qui sont relatives au ren-

dement en argent des foréts. Une forét aménagée fournit chaque année
des bois qui sont vendus sur pied & un marchand de bois pour un certain
prix. Ce prix est le revenu brut annuel. Pour connaitre le revenu net
annuel, il suffit de retrancher du premier les frais de garde et de gestion,
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gue nécessitent I'entretien des chemins de vidange, les repeuplements
artificiels, les travaux préventifs contre les incendies, etc., enfin les impots
et les primes d'assurances sil y alieu. Pour estimer si I'exploitation fores-
tiére en question est conduite d'une fagon avantageuse pour son proprié-
taire, on compare ce revenu net annuel alavaleur du capital engagé dans
I'entreprise. Mais celui-ci peut étre entendu de deux fagons : on peut n'y
faire entrer que la valeur du sol qui porte laforét, ou bien peut
gjouter acette valeur celledu matériel sur pied, c'est-a-dire detous les
arbres qui composent |les peuplements. Cette valeur du matériel sur pied
est bien, en effet, un capital engagé dans I'entreprise, car il serait possible
d'abattre immédiatement tous ces arbres et de les vendre. Nous disions
plus haut que lavaleur du matériel sur pied est infiniment plus considé-
rable si I'on veut produire (fabriquer, pourrions-nous dire) des gros arbres
que si I'on se contente de produire des perches de petit calibre. Nous ne
pouvons établir ici comment on calcule le terme de |'exploitabilité relative
ala plus grande rente forestiéreou celui de I'exploitabilité relative a la
plus grande rente fonciére (ou exploitabilité commerciale). Ces questions
font de tout un chapitre dans les traités d'aménagement.
extra_forestieres. . Les arbres nous rendent d'autres
services que celui nous fournir du bois aprés leur exploitation : ils nous
sont utiles pendant leur vie, et & chacun de leurs genres d'utilité correspond
une exploitabilité ; toutes ces peuvent étre groupées sous la
rubrique : .Nous en citerons quelques-unes :
Sur le versant d'une montagne, aux grandes altitudes, laforét est sans
cesse menacée de par la chute de quantités de neige -

FIG. 2020. — Pins brisés par laneige alalimite supérieure
d'une forét de montagne.

( .2020), par laviolence des ouragans, par lesincursions des animaux,
vaches ou moutons, qui paissent dans les paturages couvrant le sommet de
la montagne, etc. On observe que ces lisiéres supérieures de la forét sont
toujours dans une situation précaire et que si elles viennent a disparaitre,
faisant place au paturage, immeédiatement les peuplements inférieurs pren-
nent le caractére de lisiéres et sont aleur tour menacés de destruction. On
obvie au danger en créant, dans les régions supérieures des massifs fores-
tiers, des séries spéciales, connues sous le nom de zones protection,
auxquelles on applique un traitement particulier, en vue, non pas d'obtenir
plus ou Moins de revenus, mais de maintenir atout prix I'état boisé. Ce
serait un tort de croire qu'il, soit opportun de n'y faire aucune coupe. Des
exploitations, trés prudentes, sont nécessaires au point de vue purement
cultural, mais on applique alors une exploitabilité spéciale. On opére
de méme certaines foréts dont le role est d'empécher |le glissement
des masses de neige, origine des avalanches.

Exploitabilité artistique. — Certains arbres ont un intérét historique
ou bien possédent individuellement un cachet artistique. De tels arbres
doivent étre respectés : un vandale pourrait seul imaginer de les couper.
Pourtant, aladerniére limite de leur existence, leur chute imminente peut
constituer un danger pour la publique. 11 faut alors les abattre.
D'autres font partie d'un groupement nécessaire ala beauté d'un paysage.
Abattre ces arbres pour réaliser quelques métres cubes de bois serait un
crime ; des exploitations faites dans un but cultural sont au . Sou-
vent nécessaires au maintien du groupement : il y adonc une exploitation
artistique. Les arbres qui produisent des fruits comestibles, ceux qui, pen-
dant leur vie, fournissent du liege ou de la résine sont considérés comme
exploitables lorsque la production de ces produits tombe en dessous d'une
certaine limite.

Exploitation agricole. — Ensemble desterres cultivées par une
seule personne ou par une collectivité.

Chef d'exploitation, ses aptitudes. — Suivant I'étendue des terres et la na-
ture des opérations entreprises, |'exploitant consacre tout ou partie de son
temps ala culture de son domaine ; il travaille seul ou avec safamille, ou
avec des auxiliaires salariés ; enfin, il assure seul ou avec |I'aide d'un colla-
borateur, régisseur, chef ou commis de culture, ladirection de I'exploitation.

M. Couvert a établi la progression moyenne suivante a ce sujet :

de 250 a 300 francs de valeur locative, soit 7 000 a 9000 francs
de valeur vénale, étendue insuffisante, nécessité d'autres occupations, cul-
tivateur ouvrier ;
° Jusqu'a 600 a 700 francs de valeur locative, soit 20 000 francs de valeur
vénale, utilisation compléte et suffisante du cultivateur et des siens ;
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3° Jusqu'a 1500 & 2 000 francs de valeur locative, soit 50 000 & 60 000 francs
de valeur vénale, intervention de complémentaire salariée
ardle accessoire ;

4° Jusqu'a a5 000 francs de valeur locative, soit 120 000 a
150 000 francs de valeur vénale, salariée prépondérante, le
cultivateur travaille encore manuellement ;

5° Jusgu'a 14 000 a 15 000 francs de valeur locative, soit 400 000 francs de
valeur vénale, le cultivateur ne travaille plus, assure seul ladirection ;

6° Au dela, aide nécessaire dans la direction et la surveillance, interven-
tion d'un régisseur, d'un chef de culture.

Avec une valeur locative de 50 francs par hectare, on obtient I'échelle
suivante correspondant aux catégories précédentes : 5 a 6 hectares,
12 a14 hectares, 30 240, 90 2100, 280 a 300 hectares ( fig. 2021).

Avec une valeur locative de 100 francs, on a2 .50 a3 hectares, 6 a7,
15 &20, 45 450, 140 a 150.

L 'importance de I'exploitation influe sur la nature et |'étendue des apti-
tudes que doit posséder son chef. A labase, c'est le travail manuel qui
domine - les combinai sons agricoles sont simples, peu variées. Lorsque
les auxiliaires apparaissent, le chef de I'entreprise doit les employer -

2
FIG. 2021. — Exploitations agricoles.

1. Proportion centésimale desdiverses . . 2. Surfaces respectives occupées par
les petites, moyennes et ?rand(-s exploitations; 3. Répartition des surfaces cultivées d'aprésle
mode d'exploitation du sol.

. il faut particuliérement veiller & une bonne répartition du
travail, chantiers étant de peu d'importance. Dés |'instant que le culti-
vateur ne travaille plus manuellement, ou tout au moins qu'atitre acci-
dentel, car lamise a doit toujours étre possible, les qualités de
direction deviennent prépondérantes : esprit d'organisation, caractére
résolu et calme, patient, confiance dans les subordonnés, activité continuel -
lement en évell, mais sans exagération ; a coté prennent place les aptitudes
commerciales, lasincérité, I'exactitude dans les opérations entreprises ; les
gual ités technjues doivent aussi se développer : connai ssance approfon-

ie, théorique et pratique des sujets qui forment I'objet de I'exploitation,

esprit observateur, averti,' curieux, novateur, mais réfléchi, pondéré et
pratique Enfin, quand I'exploitation prend une importance encore plus
grande, le role extérieur apparait et grandit ; il est bon que ce réle puisse
étre joué aisément, sans affectation, mais sans réserve facheuse, grace
a une connaissance plus dével oppée des questions d'ordre économique et
social, jointe & une éducation appropriée. Ce tableau des aptitudes conve-
nant aux divers stades de |'exploitation agricole sera complet, si I'on gjoute
que beaucoup de chefs de grandes expl oitations sont i nsuffisants au point
de vue pratique et au point de vue des connai ssances général es écono-
miques et sociales, qu'un trop grand nombre de petits cultivateurs ne
possédent pas |l es connai ssances techniques qui leur permettraient de tirer
un meilleur parti de la grande activité déploient.

Main_-d'oeuvre agricole. — Dés que larégion a été choisie, il est trés
sage de commencer |'étude du probléme local de la , ce
facteur trés important de la production agricole ne saurait étre négligé an
cours des premi éres investigations se renseigner attentivement sur les
disponibilités de lalocalité, les aptitudes générales et spéciales, les habi-
tudes, les besoins, les exigences, sur la nécessité de faire venir des ouvriers
saisonniers, les courants établis ; envisager |I'éventualité d'introductions
permanentes (nationaux ou étrangers, célibataires ou ménages) ; voir de
prés les moyens de suppl éer partiellement ala absente ou
défaillante par I'emplol des machines de toutes sortes, ou par la transfor-
mation du systéme de culture habituellement suivi ; toutefois ne pas
exageérer |'extension du réle des machines et surtout la réduction des
cultures qui nécessitent dela main-d'oauvre si I'une ou I'autre ne sont pas
nécessaires a co(t de la production ; noter la situation des
salaires, leur évolution, leur taux comparé au colt de lavie, en paralléle
avec ce que |'on observe dans d'autres régions, aux moyens d'amé-
liorer les salaires par des productions nouvelles lai ssant de plus larges
bénéfices ; sinformer des rapports qui existent entre les employeurs et les
travailleurs manuels, etc. En un mot, rassembler des éléments d'informa-
tion aussi complets et aussi nombreux que possible sur cette grave
question, de maniére a pouvoir aborder ensuite trés franchement, sans
arriére-pensée et en pleine compréhension du réle social de celui qui
veut diriger une entreprise, I'examen des sol utions susceptibles de satis-
faire toutes les parties.

Modes d'exploitation. — 1l y aplusieurs modes d'exploitation, bien
caractérisés par les rapports qui existent entre le propriétaire du sol et
I'exploitant ( fig. 2021, 3) :

1° Fairevaloir direct. - Dans lefairevaloir direct, les qualités de pro-
priétaire et d'exploitant sont réunies par la méme personne ; le mode

sapplique a des entreprises de toute grandeur ; il exige la posses-

sion de capitaux assez importants ou un travail manuel trésintense; en

outre, I'exploitant direct doit posséder une instruction professionnelle variée.

Si le propriétaire désire se de tout ou partie de la gestion, il confie
la défense de ses intéréts a un intermédiaire, directeur de culture, régis-

seur, intendant, commis ou chef de culture dont |es occupations varient en
raison de la valeur technique et morale, de de I'exploitation
et de la part de direction conservée par |le propriétaire (Centre, grands

domaines dans larégion du Nord ou du Sud-Ouest). De méme, |'exploitant
peut charger des agents spéciaux, dits maitres-valets, de surveiller le
personnel, de le nourrir, de soigner les animaux et d'assurer |'exécution

des détails de I'exploitation (Midi, Sud-Ouest) ;

° Métayage (V. ce mot). — C'est un mode d'exploitation basé sur |e par-
tage des produits ; le propriétaire du sol fournit tout ou partie du ca-
pital d'exploitation, fait les avances pour les achats d'engrais, de semen-
ces, et dirige I'entreprise ; le métayer fournit son travail, une fraction
variable des capitaux d'exploitation, soccupe du personnel et donneles
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soins aux animaux ; la part prise par le propriétaire dans la direction
effective du domaine avec |es connaissances techniques et les golts
personnels. Le partage des produits alieu soit par moitié, soit avec un
supplément pour le métayer, portant, notamment, sur les menus produits
(basse-cour, laiterie), soit avec une proportion plus grande pour le pro-
priétaire lorsgue les capitaux ?u'il avance sont plus considérables ou le
systéme de culture plus extensif. Avec un contrat judicieusement établi et
loyalement exécuté, lesintéréts du propriétaire et ceux du métayer sont
étroitement solidaires, |'association du capital et du travail est parfaite.

Entre le propriétaire et |le métayer se place parfois un fermier général
ou un intendant dont I'intervention sexplique soit par |'insuffisance des
capitaux des parties, soit par I'abstention du propriétaire (absentéisme) ;

3° Fermage. — Lefermage est le résultat d'un contrat, dit bail & ferme
(V. BAIL), par lequel I'exploitant oufermier assume lacharge et les risques
de la culture moyennant |e paiement d'une redevance dont e montant est
fixéal'avance ; le fermier est tenu d'observer les clauses du bail, qui com-
portent notamment la conservation de la chose louée; mais les obligations
relatives a la culture proprement dite sont plus ou moins impérieuses. A
mesure que |les méthodes d'expl oitation se perfectionnent, on constate que
les fermiers jouissent de libertés plus grandes, tant pour les assolements a
observer que pour ladisposition des produits. Lafixité ou quasi-fixité des
revenus fonciers, les travaux d'entretien des batiments, les améliorations
fonciéres a envisager, contribuent & opposer les intéréts du propriétaire et
ceux du fermier ; d'autre part, I'exploitation du sol est généralement peu
rationnelle avec des baux courts ou |'absence de reconnaissance des amé-
liorations dues al'exploitant ; aussi, est-il désirable que les baux soient
améliorés grace a des formules établissant une solidarité réelle d'intéréts
entre le propriétaire et le fermier.

En raison des risques gu'elle comporte et des capitaux de valeur crois-
sante gu'elle exige, I'exploitation du sol par le fermage est généralement
caracterisée par une productivité relativement plus grande que dans le
métayage ; toutefois, celui-ci peut lutter avec le fermage ou méme lui étre
supérieur lorsque capitaux, connaissances et travail interviennent

. Faire-valoir direct, fermage et métayage sont susceptibles de
donner des résultats , mais lasupériorité générale du faire-valoir
direct résulte de son application a des étendues restreintes continuelle-
ment améliorées par |e groupement familial.

En marge des méthodes précédentes d'exploitation, il convient de signa-
ler lamise en culture par des sociétés propriétaires ou locataires,
employant des directeurs et chefs de culture, parfois des métayers.

En France, |les exploitants directs sont de beaucoup les plus nombreux,
représentant les trois quarts des chefs d'exploitation et plus de la moitié
de la surface cultivée ; le fermage correspond au cinquiéme environ des
chefs d'exploitation et & plus du tiers de la surface cultivée ; |le métayage,
aun vingtieme en nombre et a un neuviéme seulement en surface.

On exploite directement les petits domaines et ceux qui sont consacrés
aux jardins, aux vignes ; les exploitations tenues par des fermiers sont
BI us grandes et présentent une proportion importante de terres laboura-

les ; les métayers cultivent des terres trés variées, mais s'ils sont plus
nombreux que les fermiers dans les pays vignobles, ils sadressent assez
rarement aux jardins.

On rencontre le maximum d'exploitants directs dans I'Est, |e Plateau
Central et le Midi, de fermiers dans le Nord et le Nord-Ouest, de

. dansle Centre et le Midi.

Etendue des exploitations. L 'étendue des exploitations est déter-
minée le plus souvent par ladivision dela propriété; maisil n'y apas
nécessairement parallélisme entre ces deux faits : plusieurs petites pro-
priétés peuvent éetre exploitées par un seul individu, une grande propriété
peut étre divisée en plusieurs exploitations ; de méme, sune exploitation
peut comprendre les batiments et toutes d'une propriété, et,
en outre, des terres cultivées en supplément (marchés de terre).

Sur des exploitations d'étendue variable que présentent un pays, une
région, une localité, sétablissent des agriculteurs possédant des capitaux
plus ou moins importants. Avec des capitaux égaux, il est possible d'exploi-
ter une étendue plus grande en terres faciles, 1égeres, qu'en terres com-
pactes et difficiles La nature des produits obtenus influe sur I'étendue des
exploitations : les cultures qui réclament une main-d'oeuvre trés abondante
ou qui fournissent des récoltes de haute valeur conviennent aux petites
moyennes exploitations (vignes, cultures fruitiéres et );au
contraire, I'étendue est généralement plus considérable quand on se livre a
la culture des céréales ou des plantes fourragéres. L a situation des terres
entre aussi en ligne de compte : la surface des exploitations est plus faible
au voisinage des agglomérations, dans les pays a population dense, dans les
régions accidentées, dans les climats extrémes.

LaFrance comPte un trés grand nombre de petites exploitations de moins
de 10 hectares (plus des 4/5) ; mais I'éendue total e de ces petites exploita-
tions ne représente que le 1/4 du territoire agricole du pays ; la culture
au-dessus de 40 hectares ne comprend que 2 1/2 pour 100 en nombre (dont
1/4 au-dessus de 100 hectares), mais prés de la moitié en surface ; lamoyenne
culture ne comprend que 1/8 en nombre, presque 1/3 en surface.

Lagrande et la petite culture représentent deux formes d'exploitation du
sol souvent mises en comparaison : les produits nets par hectare peuvent
étre équivalents dans les deux systemes - si grande culture applique des
méthodes plus elle nécessite plus de capitaux d'exploitation
et les frais généraux et absorbent une fraction appré-
ciable du ;produit brut ; la petite culture lutte grace au rendement élevé de
samain-d oeuvre en grande partie familiale ou tout au moins trés étroite-
ment surveillée. Lorsque le petit exploitant est instruit, il obtient des résul-
tats remarquables. Un écueil des petites exploitations réside dans |'achat
des matiéres premiéres et dans la vente des : le syndicalisme et
la coopération, ement appliqués, laissant a chacun son indépendance,
permettent des achats et des ventes avantageux. La moyenne culture est
dans une situation plus précaire, ne disposant ni des moyens d'action, ni
des connai ssances techniques de la grande culture, ni des qualités de

delapetite. o

Choix et examen d'une exploitation. — Avant de choisir une exploi-
tation, il convient de faire état des capitaux qui pourront étre consacrés a
ce genre d'entreprise ; deux solutions générales se présentent : acheter un
domaine et I'exploiter (directement ou- par le métayage), ou simplement
emprunter le capital foncier moyennant un prix de location a déterminer
et applic,uer les capitaux disponibles a l'exploitation proprement dite du sol.

Avec le premier systéme, on limite sensiblement son champ d'action, et

comme, d'autre part, les capitaux fonciers rapportent moins que les capi-
taux d'exploitation, |es ressources procurées par laterre sont réduites.
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Par contre, on travaille chez soi, on étudie aloisir et on peut réaliser des
améliorations fonciéres alongue échéance : au point de vue familial et
moral, |'attrait est plus grand, bien que I'on cite des fermes tenues a bail
par laméme famille, depuis de longues années.

Soit un capital initial de 75 000 francs a utiliser dans une région ou les

valent 2 500 francs I'hectare, nécessitant un capital d'exploitation de
1 250 francs, |le rapport des capitaux fonciers est de 4 pour 100, celui des
capitaux d'exploitation de 8 pour 100 ; en achetant, on exploite 20 hectares
et le produit net est de 4 000 francs ; la location permet de cultiver 60 hec-
tares et rapporte 6 000 francs.

Le choix d'une exploitation se porte sur une région déterminée, en tenant
compte, trés largement, des aptitudes personnelles : culture avec prédomi-
nance de céréales, avec introduction de plantes industrielles ou de cultures
spéciales, orientation vers les spéculations animales ; en général, il faudra
mieux connaitre |le sol, dans les deux premiers cas, posseder des notions
techniques plus développées, si on selivre ades culturesindustrielles;
avoir des aptitudes nettement caractérisées dans le cas d'une exploitation
animale intensive ; d'autres qualités seront requises pour les cultures frui-
tiéres ou maraichéres, lavigne, etc.

Dans I'examen d'une exploitation, il est indispensable de voir spéciale-
ment la situation générale, la configuration de et ladisposition
des parcelles ; une attention particuliére est accordée aux batiments de
ferme.

La situation de I'exploitation est envisagée par rapport aux conditions
climatériques locales, sans négliger la question de salubrité, de I'approvi-
sionnement en eau (eaux de source, de puits, de pluie recueillies dans des
citernes). est important de se trouver a proximité d'une gare, voire méme
d'une voie navigable, surtout si le systéme de culture comporte des achats
importants d'engrais et de produits divers et |'expédition de matiéres en-
combrantes ; de bonnes voles de communication, des chemins bien entre-
tenus facilitent considérablement les relations de toutes sortes.

Un pays peu accidenté est favorable ala culture arable ; une exploitation
herbagére saccommode d'un relief accidenté ; les frais de culture varient
énormément suivant que les terres sont en plaine ou présentent des pentes
sensibles ; cependant des terres en plaine peuvent présenter une certaine
imperméabilité du sol, qu'un exces de pente fait redouter le ravine-
ment du sol. Il est du plus haut intérét de cultiver des piéces d'une certaine
étendue ; le morcellement (V. ce mot) augmente les frais de culture et géne
les travaux, empéchant |'extension des moyens de culture mécanique. 11
faut rechercher des piéces bien rassembl ées; a défaut, examiner sil sera
possible d'entreprendre des remembrements (V. ce mot) ‘par voie d'échange
ou d'achat, si les voisins se prétent a des échanges de culture.

Avant de commencer I'étude plus précise desterres, il y alieu de sarré-
ter aux batiments ; sans Joute, c'est de la terre que sortent les récoltes ;
mais ne pas oublier la valeur croissante que représentent les animaux, le
matériel, les produits a abriter dans les divers locaux. Le service des ani-
maux doit étre facile, sans gaspillage d'aliments, sans perte d'excréments ;
les machines de culture doivent étre soustraites aux intempéries, les pro-
duits doivent étre placés dans des conditions de satisf
santes. En outre, si, pour son usagé personnel, le chef d'exploitation est en
droit de rechercher une habitation convenable, suffisante pour sa famille
qu'il désire nombreuse, il lui appartient aussi de songer a son personnel ;
celui-ci a des exigences différentes suivant la catégorie : salariés, attachés
aux animaux, , ouvriers mariés, saisonniers, etc. Lamise au
point des bétiments est une cause tres sérieuse de dépenses élevées, et peu
productives directement : le propriétaire doit évaluer les travaux neces-
saires; lefermier saurasi le propriétaire est en mesure de faire les amélio-
rations nécessaires, moyennant le paiement d'une juste rémunération
supplémentaire ajoutée au prix du fermage ; dans le cas contraire, le fer-
mier envisagerait certaines transformations a ses frais, sous laréserve d'une
jouissance prolongée et d'une reconnaissance de la plus-value ajoutée au
moment de |'expiration du bail. V. BAIL.

La situation des bétiments par rapport aux piéces de terre, aux routes et
chemins a des conséquences sensibles sur le montant des frais de culture.
Au point de vue du recrutement et du logement du personnel, de I'aisance
donnée ala culture, une ferme aux champs se trouve dans des conditions
trés différentes de |a ferme placée dans une agglomération.

Il est parfois possible de se .documenter sur les qualités des terres par
I'examen des cartes géologigques a grande échelle et, |e cas échéant, de cartes
agronomiques ; lalecture des monographies, des ouvrages régionaux four-
nit d'autres éléments d'appréciation ; mais la documentation sur place est
rigoureusement indispensable.

Lesterres sont parcourues dans plusieurs sens ; des trous sont creusés
pour constater la profondeur du sol, la nature du sous-sol ; des échantillons
soumis al‘analyse renseignent sur lateneur en éléments fertilisants, par-
foisaussi sur leur degré .La aux diverses
saisons des indications précieuses : |'état de vigueur des récoltes est a cor-
riger par les considérations spéciales ala météorol ogie de |'année; compa-
rer les récoltes avec celles des cultivateurs voisins; chercher la cause des
différences dans |'état de culture du sol, sa propreté. A défaut de cultures
sur pied, porter son attention sur les débris de la culture antérieure, chau-
mes, débris de fourrages notamment. L es plantes renseignent
sommairement sur la nature du sol, maisil faut aussi discerner dans quelle
mesure on pourra les détruire.

L'examen des terres fait parfois apparaitre comment elles pourront étre
améliorées par les amendements, sassurer des ressources locales, des pos-
sibilités plus éloignées ; dans le méme ordre d'idées, on appréciera
d'un drainage, des irrigations et en méme temps on en supputera la réalisa-
tion, soit par ses propres moyens, soit avec le concours du propriétaire,
d'associations existant d§ja ou a créer, de , €tc.

C'est apres cette étude compl éte de I'exploitation que |'on peut logique-
ment dresser un état des possibilités du domaine et préparer un plan com-
plet d'exploitation.

Organisation générale de . — Lesysteme de culture
(V. ce mot) est alabase du plan d exploitation ; il est établi d'apresles
considérations générales suivantes : main-d'oeuvre, climat, nature du sol,
capitaux, aptitudes.

L'examen des (V. ce mot) adgaretenu longuement I'attention
lors du choix de l'exploitation ; il Sagit maintenant d'adapter a ces débou-
chés les opérations a entreprendre. En dehors des expl oitations auxquelles
est annexee une industrie transformatrice, la vente directe des produits de
la culture est avantageuse chaque fois ;que laferme est a proximité des
lieux de consommation ou des usines qui transforment ; lalimite au dela de
laquelle la vente directe cesse d'étre lucrative est surtout réglée par -
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Portance du débouché direct et par la valeur relative du produit sorti de
erme, quant a son poids et a son volume ; exemple : lerayon de vente
des fourrages secs s'accroit par suite du pressage. Tres loin des centres de
consommation ou des usines, ainsi que pour les produlits agricoles encom-

brants ou de qualité inférieure, la transformation par le bétail simpose ;

chaéue kilogramme de poids vif, de beurre, etc., représente une valeur de
condensation de la matiere utile al'homme. Entre des situations extrémes
et avec des variations qui dépendent des cours, existent des exploitations
(et c'est lamajorité en France), desquelles sortent simultanément des pro-

duits végétaux et des produits animaux,

L'annexion d'une industrie ala ferme permet de n'exporter que des

de valeur plus grande, et, en outre, les résidus des industries agri-
coles constituent des aliments de premier ordre. |1 est recommandable de
chercher a développer les industries rurales, particuliérement sous laforme
coopérative ; ains |'agriculture entrevoit la possibilité de saffranchir dela
charge qui_résulte des distances et elle peut établir des combinaisons
et Plus souples. Lors du choix exploitation, il n'est pas indif-
férent de s enquérir de la mentalité des populations, du développement de
I'esprit syndicaliste et coopératif, des tentatives déja effectuées, de voir les
homme volontiers écoutés de leurs confreres.

Apreés avoir décidé sous quelle forme des produits pourront sortir de
I'exploitation, il faut déterminer, en partant des productions végétal es
réalisables et des facilités d'achats d'aliments pour le bétail, quel est le
genre d'animaux a exploiter, soit pour le travail, soit au titre de bétail de
vente : laquantité et |la nature des denrées nécessaires influeront sur le
choix des cultures.

1l est alors procédé al'établissement de |'assolement. Au cours desinves-
tigations précédentes, I'intérét d'un certain nombre de cultures est apparu :
laliste des plantes cultivables se précise lorsqu'on a bien pesé les influences

sur la végétation; mais faut-il encore songer
aux possibilités de culture. L'importance des capitaux disponibles, qui se
traduira par des applications variables d'engrais, des achats éventuels
de semences de choix, des besoins trés différents de main-d'cauvre, provo-
queraune delaliste établie et donnera un classement provisoire
des cultures d'apres leur importance relative.

Enfin, aprés avoir calcule les quantités moyennes d'aliments a produire

our les animaux de travail et les autres groupes de bestiaux, on arréte

‘assolement proprement dit, c'est-a-dire I'étendue a consacrer a chaque
planteet  groupement par grandes soles. Ensuite est établie larotation
des cultures, de maniére a assurer une bonne répartition des travaux ainsi
qu'une succession rationnelle des différentes plantes (nettoyantes et salis-
santes notamment), et une utilisation judicieuse des fagons culturales et des
engrais. V. ASSOLEMENT, ROTATION.

I est du reste utile de retenir que le systéme de culture, |'assolement et
larotation ne sont cf)as immuables : des circonstances économiques nou-
velles en commanderaient |e remaniement dans la mesure ou les considé-
rations de climat et de sol |e permettent.

En dressant le programme relatif al'utilisation de la et des
attelages, afallu faire un état des moyens complémentaires ou de substi-
tution qu'offre la culture mécanique’; cette introduction peut avoir une
répercussion profonde sur le systéme de culture; le remplacement des atte-
lages par un appareil de motoculture laisse des aliments disponibles ; ces
aliments vont étre vendus, ou leur production remplacée par celle d'autres
denrées de vente, a moins que I'on ne préfére prendre des animaux trans-
formateurs différents : exemple, des boeufs al'engrais. Une autre répercus-
sion est aenvisager en ce ﬂui concerne la production des fumiers et cette
question se rattache al'étude que I'on a dd taire de lafertilisation du sol en
matiéres organiques : fumier de laferme, engrais verts, substances orga-
niques achetées au dehors.

Pendant |'élaboration du plan d'exploitation, il n'a pas été possible de
négliger le facteur capitaux disponibles ; dans une certaine mesure, |'aide du
credit agricole a été envisagée, mais plutot atitre accessoire (V  CREDIT
AGRICOLE). Connaissant maintenant les opérations qui vont se dérouler sur
le domaine, un état de prévision pour |'emploi des capitaux d'exploitation
est dressé, comportant notamment |'attribution d'une part équitable pour
le matériel, les animaux, les achats de semences, d'engrais, |e paiement
de lamain-d'cauvre, les frais généraux, les dépenses du cultivateur et
de safamille ; aprés cette répartition, il doit rester certaines disponibilités
pour parer aux éventualités. Ensuite, vient le projet de budget annuel des
recettes et des dépenses. Ce prgjet de budget présente un intérét de pre-
mier ordre, surtout sil comprend des divisions périodiques, trimestrielles,
mensuelles, prévoyant |es époques de dépenses importantes ou réguliéres,
ainsi que |la date probabl e des recettes. projet de budget bien établi
contribue alaréduction des fonds de roulement improductifs et permet de
réserver aux opérations lucratives une fraction plus considérable des dis-
ponibilités. V. CAPITAL.

Controle. — Le fonctionnement de toute exploitation exige un contréle
sérieux ; aussi, désl'entrée en ferme est-il d'organiser une
comptabilité, seul moyen rationnel de connaitre ce que deviennent les
capitaux d'exploitation ala suite de leurs incessantes transformations.
Tout systéme de comptabilité suppose un certain nombre de principes
concernant la détermination des valeurs, la comptabilité agricole présen-
tant, en effet, ce caractére délicat de sappliquer a des objets, a des pro-
duits, dont la valeur est le plus souvent difficile afixer. Sans doute, au
début et alafin d'une exploitation, il existe des valeurs positives ; cepen-
dant, entre ces époques parfois éloignées, il est urgent de se rendre compte,
a d'estimations périodiques, des transformations subies par |es capi-
taux : d'une part, savoir si |'on gagne ou si I'on perd; d'autre part,
pour essayer de recueillir quelques éléments d'information qui permettront
de voir comment on pourrait gagner davantage ou comment on pourrait
éviter de perdre. Faut-il ajouter que |a taxation des bénéfices tirés de
I'exploitation du sol rend plus impérieuse la tenue d'une comptabilité
agricole. V. COMPTABILITE AGRICOLE.

Se contenter de comparer chagque année | es espéces en caisse ne suffit
pas - ces especes ou leur représentation, sous quelque forme que ce soit, ne
constituent qu'une partie des capitaux de laferme ; le cheptel mort et vif,
les avances aux cultures, les produits en magasin varient aussi d'année en
année, et c'est de la comparaison intégrale de I'ensembl e des capitaux que
se déduisent les variations de la fortune du cultivateur. L'idéal serait

de faire ces estimations. avec toute |'approximation désirable ;
c'est délicat, notamment en ce qui concerne les parties non immédiatement
réalisables ; néanmoins, procédant de I'esprit de comparaison, I'exploitant
ne doit pas étre rebuté par ces difficultés ; son intérét bien compris lui
commande de procéder a un examen attentif et impartial de la situation ;
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I'agriculteur tire de ce travail des indications précieuses, bien que rétro-
spectives, sur lavaleur de ses combinaisons agricol es, zootechniques ou
industrielles, ou méme purement commerciales. En tout cas, |'agriculteur
est éclairé sur ce qu'il fait ; il peut discuter sur sa profession comparée a
d'autres occupations, sur le placement réalisé en cultivant laterre ; il
peut enfin justifier des prétentions en matiéere |égidlative.

L es résultats de I'inventaire annuel donnent a proprement parler une
idée du taux de placement des capitaux agricoles, en dehors évidemment
des capitaux fonciers. Le taux annuel subit de grandes variations; I'industrie
agricole est, en effet, soumise aux influences des saisons et €lle opére sur
'des étres vivants ; aussi n'est-il pas possible de dire que les revenus de
I'agriculture sont fixes, et I'on est amené logiquement en matiére d'impot a
déterminer une base moyenne variable avec les régions, base ou forfait
dont on part pour la perception des impots.

L 'exploitation porte rarement sur une seule catégorie de culture (vignes,
herbages) ; dans la majorité des cas, les productions sont variées, et, en
dehors de la connaissance du résultat genéral annuel, I'exploitant peut
avoir le souci de connaitre quel est I'intérét de telle ou telle , detelle
ou telle catégorie d'animaux. Diverses méthodes de comptabilité répondent
acesdesiderata ; lacritique en est aisée, parce qu'il existe une telle solida-
rité entre toutes | es opérations effectuées dans une ferme que |'isolement
de I'une d'elles ne correspond arien de réel. 11 faut se contenter de com-

arer des choses comparables entre elles ; ainsi les divers grains destinés a

avente, les plantes industrielles ou spéciales donnant des produits -
tés, les différentes plantes fourragéres, les diverses catégories d'ani maux
consommant des produits similaires, ou mieux encore le groupement cul-
tures fourragéres plus bétail et |le groupement cultures industrielles ou
spéciales a produits de vente directe.

Le contréle complet de I'exploitation est d'autant plus que celle-ci
est plus vaste. Le cultivateur travaillant seul avec safamille note simple-
ment les récoltes annuelles atitre documentaire ; le chef de grande exploi-
tation enregistre I'emploi du temps des attelages et de la i
suit les consommations des animaux, leurs productions, etc. Dans tous les
cas, latenue d'un livre de caisse simpose, simple cahier ou livre compor-
tant des colonnes pour I'enregistrement des détails en recettes et en
dépenses. Noter que les frais de comptabilité constituent des frais généraux
dont I'importance doit étre strictement proportionnelle aux bénéfices a en
retirer ; une comptabilité utile n'est pas celle des livres tenus avec art,
c'est celle dont on peut et dont on sait les données.

Résultats. — Prises dans leur ensembl e, |es exploitations agricoles
donnent des résultats trés différents suivant les pays ou elles sont situées,
les terrains qui les composent, les circonstances climatériques de |'année,
lavaleur de I'exploitant. Le talent du chef de I'exploitation consiste a appli-

uer dans un milieu déterminé le capital optimum al'hectare en vue

'obtenir e taux de placement moyen le plus , tout en atténuant dans
la large mesure possible les annuels si déconcertants, parfois
meme décourageants ; le taux de placement est | e critérium définitif dela
valeur des combinai sons agricoles.

L 'habileté du directeur de I'entreprise se manifeste non seulement
dans |'exacte application des capitaux nécessaires et lamise en pra-
tique des méthodes rationnelles, mais encore lorsqu'il y alieu d'utiliser
ultérieurement les profitsréalisés. Si I'exploitation du sol est effectuée avec
des capitaux peu abondants (systéme extensif), il est préférable d'aug-
menter |'éendue cultivée; la chose est généralement facile : |a propriété
apeu devaleur. Si, au contraire, I'exploitation a lieu avec des capitaux
importants (systéme intensif), il semble qu'il soit préférable de réemployer
sur place les profits réalisés, de maniére a obtenir des progrés nouveaux ;
il arrive cependant un moment ou I'incorporation des capitaux sur laméme
surface ne donne plus de profits supplémentaires ; & ce moment, on assiste a
I'extension de la culture par sa concentration dans les mémes mains, ou a
I'installation d'une industrie annexe, ou au développement des améliora-
tions fonciéres, ou encore al'achat de la terre par son exploitant, fermier
ou métayer.

Expropriation.
propriété d'un bien.

Expropriation forcée. — Vente par autorité de justice des biensimmo-
biliers d'un débiteur, alarequéte des créanciers.

Toute poursuite en expropriation d'immeubles doit étre précédée d'un
commandement de payer, fait, aladiligence et requéte du créancier, ala
personne du débiteur ou a son domicile, par le ministére d'un huissier.
(Code ., art. 2217.)

Expropriation pour cause d'utilité publique. — Dérogation au prin-
cipe de la propriété en vertu de laquelle un propriétaire peut étre

de son bien pour cause d'utilité publique et moyennant une juste et
préalable indemnité.

Pour qu'il y ait lieu al'exercice du droit d'%xpropriation, il faut : 1° que
I'utilité publique soit déclarée et constatée ; 2" que le propriétaire recoive
une réal ablement a sa dépossession. Cette importante matiéere
fait I'objet delaloi du 3 mai 1841, modifiée par celle du 6 novembre 1918.

L'expropriation pour cause d'utilité publique, é&ant une grave atteinte
portéeala , he peut s'opérer que par autorité de justice.

Les tribunaux ne prononcer I'expropriation qu'autant que I'utilité
en a été constatée et déclarée dans les formes prescrites par laloi.

L'utilité de I'expropriation peut étre déclarée non seulement pouf les
superficies comprises dans le périmétre des ouvrages publics projetés, mais
encore pour toutes celles qui seront reconnues nécessaires pour assurer a
ces ouvrages leur pleine valeur, immédiatement ou dans |I'avenir (par
exemple en matiére de voirie urbaine, pour les superficies hors alignement
qui font obstacle a un lotissement rationnel). Elle peut étre aussi déclarée
pour les immeubles qui doivent retirer, de leur proximité d'un ouvrage
public projeté, une plus-value dépassant 15 pour 100. (Id., art. 2 et 2 bis.

Tous les grands travaux publics, routes nationales, canaux, chemins de
fer, canalisation de riviéres, bassins et docks, entrepris par ou par
des compagnies particuliéres, sont exécutés en vertu loi, aprés enquéte
administrative: o

On donne le nom d'arrété de cessibilité al'arrété motivé que prend le
préfet pour déterminer les propriétés a exproprier et I'époque alaquelleil
conviendra d'en prendre possession. (ld., art 11.) |l est duneins-
truction destinée a lesintéréts privés. Un plan parcellaireest
déposé ala mairie de chaque commune, ou les intéressés ont huit jours
pour présenter leurs observations.

L'expropriation une fois déclarée, la propriété peut étre transmise, soit
par cession amiable, soit par suite d'un jugement d'expropriation. En cas

Action de déposséder légalement quelqu'un de la




de cession amiable, laloi édicte des mesures spéciales en ce qui concerne
les biens des incapables, mineurs, interdits.

A défaut de conventions amiables, soit avec les propriétaires des terrains
ou batiments dont la cession est reconnue nécessaire, soit avec ceux qui les
représentent, le préfet transmet au procureur de la République dans le
ressort duquel les biens sont situés laloi ou le décret qui autorise I'exécu-
tion des travaux, et I'arrété de cessibilité. (Id., art. 13.)

Danslestroisjours, le procureur de la République requiert et le tribunal
gron%?ce I'expropriation des terrains ou bétiments' indiqués dans I'arrété

u préfet.

Lejugement, notifié aux J)ropriétai res, est en outre publié et affiché, par
extrait, dans la commune de la situation des biens. I est inséré dans
des journaux publiés dans I'arrondissement, ou, Sil n'en existe aucun, dans
I'un de ceux du département. (Id., art. 15.)

Immeédiatement apres I'accomplissement des formalités prescrites par
I'article 15, le jugement est transcrit au de la conservation des hypo-
theéques, conformément al'article 2181 du Code civil. (Id., art. 16.)

L e jugement d'expropriation a pour effet de transférer, d'attribuer la
propriété al'expropriant ; mais reste en possession de I'immeuble
Jusqu'au payement de I'indemnité.

L administration notifie aux propriétaires et a tous autres intéressés ses
offres d'indemnité.

Si ses offres ne sont pas acceptées, |I'administration cite devant un jury
spécial, appelé jury d'expropriation, les propriétaires et autres intéressés
pour qu'il soit procédé au des indemnités.

L'indemnité d'expropriation ne doit comprendre que le dommage actuel
et certain causé par le fait méme de I'éviction ; elle ne peut sétendre au
Fréj udice incertain et éventuel qui ne serait pas la conségquence directe de

‘expropriation.

L es batiments dont il est nécessaire d'acquérir une portion pour cause
d'utilité publique sont achetés en entier, si les propriétaires le requiérent
?Iadr une dé;:laration formelle adressée au magistrat directeur du jury.

., art. 50.

Si lesterrains acquis par expropriation ne sont pas utilisés conformément
alaloi ou au décret déclaratif d'utilité publiqlue, les anciens propriétaires
ou leurs ayants-droit peuvent en demander larétrocession. Le prix des
terrains rétrocédés est fixé a et, sil n'y a pas accord, par le

contributions des immeubles ou parties qu'un -
taire aura cédés ou dont il aura été exproprié pour cause d'utilité publique
resteront alacharge de ce propriétaire janvier qui suivra
la date de I'acte de cession ou celle du jugement pronongant |'expropria-
tion. (Id., art. 64.)

. ( ) —. de la conformation extérieure des animaux
domestiques conformation générale, aplombs, diverses parties du corps.
V. BEUF, CHEVAL, etc.

. — Action d'extirper ; facon plus ou moins superficielle
exécutée avec I'extirpateur (V. ce mot) et qui consiste a couper les racines
ou les rhizomes des plantes adventices, de maniére a en assurer ou aen
faciliter la destruction.

L'emploi de I'extirpateur a dents larges et coupantes est particuliérement
utile dans les terres envahies par |es plantes puissantes comme |les chiendents;
les débris végétaux mis anu sont ramassés ala herse et brilés.
est surtout pratiqué en été ; le réglage en profondeur de I'appareil utilisé
demande une certaine attention pour que |'opération produise son plein effet.

Extirpateur. _ Instrument de travail du sol destiné al'exécution de
facons rapides dites quasi-laboursou .

L'extirpateur n'est pas une machine de culture spéciale ; c'est un des
éléments du groupe d'appareils formé par les cultivateurs, les scarifica-
teurs etles piocheurs-vibrateurs. V. ces mots.

Ces appareils ont le méme béti muni des de conduite et de
déterrage qui leur sont communs ; seules | es piéces travaill antes attaquant
le sol sont différentes. L'extirpateur, dont le nom dérive du latin
(racine), est caractérisé par des outils destinés a couper les mauvai ses
herbes de lasurface du sol. Ils ont laforme de petits socs trian-
gulaires plats, larges et tranchants sur leurs bords. Laforme initiale de
ces piéces a été modifiée par les constructeurs, ainsi du reste que celles

FIG. 2022. — Schéma d'extirpateur avec indication des divers organes.

des cultivateurs et des scarificateurs (dans le but de joindre un ameublis-
sement du sol aladestruction des racines), si bien que la distinction entre
les trois genres d'instruments manque de netteté.

Description générale. — Lafigure 2022 représente I'aspect général d'un
extirpateur. On y distingue trois parties essentielles : le béti, les piéces
travaillantes et I'appareil de réglage, qui sert en méme temps au transport.

Le bati, entierement métallique, en forme de trapeze dans les extirpa-
teurs de petit modéle, devient un cadre rectangulaire prolongé en avant
par une partie triangulaire dans les appareils de grandes dimensions.

Les barresou traverses armant le cadre et servant alafixation
piéces travaillantes sont longitudinales ou transversales. Dans le premier
cas, les efforts résultant de la réaction du sol sur les outils sont bien
supportés, tandis que dans | e cas de barres transversal es ces efforts tendent
atordre les traverses et a rompre leur assemblage avec le cadre. Ce der-
nier dispositif est cependant le plus répandu, car il laisse une trés grande
latitude dans la variation du nombre et |'écartement des outils que I'on peut
fixer aux traverses.

Les piéces travaillantes, au nombre de 5, 7 ou 11, selon lagrandeur de
I'extirpateur, comportent deux parties distinctes : la tige ou manche et la
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piéce travaillante proprement dite. Cette division permet de remplacer la
derniére partie aprés usure, tout en conservant latige. Lalongueur du
manche doit étre suffisante pour que, I'outil étant en terre, il reste au-des-
sous du cadre une hauteur de Om,18 a destinée alimiter le bourrage,
qui génerait le travail. Ces tiges sont faites avec un gros fer profilé, la

— EXTIRPATEUR

FIG. 2023: — Formes diverses et modes de serrage des dents
se montant sur le chassis d'extirpateur.

1. Dent decultivateur ; 2. Dent  régénérateur de prairie; 3. Dent de
. Dent d'extirpateur-type.

partie inférieure disposée pour le boulonnage avec I'outil et lapartie
supérieure pour |'assemblage avec les traverses du cadre. Le mode de
fixation doit étre démontable et en méme temr)s assez solide pour ne pas
étre ébranlé par |es secousses résultant du travail. On a abandonné |'assem-

blage par tige filetée et écrou ou par vis de pression ; on emploie aujour-
d'hui les serrag%es par étriers et clavettes, dont lafigure 2023 donne des types.

Les outils, placés al'extrémité des tiges, peuvent avoir les formes

par lafigure. Tout I'ensemble de la piéce travaillante doit étre
robuste, car il peut arriver qu'un obstacle arréte I'un des socs, qui supporte
alors alui seul tout I'effort de I'attel age.

Appareils de réglaé;e. — Le cadre ou béti est porté par des roues qui
servent au transport de I'appareil, au réglage de la profondeur d'action des
outils, et enfin de point d'appui pour déterrer les piéces travaillantes a
I'extrémité d'un rayage.

Les roues porteuses, métalliques, ont de a de diamétre ; elles
sont au nombre de quatre, deux al'arriére et les deux d'avant réunies en
avant-train.

L e réglage en profondeur et le déterrage se font ala partie arriére au
moyen de dispositif connu sous le nom d'essieu coudé ; I'avant, étant
éloigné des outils, n'a guére besoin d'étre soulevé pour le déterrage.

L es constructeurs ont différentes dispositions de mancauvre de
I'essieu coudé, de maniére a obtenir un relevage rapide avec un effort
aussi minime que possible. Dans les extirpateurs de faibles dimensions,
travaillant a , un seul levier attaque directement I'essieu coudé
et souléve tout I'arriére. Sitot que lalargeur devient plus considérable, on
emploie soit un levier multiple, soit deux leviers agissant chacun sur une
moitié du béti, grace a une brisure de |'essieu.

Il existe aussi des extirpateurs dont on peut soulever simultanément les
parties avant et arriere du béti : lafigure 2022 montre I'action d'une chaine
de ou détendue par 1'action d'un levier qui agit en méme
temps sur I'essieu coudé. Une poulie de renvoi souléve ou abaisse la partie

du cadre. On fixe la position des roues par rapport au en
enclenchant un verrou monté sur le levier de déterrage dans les crans d'un
secteur denté, solidaire du cadre.

Fonctionnement. — Le choix dgs formes des outils a employer dépend

FIG. 2024. — Extirpateur-type.



EXTRACTEUR — EXTRAIT SEC

de I'état de laterre atravailler et de |'effet que I'on veut obtenir (fig. 2024).
Le nombre et des outils que doit fixer sur lestraverses

FIG. 2025. -- Extirpateur monté avec dents de

des mémes con-
ditions et aussi de la puis-
sance de |'attelage dont on
dispose.

Pendant le mont e des
dents sur le béti, il faut
avoir présentes al esprit
les deux régles suivan-
tes: 1° symétrie des ou-
tlls ar rapport al'axe;

Isposition aternante
dans les traverses. Comme
verification, lessillons tra-
c&s sur le sol doivent étre

uidistants et paralléles
aladirection de latrac-
tion.

Leréglage en profondeur
se fait en remarquant que
cette quantité est égale ala
hauteur dont sélévent les
roues lorsgu'on oblige les
dents a porter sur le sol a
I'aide du levier de terrage.
L'appareil pénétre de

correspondante apres
quel ques meétres de
marche.

A I'extrémité du
cours, il faut déterrer I'ex-
tirpateur avant de com-
mencer afaire tourner |'at-
telage : on éviteainsi de
faire subir al'instrument
des efforts inutiles ]pouvan
le détériorer. Il suffit, pour
parachever le Iabour de
travailler les fourriéres avec enrayages perpendiculaires aux premiers.

Extracteur. — Appareil destiné a extraire le miel des rayons et

FIG. 2026. — Extracteur de miel (vue extérieure).

FI1G. 2028. — Détail d'un
extracteur arenversement,

FIG. 2027. — Extracteur
(vue d'ensemble).

basé sur I'application de laforce centrifuge (fig. 2026). 11 se compose d'un
treillage quadrangulaire (fig. 2027) ou hexagonal tournant autour d'un axe
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ou de deux a quatre cages métalliques animées d'un mouvement de rota-
tion al'intérieur d'une cuve en fer-blanc.

Les rayons de miel désopercul és sont disposés contre les cadres ou
placés dans les cages, et |'appareil est mis en mouvement par une ma-
Ir]iv(;alle :lemiel, lors de larotation, est projeté contre les parois du cy-
indre.

Dans les extracteurs si mr)les il faut retourner les rayons quand une
face est extraite; mais dans les appareils modernes les cages pivotent au-
tour d'une des arétes verticales et permettent d'extraire le miel des deux
faces sans avoir aretourner les rayons : ce sont des extracteurs dits a
renver sement (flg 2028). Les cadres ou rayons doivent toujours étre mis
par paires dans |'extracteur et toujours bien séquilibrer.

Le miel extrait doit étre |aissé au repos quel ques jours pour permettre
aux particules de cire et aux impuretés de monter alasurface ; il est en-
suite écumé et mis en pots.

Extractifs non azotés. _ Expression synonyme de matiéres hydro-
carbonées ou hydrates de carbone. V. ALIMENTATION.

Extrait sec. _ Résidu sec obtenu par I'évaporation, a 100 degrés ou
danslevide (fig. 2029, 2030), desliquides aimentairestels quelelait, le
vin, lecidre, labiére, etc. comprend latotalité des matiéres contenues
en dissolution ou en suspension dans les liquides.

Extrait sec du lait. — Il est surtout constitué par de la matiére grasse,
de la caséine, du lactose ou sucre du lait et quelqu&s sels minéraux. 11 peut
sobtenir par I'évaporation & 100 degrés, par |'extraction dans le vide ou
par la cryoscopie. On peut aussi le déterminer d'une maniére approchée
par laformule suivante :

E représente I'extrait sec, g lamatiére grasse et d ladensité. Lamatiére
grasse est déterminée rapi dement au moyen du et laden-
sité au moyen d'un pése-lait spécial, le lactodensimétre. V. LAIT.

Lanotion de I'extrait sec du lait est trés utile, car elle permet de déceler
le mouillage ou I' ecremage partiel.

Extrait sec du vin. — L'extrait sec comprend danslesvins : l° lestanins,
I%s acides tartrique, malique, succinique, gallique et le de potasse ;

des sels minéraux, tels Sue sulfates, phosphates, chlorures de potasse, de
soude de chaux, de , etc. Ce sont ces constituants de sec
qui donnent au vin son et son godt ;
communiquent du corps et de I'astringence ; les acides lui procurent
la fraicheur, les substances mucilagineuses son velouté ; les sels

sa saveur. Pour des vins titrant plus de 8 degreﬁ d'alcool, le

les tanins et les colorants lui

FIG. 2030. — Appareil pour dosage
FIG. 2029. -- Appareil pour le dosage de I'extr ait del'extrait sec par évaporation
sec danslevide. a 100 .

poids de I'extrait sec est au moins double du titre alcoolique. Ainsi, un
vin titrant 10 degrés d'alcool renferme, environ, 20 a 25 grammes d'ex-
trait sec par litre. Cependant, les vins rouges en renferment plus que les
vins blancs.

Les résultats fournis par le dosage a 100 degrés et dans le vide sont un
peu différents. A 100 degrés, la glycérine et certains corps volatils sont
entrainés par I'eau d'évaporation, tandis qu'ils restent dans |'extrait sec
obtenu 5)ar I' evaporatlon danslevide.

‘extrait sec et I'alcool qui donnent leurs qualités au vin et qui per-
mettent d'apprécier leur valeur commerciale. Il doit exister un certain rap-
port entre eux et ce sont les variations de ce rapport qui permettent de
déceler certaines fraudes, telles que le mouillage, le sucrage et le vinage.
(V. cesmots.) Ajoutons que le dosage de |'extrait sec peut étre effectué ra-
pidement au moyen de V.
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