LESFAUCHEURS, tableaude Henri Martin (Capitole de Toulouse).

culturales. — Facons superficielles don-
nées au sol pour détruire les mauvaises herbes,
rompre la crodte du sol, favoriser I'emmagasi ne-
ment de l'eau et la nitrification. Elles sont encore
désignées sous le nom de facons d'entretien et
comprennent les hersages, binages, roulages, but-
tages, sarclages et echardonnages
L es hersages des blés d'hiver et des escour-
geons, semes alavolée, sont surtout utiles en
mars-avril dans les terres de consistance moyenne
et surtout les terres fortes ; ils rompent la croGte
durcie qui entravel' aération du sol et enserre
le collet des jeunes plantes ; ils reduisent les grosses mottes, émiettent la
surface et restreignent I' evaporatl on des couches superflmell&s Ils sont sur-
tout utiles pour les blés clairs et un sol nitrifiant mal, ou ils favorisent le
tallage ; ils sont moins a conseiller dans les blés trop forts dont on redoute
la verse. Les aux céréales de printemps offrent en plus
I" avant e de détruire les moutardes ou et les ravenelles.
es céréales semées en lignes, les hersages sont avantageusement
remplaceﬁ par lesbinages ala main ou ala bineuse mécanique. En sols
bien fumés, cette opération se traduit souvent par une augmentation de 4 a
5 quintaux al'hectare au lieu de 2 & 3 qu'on s'est plu aleur reconnaitre.

En sols |égers (calcaires ou siliceux), |es céréales d'automne sont souvent
déchaussées au printemps ; le soulévement du sol entrave la montée de
Ieauetparalyselanltrlflcatlon L e passage du rouleau ou d'un
fort une ou deux fois, aqumzelj ours d'intervalle, raffermit le sol,
fait adhérer les racines au sol, favorise [e tallage et ranime la végétation.
Aprés hersage et binage, il'est d'ailleurs utile de passer un rouleau
de poids moyen une quinzaine de jours aprés |'opération.

L es passages successifs de la herse et du rouleau

permettent d'obtenir e résultat cherché dans bien des cas. Ajou-
tons que souvent il est utile de donner ala céréale d'automne un second
hersage ou un second mais ce dernier ne doit plus étre effectué
lorsque les céréal es atteignent 12 & 15 centimeétres de hauteur, car il pro-
voquerait laformation de nouvelles tiges qui ne pourraient arriver ala
maturité.

On roule parfois aussi tardivement les blés qui ont une tendance a sem-
porter, afin de retarder leur végétation et de prevenir laverse. Dans ce cas
on peut encore les rouler lorsgu'ils ont atteint 15 a 18 centimétres de
hauteur.

L e buttage du mai's, des racines ou tubercules provoque la formation de
nouvelles racines, donne de |'assiette aux plantes et conserve I'humidité au
sol - il setraduit par une augmentation des rendements.

ne doit jamais étre négligé non plus, maisil ne doit étre
pratiqué ni trop tot ni trop tard. Dans le premier cas, en effet, les chardons
repoussent trop vite ; dans le second, il nuit a lacéréale. V. BINAGE,
BUTTAGE, ECHARDONNAGE, HERSAGE, ROULAGE.

Faculté germinative. — V. GERMINATION, GRAINS €t SEMENCES.

( — Affection spéciale aux moutons consom-
mant du sarrasin en fleur ou de lapaille de sarrasin (

). Elle est caractérisée par une enflure des |évres, souvent de toute la
téte, et parfois une éruption de boutons, et du jetage ; elle ne se manifeste
que lorsque les moutons sont al'extérieur et non Iorsqu ils restent dansla
bergerie. Reméde : supprimer le sarrasin de I'alimentation, traiter les
plaies avec une sol ution de sulfate de fer et les saupoudrer ensLite avec de
la poudre d'amidon.

Fagot. _ Faisceau de menu bois utilisé pour le chauffage. Les bois
entrant dans la composition des fagots prowennent soit de taillis exploités
+risjeunes et dont les perches n'ont qu'un faible calibre, soit des bran-
chages plus ou moins gros. On distingue, suivant la grosseur des bois qui
entrent dans leur composition, plusieurs types de fagots.

Fagots marchands. — Lelr armature extérieure est faite de branches
assez grosses, nommeées reins, triques, jarrets ou parements. Au centre
de ce manchon est entassé un faisceau de brindilles L e plus souvent
I'acheteur déméle lesreins, qu'il scie en blchettes dont la grosseur est

suffisante pour . dega?er une chaleur un peu soutenue dans un fourneau de
cuisine, et les brindilles qui servent a allumer le feu. Ces fagots ont, en
général, une longueur de 4 pieds, soit environ 1m,30 ; ils sont mai ntenus
par deux ligatures et mesurent a1 métre de tour sur ces ligatures;
on lesvend au cent et le prix varie dans le voisinage de 20 francs le cent,
suivant leur qualité apparente et surtout leur p0| ds. On admet que le cent
def ots contient autant de stéres de bois qu'il y ade fois 5 kilogrammes
e poids d'un fagot. V. DEBITAGE.

Bourre& — Ce sont de petits fagots formés seulement de brindilles ou
de branchettes de trés petit calibre. Ces bourrées donnent une flamme treés
vive et trés chaude, mais de courte durée. On les utilise dans |es ménages
pour allumer le feu, mais leurs principaux emplois sont de servir a
chauffer les fours de boulanger acuirelestuiles et les briques, les pierres
aplétre et pierres a chaux. Elles mesurent habituellement 1.,30 de long
et a de tour sur laligature, qui est unique et placeeau milieu
de leur longueur. Les bourrées se vendent au cent comme les fagots mar-
chands, mais ne valent guére plus de 5 francs le cent en forét. Le consom-
mateur, lui les paye le double ou le triple, ou méme le quadruple rendues
ason domicile.

— Ce sont des faisceaux de bri ns relativement gros (au moins
20 de tour) :longueur, ; circonférence alaligature (qui
est unique), 0Om,50. Valeur, environ 20 francs |e cent. I1s ne contiennent pas
de brindilles.

A cestrois types principaux se rattachent des modéles spéciaux a
diversesrégions : aux , lesfalourdes et les ; aux bour-
rées, les margotins et Iesfagots d'allumage utilisés par les compagnies de
chemins de fer.

Faconnage. — Pour fagonner les fagots, on empile les branches et
brindilles entre |les fourches d'un chevalet, on serre avec une chaine
dont une extrémité est fixe et dont I'autre senroule sur un fort baton.
Puis, profitant du moment oul le fagot est ainsi serré, on I'entoure d'une
Ilgature faite soit d'un fil de fer, soit d'une hart, branche souple de
coudrier. On utilise aussi des formes rustiques (V. DEBITAGE); mais, le
plus souvent, I'ouvrier se contente d'entasser les branches sur le sol en
travers du Ilen qu'il apréalablement étendu par terre, puisil serre celien
en méme temps qu'il presse avec le pied sur les
branches.

Les frais de fagon atteignent au moins 3 francs
le cent pour les bourrées et peuvent dépasser 7 francs
pour les fagots marchands.

Faine ou __ Grainetriangulaire du hétre

}flg 2031) ; elle renferme une amande riche en

écule et en ‘matiére grasse. Larécolte des faines
est pratiquée en grand dans certaines belles he-
traies domaniales et particuliéres pour la fabri-
cation de I'huile de faine, huile comestible et d'une
grande finesse de gout mais qui est de conservation difficile et peu prolon-
gée. Le tourteau de faine, d'un emploi peu répandu d'ailleurs, n'est pas a
recommander pour | alimentation du bétail lorsqu'il provient de graines
non décortiquées. V. HETRE.

FIG. 2031. — Faine.
a Coupe.

. — Ensemble de la production et de la récolte des graines du
hétre (faine).

- direct. _ V.EXPLOITATION.

Faisan ( .). — Genre d'oiseaux formant une famille spéciale
), del'ordre des gallinacés, et qui sont particuliérement
par une huppe longue a barbes décomposées et rejetée en arriére |
par une queue longue, conique, a plumes superposées en deux plans qui
en forme d'angle ouvert ; enfin, par des ailes relativement
courtes, mais vigoureuses, dont la poi nte né depasse guére la naissance de
Iaqueue V. figures 2032 a 2034 et planche en couleurs BASSE-COUR.
Il existe un assez grand nombre d'espéces de faisans, que I'on peut répar-
tir en deux classes : lesfaisans de voliére et |es faisans de chasse.
Faisans de voliére. — lus connus sont le faisan doré (fig. 2032),
le faisan argenté ( fig. 2033) et le faisan



— FAISANDERIE

Le faisan doré ( ) est un des plus brillants
ornements de nos voliéres. Une huppe d'un béau d'or rejetée en
arriére se détache sur la collerette, de couleur orangé vif, déscend le
long du cou, encadre la téte et se termine a angle assez aigu ala naissance
de la poitrine. Les plumes du cou, sous la collerette, sont vert bronzé ; celles
du dos et des reins forment un manteau jaune d'or terminé par des tons de

Phot. J.
FIG. 2032. — Faisan doré.

Phot. J.
FIG. 2033. — Faisan argenté

FIG. 2034. — Faisan vénéré.

rouge carminés. Les des ailes sont brunes et bleues a reflets métal -
ligues. Le bec et les pattes sont jaune clair, Le plumage de la poul e est
beaucoup plus modeste : il est d'une tonalité générale brun roux, tout le
plumage pr&eentant un ensemble de rayures brun foncé du plus J0|I effet.

Le faisan argenté ( est de taille beaucoup plus
forte que le précédent. Latéte est surmontée d'une longue huppe noire; les
joues sont nues et rouges. Toute la partie Perleure du corps semble
revétue d'un long manteau d'argent strié de fines raies noires ; tout le
dessous du corps est noir areflets bleus. La queue, longue, est de méme
nuance que le manteau. Le plumage de lafemelle est d'un brun roux ; elle
est plus petite que le méle, et sa queue courte exagére encore cette diffé
rence detaille.

Le faisan ( ) rappelle laforme du faisan
doré, maisil en différe par les nuances. L atéte est ornée d'une huppe
rouge et vert fonce ; la collerette est formée de plumes d'un blanc gris,
lisérées de noir areflets verts. Les plumeﬁ du cou et le camail sont d'un
vert métallique brillant, bordées al'extrémité de noir brillant. Le dessus
des ailes est d'une nuance métallique bleu vert; les plumes du dos sont de
nuance dorée avec des rayures brunes; le croupion est rouge vif, le ventre
blanc d'argent ; la queue de méme nuance, mais barrée trés regul iérement
de noir et fres Iongue

Le plumage de lafemelle est afond roux avec des rayures noires.

Faisansde chasse. — Ils ont un plumage beaucoup moins ornemental,
tout en restant de fort beaux oiseaux.

Le faisan commun ) alatéte et le cou d'un vert
bronzé, les flancs et la poitrine marron nuancé de pourpre ; le manteau, a
fond brun, est liséré de marron ; la queue est longue, gris marron strié de
noir et de marron foncé. Lafemelle detaille plus petite que le male, est
de nuance gris brun comme plumage de fond avec des striures plus fon-
cées rayant tout le plumage.
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Le faisan a collier ( ) est detaille un peu moins épaisse
que le précédent ; il se distingue par un ensemble de plumage plus brillant,
ar |a bande blanche sourciliére qui surmonte et par le collier blanc
rillant plus ou moins complet qui se trouve alabase du cou. Lafemelle
ressembl e beaucoup a celle du faisan commun, le fond de plumage étant
un peu plus rougeétre.
Le faisan de Mongolie (
acollier et n'en parait qu'une variété.
Le faisan vénéré )[ . 2034], assez rare d'abord
dans les grandes chasses, sest acclimaté et multipliétrés rapidement ;
il alatéte noire avec tache blanche autour des yeux, le collier blanc, le cou,
lagorge et le dos jaune d'or avec plumes cerclées de noir ; les flancs sont
Par& de plumes bordées de rouge avec losanges blancs et noirs au centre
a queue, blanche zébrée de noir, atteint souvent 1 . Ce bel oiseau est
originaire de la Chine méridi onale.
On éléve encore, pour les chasses, mais beaucoup moins,
sicolore et le faisan du prince de Galles.

— Redevances supplémentaires imposées au fermier ou au
métayer en sus du fermage ou des conditions de partage a moitié, telles que
la donation de poulets, chapons, beurre, , etc.

Faisandeau. _ Jeunefaisan (fig. 2036).

Faisanderie. __ Lieuoul'on éévelesfaisans.
Dans les chasses gardées d'une certaine |mportance le repeuplement est
assuré par I'élevage des jeunes faisans. C'est |'ensembl e des installations

) est plus petit que le faisan

le faisan ver-

.2035. — Plan d'une faisanderie.

nécessitées Ear cet élevage qu'on appelle une faisanderie. L 'élevage des

oiseaux de chasse (faisans, perdrix, tétras, grouses, gélinottes, etc.) est pra-
CL € dans des établissements spécialement ameénages a cet effet (fermes a

g ier), auxquels s'adressent aussi |es propriétaires de chasse pour avoir
es sujets de repeuplement.

Les faisanderies sinstallent sur un emplacement choisi, parsemé de buis-
sons épais (cornouillers, genévriers, épicéas, groseilliers, arbous ers, ronces,
sureaux, etc.), couvert d'une herbe abondante ou ensemencé (enblé, orge,
sarrasin, etc.) ; cet emplacement est entouré de cl6tures en grillage métal -
I|queama|||e£serre&s sélevant a ou 2 meétres et enterre sur une
hauteur de 20 & 30 centimeétres, pour éviter I'intrusion des animaux nui-
sibles ; de plus, on dispose al'intérieur et dans le voisinage des J)arquets
oul sébattent les jeunes oiseaux des poteaux verticaux surmontés de pieges
abascule contre les rapaces. On compte en general un demi-hectare pour
cent oiseaux d'élevage. Des chemins divisent I'enclos et, si possible, on le
fait traverser par un ruisseau ; le terrain, plat ou Iegerement en pente, doit
étre sec et non tourbeux.

Les batiments de la faisanderie comportent différents locaux (fig. 2035) :
une salle ol I'on prépare les nourritures diverses des faisandeaux, des
logements grillagés et couverts pour les reproducteurs males et femelles
captifs, pour les couveuses, et les jeunes qu'on veut tenir al'abri ; enfin,
un couvoir et des salles pour la conservation du matériel, des grai ns, etc.

Il est indispensable que tous les de la faisanderie soient
tenus dans le plus grand état de propreté si I'on veut en éoigner les deux
causes principales qui déciment les elevages ou en compromettent la réus-
site, c'est-a-dire les maladies (diphtérie aviaire, diarrhée, ver rouge ou

, versintestinaux) et lavermine (

Les reproducteurs sont capturés (de novembre a janvier) al'aide de
mues (sort&s de trappes anal ogues a celles sous lesquelles on enferme les
meres dans I'él evage des poulets), ou achetés dans les fermes agibier. On
compte ordinairement un méle pour quatre ou ci nq poules, et I'on détermine
le nombre de celles-ci en tenant compte qu'une fai sane donne une
moyenne de vingt oeufs dans sa saison de ponte.

Maintenus en parquets, |es reproducteurs regoivent régulierement leur
nourriture, qui doit étre variée (petit blé, avoine, sarrasin, sorgho riz,
verdures ; le mais doit étre délai ssé comme poussant trop ar engrai sse-
ment) et une eau de boisson parfaitement pure (filtrée au besoin).
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Un peu avant |'époque oul I'on doit rapprocher males et femelles, c'est-
a-dire vers le début de mars, on modifie le régime alimentaire et I'on 'y
introduit de la graine de chénevis ; C'est ce régime spécial un peu -

que I'on appelle le chauffage. L époque ou il doit commencer est d'ail-
leurs par des considérations de dlfferentes sortes (état des
reproducteurs, température extérieure, etc.) quele doit étre a
méme d'apprécier.

La ponte commence au début d'avril, et les oeufs, recueillis réguliere-
ment deux fois par jour, sont soumis alincubation (par poule, ou en cou-

FIG. 2036. — Boite d'élevage avec faisandeaLix..
(Lapoule couveuse est retenue dans le compartiment grillagé.)

yeuse artificiell€) lorsque leur nombre est suffisant. On en donne ordinai-
rement dix-sept a une poule ; quant a la contenance des couveuses artifi-
cielles, elle est variable.

L'incubation dure vi ngt - quatre jours en moyenne L es fai sandeaux,
apres |'éclosion, sont laissés — sans nourriture — vingt-quatre heures
sous lamére, puis on les met dans une secheuse ou une éleveuse artifi-
cielle, ol ils achévent de se gu0| on les place avec leur

dans les parquets d'é evage flg 2036) éposés sur Ie terrain en plein

air. Pendant les trois premiéres semaines (1°* &ge), ils sont |'objet de soins

articuliers  regoivent une nourriture spéciale dont les oeufs de fourmis

orment la base. Pendant |es trois semaines suivantes (2e ge), lesj Jeun&s
oiseaLix sont placés dans des parguets plus vastes (on agrandit aussi
placement qui leur est laissé par progressif des grillages de
cléture) et, plusieurs couvées étant réunies parfois dans un vaste enclos,
ils font peu a peu leur apprentissage de la liberté ; leur alimentation est dail-
leurs modifiée ; elle comporte une diminution des rations de fourmis
et lerempl acement de par des pétées a base durs, de pal n
rassis et de verdure, puis de farine de viande ou de viande cuite ou

FAISANE — FANAGE
et de grains (la proportion de ceux-ci augmentant progru-vement)

A lafin du second mois alieu lamise au bors, c'est-a-dire que I'on trans-
porte les boites d'élevage, avec lapoule éleveuse et |es faisandeaux, dans un
endroit choisi, ol les al sandeaux sont en compléte liberté, tandis quela
meére reste captlve Pendant une période plus ou moins Iongue les jeunes
oiseaux ne uere de et y viennent, tout au moinsle
soir, chercher un sOr refuge, d'autant que la nourriture continue & étre
distribuée réguliérement auprés de la boite d'élevage ; mais, lorsgu'ils ont
subi la crise de la mue et qu'ils sont assez vigoureux pour subvenir seuls
aleurs besoins, ils séparpillent peu a peu et ne reviennent plus sont
alors des oiseaux de chasse,

L'élevage du faisan, d'aprés la méthode anglaise, différe quelque peu
dans ses méthodes : I'installation des parquets et du matériel accessoire
est concue d'une autre maniére ; les faisandeaux ne sont pas nourris aux
oeufs de fourmis, mais au moyen de péatées spéciales ; |'établissement pré-
coce des parquets sur la prairie oblige les jeunes a chercher eux-mémes
un de nourriture.

Signal ons encore une méthode assez récente concernant la pariade (et
qui ades partisans nombreux) : on ne capture pas de cogs : les faisanes
seules, éjointées ou entravées, sont tenues en parquets assez vastes, ol
viennent les visiter les faisans libres qu'attirent leurs appels.

Faisane. _ Femelle du faisan.

Falconidés. _ Famille d'oiseaux rapaces caractérisés par une téte forte,
un bec court et crochu, des serres puissantes, un vol rapide. I1s compren-
nent principalement les aigles, les faucons, les milans, les buses, etc.

. — Secourber en forme de faux ; sedit d'un cheval qui saf-
faisse et plie les jambes avant de sarréter.

Falsification, — Altération ou dénaturation d'une marchandise ou
d'une denrée alimentaire. V., FRAUDE.

. — Action de répandre des faluns sur un sol pour I'amender.

Faluns. _ Sables coquilliers calcaires renfermant de 50 a 70 pour 100 de
carbonate de chaux, 15 a 25 pour 100 de sable, un peu d'argile et d'oxyde
defer. On en trouve dans |'Indre-et-L oire, le Maine-et-Loire, I'llle-et-Vi-
laine et la Manche, en dépbts que I'on nomme . Lesfaluns, que
I'on désigne aussi sous le nom de marnes coquilliéres, sont employésen
agriculture comme amendements calcaires. V. AMENDEMENT.

Famille. _ On désigne, en zootechnie, sous le nom de famille, I'en-
sembl e des sujets descendant d'un méme couple; les livres généalogiques
§herd book, , stud-book) sont tenus pour permettre d'étudier la

amille de tel ou tel SUjet (de race chevaline, bovine, etc.), c'est-a-dire de
déterminer sagénéalogie. . GENEALOGIQUES (L|vre£)

Mais, a cote de ce sens propre leterme de famille aune autre accep-
tion, beaucoup plus étendue, dans les classifications (botanique, zoologie).
Sous ce nom, on réunit les individus (espéces, genres) ayant un certain
nombre de communs, un air de parenté, bien que, souvent, les
affinités soient bien lointaines.

C'est ainsi que, dans les familles des bovidés, on range, a coté des boeufs

dits (boeuf domestique), non seulement les bisons, buffles,
zébus, mais encore les moutons, les chevres et |es antilopes.

Lafamille, subdivision de |la classe, se divise elle-méme en sous-familles
ou tribus et en genres, parfois fort nombreux. La seule famille botanique
des graminées, qui apour caractéres principaux une tige creuse (chaume)
et une inflorescence en €pi ou en panicule, et dont letype est le gramen
(gazon ou ray-grass), groupe plus de 300 genres ou figurent, & coté des
ceréales, le bambou, |la canne a sucre, etc.

Fanage. Ensemble des travaux par lesquels on transforme le four-
rage vert, résultant du fauchage, en foin sec destiné a étre conservé pendant
un certain temps (fig. 2037).

Considérations generaJ es. — Lesfourrages verts renferment de 75 a
85 pour 100 de leur poids d'eau ; par le fanage, on réduit cette proportion &
15, 16 pour 100, soit une perte de poids de 60 a 70 pour 100. Ce est
obtenu par si mple exposition au soleil, par une aération convenable ou,
dans certaines méthodes, par fermentation. Le fanage est satisfai sant lors
que le foin obtenu a conservé une belle couleur verte et toutes ses qualités
nutritives.

La couleur verte du fourrage dlsParalt pour laisser place a une teinte
blanche, ou plus ou moins brune, ala suite d'une exposition prolongée au

. 2037. — Scene defanage.
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FIG. 2038. — Misedu foinen ou petits tas.

soleil ou alapluie. Il est difficile d'éviter complé&tement une décoloration
Partlelle mais on doit singénier aréduire au minimum la partie altérée ;
adépréciation du foin est surtout importante en cas de vente.

Lefoin conserve toutes ses nutritives si on le protége contre les
pluies et méme contre les ; acet effet, restreindre la surface exposee
al'humidité, soit alafin de chaquejournee defanage soit en cas d'intem-
périe subite.

Letraitement afaire subir au fourrage varie suivant le climat, les circon-
stances météorol ogiques, mais aussi suivant la nature des pl antes. Les légu-
mineuses (prairies artificielles) perdent facilement leurs feuilles et leurs
capitules qui constituent la partie la plus riche et la plus nutritive du four-
rage ; aussl faut-il réduire au strict nécessaire |es mani pulatlons dont elles
sont |' objet. Au contraire, le fanage peut étre énergique al'égard des gra-
minées (prairies naturelles et temporaires). Quelle que soit I'espéce du four-
rage, sauf pour I'application des méthodes de fanage par fermentation, on
fanealamain ou al'aide d'appareils mécaniques.

Fanage dans les prairies naturelles. — Alamain. Lesinstruments
employes sont |e réteau en bois ou fauchet et lafourche. En cas de pluie, le
fourr§e non encore remué peut étre laissé en sans traitement pen-
dant deux ou troisjours ; au bout de ce temps, si |es circonstances ne se
modifient pas, on retourne |égérement sans diviser. En temps normal, le
fanage commence lorsque larosée adisparu et I'on attague le fourrage
coupe depuislaveille. Les sont écartés, puis on retourne une ou
deux fois dans lajournée, et le soir on ramasse en petits tas ou
(fig. 2038). Lelendemain, les sont étendues, on retourne en re-
muant dans |es mémes conditions que laveille ; mais le soir |es tas sont
plus gros, correspondant & 15 ou 20 kilogrammes defoinsec. Si le séchage
est insuffisant, on recommence le our, alafin duquel lestasre-
présenteront de 40 250 ki logrammes de #0| n. Ensuite, on peut rentrer
directement ; mais on refere souvent ramasser en grostasou meulons
de 500 28001000 kilos ( fi 2039? ains disposé, le foin reste plusieursjours
sans inconvénient ; il fermente égérement, parachéve sa dessiccation et
prend de Iasoupl%se

Il n'y adailleurs pas de régles fixes pour la durée des opérations ; un
soleil ardent donne du fourrage sec en deux jours, un temps couvert oblige
ades travaux multiples. Tous les jours on remue d'abord le fourrage le
plus humide, et, dans la mise en tas, on commence par le fourrage le plus
avancé, celui-ci saltérant plus rapidement en cas de pluie. Enfin, la perfec-
tion du travail dépend en grande partie de la célérité avec Iaquel leil est
effectué ainsi chue de la confection des tas divers sous lesquels |e fourrage
est ramasse : la pénétration de I'eau.

2° Fanage mécanique.— L es instruments empl oyés sont la faneuse etle
réteau (V. ces mots), plus rarement L es principes géné-
raux restent les mémes en ce qui concerne le traitement avec lafaneuse ; on
peut employer tous les types de faneuses. Le réteau ordinaire a decharge
intermittente donne des « roules » auxquels sont souvent mélées de laterre,
des pierres ; en outre, le fourrage étant placé en sortes de strates tordues,
lamise en tas bien dressés est moins aisée que lorsque le fourrage est
ramassé alamain ; aussi convient-il d'étre attentif a cette partie des tra-
vaux. Les réteaux adecharge continue et latérale, qui peuvent fonctionner
comme faneuses, donnent un travail de ramassage excellent.

L e fanage mécanique permet d'économiser une quantité importante de
main-d'oeuvre et fournit des résultats aussi bons que le fanage alamain,
alacondition toutefois que I'on se conforme aux principes généraux pré-

FIG. 2040 —
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FIG. 2039. — Meulons ou gros tas de foin protégés par des chapeaux

exposes. L es surfaces traitées étant plus grandes, I'organisation
du travail, surtout par temps incertain, demande une trés grande attention.

L' empI0| des appelées aussi chariots-moulesou chariots
a meulons) [fig. 204Q], est assez rare en France ; il permet cependant de
réduire encore la main-d'oeuvre, et, par le transport des tas sur quelques
points accessibles de la piece, d' éviter la détérioration de la coupe suivante
par le pa&ﬁe des véhicules au moment de larentrée.

Fanage dans les prairies artificielles. — 1° Alamain. Silescir-
constances climatériques sont favorables au fanage, il suffit souvent de
retourner une seule fois avec précaution les avant de rassembler
le fourrage en , &t ladessiccation Sachéve ains ; le s§jour en petits
tas, sans crainte d'altération, J)oss ble grace ala constitution du fourrage.

Si le temps est incertain, ren un simple retournement, il y
aintérét autiliser le procede de dessiccation par moyettes. Le fourrage est
disposé en javelles, avec le fauchet ou de petites faucilles ou des crochets ;
lamise en javelles alieu directement par lacoupe alasapeou ala mois-
sonneuse javeleuse ; I'alignement des tiges dans les , réalisé par le
fauchage alafaux armée, est facilité par I'adjonction de dlSpOSltIfS Spéciaux
al'arriere de la barre de coupe des faucheuses. Le dreﬁage en moyettes est
effectué Iorsque le fourrage adéjalégerement ; deux javelles sont
inclinées I'une vers I'autre, la base des tiges au sol, et, maintenant |e som-
met, on écarte lestiges de chague javelle, de maniére aformer un cone;
quel ques brins de fourrage prélevés sur lesj javelles servent a confectionner
un lien sommaire ala partie supérieure.

Ains disposg, le fourrage peut subir I'action des pluies ; I'eau glisse le
long des tiges, et les résultats sont d'autant meilleurs que les tiges sont plus
droites et les tas mieux confectionnés. Les moyettes restent dans cet état
pendant huit, dix, quinze jours ; la partie extérieure blanchit, mais I'inté-
rieur conserve une couleur verte remarquable. En cas de mauvais temps
prolongé, comme le s§our alaméme place aurait une répercussion f&-
cheuse sur le dével oppement de la coupe suivante, il est bon de déplacer
lestas. Lejour delarentrée, on renverse les moyettes, la base tournée
versle midi, pour parfaire la dessiccation de la partie en contact avec le sol .,

2° Fanage mécanique. — L e fanage des prairies artificielles par les proce
dés mécaniques demande de grandes precautl ons. L es faneuses @ mouvement
circulaire doivent étre proscrlt&s et I'emploi des faneuses a mouvement
alternatif n'est possible gu'au début du fanage. On peut travailler un peu
plus longtemps avec les rateaux adécharge latérale qui impriment
un mouvement plus doux aux produits. Lamise en roule par le réteau ne
doit étre u'en fin de journée, lorsque |e fourrage est |égérement
amorti. En un mot, éviter absolument la chute des feuilles.

Fanagepar —Les sont utilisés pour toutes les caté-
goriesde fourra?&s, dansles pays aclimat humide et lorsque le sol se main-
tient tres frais al'époque de la fenaison. Ils consistent en supports de formes
variées fI? 2041, 2042), sur lesgquels on place le fourrage aussitot apres
lacoupe; I'air ci rcule entre les bras ou montants des supports, entre les
tiges. accrochées, et |e fourrage est rentré sans autre manipulation. Le tra-
vail est un peu long pour lamise sur supports ; I'enlévement demande une
certaine habitude ; mais on obtient ainsi, dans des milieux difficiles, des
produits de premiére , @yant conservé un aspect tres satisfaisant ;
les analyses ont montre, d'autre part, que lavaleur nutritive des fourrages
de est bien supérieure a ce qui peut étre réalisé dans les mémes
lieux par les procédés ordinaires ; aussi, en dehors de la zone nettement
humide, trouve-t-on des @(emplesd empI0| des .Les

Vide; 2 Abandonnant lameule.
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exigent une certaine mise de fonds, qui est sensiblement réduite quand on
dispose de bois a bon compte sur I'exploitation ou & proximité ; piquets,
montants divers sont établis et entretenus économiquement pendant la

1 I 2

FIG. 2041. — pour |le séchage du foin dans les prairies humides.
|. A supportsfixes; 2. A supports mobiles; A. Détail d'un support.

mauvaise saison, et, en observant quelques précautions, les
vent servir pendant un assez grand nombre d'années.

Fanage par fermentation. — L es procédés de dessiccation, basés sur
I'évaporation de I'eau a la suite de fermentations qui élévent Iatempera—
ture de la masse verte, conduisent tous a l'obtention de foin de couleur plus
ou moins brune. La fermentation doit étre surveillée avec la plus grande
attention, car les matiéres utiles disparai ssent facilement ; la coloration du
foin en fin d' opération fournit une indication intéressante sur lavaleur du
produit ; il faut tendre alaréalisation d'un foin brun trés clair.

Procédé Méthode déja ancienne que l'auteur a recom-
mandée en AIIemagne pour le tréfle, dont les tiges molles sont d'un fanage
difficile, et qui prend naturellement une coloration assez foncée en séchant.

peu-

1 2

FIG. 2042. de formes diverses. 1. Pour terrain plat ; 2. Pour terrain en pente.

Lejour ou le lendemain de la coupe, on confectionne de grosses meules
de 3 44 métres de diamétre et autant de hauteur, le fourrage étant trés for-
tement tassé ; au bout de 24 a 36 heures Iafermentatlon est devenue tres
intense, Iatemperature atteint 60 d ; lameule est immédi atement
démontée et le fourrage écarté ; apreﬁ quel ques heures d'exposition au
soleil, le fourrage est sec, conservant une certaine souplesse. Le point -

est de pouvoir écarter les tas aussitot que le moment critique est
apparu, car les fermentations se déclarent trés irréguliérement ; on risque
de ne pouvoir en suivre facilement le dével oppement et surtout d'interve-
nir trop tard pour aérer largement.

Procédé — lci on aimaginé de régler I'agration de la masse en fer-
mentation et, ar suite, Qtergf)erature grace al'établissement al'intérieur
de lameule de cheminées reliées a un ventilateur placé al'extérieur. 11

sagit d'un dispositif colteux ; tout le fourrage doit étre ramené alaferme
ou rassemblé sur des points spem aux, et les résultats sont souvent treés dé-
fectueux, des fermentations putrides se dével oppant parfois dans |la masse.

Procédé dufoin brun. — Le fanage est conduit au début par les me-
thodes ordinaires, mais, dés quele foin est amoitié sec, on dresse en gros
tas trés énergiquement tassés ; le fourrage fermente et |a dessiccation
sachéve, donnant un foin Iegerement brun. Pour réussir, il est nécessaire
de bien saisir le moment favorable & lamise en tas et surtout de bien
construire ceux-ci.

Le foin obtenu par I'un ou I'autre des procédés examineés est rentré ala
ferme, le plus souvent en vrac, quelquefois bottelé ou pressé. 11 faut sortir
alahotte ou dans des toiles le foin des prés accidentés. Enfin, des chargeurs
automatiques aident a larentrée des foins.

Fenaison ou Fenaison. —Temps pendant lequel saccomplit lefanage.
(V. cemot.) Sedit aussi pour FANAGE.

Fanes. _ Tigesfeuillées, vertes ou seches, de lapomme deterre, du
topinambour, des haricots, des pois, du colza, etc.

—FANEUSE

Les tiges encore assez tendres du topinambour sont consommeées par les
bovidés et les moutons ; celles de haricots et de pois sont relativement
riches en matiéres et bien consommeées par les mémes
animaux. Les fanestrop dures, telles que celles de colza ou de '[Oi)l nambour
récoltéesala , ou les fanes récoltées par un temps pluvieux ne
peuvent servir qu 'afaire des litiéres aUx animaux ou a entrer les
composts. Quant aux fanes de pommes de terre, elles ne sont pas sans
présenter des dangers pour les animaux auxquels on les ferait consommer :
elles contiennent, en effet, dela , qQui est un poison. Aussi les
brdle-t-on sur place aprés larécolte.

Faneuse. _ Machine attel ée servant a remuer les foins coupés et plus
spemalement alesretourner, d'en exposer successivermnent toutes les
parties al'action desséchante de I'air et des rayons solaires.

Une faneuse se compose d'un béti métallique porté par deux grandes
roues et d'un mécanisme secoueur, monté sur le bati. On fixe au chassis
un timon ou deux brancards pour i*attel age, et un siége pour le conduc-
teur. L'ouvrier doit étre, autant que possible, assis en arriére ou sur le
coté du secoueur, car, en cas contraire, une chute en avant I' exposerait a
étre happé par les poi ntes des fourches ou les broches, ce qui occasionne
toujours un tres grave accident.

La puissance de travail de la machine dépend de lalargeur du train du
secoueur, qui varie de a2m,50.

Une faneuse peut remplacer de dix aseize ouvriers maniant des fourches
et permet de remuer en une heure le foin coupé sur 60 & 100 ares. On
admet généralement qu'il faut une faneuse pour le service de deux fau-
cheuses en travail.

L es faneuses actuellement employées peuvent étre classées en quatre.
grands groupes : 1° faneuses a mouvement circulaire continu ; 2° faneuses a
mouvement alternatif ; 3° faneuses : 4° rateaux faneurs.

Les appareils des deux premiéres catégories sont Iégers : un seul cheval
suffit alestrainer. Les et les nécessitent un attelage
de deux chevaux.

Faneuses a mouvement circulaire continu (fig. 2043). — Les
premiers appareils construits appartiennent a cette catégorie. Le méca-
nisme secoueur se compose de croisillons montés sur un arbre horizontal
et qui portent aleur extrémité des traverses armées de dents de fourches.
On aen gquelque sorte implanté sur I'arbre de petites fourches disposées
suivant deux plans orthogonaux. L ‘ensemble est animé d'un mouvement

FIG. 2043. — Faneuse a mouvement circulaire continu.

de rotation. L es dents, passant prés du sol, soulevent lefoin qu'ellesren-
contrent et le projettent en I'air en |I'éparpill

Afin d'éviter les ruptures, on monte les fourcheﬁ sur des ressorts suscep-
tibles de céder en rencontrant un obstacle. L a distance des dents au sol
peut ére modifiée a volonté. Ce réglage est indispensable pour obtenir un

parfait en toutes circonstances: suivant |'état du terrain et I'épais-
seur du foin coupé, il y a lieu d'éoigner les dents du sol ou, au contraire,
de les rapprocher e plus possible. On régle la hauteur des dents en fai-
sant varier la position des brancards par rapport au béti, ce qui dé
termine |'abaissement ou, au contraire, le relévement de tout le mécanisme
secoueur.

Les fourches recoivent leur mouvement de rotation des roues porteuses
par un systéme de transmission avec embrayage. L e débrayage automa-
tique fonctionne en cas de recul des animaux et immobilise les fourches
lorsgue la faneuse se déplace en marche arriere. Ce débrayage permet éga-
lement de fixer les fourches dans une position pendant les trans-
ports ou les déplacements de I' appareil.

Laplupart de ces faneuses sont a double effet. Les fourches peuvent
tourner, soit dans |le sens des roues porteuses (marche arriére), soit en
sensinverse (marche avant), grace a une commande qui peut acti onner
deux trains d'engrenages distincts, Le foin est rejeté doucement en arriére
dans le premier cas, ou au contraire, dans le second, projeté en |'air avec
force, par-dessus la machine.

L a vitesse absolue des dents par rapport au sol est toujours proportion-
nelle alavitesse linéaire des extrémités des fourches dans le mouvement
de rotation et ala vitesse de déplacement de |'appareil par |'atte-
lage. Si I'arbre horizontal tourne dans le méme sens que les roues, ces
vitesses se retranchent I'une de I'autre, ce qui conduit pour lavaleur
absolue de cette différence a des valeurs comprises entre 2 et 4 métres par
seconde. Ces deux vitesses s'gjoutent, au contraire, lorsque |'arbre tourne
en sens inverse et que les engrenages de commande sont disposés de ma-
niére a accél érer encore |e mouvement de rotation. Le foin est alors lancé
aune vitesse de 4 a 6 métres par seconde. L e conducteur de |la faneuse
détermine le sens de marche en agissant sur un levier placé a portée de
samain.

Pour faner les fourrages trés mars ou ceux feuilles fragiles, lamarche
arriére est seule employée. Par contre, lamarche avant est utilisée pour
secouer trés énergiquement les foins rustiques des prairies naturelles.

Un capot en tdle ondul ée, disposé en avant des secoueurs, protége les
animaux de l'attelage contre les projections de foins. Les engrenages de
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commande du mécanisme sont abrités des poussiéres et des débris de
foin par des gardes spéciales en tdle ou en fonte.

Faneuses a mouvement alter natif (fi 2044). — On sest efforcé
dans ces machines d'imprimer aux fourches un mouvement en tous
points comparable a celui exécuté par I'ouvrier qui fane alamain. A cet
effet, on monte ces fourches, généralement a quatre dents, sur un arbre

FIG. 2044. — Faneuse a mouvement alternatif.

vilebrequin dont le mouvement de rotation est commandé par les roues.
D'autre part, I'extrémité du manche de fourche est articulée a une bielle
ortée par le bati. Les fourches sont maintenues dans e prolongement de
eur manche par un ressort susceptible de céder lorsque les pointes heur-
tent un obstacle ou méme le sol.

L e mouvement des dents résulte également ici de la composition des
deux mouvements élémentaires : translation de la faneuse d'une part,
rotation du vilebrequin d'autre part. La téte de fourche est guidée par la
bielle - il en résulte pour les dents un mouvement circulaire aternatif. Les
fourches, généralement au nombre de six, soulévent délicatement les foins
et les projettent doucement en I'air. Ces machines sont trés recommandées
pour faner les fourrages fragiles. Le plus souvent les fourches latérales
débordent de chaque coté de la machine et secouent le fourrage qui a
été comprimé au passage par les roues porteuses.

Deux fourches voisines sont montées sur le vilebrequin avec un certain
décalage et agissent, |'une par rapport al'autre, a un intervalle bien déter-
miné. Le mouvement du vilebrequin est assez rapide. On le commande
par un double train de roues dentees et chalnes qui transmettent le mou-
vement des roues porteuses. Les moyeux de celles-ci sont garnis de cliquets.
L 'entrainement des fourches est assuré en marche avant seulement.

Ces faneuses sont |égeéres, bien maniables : aussi les a-t-on trés fréquem-
ment adoptées. La seule précaution a prendre en cours de fonctionnement
est de travailler de préférence le vent debout, sil vente trés fort.

Faneuses .— Ces machines retournent sens dessus
dessous confectionné par |es faucheuses, de fagon a exposer suc-
cessivement au soleil les parties de cet . Lefoin n'est
pas soulevé, mais simplement déplacé |atéralement. roule, en

quelque sorte, d'un demi-tour sur [ui-méme.

Ce mode de fanage convient bien aux prairies artificielles, car le foin
est remué avec douceur. En pays humides, ces machines ont rendu de
grands services, car |le foin souffre beaucoup moins de la pluie, rassemblé
en qu'éparpillé sur le sol.

Comme dans les faneuses a mouvement alternatif, les fourches sont
commandées par un vilebrequin, mais celui-ci est disposé obliquement par

FIG. 2045. — Réateau faneur.

rapport aladirection de I'attelage. L es fourches repoussent |atéral ement
, en ramenant ala surface lesfoins qui étaient précédemment en
contact avec le sol.

On remplace parfois les fourches par des palettes dentées. Toutefois, il
semble préférable d'utiliser maintenant les dont les fourches
sont portées par des tié;&s horizontal es solidaires de quatre croisillons
disposés suivant deux diamétres perpendiculaires. Les plans de ces deux

cercles sont paralléles aladirection de traction et leur est égal
alalargeur de
Les faneuses , intéressantes par I'originalité de leur concep-

tion, sont peu employées.
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Les tiges sont repliées aleurs extrémités et se présentent
aux plans des cercles. On dispose sur chaque tige deux jeux de
trois broches, chague jeu agissant ala maniére d'une fourche atrois dents.
Desdisques en tole protégent les croisillons postérieurs et évitent les
engorgements.

Le conducteur peut soulever |'ensemble des secoueurs en agissant sur
une pédale. Son siége' est placé en arriére des broches, qui diminué
les chances d'accident grave en cas de chute.

Réteaux faneurs (|, 2045). — Ces machines different peu des précé-
dentes. L es broches (environ une vingtaine) sont réparties sur des
fies horizontal es, a égale distance les unes des autres (soit 10 a 12

). Ces dents sont faites en fil d'acier, qu'on enroule deux ou trois fois
autour des tubes d'acier qui constituent les tiges.

Ces rateaux sont supportés al'arriére par une ou deux petites roues,
dont on régle la hauteur suivant le travail a effectuer. Les broches
agissent sur e fourrage dans une position sensiblement perpendiculaire au
sol et repoussent |atéralement |a récolte éparpillée sur le pré.
unique ainsi constitué est paralléle a la direction du déplacement.

Ces machines fonctionnent a la fagon des bal ayeuses mécaniques utilisées
dans les villes pour nettoyer les chaussées. L e rouleau de la balayeuse des
rues, également oblique par rapBort aladirection de latraction, rejette
du centre vers les caniveaux les boues et les ordures de |a chaussée.

On prévoit, en général, pour les rateaux faneurs un seul sens de rota-
tion, celui des aiguilles d'une montre pour un observateur regardant la
machine se déplacer de droite a gauche. C'est un travail « en avant »
pour les broches inférieures qui exécutent seules le travail utile. Dans
certains modeéles, toutefais, il est possible d'inverser avolonté le sens de
marche : « en avant », les broches, animées d'une vitesse de rotation propre,
alaguelle sgjoute la vitesse du déplacement de la faneuse, rejettent latéra-
lement le foin sanslerouler - lamachine fonctionne comme un réteau (V. ce
mot) ; « en arriére », par contre, la vitesse de rotation est moindre, latra-
jectoire des broches au voisinage du sol étant dirigée en sensinverse du
déplacement de |'attelage : la machine agit alors comme une faneuse.

On évite I'engorgement de ces rateaux en disposant, en dessous et en
arriére destti %&s armées de broches, plusieurs rabat-foin en fer plat cintré
fixés a deux longerons paralléles aux tiges. L'ensemble ainsi constitué
forme un berceau a claire-voie. Les parcelles de fourrage que les dents
peuvent entrai sent arrétées au passage par les garnitures du berceau.

Un dispositif spécial de débrayage permet au conducteur d'arréter le fonc-
tionnement du secoueur en agissant sur un levier placé a portée de samain.

Fanon. _ Repli de la peau formant parfois une sorte d'excroissance
sous |'encolure des bovideés (fig. 2046, 1). Le fanon est plus développé
chez les races non améliorées ; on tend a I'éliminer par la sélection.

FIG. 2046. — Fanons.' 1. Du (trés développé); 2. Du cheval:

Bouquet de gros poils situé en arriere du boulet du cheval (fig. 2046, 2).
Le fanon est d'autant moins marqué que le cheval aplusderace; le chev
de pur sang ne porte qu'un petit bouquet de poils rares; chez certains che-
vaux de trait, il remonte le long du canon, plus ou moins haut. Le fanon
recouvre |'ergot, production cornée qui se développe elle-méme d'autant
plus que le fanon est plus dével oppé.

Faon. .— Nom du jeune cerf au-dessous de six mois.

Farcin ( . .). — Nom donné aux manifestations cutanées d'une
mal adie contagi euse extrémement grave, la morve chronique du cheval.

Caractéres et causes. — L es régions cutanées atteintes sont frappées de
lymphangites, c'est-a-dire d'inflammations chroniques avec oedeme du
tissu conjonctif sous-cutané et engorgement des vaisseaux |lymphatiques
correspondants. Les |ésions siegent de préférence aux membres, mais
aussi sur |'encolure et, plus rarement, les autres régions. Sur le trajet des
parties enflammées il apparait, d'espace en espace, de petites tuméfactions
que I'on appelle boutons de farcin, qui souvrent spontanément, :
laissent écouler un Ii(éuide d'apparence huileuse, le pus . Ces
|ésions ont peu de tendance a se cicatriser, contrairement a ce qui arrive
pour les abces ordinaires ; elles donnent bien vite ce quel'on appelle des
chancres . Les malades restent en mauvais état géneral ; ils
finissent par se et succomber.

Lefarcin ou morve est une affection contagieuse extrémement dange-
reuse, transmissible aux animaux de méme espéce et al'homme, chez qui
elle est incurable aussi. La morve est visée par laloi sanitaire sur les ma-
ladies contagieuses; il n'y a pas de traitement connu. Les animaux malades
doivent étre abattus. V. POLICE SANITAIRE.

On désigne encore sous le méme nom, ou mieux sous le nom de farcin
d'Afrigue, une autre affection toute différente, la lymphangite épizootique,
mal adi e contagieuse causée par un agent microbien different, le

de . Cette affection est propre al'espéce chevaline, comme la
précédente ; ladistinction a en est assez difficile, parce que les carac-
téres apparents sont trés semblables ; mais, al'aide des injections révéla-
tricesde , ladistinction peut étre faite.

Fardier. —_ Chariot spécial servant au transport des arbres, des char-
pentes ou des blocs de pierre. || comprend deux trés grandes roues, un
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essieu tres solide, un timon ou une fléche. Parfois on accouple deux far-
diers dans le cas d'une piéce trés longue a transporter.

Farine. — Poudre impalpable et blanche résultant de la mouture des
principales céréales : blé, seigle, orge, mais, sarrasin, riz et quelques | égu-
mineuses alimentaires : pois, lentilles, feves, haricots.

Les farines fournies par les céréales et |es |égumineuses jouent un role
considérable dans I'alimentation de I'homme et des animaux ; leurs pro-
priétés nutritives sont proportionnelles & leur teneur en substances azotées
et ternaires. Elles sont, en général, constituées par des matiéres organiques
azotées (gluten, albumine, fibrine, caséine, ,des matiéeres -
niques non azotées (amidon, dextrine, glucose, cellulose), des substances
grasses et des sels (phosphates, sels alcalins). Lafarine n'a donc pas, comme
le sucre, I'alcool, lafécule, une composition chimique définie.

Laméme graine peut fournir diverses farines, suivant le taux d'extrac-
tion ou le taux de blutage. Le taux d'extraction est le poids de farine
extraite de 100 kilos de grains. Le taux de blutage représente la quantité,
par 100 kilos de grains, de sons, enveloppes ou produits secondaires sépa-
résdelafarine. Si letravail de mouture seffectuait sans aucune perte, on
aurait dans tous les cas : extraction -1- blutage 100. Un bl é de bonne
gualité, moulu et bluté convenablement, fournit en moyenne 75 & 78 pour 100

e son poids.

La perte par évaporation d'eau, élimination de fines poussi éres, dépasse
rarement 1 pour 100 du poids des grains mis en mouture ; la douane admet
une perte de 2 pour 100.

Nous examinerons successivement la composition, les altérations et les
falsifications des farines, en prenant comme type la plus importante de
toutes, lafarine de blé. V. PANIFICATION.

Caractéres et composition de la farine de blé. — Laqualité de la
farine varie non seulement suivant le taux de blutage, mais aussi suivant
qu'elle est produite par telle ou telle partie du grain. Lafarine de bonne
8ua|i§é, celleqlui donne le pain le meilleur et le plus nourrissant, résulte

u mélange delafleur et du gruau. V. MEUNERIE.

Toucher. —La farine de froment est dite fleurante quand elle laisse sur
les doigts une fine poussi ére appel ée fleur de farine.

Au contraire, quand on sent rouler sous les doigts de petits fragments, la
farine est .

Dans les farines trop fines, trop effleurées, le gluten est en partie altéré
et le rendement en pain diminue. |l faut donc que lafarine soit alafois
fleurante et . Le taux d'affleurement est déterminé au moyen
de divers tamis, a mailles de dimensions convenues. A titre d'exemple, une
bonne farine de bl é tendre lai sse passer 60 a 70 pour 100 au tamis n® 120
et 70 280 pour 100 au tamis n° 90.

L'examen des résidus restés sur les tamis fournit d'utiles indications sur
la nature des farines.

Pressée dans la main, lafarine forme une pelote. Les farines de blés
durs et les vieilles farines de bl és tendres ne forment pas pelote : elles
glissent entre les doigts comme du plétre.

Blancheur. — Pour apprécier avec précision la et lateinte des
farines, ainsi que |I'abondance des petits débris de son et de graines étran-
géres qui constituent des piqQres ou points, gris, rouges ou noirs, on peut
aplatir un petit lot de farine entre deux feuilles de papier.

Dans le méme sens, des résultats plus nets encore sont obtenus par le
procédé . Au moyen d'une spatule, un peu de farine est aplatie sur
une planchette lisse, pour former un rectangle d'environ 6 centimétres de
long, 3 centimétres de large et 5 millimétres d'épaisseur. Des échantillons
sembl ables sont établis avec divers types de farines & comparer, amenés
par glissement les uns & coté des autres, et, tous ensemble, fortement com-
primés avec une lame de verre. Les différences de coloration et de pigdres
apparaissent nettement. Elles deviennent plus accentuées quand on a bai-
gné dans |'eau, pendant 20 secondes, les divers échantillons.

Odeur. — L'odeur de lafarine est |1égére et agréable ; maislafarine se
charge facilement de mauvaises odeurs de moisi, de pourri, de résine, etc.,
qui proviennent soit de la nature défectueuse des grains mis en mouture,
soit des altérations subies par les farines &gées. En agitant lafarine dans
une boite de fer-blanc, on percoit nettement, al'ouverture de la boite, les
odeurs anormales.

Saveur. — Labonne farine présente un goGt de colle de péte fraiche.
L es farines bises ont une saveur ameére qui se développe dans l'arriere-
bouche. L'addition de farine de féve donne un lIéger gout de haricots crus.
Lesfarines altérées prennent des godts désagréables : acide, &cre, moisi, etc.

Analyse chimique des farines. — Lafarine de blé de bonne qualité
doit répondre aux conditions suivantes, déterminées aprés analyse :

[0==5= O OO 16 pour 100
AU maximum : ;Mgthgsgram ...... g,g,é) ...... -
( Acidité . s
o \ Débris cellulosiques... —
Auminimum :  Gluten sec —
Humidité. — Suivant lachaleur et la sécheresse de l'air, les farines ren-

ferment de 12 & 16 pour 100 d'eau. Avec une humidité plus élevée, les
moisissures se développent ; la farine se prend en amas, pelotes ou mar-
rons. En méme temps, elle se charge d'une odeur de moisi.

Pour assurer la conservation des farines destinées ala Marine et aux
Colonies, un étuvage est nécessaire pour abaisser &6 pour 100 le taux d'hu-
midité des produits conservés en caisses étanches.

Matiéres grasses. — L e centre du grain de blé renferme plus d'amidon
et moins de matiéres grasses et de gluten que le pourtour de I'amande, au-
dessous des enveloppes ; de sorte que le taux de graisses augmente avec le
taux d'extraction.

Avec |'age, la matiére grasse des farines saltére et donne naissance a
des corps acides.

Les farines a taux d'extraction élevé et les farines bises, riches en corps
gras, rancissent plus vite que les farines blanches.

Acidité. — L'acidité des farines saines est toujourstrés faible : 0,012 a
0,015 pour 100, soit 12 a15 d'acidité par 100 kilos de farine.

L'acidité augmente avec 1 &ge des blés écrasés, avec le taux d'extraction
et avec I'ancienneté des farines. Au dela de 50 a 70 grammes d'acidité par
100 kilos, la pate devient moins élastique, elle absorbe moins d'eau ; le glu-

en asubi une altération.

Débris cellulosiques. — L es débris cellulosiques sont les résidus, débar-
rassés d'amidon, obtenus par lavage, sur le tamis numéro 200, du liquide
laiteux restant apres extraction du gluten. Leur proportion augmente avec
le taux d'extraction des farines.

FARINE

Gluten. — Pour doser le gluten, peser 33 gr. 33 de farine et ajouter
17 centimeétres cubes d'eau, pour obtenir un paton ferme. Malaxer ce paton
sous des gouttes d'eau dont la succession est assez rapide pour qu'il soit
difficile de les compter (fig. 2047). Au bout de 10 a 12 minutes, I'eau n'est
plus blanche, mais simplement louche. Le gluten est essoré entre les doigts
et pesé. Ce poids, multiplié par 3, donne |le pourcentage de gluten humide,
variable de 25 & 35 pour 100.

Un bon gluten humide est jaune, élastique ; séché al'étuve, il perd de
66 & 68 pour 100 d'eau ; le dosage en gluten sec varie de 7 29,5 pour 100
dans les blés tendres de France.

Les farines inférieures ont un gluten peu hydraté : 62, 60, 58 pour 100,
et, par suite, elles rendent moins de pain au pétrissage.

Laqualité d'une farine augmente avec le taux de gluten et avec le degré
d'hydratation de ce gluten.

Altérations des farines. — Certains défauts sont dus a des accidents en
cours de fabrication ou au
vieillissement de lafarine.

Drautres altérations sont
causeées par le dével oppe-
ment d'insectes, de cham-
pignons, ou par la présence
de graines toxiques.

Le ver delafarineest
jaune, clair, luisant ; c'est
lalarve d'un coléoptére
noir, le ténébrion.

Lateigne des farines est
la chenille d'un petit pa-
pillon gris; elle agglutine
les particules de farine en
un feutrage de fils qui for-
ment des pelotes. Ce para-
site est répandu dans
presque tous les moulins ;
le papillon est nocturne et
recherche les endroits obs-
curs.

La mite ou ciron est un
avare qui se développe dans
les produits &gés. En pres-
sant lafarine, pour en for-
mer une surface unie, on
voit les mites soulever de
petits monticules.

Diverses moisissures,
bleues, jaunes, vertes ou
noires, peuvent se déve-
lopper dans les farines hu-
mides.

Par suite des difficultés
de nettoyage, |a farine peut
renfermer diverses pous-
siéres collées sur legrain
de blé ou logées dans son
sillon : spores de carie, de
rouille, de charbon, grains
de sable. Avec plus de 20
grammes de sable par 100
kilos defarine, le pain crie
sous ladent.

Lafarine peut contenir
desf de mauvaises
graines ou de graines toxi-
ques : mélampyre, nielle,
ivraie, ou encore des frag-
ments dergot. Mouillée
avec une solution de car-
bonate de soude, lafarine
contenant de I'ergot montre
des parcelles qui se colo-
rent en bleu.

Falsifications des fa-
rines. — Les fraudes dans
le commerce des farines
sont assez rares. Elles peu-
vent se présenter de di-
verses fagcons : farinesin-
compl étes, farines mélangées, farines manipulées, addition de farines étran-
geres, addition de matiéres minérales ou inertes.

Farinesincomplétes. — Certains meuniers enlévent parfois 10 a
20 pour 100 de gruaux blancs qui constituent la partie la plus nutritive de
lafarine et qui sont recherchés par la pétisserie. Lafarine qui reste est
blanche, mais riche en amidon, pauvre en gluten, et de faible rendement &
la panification.

Farines mélangées.— Pour écouler certains lots dé farines altérées, agées,
ou provenant de blés avariés, ou encore des farines obtenues en queue de
mouture et riches en cellulose spongieuse, quelques industriels mélangent
ces produits inférieurs alafarine entiére de blé sain.

Farines manipulées. — Pour obtenir des matiéres plus blanches, on fait
agir, sur lafarine, soit de I'ozone obtenu par décomposition de I'air au moyen
de I'étincelle électrique, soit du peroxyde d'azote.

Ces procédés de blanchiment ne présentent pas d'inconvénient, maisils
n'apportent aucune amélioration ni pour le boulanger, ni pour le consom-
mateur. Le pain est un peu plus blanc, maisil n'est pas meilleur.

L'azurage des farines par le bleu d'aniline ou toute autre matiére colorante
est interdit.

Addition de farines étrangéres. — La farine de froment peut contenir de
petites quantités de farines de grains récoltés accidentellement avec le blé
seigle, orge, avoine.

L'adjonction de farines de féves aux farines de froment est tol érée jus-
3u‘é4 pour 100, au maximum, pour donner plus de_go(t ; les meuniers

épassent rarement 2 pour 100.

Leriz, le mals ne devraient jamais se trouver dans la farine de blé, sauf si
le mélange est indiqué al'acheteur. Le blé est |a seule céréale qui renferme

FIG. 2047. — Matériel pour |'extraction du gluten.

A. Eprouvette graduée ; B. Terrine pour préparer les
D. Flacon contenant de I'eau; C. Robinet d'écoulement.

FIG. 2048. — Dispositif pour la séparation
des couches d'amidon déposées dans ['eau.
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du gluten pouvant donner une masse élastique sous |'action del'eau ; le
gluten des autres farines est grenu et ne s'agglomere pas par lavage.

Pour reconnéitre les farines étrangeéres, [e seul procédé précis est |'exa-
men microscopique des grains damidon (fig. 2049). Laforme et les di-
mensions de ces grains varient avec les plantes qui les ont fournis.

On laisse déposer dans un grand verre a pied 1 eau amidonnée provenant

. 2049. _ Grains d'amidon vus au microscope.
1. Pomme de terre; 2. Féve; 3. BIé; 4. Mais; 5. Riz.

de I'extraction du gluten ( fig. 2047), puis on examine, a des grossissements de
150, 300, 600 diametres, les grains contenus dans les diverses couches du dépot.

Addition de matieres minerales. - Le plétre, lacraie, letalc, le sulfate
de baryte sont décelés par |e dosage des cendres, dont la proportion ne
dépasse pas 1 pour 100 dans les bonnes farines.

Pour mettre en évidence les matiéres minérales, on agite 2 grammes de fa-
rine avec 10 centimeétres cubes de chloroforme : les éléments farineux sur-
minérales, plus lourdes, tombent au fond. Il est bon d'o-
pérer par avec une farine pure. V. MEUNERIE, MOULIN, MOUTURE.

— On donne également le nom de farines a des poudres fines obtenues par
broyage et mouture de produits autres que les graines de céréales : c'est
ainsi gu'on trouve dans le commerce des farines de chétaignes, de caroubes,
de viande, d'os, delin, de moutarde, etc.

. — V. .
Fasciation. _ Modification tératologique qui consiste dans I'apl atisse-
ment des tiges cylindriques ou prismatiques des végétaux et dans la divi-
sion de ces mémes tiges en un grand nombre de tiges secondaires a leurs

FIG. 2050. — Fasciation.

1. Rameau fascié de vigne ; 2. Grappe fasciée ; 3. Grain deraisin fascié.

extrémités (fig. 2050). On |'observe assez freguemment sur lavigne, lerosier
et certaines plantes ornementales ; dans ce dernier cas, on peut essayer de
reproduire les difformités des plantes Ce phénomeéne est surtout sous
la dépendance d'un sol riche en humus, d'une atmospheére chaude et humide.

Fascinage. - Opération qui consiste & empiler des fascines le long des
cours d'eau, de fagcon a former une sorte de digue pour empécher I'érosion

FIG. 2053. - Montagedela faucheuse I'arriére du bateau.
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des berges ou s'opposer aux inondations lors des crues, ou éviter I'ébou-
lement des talus sablonneux ( fig. 2051). Les fascines sont entrelacées ou
clayonnées sur des pieux pour leur permettre de résister ala poussée de
I'eau. On désigne

encore sous ce nom

des digues tempo-

raires pour

lafixation des du-

nes. V. DUNES.

Fascines. --
Petits fagots de
branchages on de
menu bois, ligatu-
rés au moyen de
trois ou quatre liens
en fil defer ou en
bois (harts) et em-
ployésdans lestra-
vaux defascinage.

Sorte de faux a
lame courte et puis-
sante, longuement
emmanchée et avec
laquelle on coupe
les herbes aquati-
ques du bord des
eaux ou

au fond des
cours d'eaul.

— Opération qui
consiste a couper
des herbes aquati-
ques des cours d'eau
avec le ,
afin de faciliter I'é-
coulement des eaux
et d'éviter les crues.

. — Apparell destiné, comme le , acouper les
herbes aquatiques, mais fonctionnant mécaniquement (fig. 2052 a 2054). 11
est généralement constitué par une barque portant al'avant une roue
motrice aaubes R, et, al'arriere, une faucheuse F dont les lames, immer-
geeﬁ alaprofondeur voulue, ont
e 2 a4 metres. Laroue et lafau-
cheuse sont actionnées par un mo-
teur M. Lelevier L etle contre-
poids P reglent la hauteur de
suspension des lames. Latige B
permet, par safaible hauteur, de

FIG. 2051. — Fascines fixant un talus
pour éviter les éboulements.

Gesta

asser dans les cours d'eau arives ombragées. Le
et demi a2 ki-

‘avant du bateau. Cet appareil peut faucher de 1
lométres al'heure. On I'appelle aussi .

Faucha(%e. — OpérationPar laquelle on sépare du sol lestiges vertes
des plantes fourragéres. Les fourrages doivent étre coupés au moment ou
ils fournissent le maximum de matiéres utiles : cet état se présente au début
delafloraison. Les herbes jeunes sont plus riches en protéine et en graisse
que les fourrages &gés ; par contre, ceux-ci senrichissent en cellulose et
offrent une moins grande.

FIG. 2054. — Bateau faucheur automobile en marche.
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2055. — Fauchage. 1 Faucheur au travail ; 2 Affilage de lafaux; 3.

Au point de vue de laqualité, il y aurait donc intérét a couper trés tot ;
mais si cette pratique est recommandable lorsqu'il sSagit de faire consom-
mer le fourrage al'état vert, elle présente des assez sen-
sibles quand on se propose de préparer du foin. Les fourrages trés tendres
sechent plus lentement, plus difficilement, saltérent plus rapidement si les
conditions météorol ogiques sont défavorables ; aussi prend-on un moyen
terme, et coupe-t-on un peu avant lapleine floraison. Il est assez facile de
se conformer a cette indication dans les cultures fourragéres homogeéenes,
telles que tréfles, luzernes ; pour les prairies naturelles, dont laflore est
trés variée, il est bon de couper lorsque le plus grand nombre des plantes
sont en fleurs. |1 y alieu de couper plus tot les prairies envahies par les
mauvaises herbes, ainsi que les fourrages versés. Noter que la coupe hétive
et répétée du fourrage épuise davantage la prairie.

La coupe est effectuée ala main ou mécaniquement. A lamain, on em-
ploielafaux nue (fig. 2055), parfois armée, plus rarement la sape ou la
faucille ; mécaniquement, on utilise lafaucheuse (fig. 2057), dansle cas de
fourrages atigesrigides (Ilégumineuses), la ;on
sest méme servi de la moissonneuse-lieuse. ) . .

Le fauchage ala main donne des plus ou moins réguliers, sui-
vant I'habileté du faucheur et la nature des herbes ; on réunit quelquefois
deux , pour éviter leretour avide al'extrémité de la piéce. Avec la
faucheuse, les tiges sont éparpillées sur toute la largeur du train, sauf sur
une partie dégagée par la planche a , de maniére a permettre le
passage des animaux ; des dispositifs ajoutés a la faucheuse, pour la coupe
des luzernes, tréfles, etc., permettent d'avoir des tiges mieux alignées, ce
qui facilite la mise en moyettes pour |le séchage. L a moissonneuse-jave-
leuse et la sape donnent des javelles toutes prétes pour le dr: e.

L e fauchage doit étre poursuivi réguliérement, sauf en cas d'intempéries
prolongées, une trop grande quantité de fourrage a faner rendant difficile
la bonne préparation du foin.

Fauchaison. — Temps du fauchage des prairies naturelles ou artifi-
cielles. Le fauchage seffectue plus tot dans les contrées méridionales que
dans |l es contrées septentrionales. Dans une méme contrée, on coupe plus
tét les prairies hautes gue les prairies basses. On doit couper les prairies
lorsque la majeure partie des herbes sont en fleurs. Si I'on coupe trop tot,
on amoins defoin et I'herbe est difficile afaner ; si I'on coupe trop tard,
on obtient un fourrage dur, ligneux, peu du bétail.

Faucher. _ Couper alafaux ou alafaucheuse les herbes des prai-
ries ou les céréales. Cette derniére opération s'appelle plus spécialement
moissonner. Se dit des chevaux qui trainent en demi-cercle une des jambes
de devant, al'allure du pas ou du trot.

Fauchet. _ Rateau a dents de bois pour faner. V.

Faucheur. — Ouvrier qui coupe I'herbe des prairies al'aide de la faux
(V. cemot) [fig. 2055] ; leterme moissonneur est plutét réservé au faucheur
de céréales. Le fauchage est un travail fa-
tigant, exigeant aussi une grande habileté.
Un bon faucheur doit couper les herbes
prés du sol et ala méme hauteur. Ses
fauchées ou seront d'égale lar-
geur et pas trop larges, pour ne pas lai sser
des herbes non coupées (des gendar mes)
sous les . Quand plusieurs fau-
cheurs se suivent, c'est I'ouvrier le plus
habile qui conduit I'équipe. Dans lesré-
coltes pas trop fortes et non versées, un
bon faucheur peut couper 30 a 35 ares par

our.
! — (entour.). — On donne communé-
ment le nom de faucheur ou faucheux
aune araignée, alongues pattes gréles, qui vit dans les champs
(fig. 2056).

Faucheuse. _ Machine servant afaucher.

Les faucheuses, inventées aux Etats-Unis vers 1840, ont été importées en
France vers 1860 ; mais leur usage ne s'est guére répandu qu'apres la
guerre de 1870.

Une faucheuse ( fig. 2057, 2058) se compose en principe : 1° d'un organe
de coupe ; 2° des appareils de reglage ; 3° d'un béti, supporté par deux

FIG. 2056. — Faucheur.
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de 1g faux,

roues, muni d'un siége pour le conducteur et prolongé al'avant par un
timon d'attelage.

Organe de coupe. — Baseé sur |e méme principe que celui des tondeuses,
il se compose d'une partie fixe, le porte-lame, sur lequel sont montés les

doigts, qui séparent les tiges en petites touffes. Aux deux extrémités du
sont les séparateurs, qui raménent les tiges vers son centre
pour laisser le passage aux sabots ou aux patins qui le supportent. La
partie mobile est la lame ou scie, qui peut coulisser dans le porte-lame ;
cette scie est animée d'un mouvement alternatif qui lui est communiqué
par latransmission et, dans ce
mouvement, coupe les tiges qui
sont prises entre les doigts.
Porte-lame. — C'est une barre
en acier ayant environ Om,01
d'épaisseur et une longueur
qui varie suivant les modéles

FIG. 2059. — Doigt de faucheuse. FIG. 2058. — Faucheuse (vue en plan)

(fig. 2060). Pour les faucheuses les plus courantes, elle est de 1°%,30 ou
elle est de 1 métre pour les petites faucheuses a un cheval, et elle atteint
2 métres pour |les faucheuses & moteur. Salongueur est d'ailleurs, a peu
de chose pres, égale ala- largeur de coupe.

Sur |e porte-lame sont fixes, chacun par un boulon, les doigts ( fig.
Ce sont des piéces ayant une forme allongée et dans lesquelles on distingue :
le corps, servant a séparer le fourrage en petites portions pour en faciliter
lacoupe; la permettant de fixer chaque piéce sur le porte-lame et
dont I'embase, sur le bord antérieur de celui-ci, empéche tout
mouvement de rotation; deux épaulements, qui s'appuient respectivement
sur les épaulements des doigts voisins en donnant une grande rigidité a
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I'ensemble, et enfin un recouvrement. La scie se déplace dans un canal
formé par |les recouvrements, une partie des corps, les embases des queues
et des guides rapportés sur le porte-lame Comme la
partie du corps sur laquelle frotte la scie est sujette a une
usure assez grande, on rapporte a cet endroit une contre-
plague, 'en acier dur. L'extrémité des doigts est |égérement

relevée, afin que si I'on abaisse lalame, pour avoir une coupe plusrase, ils
ne risquent pas de pénétrer en terre.

Pour la coupe des regains, on emploie ce qu'on appellela barre danoise,
dans lagquelle le porte-lame a trente-quatre doigts. Une telle lame permet
d'obtenir une coupe beaucoup plus rase.

Liaison du porte-lame avec le bati. — Le porte-lame doit pouvoir se dé-
placer verticalement pour épouser toutes les sinuosités du sol et pour qu'on
puisse le relever complétement dans le transport sur route. A cet effet, il
est relié au béti par I'intermédiaire d'une charniére. Le béti se termine a cet
endroit par une fourche dont les deux extrémités sont réunies et consoli-
dees par une piéce qu'on appelle le pont. Ces deux extrémités portent deux
axes qui viennent se loger dans deux manetons fixés sur le sabot sépara-
teur terminant le porte-lame. Cette articulation qui relie le porte-lame au
béti, alaquelle se transmettent tous les chocs subis par le porte-lame, doit
étre trés résistante, afin d'éviter le jeu provoqué par |'usure.

Sabots. — Les deux extrémités du porte-lame sont supportées par deux
sabots (fig. 2057) qui sont constitués par des galets ou patins. Les pre-
miéres machines etalent munies de galets en fonte ; mais comme |e coeffi-
cient de glissement du métal sur |I'éteule est tres faible, on tend a rempla-
cer ces galets par des patins en fonte doublés d'un contre-patin en acier
dont on peut régler la hauteur. Le sabot extérieur sert en méme temps a
séparer nettement la partie de larécolte qu'on est en train de couper de
celle que I'on coupera au train suivant. 1l se prolonge en arriére par la
planche a , dont |a partie postérieure est dirigée vers le béti dela
faucheuse et qui est destinée a placer le fourrage coupé en , pour
gue les animaux ne le piétinent pas au train suivant.

Sie.—Lascie( . 2061) est forméedela tringle sur laguelle sont

rivéesles sections. Latringle est une barre en acier étiré a section -

FIG. 2061. — Scie.

ouen U. Les sections de la scie ont laforme de triangles équil até-
raux dont on aurait tronqué les sommets. Sur |'un des cotés se trouvent les
deux trous des rivets servant afixer lapiéce sur latringle ; les deux autres
cOtés sont taillés en biseau lisse ou denticul és.

Transmission. —Le mouvement alternatif dont la scie est animée lui est
communiqué par les roues de la faucheuse, par I'intermédiaire d'un certain
nombre d'engrenages multiplicateurs, d'un plateau-manivelle et d'une
bielle. Les engrenages donnent a la scie une vitesse moyenne de 2 métres
alaseconde, avec des roues d'environ de et une vitesse
d'avancement de lafaucheuse de par seconde. Les roues entrainent
I'essieu par I'intermédiaire de cliquets a ressorts ; grace a ces cliquets,
laroue extérieure seule commande I'essieu dans les virages ; ils permet-
tent aussi la marche arriére, sans inconvénient pour la machine.

Latransmission se fait par les engrenages et enfin par |e plateau-mani-
velle, sur lequel se trouve un bouton-manivelle qui Sarticule avec labielle
donnant le mouvement alascie. Labielle, en métal ou en bois, est articulée
par une douille avec le plateau-manivelle et par un joint arotule avec la
téte de lame. Un débrayage est intercalé sur la transmission.

Appareils deréglage. — La hauteur de coupe est réglée par un levier
qui agit sur le sabot intérieur pour en élever ou en abaisser |'extrémité
antérieure (fig. 2057). 1l entraine dans son 'mouvement tout le porte-lame.
Cette méme du levier permet au conducteur d'éviter les obsta-
cles de faible importance (pierres, taupiniéres, etc.). Un deuxiéme levier,
qui agit sur I'extrémité de |'étancon auquel est articul é le porte-lame,
Permet d'éviter les gros obstacles et de relever complétement le porte-
ame pour le transport sur route.

Béti. — Le béti est constitué par une piéce en fonte, sur laquelle se mon-
tent I'essieu, les différents arbres des trains d'engrenages, les carters, les
leviers, letimon et le siége.

Afin d'éviter les accidents pouvant provenir d'un oubli de débrayage,
M. Ballu aimaginé un débrayage automatique, dans lequel le poids
du conducteur agissant sur le siege maintient la machine embrayée en com-
primant un ressort. Dés que le conducteur abandonne le siége, le ressort
réagi ssant automatiquement le débrayage.

Attelage. — Il existe des faucheuses a un ou deux chevaux et des fau-
cheuses a boeufs. Les faucheuses a un cheval, bien que n'ayant que peu de
coupe, ne sont pas a conseiller pour couper une grande éendue alafois,
car elles exigent de la part de 1 animal un travail trop élevé qu'il ne peut
soutenir tres [longtemps.

L 'attel age des faucheuses a deux chevaux présente quel ques inconvénients.
C'est, en définitive, une voiture a deux roues qui, contrairement a nos
habitudes, est attelée de deux chevaux de front ne peut donc pas em-
ployer de sellettes, et il en résulte souvent des blessures de garrot. Pour
pallier a cet inconvénient, le siége est reporté trés en arriére, afin que le
poids du conducteur équilibre celui du timon.

Lesfaucheuses a , qui se déplacent a une allure plus lente, doivent
avoir des engrenages spéciaux pour obtenir la méme vitesse moyenne a
lascie. Il existe des faucheuses a deux vitesses que |'on peut employer
indifféremment avec des ou avec des chevaux.

Faucheuses automobiles et faucheuses a moteur. — L es faucheuses
automobiles ont fait leur apparition en France lors de I'Exposition de 1900.
Deux modéles étaient présentés, |'un par la maison , l'autre par la
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maison . Plus récemment, au Concours général agricole de
Paris de 1914, MM. Berger et exposaient une f automobile
systéme Louis (fig. 2062). Ces machines, ainsi présentées, ne peu-
vent pas se reé(pandre, car se serait une erreur pour un agriculteur de consacrer
un capital élevé al'achat d'une machine qui ne doit fonctionner que
quelques jours par an.

La question se présente autrement avec |és faucheuses a moteur. Sur la
faucheuse, du modéle ordinaire, est monté un petit moteur (4 a5 chevaux)
qui actionne lascie. L'attelage, qui peut étre réduit a un cheval (car, dans

FIG. 2062. — Faucheuse automobile.

ce cas, |'effort de traction ne dépasse pas 55 kilos), est uniquement employé
adéplacer lafaucheuse avide. Avec une scie de 2 métres, un cheval peut,
sans fatigue, faucher un hectare en deux heures.

Attelage des faucheuses au tracteur. — 1| est possible d'utiliser un tracteur
pour remorquer plusieurs faucheuses, I'effort de traction d'une faucheuse
ordinaire a deux chevaux ne dépassant pas 170 kilos. Il faut éviter d'en
avoir un trop grand nombre, qui rendraient les tournées difficiles, et il serait
préférable d'augmenter lalargeur de coupe. L'attel age se fait avec des -
nets, commandés par un de braguage analogue au dispositif
empjo € pour les moissonneuses-lieuses. V. MOISSONNEUSE LIEUSE.

ntretien des faucheuses. — |l faut vérifier les machines quinze jours
ou trois semaines avant de sen servir, afin d'avoir le temps de faire venir
les piéces de rechange qui seraient nécessaires. Graisser tous les arbres et
les articulations au moment de mettre en route ; certaines parties, comme les
deux articulations de la bielle, demandent a étre grai ssées fréquemment au
cours du travail, tous les 500 métres environ.

Lascie doit étre changée toutes les deux heures pour étre . On
doit donc emporter dans le champ des lames de rechange, afin de ne pas
arréter letravail ; le sefait alaferme, au moyen de meules en
grés ou en émeri établies spécialement pour cet usage. Quand la fenaison
est terminée, il faut, avant de rentrer |la machine sous un hangar, la net-
toyer complétement, graisser les différentes piéces pour les soustraire ala
rouille et remplacer de suite les piéces détériorées.

. — Petite faux, voisine de la sape, en' usage dans le nord de
laFrance.

. — Action de couper des alafaucille.

Faucille. — Ouitil courbé en forme de croissant, formé d'une lame
aciérée, et servant ala coupé des herbes ou des céréales (fig. 2063). Les
faucilles sont
alameunieou
alame dentée
en scie. En
Bretagne, on
se sert, pour
couper les cé-
réales, d'une
grande fau-
cillealame
large et épaisse
désignée sous
le nom de vo-
lant.
Lafaucille se

manie de la

main droite,

tandis que la

main gauche

maintient les

herbes réunies

en un faisceau;

sil sagit de

céréales cou-
ées au volant 1 2
reton, I'ou- FIG. 2063. — Faucilles.

vriey frappe |. Coudée alame unie; 2. A lame dentée ; 3. Faucille pour Iéves.
lestiges avec

I'instrument
tenu de lamain droite et les maintient verticales contre la partie non cou-
Pée avec lamain gauche. Les faucilles alame unie saiguisent comme les
aux. Un bon ouvrier peut couper 15 ares par jour avec lafaucille ordinaire,
et de 25 .a 30 ares avec le volant breton. La faucille est de plus en plus
abandonnée et remplacée par |a faucheuse ou la moissonneuse mécaniques.
Cependant, lorsqu'il Sagit de couper des plantes dont les graines mares
tombent ai sément, telles que e colza, on maintient encore son usage.
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— .— On désigne sous le nom les plumes recourbées de la
queue du coq et, parmi elles, on distingue les grandes et |es petites faucilles.

Faucon. Genre de rapaces diurnes aux formes robustes, au bec court
et crochu, aux serres puissantes, aux ailes Ionguesg . 2064).
Lefaucon commun ou faucon pélerin mesure 0", 40 2a0m, 50 ; il habite
les grandes foréts ou les rochers escarpés et fait une chasse acharnée au
gibier & poil et aplumes; il sattaque méme
aux animaux de basse-cour. C'est un en-
nemi adétruire. V. ANIMAUX NUISIBLES.

et nivelée
en forét pour le dressage et la cuisson
des meules de a carboniser.

V. CHARBON DE BOIS.

L es propriétaires de bois doivent choi-
Sir avec attention et désigner les places
de , pour éviter les risques d'incen-
die et réduire le dommage causé par le

et les vapeurs qui se dé-
gagent des fourneaux allumés.

Fauvette. _ Genre de passereaux
de la familledes . ce
sont des oiseaux chanteurs, insectivores,
habitant les bois et les taillis des régions
tempérées. Les deux principal es especes
sont : la fauvette a téte noire (
) [fig. 2065, 1] et Iafauvette des
jardins (
On donne encore le nom de fauvettes a des
especes voisines (

FIG. 2064. — Faucon.

ordinaire( ), babillarde ), babillarde
1 2
FIG. 2065. — Fauvettes. |. A téte noire; 2. Dejardins.
grisette ( ), etc. Tous ces oiseaux sont communs en France.

Qutre les larves et les insectes que détruisent les fauvettes, les fruits
(groseilles, baies de sureau, figues, etc.) entrent pour une part dans la
nourriture de ces oiseaux que |I'on massacre bien atort, en automne, dans
le midi de la France, sousle nom de becfigues.

Faux. _ Instrument & bras employé ala coupe des herbes et des céréales.

Lafaux se compose de deux parties: la lame, destinée a sectionner les
tlgeS et le manche, qui sert alafois atransmettre I'effort de I'ouvrier et

uider le mouvement de
Ia ame.

Celle-ci est unetdle d'acier
triangulaire, mince, tran-
chante par un de ses bords
et renforcée par une ner-
vure sur le bord opposé au
tranchant (fig. 2066). Le plus
grand co6té de lalame est
muni d'un prolongement ou
queue qui sert alarelier au
manche. Le talon est un
renflement plus ou moins
saillant du bord du tran-
chant voisin de la queue.

Lesformes et les dimen-
sions des faux sont trés va-
riables selon les régions
(fig. 2067). Toutes leslames
doivent étrerigides et | &-

eres ; leur surface doit étre
courbe larigidité se trouve
accrue d'autant et, d'autre
part, lerelévement de la
pointe qui résulte de la cour-
bure a pour effet d'éviter
des chocs directs sur des
obstacles, tels que taupiniéres
ou pierres.

On trouve différentes mar-
ques de lames dans le com-
merce : les plus répandues
sont dites en acier de Styrie
et en acier anglais. Les faux
de la premiére marque sont en acier relativement mou, malléable afroid ; on
les affGte par battage, c'est-&-dire par martelage a froid sur une )
Leslames en acier anglais sont dures et safftent ala meule ordinaire. L'af-
filage se fait, au cours du travail, al'aide d'une pierre que le faucheur porte
dans 'un coffin. On vend des lames pour couper a droite ou a gauche.

Le manche de lafaux est en bois; il peut étre long on court, rectiligne ou
courbe. On en fait de simples ; d'autres sont munis d'une poignée ou deux,
ou encore d'une poignée et d'une béquille.

Leur forme est & peu prés indifférente, pourvu que I'ouvrier sapplique
a son travail et sache bien régler son outil.

Leréglage de lafaux consiste afixer lalame al'extrémité du manche :en
premier lieu, suivant lataille de I'ouvrier, et ensuite de fagon que le tran-

chant aborde obliquement les tiges pour les scier. Le manche forme donc

FIG. 2066. — Faux avec manche.
A. Manche a poignée mobile (détail).

) appelées communément babillardes : babillarde

FAUCON --

FIG. 2067. — Différents types de faux.
1. Champenoise; |. Armée; 3A ;4. 5. Sape flamande; 6. Crochet de faux flamande

deux angles distincts avec lalame : I'un qui est représenté par le manche
et la surface de |lalame appuyée complétement sur le sol : c'est le
angle ; l'autre, appelé grand angle, est formé par e manche et le tranchant.

On fait varier ces angles en introduisant, entre la queue de lalame et |la
douille qui I'assujettit &l'extrémité du manche, un certain nombre de coins
en bois de formes et de dimensions appropriées. Différentes régles pra-
tiques indiquent, selon lataille de I'ouvrier et le genre de faux employé dans
larégion, les distances qui doivent exister entre des points particuliers de
I'instrument (pointe, douille, poignées, etc.) si son réglage est bien fait.

Le réglage delafaux doit étre aussi modifié selon larésistance destiges a
couper : on admet en général que pour faucher des céréales le grand
angle doit permettre al'ouvrier de prendre a de coupure ;
pour des prairies arti-
ficielles, |'épaisseur se
réduit aoOm,22, et a

pour des prairies
naturelles.

Faux armée. —
Quand on fait usage
de lafaux pour couper
des céréales, on |I'arme,
c'est-a-dire que I'on
ajoute au manche des
armatures diverses
(tringles en bois, droi-
tes ou courbes, trin-
gles entretoisées, par-
fois recouvertes de
toile, etc.) destinées
arecueillir lestiges
coupeées et afaciliter
leur dépbt régulier
sur le sol.

Faux _grains. —
Se dit des fromages a
péte dure, atrousir-
réguliers, plutdt petits,
a bords déchirés et
groupés.

FIG. 2068. — Poule de

(Vo-
laille de). — Variété
classée comme race bien définie aujourd'hui dans nos concours (fig. 2068)
et qui est le produit de croisement entre les races de Houdan, de ,
de et de Cochinchine. C'est I'influence et qui a
laissé les marques les plus évidentes. 1l en est résulté une variété de trés
haute valeur au point de vue de la production du poulet précoce et de
chair trés délicate. L es poulets qui sont vendus aux halles de Paris sous
le nom de « » ne sont autres que des ; ilsont d'ailleurs
presgue tous conserveé les cing doigts aux pattes de la et du

C'est lavéritable volaille de produit, celle que doivent adopter tous les
éleveurs qui veulent faire du poulet en vue de la production de la chair.

L e plumage du coq rappelle celui du coq de , en plusfoncé; on
lui demande aussi moins de régularité ; la prestance rappelle surtout celle
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du coq de Houdan, mais en plus volumineux. C'est un oiseau superbe
comme ampleur et comme vigueur. La poule est de plumage clair comme
nuance de fond, avec des nuances saumon plus ou moins foncé sur le
poitrail, le dos et les épaules. Chez le coq comme chez la poule, latéte
est ornée de favoris et d'une cravate de plumes assez volumineuse ; la
créte est droite et trés rouge. L es poussins se dével oppent avec une rapi-
dité partlcullere lapoule, qui est une excellente couveuse, les éléve
fort bien; c'est une pondeuse moyenne, mais trés précoce ; on voit com-
munément des poulettes pondre a quatre mois et demi. La

est la premiére volaille de France pour la production du poulet,
comme la est la premiére pour la production des oeufs. V. pl. en
couleurs POULES.

Fécondation. _ Phase essentielle de la fonction de reproduction des
animauix et végétaux.

Le mode le plus général de reproduction des étres vivants est larepro-
duction dite sexuelle; son mécanisme consiste dans la formation de deux
éléments reproducteurs différents : un éément male (anthérozoide, sperma-
tozoide) et un élément femelle (oosphére, ovule), puis de lafusionde ces
deux élements pour former , simple cellule, mais qui apour propriété
particuliére de pouvoir donner nal ssance aun nouvel étre. C'est lafusion
des deux éléments de sexe opposé, aboutissant alaformation de , qui
constitue la fécondation.

Ordinairement, les é éments males et femelles sont produits par des indi-
vidus différents, quel on appelle eux aussi, individus méles et femelles ; la
fécondation est donc croisée, c'est-a-dire qu'elle nécessite |'intervention 'de
deux individus générateurs. Dans beaucoup de cas, cependant, |es éléments
des deux sexes sont produits par un mémei ndividu appelé hermaphrodite;
mais, en général, les éléments males et femelles ne sont pas mars en méme
temps chez le méme individu et ne peuvent pas se féconder I'un l'autre ;
les €l éments males sont généralement mars les premiers (
donc, méme chez les hermaphrodites, il faut qu'il y ait fécondation croisée,
Cest-a-dire intervention de deux individus dans la fécondation.

Chez les fleurs hermaphrodites, en particulier, lafécondation croisée est
généralement réalisée par le vent (anémophilie) ou par le moyen desin-
sectes ( Ui transportent inconsciem-
ment le pollen d'une fleur & l'autre. D'apreés Darwin,
lafécondation croisée fait disparaitre les monstruo-
sités aberrantes et maintient le type moyen de I'es-
péce ; pour Weismann, elle est la source de variations
specm ques. Méme quand les éléments des deux sexes
sont de tailles tres différentes, il ne faut qu'un élé-
ment méale pour féconder un & ément femelle.

Normalement, la fécondation croisée alieu entre un
male et une femelle de méme espéce et de méme
race ; mais elle peut avoir lieu entre des étres de
races différentes (Cest le métissage), ou d'especes dif-
férentes (c'est I'hybridation n). L' ybr| dation ne peut
cependant se produire quentre espéces voisines ;
encoreles hybrides résultant de ce croisement sont-
ilsle plus souvent stériles. V. CROISEMENT, METIS

, HYBRIDATION.
Botanlque — Chez les plantes afleurs ( -
), lafécondation est es
qui ont pour but de transformer I'ovaire de lafleur
en fruit. Lorsqu'un grain de pollen tombe sur le stigmate du pistil dela
fleur, il y est retenu, fixé par le liguide gluant du stigmate. 1l se nourrit
alors aux dépens de la matiére sucrée de ce liquide et germe en don-
nant un long tube. Ce tube senfonce dans |l e stigmate, entre dans I'ovaire,
glisse sur les parois
de celui-ci et penetre
dans l'ovule, qu'il fé-
conde enfin (fl g. 2069).

Quand lafécondation
est opérée, lafleur se
fane; le Calice, laco-
rolle, les étamines se
flétrissent et tombent ;
seul 'ovaire persiste
pour donner le fruit,
tandis que les ovules
vont donner les graines.
L orsque la fécondation
naturelle se fait mal,
par suite de la mau-
vaise constitution de la
fleur, comme celaa
lien chez certains cé-
pages (Madeleine an-
gevine, chasselas cou-
lard, etc.), et chez cer-
taines plantes cultivées
comme ornementales,
on peut pratiquer la fé
condation artificielle
(fig. 2070). Elle con-
siste a répandre sur
les fleurs du pollen
dautresfleurs, al'aide
de petits soufflets ou
de pinceaux fins. Pour
obtenir le pollen, on
secoue des grappes
fleuries au-dessus d'un
papier blanc glacé et on
tamise la poudre obte-
nue pour retenir les
débris de fleur.

Pour que la féconda-
tion se fasse bien, il
faut une température assez élevée, une atmospheére plutét humide, afin
gue le stigmate se desséche moins vite et que le grain de pollen puisse
germer facilement ; un de vent facilite le transport des grains de pollen
de chaque fleur sur les fleurs voisines.

FIG. 2069. _ Coupe lon-
d'un ovule
au moment dela -

A. Tube pollmlque
13. Ovaire; C, C. Ovules.

Fardeau.
FIG. 2070 __ Fécondation artificielle du gloxinia.

L'opération consiste a déposer, au moyen d'un pinceau fin,
du pollen sur le stigmate d'une fleur.
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Lesinsectes aident aussi a ce transport : attirés par le nectar, liquide
sucré que sécrétent beaucoup de fleurs, ils plongent leur trompe dansla
corolle et, alors, cette trompe, latéte, le dos, parfoisles ailes se couvrent
de pollen dont, forcément, guelgues grains seront déposés sur le stigmate
d'une autre fleur de méme , car un insecte butinant ne visite d'or.

, en un voyage, que des fleurs semblables.

Un abai ssement brusque de température, des pluies froides nuisent ala
fécondation. Les ﬂl uies surtout lavent lafleur, entralnent une grande partie
du pollen, empéchant ainsi la
fécondation ; lafleur avorte,
se desséche et tombe sans avoir
noué son fruit ; cet accident
sappelle coulure.

On peut, avec le pollen d'une
variété ou d'une ece de
plante, pratiquer |la féconda-
tion de lafleur d'une autre
espéce ou d'une autre variété,
afin d'obtenir une plante nou-
velle.

Chez les cryptogames, la
fécondation résulte souvent de
I'union d'un anthérozoide mo-
bile avec une oosphere immobile (cryptogames vasculaires, muscinées,
beaucoup d'algues); mais |I'anthérozoide peut étre représenté par une
partie du extravasé d'une cellule méale ( .
V. CRYPTOGAMES.

Zootechnie — En ce concerne les animaux, on appelle fécondation
I'union intime de deux reproducteurs : I'éément male, ou sper-
matozoide, et I'élément femelle, ou owvule, a lasuite delaquelle ce der-
nier forme un oeuf, origine d'un individu nouveau (fig. 2071). Qu'un ou
pI usieurs spermatozmdeﬁ penetrent dans la couche mucil agl neuse qui entoure
I'ovule, un seul parvient al'intérieur de celui-ci.

Chez les mammiféres, |afécondation Seffectue, soit dans |'utérus dela
femelle, soit dans I' oviducte ou méme |'ovaire, Pour que lafécondation ait
lieu, il ne suffit pas de faire accoupler un méle avec une femelle, il faut
encore gue celle-ci soit en chaleur ouen rut, cest-a-direquelle possede
des ovules préts a étre fécondés.

On emploie souvent, atort, le mot « fécondation » au lieu de « accouple-
ment » pour indigquer le rapprochement du méle et delafemelle; il faut
réserver ce mot alafusion du spermatozoide et de I'ovule.

Chez le poisson, la fécondation sefait au fond des eaux, un certain temps
aprés I'expulsion des oeufs de lafemelle et du sperme ou laitance du méale.
On la pratique artificiellement dans les établissements de pisciculture.
(V. PISCICULTURE.) Chez les batraciens (grenoiille, etc.), lafécondation a
lieu al'extérieur, au moment méme de |a ponte des oeufs et de |'émission
du sperme.

Fécondité. __ Aptitude alareproduction de I'espéce, chez les animaux
et les végétaux.

Lafécondité n'est pas limitée aux unions d'individus de méme race ou
de méme espéce ; le croisement de deux individus de méme espéce, mais
de races , est généralement fécond et donne naissance a des mé-
tis, qui sont eux- mémes au moins auss féconds que leurs L
n'en est pas de méme du croisement de deux individus d'especes différentes.

+ Plusieurs degrés se marquent dans ce dernier cas :

1° Le croisement est impossible quand les espéces sont éloignées : c'est le
cas le plus général ;

2° Le croisement est possible et donne naissance a des individus nommés
hybrides (mulet, par exemple).

La stérilité est I'état d'une femelle inféconde, comme |'impuissance est
I'état d'un méle infécond.

Dans I'embranchement des vertébrés, les vivipares (mammiféres) sont
moins féconds que les ovipares. Parmi les ovipares, ce sont les poissons qui
sont les plus féconds, puis viennent les reptiles et enfin les oiseaux. Chez
les mammiféres, d'aprés Buffon, la fécondité est en raison inverse de la
taille des animaux.

En ce qui concer ne spécialement les animaux domestiques :  |lavache,
labrebis, lajument, I'anesse, ne font qu'un seul petit, exceptionnellement
deux, la.chévre un et parfois deux et trois; a chatte de deux asix, la chienne
cing adlx latruie dix & douze et méme quatorze. LaJument lavache,
I'énesse, la brebis et 1a chévre ne font qu'une portée par an ; latruie en fait
deux, et la chatte ainsi que la chienne vont quelquefois j usqu ‘atrois; la
lapine, de quatre a six portées annuelles avec un nombre variable de
quatre asix et méme dix petits a chacune d'elles.

Le degré de fécondité femelle chez les mammiféres est en général
proportionnel au nombre de mamelles. Lafécondité des espéces, d'aprés

, serait proportionnelle aux chances de destruction qui menacent
ces eﬁpeces Si une alimentation abondante et riche augmente la
produit souvent la stérilité.

D aprés Thierry, les animaux trés améliorés, poussés a une extréme
précocité ou provenant d'une suite de générations obtenues par consan-
guinité, deviennent également presque toujours inféconds. V. ACCOUPLE-
MENT, CROISEMENT.

FIG. 2071. — Pénétration d'un spermatozoide
dans I'ovule d'une étoile de mer.

Fécule. _ Substance pulvérulente ordinairement blanche que I'on trouve
dans un grand nombre de plantes et que I'on extrait plus particuliérement
de la pomme de terre. Lafécule est en rédlité de I'amidon ; mais on nomme
plus spécialement amidon la matiére amylacée tirée des céréales (blé, riz,
seigle, mais, etc.), tandis que I'on désigne sous |le nom de fécule celle de la
pomme de terre. Au point de vue purement chimique, il n'y apas de
différence entre la fécule et I'amidon, mais il n'en est pas de méme au
point de vue de leur fabrication et de leurs usages. V. AMIDON.

Si, au-dessus d'un tamis placé sur un vase (fig. 2073), on réduit en pulpe
une pomme de terre en lafrottant avec une rape de cuisine et qu'on arrose
cette pul pe avec un mince filet d'eau, les grains de fécul e sont entrainés,
traversent le tamis et se déposent peu a peu au fond du vase.

Quand on examine les grains de fécule au microscope (fig. 2074), on
constate que ces grains sont composés de couches concentriques, ainsi gu'on
peut Ie voir ?uand on les chauffe vers 200 degrés et qu'on les imbibe

; les différentes couches s'écartent, les grains se gonfl ent et crévent.

Les proprlet&s de lafécule sont les mémes que celles de I'amidon.

Extraction de la fécule de pomme de terre: féculerie.  La fécule
est extraite des pommes de terre dites industrielles telles que la
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, I'institut de Beauvais, la géante bleue, etc., qui donnent de
forts rendements a l'hectare, tout en étant riches en fécule. Une bonne
pomme de terre de féculerie ala composition moyenne suivante :

71 pour 100
18 —

Sucre, résine et huiles essentielles ..
Cendres

o
i
N)

Frrn

La contient souvent 20 pour 100 de fécule et quel -
quefois 21,5.

L es pommes de terre destinées a la féculerie doivent étre conservées le
moins longtemps possible (en silos ou sous des hangars), car leur teneur
en fécule va en diminuant.

Dosage de la fécule. — Les cultivateurs peuvent déterminer facilement
lateneur en fécule des pommes de terre qu'ilslivrent alaféculerie. Il y a
un certain rapport entre la densité d'un tubercule et sarichesse en fécule.
1l suffit de déterminer la densité des pommes de terre et de chercher ensuite
dans des tables dressées spécialement la quantité de fécule correspondante.
Le procédé le plus simple est celui du d'Aimeé Girard et Fleu-
rent (fig. 2072), danslequel la détermination de la densité repose sur la
mesure du volume d'eau déplacé par 1 kilogramme de pommes de terre ;
cette mesure est donnée par simple lec-
ture d'un vase gradué.

Le comprend, principa-
lement, un seau en fer-blanc de 5 litres
environ de capacité A, portant ala par-
tie supérieure une hausse évasée, et a
I'intérieur duquel peut étre logé un pa-
nier en toile métallique B trésléger.
Le panier étant logé dans le seau, on
remplit d'eau celui-ci, jusqu'a 1 ou 2 -

au-dessus du robinet D; on

ouvre le robinet et on laisse écouler
I'eau dans un vase , jusqu'a
ce que le niveau de 1 eau arrive au trait
d'affleurement C, marqué sur un tube
latéral trés fin figuré a gauche. Lei
pommes de terre ayant été soigneuse-
ment echannllonnees, lavées, essuyées,
on en péese sur une balance ordinaire
1 kilo (on fait I'appoint avec un ou deux
fragments). Le panier est alors soulevé
de facon a émerger de I'eau pour sa plus
grande partie, mais en restant cependant
toujours al'intérieur du seau, et I'on y
met |les pommes de terre. On le descend
ensuite jusqu'au fond du seau et on
I'agite pour faire remonter les bulles
d'air. Le niveau de |I'eau monte; on
ouvre alorslerobinet D et on fait

le liquide dans un ballon jaugé E jusgu'a ce que le niveau de I'eau
dans le seau revienne au point d'affleurement C. Le col du ballon jaugé E
porte une graduation correspondant a des richesses comprises entre 12 pour
100 et 25 pour 100 de fécule. Une table imprimée jointe al'appareil donne
enfin larichesse centésimale en fécule anhydre qu'indique la lecture de
la graduation. L'appareil permet une exactitude de 0,2 ou 0,3 pour 100 de
fécule, exactitude suffisante pour les transactions commercial es auxquelles
la pomme de terre industrielle peut donner lieu.

Principe et différentes opérations de l'extraction. — Les grains de
fécule sont emprisonnés dans les cellules qui forment le tissu de la pommme
deterre ; pour les extraire, il faut déchirer, ouvrir ces cellules au moyen

FIG. 2072. —

FIG. 2074. — Grains de fécule accumulés
dans les cellules de lapomme de terre.

FIG. 2073. — Principe de I'extraction
de lafécule de pommes de terre.

d'une répe (fig. 2073), puis séparer ensuitelesgrains (fig. 2074) d'avec les
débris cellulaires al'aide d'un tamis et sous |'action d'un courant d'eau.

a) Trempage. — Lespommes de terre sont trempées dans un récipient
quel conque rempli d'eau pour permettre alaterre et aux pierres qui
adhérent aux tubercules de se détacher facilement.

b) — Il a pour but d'édiminer laterre et les
qui entourent les ommes de terre. || est effectué généralement dans un
laveur - eplerreur glg 2075) forme d'une auge demi-cylindrique a moitie
remplie d'eau suivant le niveau A B : un arbreen fer C D, garni de tron-
cons en fonte formant une sorte de réteau en hélice, recoit, par un pignon E,
un mouvement de rotation qui agite les tubercules ; poussés par le réateau
en hélice, ils sortent par une ouverture latérale vers I'autre extrémité pour
serendre alarape. Les pierres, plus lourdes que les tubercules, roulent
vers |'extrémité de I'auge, d'oul on les retire de temps a autre en ouvrant
I'obturateur T.

c) Rapage et tamisage. — Les pommes de terre, étant nettoyées, subissent

AGRIC.

alors un premier rgpage dans la rape Thomas. Cet appareil est formé d'un
tambour cylindrique a axe horizontal tournant araison de 1 200 toursala
minute. Sa surface est garnie de lames de scie, finement dentées ; les
pommes de terre sont envoyeées dans une trémie dont |le fond mobile, sol-
licité par un contrepoids, appl ique les tubercules contre la surface rapante.
Un jet d'eau, coulant dans|’ appareil, entraine dans une citerne lardpure
formée, et la masse est suf-

fisamment liquide pour pou-

voir étre envoyée, par une

ompe a piston plongeur,

(F:)IansF taI’Tr’I)IS charrg)e d' gffec-

tuer la premiére extraction

par tamisage. V. tableau

Le tami sage a pour but de
séparer |la fecule de la pulpe
obtenue par le rgpage. Le
tamis employé est constitué
par une carcasse métallique
prismatique généralement a
six faces, recouverte d'une
toile métallique ; il est Iége-
rement incliné et tourne avec
une vitesse de 25 & 30 tours
alaminute. A l'intérieur,
tout le long du tamis, sont
disposés un agitateur muni
de brosses et un tube con-
centrique al'axe percé de
nombreux orifices par lesquels sont projetés al'intérieur du cylindre de
nombreux jets d'eau. Pour empécher |'engorgement de la toile métallique
par les grains de fécule, une pluie d'eau est envoyée contre sa surface ex-
terne par un tube dispose parallélement al'axe.

Le premier répage et le premier tamisage donnent : une eau chargée
de fécule appel ée eau féculente ; 2° une pulpe retenue sur e tamis et con-
tenant encore de la fécule restée dans les cellules qui ont échappé al'action
de largpe Thomas. Cette pulpe est soumise a un deuxiéme et aun
deuxiéme tamisage.

d) Deuxiéme rapage et deuxiéme tamisage. — L e deuxiéme répage seffec-
tue al'aide de larape , formée d'un tambour horizontal fixe
dont la surface latérale, garnie de lames de scie, est percée de tout une
série de lumiéres. A l'intérieur du tambour tourne, avec une vitesse de 800
2900 tours par minute, une palette atrois bras qui projette la pul pe contre
les scies, lesquelles déchirent cette pulpe et la réduisent en fine bouillie.
La nouvelle pul pe obtenue, pompée a nouveau, est envoyée dans un

FIG. 2075. — Laveur-épierreur

FIG. 2076. — Schémas de dispositifs pour |e traitement
de lapomme de terre de féculerie.

Le procédé qui est représenté. le schéma inférieur permet la récupération de principes utiles (jus
de pulpes), empéche la souillure des eaux de lavage par des principes putrescibles donne un
plus élevé en fécule et surtout un produit plus blanc et de meilleure qualité.

deuxiéme tamis & mailles un peu plus fines que le premier et donne une
deuxiéme extraction de fécule.” On obtient ainsi une nouvelle eau féculente
et une pul pe pratiquement épuisée alaguelle on donne le nom de

L es eaux féculentes de premiére et de deuxiéme extraction subissent un’
nouveau tamisage a travers une toile métallique trés fine, dite de repasse,
€t sont ensuite envoyées dans les plans de depot.

e) Plansde dépdt ou plansinclinés (2). — Ce sont de grands caniveaux
en magonnerie ou en bois, ayant environ 1 meétre de large, a pente trés
faible, dans lesquels on fait couler les eaux féculentes : |'eau s'écoule pen-
dant que lafécule, plus dense, se dépose rapidement. On obtient ainsi
une fécule brute, impure, contenant, outre des grains de fécule, des débris
cellulosiques qu'on appelle des gras et des particules terreuses, qu'on
appelle des sables.

5) Purification de la fécule brute ou dégraissage ou .— On
remet en suspension dans I'eau tout le dépbt de fécule brute récolté sur les
plans de dép6t. Cette remise en suspension se fait dans de grandes cuves
ou bacs munis d'un agitateur remuant le mélange. On laisse ensuite en
repos pour obtenir un dépoét : ala partie supérieure de ce dernier on
trouve les gras, au-dessous la fécule qui est plus lourde, et enfin, au-des-
sous de cette fécule, les sables, qui reposent sur le fond de la cuve. On
fait de la sorte deux ou trois délayages successifs.

g) Essorage alaturbine. —Lafécule ains purifiée contient une quantité
d'eau élevée (40 a 50 pour 100). On lui enléve une partie de cette eau par
un essorage a l'aide d'une turbine tapissée, intérieurement, par un tissu

écial qui laisse passer I'eau en retenant lafécule, et I'on obtient ainsi  la
fecule verte qui ne contient plus que 30 a 35 pour d'eau et qui peut étre
employée pour lafabrication du glucose V. ce mot.

h) Dessiccation de la fécule verte par I'étuve (fig. 2077 et tableau ,3).
— L'étuve est constituée par une chambre chauffée. Un calorifére C C' produit
lachaleur ; I'air chaud séléve par latrappe T et séchappe par la cheminée
EE A I'étage supérieur, on étend lafécule sur une toile sans fin, tendue

41



FECULE TABLEAU

1. — Tamisage de lafécule. 2. — Plans de dépdt de lafécule.

3. — Etuve pour le séchage. 4. — Récolte de la pulpe.

5. — Vue d'ensemble d'une féculerie.
A. Turbinea siphon (moteur), B. Laveur de pommes de terre; C. Epierreur ; D. ; E. Pompe a ; F, Cuvesa . G. Tamis; . Presse continue pour les pulpes.

FABRICATION DE LA
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sur des cylindres et mise en mouvement par des roues d'engrenage. La
fécule étendue sur cette premieére toile se distribue réguliérement sur toutes
lestoilesinférieures ff. Rencontrant del'air de plus en plus chaud et sec,
€elle se desseche graduellement et tombe dans le récipient H al'état conve-
nable. On regle d'ailleurs la dessiccation en modérant ou en accélérant la
vitesse destoiles, ce qui permet d'exposer plus ou moins longtemps la
fécule au courant ascensionnel d'air chaud. Au lieu d'un calorifére pour le
chauffage, on dispose souvent entre
deux toiles successives des chauffeurs
avapeur, sortes de boites métalliques
dans lesquelles on envoie de |a vapeur
d'échappement afaible pression.

Lafécule, alasortie deI'étuve, est
commercialement riche : elle renferme
encore 18 a 20 pour 100 d'eau ; elle est
formée, de granules plus ou moins
gros: on I'appelle fécule en marrons;
elle convient pour certains usages in-
dustriels.

i) , blutage, emmagasinage.
— Lafécule unefois séchée, commeil
vient d'étre dit, on écrase les granules
al'aide d'un rouleau de fonte ou de
bronze, puis on la fait passer au blu-
toir (sorte de tamis). On obtient ainsi
lafécule fine, qui sert pour les usages
cullnal res.

(?uantl té d'eau pour tout le travail
de lafécule est trés considérable : on
estime son poids adix fois environ ce-
lui des pommes de terre traitées ; la
fécule obtenue est d'une qualité d'au-
tant plus belle que I'eau employée est
plus pute. Aussi les féculeries doivent-
elles étre établies en des points ou |'eau
est trés abondante et non souillée. C'est
la qualité des eaux qui donne tout leur
prix aux fécules des V osges.

Résidus des féculeries (4). —La
féculerie donne des résidus utilisables

ar I'agriculture : une puIPe communément appelée (atort) dréche, consti-
Puee par les fragments cellulosiques débarrassés de la matiere amylacée, et
qui peut étre employée dans I'alimentation du bétail ; puisles eauxrési-
duaires (V. ce mot) qui ont servi alaver la pulpe et qU| se putréfient trés
facilement, mais que I'on peut utiliser comme engrais (par irrigation), ou
en les recevant dans des bacs de dépdt pour récupérer ensuite le résidu
solide qu'elles abandonnent et qui constitue la végétale.

Usages. — Les fécules sont des matiéres alimentaires de premier ordre :
elles jouent un assez grand réle dans |'alimentation de I'hnomme et des ani-
maux. (V. ENGRAISSEMENT DES VEAUX.) C'est gréce alafécule que con-
tiennent les pommes de terre que ces derniéres peuvent donner une farine
susceptible de panification.

Lafécule sert en outre alafabrication dela dextrine et du glucose.
V. ces mots.

Féculerie. _ Usineou l'on traite les pommes de terre pour en extraire
lafécule. (V. tableau ,5.) V. AMIDONNERIE €t FECULE.

Feldspath. — Silicate double d'alumine et d'un alcali (potasse, soude ou
chaux) [f|g 2078] qui entre comme élément essentiel dans un grand nombre
de roches primitives ou éruptives (granit, gneiss, porpl ty , €tc.).

L a présence en plus ou moins grande quantité des eldspaths dans les
roches exerce une grande influence sur les caractéres des terrains prove-
nant de |a désagrégation de ces roches. Le granit (V. ce mot), par exemple,
est constitué par du
quartz, du mica et des
feldspaths. Le quartz
est delasilice presque

ure ; le mica peut
ournir au sol, par sa
décomposition, du sili-
cate dalumine, dela
magnésie, du fer, un
Peu de potasse Par
eur désagrégation, les
granlts ne peuvent

lonc fournir, le plus
souvent, que desterres
presgue compl étement
dépourvues de chaux.

La présence des felds-
paths ( ,

FIG. 2077 — Etuve

peut seule augmenter
lateneur en chaux.
Sous I'influence des
agents extérieurs (eau,
gaz carbonique, tem-
pérature, etc.), le gra-
nit se désagrege, le
quartz reste intact, le micarésiste longtemps (ses silicates sont lentement
attagués), tandis que les feldspaths sont plus facilement décomposes. Cette
decomposmon des feldspaths est la suivante : sous I'influence prol ongee de
I'eau et aussi du gaz carbonique contenu dans I'air ainsi que dans |'eau
circulant atraversle sol, lesfel dﬁ)aths éprouvent une altération Iente quie
les désagrége ; les deux silicates dont ils sont formés se séparent ; -
alcalin (d otasse, de soude ou de chaux) se décompose peu a peu
ensilice ou aci esllmqueet en potasse, soude, chaux, lesquelles se trans-
forment partiellement en carbonates, retenus par les proprletes absorbantes
du sol ; quant au silicate d'alumine, il devient de I'argile.V. ce mot.
Pluslesfel dspaths sont abondants dans les roches primitives, plus ces
derniéres donnent en se désagrégeant des terres de metlleure qualité. Clest
ainsi, par exemple, que si le granit est peu feldspathique, I'altération est
fort lente a se produire, et laterre qui en prowent renferme surtout du
quartz, mélangé a de petites quantités d'argile ; c'est un sol sablonneux,

FIG. 2078. — Cristal de feldspath dans un morceau de granit.

FECULERIE — FENOUIL

Iéger, perméable, d'épaisseur faible, fort mauvais pour la culture (Cévennes
et Correze) Au contraire, s le granit est trés feldspathique, son altération
est facile, I'argile devient predomlnante laterre produite est assez épaisse,

compacte, et convient pour beaucoup de cultures ; les argiles étant toujours
assez riches en potasse, il ne leur manque que de I'acide phosphorique et
du calcaire.

(Race). — Race bovine du bassin de |a Sadne, de taille un
peu inférieure ala moyenne, ayant une conformation assez réguliére et
fine avec une musculature peu dével oppée et une robe froment ou rouge
pale a extrémités claires. Assez bonne laitiére (1 800 litres par an) et bonne

(22 litres pour 1 kilogramme de beurre), la n'offre ce-
pendant qu'un intéret limité, car elle est, comme sa voisine |la bressane,
évincée progressivement par la montbdliarde et la charolaise. Son principal
débouché pour la boucherie (boeufs gras et vaches réformées) est e mar-
chéde Lyon.

Fenaison. — V.

Les flnamflorms florins, fleurs de foin,
grenées, sont des résidus (grai n& feuilles, balles, débris de tiges, etc.) qui
restent sur le plancher des greniers afoin. On sen servait beaucoup autre-
fois pour créer les prairies, sous |e prétexte qu'on ensemengait ainsi les
espéces qui convenaient au sol. Ce raisonnement est spécieux. Admettons
qu'on choisisse des d'un foin d'une bonne prairie, si la coupe a été
effectuée assez t6t, on n'aura dans le mélange que des graines précoces
provenant de bonnes ou de mauvaises ‘especes (dactyle, , ray-grass
anglais, plantains, etc.) ; si la coupe a été effectuée assez tardlvement les
graines de plantes précoces sont disparues, et I'on ne peut guére compter
que sur la maturité des espéces, bonnes ou mauvaises, a maturité moyenne,
Un semis avec de telles graines sera impur et |ncomp|et

Au reste, voici lacomposition de deux mél anges qui donneront une idée
de la composition des fleurs de foin. Un lot de I'orphelinat de
(Suisse) contenait :
Balles, poussiéres et impuretés...
Graines de mauvaises herbes
Bonnes gra| nes
(Parmi les plantes nuisibles se trouvaient surtout des graines de plantain
[24,32 pour 100], puis des semences de brome doux, d'éperviéres, de cumin

des prés, de , derenoncule &cre, etc.)
Un autre lot d'une (d'lle-et- V|Ia|ne), analysée par M. .
renfermait :
Brome doux

Ray-grass d'ltalie
fragile...

Renoncule des pr&s

Leguml neuses

Ou trouve-t-on dans ces mélanges les semences des meilleures plantes
des prairies, telles que le ray-grass anglais, Iafetuque des prés, lafléole
després, les , letréfleblanc, le , etc.?

Pour vouloir économiser 60 a 70 francs, c'est donc un mauvais calcul que
d'utiliser les , car on n'obtiendra qu'une prairie mal composee,
mal garnie, avec des V|de£ et qui mettra quatre a cing ans avant de donner
un rendement normal. Dés la premiére année, on a perdu plus de 70 francs
de foin pour n‘avoir pas voulu dépenser une somme égale en achat de
bonnes semences.

Fendant. _ Variété de cépage cultivé en Suisse. V. CHASSELAS.

Fenil. Grange ou grenier ou I'on emmagasine le foin.

Lorsgque e le fenil est installé au-dessus des étables, ce qui est le casle plus
fréquent, il est nécessaire que le plancher soit jointoyé avec soin, pour
éviter d'une part la chute des débris de fourrages qui occasionnent des ac-
cidents aux animaux et, d'autre dpart empécher le pme des émanations
ammoniacales qui se degagent les écuries et des étables.

Fenouil. _ Plante annuelle, de lafamille des ombelliféres (fig. 2079),
atteignant 1Im,50 de haut, a feuilles découpées en divisions presque
linéaires, afleurSJaunes
sansinvolucre ni

, afruits ornés de
cotes épaisses.

Lesfeuilles, cueillies
avant lafloraison et mises
a dessécher, servent apré-
parer des tisanes qui ont
des propriétés digestives
€t carminatives. Les grai-
nes, a saveur excitante et
amere, servent aux mémes
usages et aussi pour aro-
matiser les conserves ou
comme condiment en cui-
sine. En médecine vétéri-
naire, on les emploie sous
forme de décoctions contre
les coliques venteuses du
bétail. Laracine est I'une
des cinq racines dites apé-
ritives.

Variétés. — 1° Fenouil

amer ( )
ou aneth, dont les feuilles
et les fruits sont employés
comme condiment ; 2°
nouil doux

officinale), dont la base
des tiges se consomme
crue; 3° Fenouil de Flo-
rence ou fenouil sucré
(fig.  2080) [

]. Labase du pétiole
forme un renflement char-
nu, que I'on mange en lta-
lie cru ou cuit ( ). Les graines de ces trois especes entrent dans la
fabrication de diverses liqueurs.

Culture. — La culture du fenouil, pratiquée dans le midi de I'Europe et

FIG. 2079. — Fenouil (sommités fleuries)



FENTE — FERME

FIG. 2080. — Fenouil de Florence.

de laFrance, n'exige aucun soin particulier ; on séme au printemps en terre
meuble et bien exposée ; on arrose copieusement et, quinze jours avant la
récolte, on butte la base. Les ombelles sont récoltées alafin de I'été.

Fente.  Mode de débitage des bois pour la préparation des merrains,
lattes, échalas, etc. V. DEBITAGE.

Fermage. — Mode de faire-valoir agricole par lequel
le propriétaire cede a un agriculteur appelé fermier pour un temps déter-
miné |'exploitation et lajouissance de sa propriété (V. BAIL). Cette cession
est consentie moyennant une indemnité annuelle dénommée également fer-
mage, payable en argent ou en nature, ou partie en argent et partie en na-
ture. De toute fagon, I'indemnité annuelle est toujours parfaitement déter-
minée, et c'est laun des caractéres qui distinguent le fermage du métayage.
Lefermier se différencie encore du métayer en ce qu'il est libre de sa cul-
ture; il apporte ses capitaux d'exploitation, et, pourvu qu'il respecte les
clauses de son bail, il jouit sensiblement de |a méme indépendance que
dans le faire-valoir direct. V. EXPLOITATION AGRICOLE.

Ferme. _ Le mot ferme adifférentes significations et désigne: 1° le
contrat (bail a ferme ou fermage) par lequel un propriétaire abandonne &
quelqu'un (fermier) moyennant une rente ou un loyer lajouissance d'un
bien rural; 2. le bien rural ainsi affermé ; 3° la maison d'habitation du
fermier et, par extension, I'ensemble des batiments nécessaires al'exploi-
tation d'un domaine rural.

Ce terme est surtout employé dans les régions ou les terres sont louées
abail, c'est-a-dire dans les régions a fermage. Dans les régions ou se pra-
tiquent d'autres modes d'expl oitation, I'ensemble des bétiments recoit une
autre désignation : dansles pa}ls amétayage, les batiments de |'exploitation
deviennent la métairie; dansle Midi, on Tes désigne sous le nom de mas,
notamment en Provence.

Lagrande diversité des systémes de culture pratiqués en France dans
les diverses régions naturelles, I'importance variable des exploitations, les
habitudes locales rendent impossible |'établissement d'un modele de ferme
type que |'on pourrait appliquer indistinctement partout ; mais on peut ce-
pendant concevoir par région, systéme de culture et importance d'exploitation,
deux ou trois types de fermes entre lesquel s |'agriculteur pourrait choisir
(fig. 2081 a 2085?. Chague type devrait étre adapté ensuite aux conditions
particuliéres résultant de I'emplacement, de la topographie du terrain, de
I'exposition et aussi des convenances personnelles de chaque cultivateur.

Regles généraleﬁ our |'étude d'un projet de ferme. — Pour établir
un projet de ferme, il convient de faire au préal able une étude détaillée
de chacun des béatiments qui la composent. Cette étude nécessite évidem-
ment une connaissance parfaite des asatisfaire. Les débouchés, le
climat, le sol ayant fixe le systéme de culture, il est nécessaire de

les surfaces consacrées aux différentes cultures et leurs rende-

FIG. 2082. — Type de terme picarde.

FIG. 2081. — Type de ferme gasconne.

. On reconnait ensuite |'importance du personnel, du bétail, des
machines aloger ou a abriter, les quantités de fumier et de purin pro-
duites. Avec toutes ces indications soigneusement controlées, il est facile
de calculer les surfaces et |es cubes nécessaires et de déterminer les di-
mensions des différents batiments. Une telle étude nécessite donc des con-
nai ssances théoriques agricol es étendues de la part de I'architecte rural et
exige, d'autre part, une collaboration étroite avec I'agriculteur.

Emplacement des fermes. — Un certain nombre de conditions inter-
viennent pour fixer I'emplacement des fermes. Il faut donc bien se rendre
compte de la valeur propre et relative de chacune et de l'influence qu'elle
exercera ultérieurement sur |'exploitation facile et économique des terres.
Nous allons examiner chacune de ces conditions.

Emplacement par rapport aux terres qui composent .— Le
choix de I'emplacement a cet égard est trés important. Le meilleur est celui
qui conduit aux transports les moins onéreux. Laferme doit théoriquement
setrouver au centre de gravité desterres. C'est, en effet, dans ces condi-
tions que la somme des produits des poids transportés par la distance de
transport sera minimum. C'est aussi dans ces que ladistance a
parcourir par les attelages pour effectuer les opérations culturales se trouve
réduite au minimum. Lorsqu'il s'agit d'un domaine plein aggloméré, c'est-
a-dire dont toutes les terres se touchent, I'emplacement de laferme est au
milieu des terres. Laferme est isolée. Quand, au contraire, |les terres sont
dispersées, le centre de gravité en général coincide pour toutes les exploi-
tations agricoles d'un méme territoire communal. Les fermes sont alors
groupées et forment le village rural. Dans certains pays, comme la Suéede,
ou I'on procéde d'une fagon systématique au remembrement des terres
(V. REMEMBREMENT), non seulement cette opération entraine la réunion des
parcelles d'une méme exploitation au méme endroit, mais conduit encore
au déplacement des bétiments de I'exploitation et a leur transport au milieu
des terres remembrées. Il y aalafois remembrement des terres et démem-
brement du village. Cet exemple montre toute I'importance de |'emplace-
ment de laferme par rapport aux terres exploitées.

Emplacement par rapport aux voies d'acces. —II est évident quelaferme
devra se trouver a proximité d'une route ou d'un trés bon chemin. L'accés
doit en étre commode. Cependant on se gardera, si possible, de placer la
ferme absolument au bord des routes. Dans ces conditions on en éloigne
tous ceux qui n'ont rien ay faire, on facilite la surveillance et, en général,
on permet un agrandissement ultérieur plus facile.

mplacement relativement a la topographie. — 1l n'est pas nécessaire que
I'emplacement d'une ferme soit absolument horizontal. Une |égére pente
est utile pour assurer |'écoulement des liquides (eaux de pluie, ménageéres,
résiduaires). L'on peut également utiliser judicieusement les -
pour la construction de silos, caves, rampes d'acces pour décharge-
ment des récoltes. Les et les fosses a purin seront évidemment
dans ces cas toujours en contre-bas.

Emplacement relativement aux régles de
I'nygiene. —La ferme devra étre édifiée
dans un endroit sec, sain, bien aéré, ou |'eau
sera abondante, potable et facile 4 se pro-
curer. Elle ne devrajamais étre placée
sous le vent d'un lieu humide insalubre
(marais, etc.).

L a proximité d'une source et d'uneri-
viére est une condition excellente aréaliser,
mais alorsil y aacraindre I'humidité des
béatiments, que I'on peut d'ailleurs sou-
vent éviter en drainant le sol autour de la
ferme.

Dispositions générales des batiments
danslestermes. Engénéral, les bati-
ments de la ferme sont disposés autour
d'une cour. Lacour de ferme est un es-
pace libre limite par les fagades principales
des groupes de béatiments ; les portes d'ac-
cés de ces batiments sont di sposées tout
autour de la cour. Sa surface doit varier
bien entendu avec I'importance de I'exploi-
tation, maisil ne faut jamais craindre de
lui donner de grandes dimensions. Une
vaste cour facilite les services; il faut que
les plus grands véhicules ou les instru-
ments agricoles les plus encombrants puis-
sent y circulez et tourner librement avec
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leurs attelages. La cour de ferme doit aussi pouvoir servir de dépot tem-

poraire sans géner les communications ; on doit pouvoir ?/ déposer mo-
mentanément des gerbes, des fagots, des bois abattus. Elle sert souvent
de chantier de battage, etc. ; il faut donc de |'espace. Si, pour des raisons

spéciales, le fumier n'a pu étre placé en dehors de la cour, son empla-
cement et ses dimensions ne doivent pas géner la circulation, et comme
celles-ci dépendent de I'importance de I'exploitation, |es dimensions don-

nées ala cour doivent étre cal culées en conséquence. La cour de ferme
ne doit pas servir de basse-cour. Un endroit spécial doit étre réservé

acelle-ci. Généralement, on cl6t la cour de ferme par des murs reliant
les différents batiments. Des passages ménagés dans ces murs assurent

la communication avec les cultures ou avec les arriére-cours, dans les-

quelles on disposera autant que possible les , les silos perma-
nents, etc.

Dans la disposition générale et relative des différents groupes de bétiments,
on devra mettre en pratique les principes généraux suivants :

Exposition des batiments, orientation.— L'exposition des diverses fagades
des batiments, c'est-a-dire leur orientation, doit é&re conforme aux regles
d'hygiene imposées pour les logements des personnes et des animaux et aux
principes scientifiques indiqués pour les locaux destinés aux manipulations
des produits agricoles et aleurs transformations (laiterie, vinification).

Dans nos pays, il faut chercher a orienter les bétiments d'habitation de
facon que le soleil frappe alternativement sur les deux faces principales.
Le grand axe devrait donc avoir ladirection nord-sud. Maisil faut aussi
queles fenétres soient |e moins possible exposées aux vents et aux pluies
les plus fréquents dans nos régions. On obtient
ce résultat en obliquant plus ou moinsle grand
axe sur la direction nora-sud.

Ladisposition des bétiments doit étre telle
gu'il n'en résulte aucun inconvénient réci-
proque. Il faudra évidemment éviter avec soin
de rapprocher la porcherie des locaux d'habi-
tation et de ceux destinés aux manipulations du
lait ; les granges devront étre éloignées de la
mai son d'habitation a cause des dangers d'in-
cendie ; on éviteraauss que les vents domi-
nants ne Fassent sur les granges aprés avoir
passé sur les logements des animaux.

Emplacement relatif des batiments. — Les b&
timents doivent étre disposés de telle sorte que
les différents produits de laferme qui subissent
des transformations, arrivant dans I'un des
bétiments, passent successivement dans tous les
ateliers disposés les uns ala suite des autres,
dans I'ordre ou seffectuent les transformations.

Il ne devra(fas y avoir de rebroussement qui
causerait des pertes de temps et de

L es béatiments d'un méme groupe doivent
avoir chacun leur entrée ; il faut
absolument éviter de placer I'usage d'un local
sous la dépendance d'un autre local .

Quelle que soit larégion ou I'on édifie une
ferme, celle-ci comprendra des habitations pour
I'exploitant et son personnel, des logements pour
les animaux, des magasins pour les récoltes, des
hangars pour les instruments agricoles, des ate-
liers la préparation des aliments, et des
locaux spéciaux pour les industries agricoles.

Logements des personnes. — Les habitations
de I'agriculteur et de son personnel (V. HABI-
TATION RURALE) doivent étre I'objet d'une atten-
tion particuliére dans I'étude d'un projet de
ferme. Un logement confortable assure un
meilleur rendement al'organisme humain et
constitue un des plus puissants moyens pour
combuattre I'exode verslesvilles. |l y aura
d'abord tout avantage, en dehors d'une simple
question de dignité, aloger dans un batiment
séParé I'exploitant, le régisseur ou le chef de
culture, et cette habitation constituera en géné-
ral le batiment principal. Elle devra donc étre
mise en évidence, et de son emplacement il
devra étre possible de voir d'un seul coup d'oeil
I'ensemble de laferme. Suivant I'orientation,
les habitudes locales, les convenances person-
nelles du cultivateur, I'habitation est placée en
bordure des voies de communication, au fond
de la cour ou sur |I'un des cotés latéraux. En général, il est préférable de
laplacer prés de I'entrée de la cour de ferme; on peut suivre, controler
tous les mouvements du personnel, les entrées et les sorties et exercer une
surveillance constante sur le plus grand nombre des services.

Les logements d'ouvriers seront rapprochés des services de 0oCCU-
pants, mais toujours entiérement séparés des Io?]ements d'animaux (vache-
rie, écurie) ou des locaux industriels (laiterie, chais, etc.). A cet égard sur-
tout, de grandes améliorations sont a réaliser dans nos exploitations
agricoles ou, jusqu'a ce jour, trop souvent |'ouvrier agricole devait vivre
avec les animaux dans des conditions d'hygiéene déplorables.

Logements des animaux. — Les logements des animaux sont destinés a les
abriter des intempéries et a assurer dans de bonnes conditions leur ali-
mentation.

La plupart de nos animaux domestiques ne peuvent vivre en toute saison
au grand air. En Normandie cePendant, les bovidés passent toute I'année
dans les herbages, parce que latempérature y est douce, mais c'est |la

une exception. On se contente de les 'y abriter en édifiant certaines con-
structions légeéres. L 'étude des projets des divers locaux destinés au loge-
ment des animaux est faite spécialement au nom de chacun d'eux (V. BER-
GERIE, ECURIE, ETABLE, PORCHERIE, , CLAPIER, POULAILLER, etc.) ;
il suffit donc d'indiquer quelques regles relatives aleur emplacement.

L'écurie devra étre le plus prés possible de la maison d'habitation, les
chevaux exigeant une grande surveillance. L'étable au contraire pourraen
étre éloignée; mais elle sera proche des , car c'est en général I'éta-
ble qui fournit la plus grande quantité de fumier. La bergerie pourra
former, si I'emplacement sy préte, un groupe distinct et méme totalement

FIG. 2083. — Disposition de
bétiments de ferme permet-
tant des . é&en-
tuels, (Le pointillé indique ces
agrandissements.)

1. petite exploitation composée d'un
batiment unique ; 2. Batiment en
équerre simple ; 3. Batiment en
équerre double ; 4. Batiments dis-
poses sur quatre faces enfermant
une cour intérieure.
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séparé de laferme ; le berger pourray avoir sa demeure. L'élevage du
mouton, lorsgu'il est pratique en grand, constitue dans |'exploitation agricole
une spéculation particuliere.

Laporcherie seraplacée loin de tous les autres locaux, en général prés
de |a basse-cour et en relation avec les arriére-cours. |1 est utile de pou-
voir facilement réserver aux porcs un endroit, propre aleurs ébats, ou I'on
dispose si possible d'eau. |

Logements pour les récoltes. — Lorsgue les récoltes rentrent des champs,
on les loge dans des granges ou des fenils. 11 est infiniment préférable de
les conserver ainsi al'abri des intempéries. Les procédés de conservation
en plein air auxquels on est parfois obligé de recourir laissent a désirer et

toujours des pertes de récoltes. On placerales granges loin de
I'habitation, pour éviter |es chances de propagation des incendies ; plus
prés du logement des animaux, de fag;on ane pas effectuer de trop longs
trajets avec les gerbes de paille ou de fourrage. D'ailleurs, on pourra sou-
vent disposer dans des greniers placés au-dessus des |ogements d'animaux
les fourrages destinés aleur alimentation.

Dans les granges on dispose les aires pour le battage et, lorsque les gerbes
sont battues, on place les grains dans des magasins. Les 3uais agrains sont
aconseiller préférablement aux greniers; on évite ainsi des manipulations
pénibles et le coltinage des sacs se fait sans fatigue. .

Logements des machines, remises, etc. — Lesinstruments agricoles sont
logés dans des remises ou hangars. Ces bétiments peuvent former des

roupes ou bien étre construits partout ot un emplacement est

isponible, en appentis ou entre deux batiments plus importants. Quoi qu'il
en soit, la situation d'un hangar doit permettre d'y accéder facilement sur
le plus grand nombre possible de faces, surtout sil sagit d'un hangar pour
remiser des véhicules ou des instrumerstde culture. On devra surtout leur
donner des dimensions suffisantes pour que les instruments puissent trouver
abri et étre enlevés sans géne. Rien n'est plus incommode que I'obligation
de déplacer plusieurs d'entre eux pour en utiliser un.

Locaux annexes. — Dans toute ferme, un peu importante, a c6té de ces
locaux principaux existeront une série d'autres locaux de grande utilité.
Sous le nom de , ou d'atelier de préparation des alimentson dé-
signe lelocal ou se préparent les aliments nécessaires ala nourriture des
animaux entretenus alaferme. )

I seradonc utile d'avoir une ou plusieurs salles pour préparer ces ali-
ments suivant |'importance de I'exploitation. En général, une salle unique
Bermet de grouper tous les instruments : coupe-racines, brise-tourteaux,

royeurs d'aoncs, aplatisseur d'avoine, hache-paille, cuiseur, etc. ; un moteur
unique commande un arbre sur lequel des poulies permettent d'embrayer
successivement | es différents instruments mécaniques. On peut utilement
placer la salle de préparation des grains au premier étage, par exemple ; les
mélanges sont effectués au rez-de-chaussée, et ceux-ci peuvent fermenter en
tas |e temps nécessaire.

Slos. — Les tubercules (betteraves, pommes de terre, etc.) sont conser-
vées dans des silos ; plusieurs silos sont en général nécessaires. Une bonne
disposition consiste a placer les silos sous lagrange ; on y pénétre par une
rampe, ce qui est infiniment préférable aux escaliers, qui ne permettent pas
I'utilisation des véhicules pour I'enlévement des tubercules.

Locaux pour industries agricoles. — En général, dans presque toutes les
fermes, setrouve, a coté des batiments ordinaires de I'exploitation, un local
qui, de suite, caractérise I'exploitation et indique nettement quel en est le
pivot au point de vue cultural.

Dans les grandes exploitations du Nord et de , ou laculture
des céréales et de la betterave sucriére est presque exclusivement prati-

uée, on trouve annexée alaferme une distillerie agricole. (V. DISTILLA-
TION, BETTERAVE.) Les batiments affectés a cet usage forment en général
un groupe distinct. || est nécessaire d'abord que les véhicules amenant les
betteraves puissent facilement aborder la distillerie ;il faut ensuite que la
manipulation des alcools puisse avoir lieu sans géne. Enfin, ladistillation et
la conservation de I'alcool exigent des locaux aérés éloignés de toute cause
d'incendie.

Nous ne citerons que pour mémoire la sucrerie agricole, qui constitue une
véritable industrie et qui ne peut étre annexée des fermes treés impor-
tantes ou a des groupes de fermes (V. SUCRERIE). Dans |la plupart des
exploitations en France, on trouve une laiterie-beurrerie.

Celocal sert aux différentes manipulations du lait, ala fabrication des
beurres et des fromages. On y trouve réunis : écrémeuse, baratte, ma-
laxeur, etc. Tous ces instruments seront eux aussi commandés mécanique-
ment si possible par un moteur éectrique. V. BEURRERIE.

Dans toutes les régions viticoles et plus particuliérement dans le Midi,
se trouvent des chais pour lafabrication et la conservation du vin. Dans ces
chais sont les fouloirs, pressoirs, cuves, etc. V. CAVE, CHAI, CELLIER, .

Disposition des dans les petites, moyennes et grandes
exploitations. — On ne peut évidemment faire une distinction trés nette
entre les différentes exploitations, eu égard aleur importance, et les
classer apriori dans I'une ou |'autre catégorie. En général on ne désigne
d'ailleurs pas sous le nom de ferme | es petites expl oitations agricol es qui
ne comportent que trés peu de batiments. Dans la trés petite exploitation
agricole, laferme se compose d'un seul bétiment rectangulaire générale-
ment exposé face au sud-est, qui est la meilleure orientation dans nos ré-

ions. Ce batiment comprend les différents locaux indispensables : habitation,
écurie, étable, grange. Cette disposition n'est pas trés a recommander, car
I'agrandissement des locaux est assez malaisé ; de plus, dés que |'importance
Ide I'exploitation augmente, ce bétiment unique atteindrait une trop grande
ongueur.

On dispose alors les béatiments en forme d'équerre simple ou double.

En général, laforme en équerre simple convient aux moyennes exploi-
tations et laforme en équerre double aux exploitations importantes.

Dans les trés grandes exploitations, la cour est en général completement
entourée par lesbatiments. 11 est bon de laisser entre eux un certain espace
libre ou seulement couvert de constructions |égéres, afin de réduire les
chances de propagation d'incendie ou, tout au moins, de pouvoir faire |a
part du feu en cas de sinistre.

Lesfigures schématiques ci-contre ( . 2083) indiquent ces diverses
dispositions et constituent ce que I'on appelle |I'étude du plan de masse ou
d'ensemble des bétiments de [aferme. |l est facile de voir comment les
agrandissements sont possibles.

Aménagement de la ferme. — Lorsgue les batiments qui composent la
ferme sont bien disposés sur I'emplacement choisi, il convient de terminer
I'aménagement de la ferme.

Eau potable. — En choisissant I'endroit ou il convient d'édifier la ferme
et ses dépendances, on doit sinquiéter d'une fagon toute spéciale de son
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alimentation en eau. C'est une question de la
plus haute importance, car les exploitations agri-
coles ont besoin de grandes quantités d'eau pour
I'alimentation et les soins de propreté des
vivants ainsi que pour |e nettoyage des divers
locaux. Dans le cas d'industrie annexée ala
ferme, la consommation en eau peut étre consi-
dérable. L'eau peut provenir d'une source, d'un
uits, d'une ; ladistribution peut avoir
ieu par simple gravité, par bélier hydraulique,
par pompage (les moteurs actionnant |es pompes
sont variés : moteur avapeur, agaz, électrique,
moulin &vent dit « €olienne »), comporter un ré-
, un chateau d'eau, etc. Tout cela nécessite
une étude approfondie ; les conduites d' amenée,
les organes de prise, les abreuvoirs doivent donc
faire I'objet d'une sérieuse étude préalable. Il im-
porte enfin d'éviter toute contamination des eaux
par les fosses afumier, apurin et par les eaux
résiduaires des industries agricoles. V. EAU.

et citernes a purin. — L amenagement

trop souvent négligé, des et citernes a
purin est capital dans une exploitation agricole.
L'emplacement de la doit étre aussi -

que possible par rapport aux différents loge-
d'animaux. On larapprochera du local
fournissant la plus grande quantité de fumier
dans la plus courte période, de fagon alimiter
les transports. D'autre part, l'e fumier deg?ageant
toujours une certaine odeur, et étant un lieu de
prédilection pour les mouch&c il faudral'éloi-
gner des habitations. Tout en étant a un niveau
inférieur a celui deslogements d'ani-
maLix, le dépbt de fumier ne devrarecevoir au-
cune des ealix ruisselant des parties supérieures,
D'un autre coté les infiltrations de purin qui
pourraient se produire ne devront | ]lamals risquer
de contaminer les mares, sources, fossés ou puits
voisins. Les dimensions dela varient avec
I'importance du cheptel, maisil est avantageux
de prévoir un fgrand empl acement, d'accés facile
sur toutes ses faces, non seulement pour les petits
véhicules apportant le fumier, mais aussi pour
les charrettes venant le charger pour le trans-
porter aux champs. V. FUMIER,

Force motrice, éclairage de la ferme. L amé-
nagement de Iaforce motrice ala ferme doit étre
également prévu.

Toute ferme un peu importante possede une
machine a vapeur (ou locomobile), un moteur a
gaz pauvre, a pétrole, a essence.

Laferme est une usine ou se consomment et se
transforment pour la vente les produits du sol ;
pour toutes les manipulations, il faut de ' energle
mécani (we L 'énergie humaine est celle qui coute
le plus cher Ienergle animale est aussi onéreuse ;
C'est encore I'énergie mecanlque qui codte le
moins : elle devra donc étre utilisée dans toute
lamesure possible. Si on peut I'installer, |'élec-
trification de laferme (V. sera
également réalisée ou prévue, suivant qu'elle peut
avoir lieu immédi atement par suite de la pré-
sence d'un secteur électrique ou de l'utilisation
possible d'une chute d'eau, ou ultérieurement si
ces moyens n'existent pas encore. Mais | 'électri-
cité est appel ée a prendre dans les exploitations
agricoles un dével oppement considérable ; aussi
il est bon d'en pre\/0|r I'utilisation et par suite
les modifications qu'elle entraine dans la dispo-
sition des béatiments. 1l faudra grouper lesins-
truments de fagon aavoir le minimum de
moteurs électriques.. Leur multiplicité accroit
considérablement le prix d'achat et le temps né-
cessaire aleur entretien. Dans laferme, on grou-
peradonc les instruments par catégorie dans des
ateliers déterminés. On aura une salle de prépa-
ration de grains, une salle de préparation des
aliments, un atelier de reparatlons

Dans chague ferme ou exploitation possédant
une industrie annexe (laiterie, vinification, dis-
tillerie, etc.), les machines nécessaires a latrans-
formation du produit agricole envisagé seront
également groupées.

Enfin I'éectrification de laferme comporte-.
I'éclairage. L es foyers lumineux devront étre dis-
tribués partout a profusion, dans les locaux et

lacour deferme. V. ELECTRICITE.

des eaux résiduaires. — L'évacuation
des eaux mena%;er&c et résiduaires devra pouvoir
seffectuer facilement aussi, surtout si laferme
posséde une industrie un peu importante (laiterie,
distillerie). D'ailleurs tout emplacement qui ne se
préterait pas a cette évacuation facile des eaux
serait absolument proscrit, car il deviendrait
bientét un foyer d'infection.

Canalisations. — Sur le plan d'ensemble d'une
ferme a aménager, a construire, on devradonc
faire figurer les conduites d'eau potable, d'eaux
usées, d'évacuation des pur| nsains que les cana-
lisations électrigues aussi ; avant toute édification
des béatiments, il est touj ours nécessaire de -
miner les cotes de nivellement du terrain choisi,,
de maniére a bien assurer I'installation de ces.
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conduites souterraines, tout en évitant cependant des travaux de terrassement
trop considérables.

Moyens de transport. — Enfin, dans les grandes exploitations, pour com-
pléter I'aménagement, il faut prévoir I'installation de tous les moyens de
transport des produits agricoles al'intérieur de laferme, afin de faciliter
toutes les manipulations.

Les fumiers seront amenés ala
sur rails.

L es pul pes seront transportées aux ateliers de préparation des aliments a
I'aide de petits wagonnets Decauville, et les aliments mélangés conduits aux
étables par les mémes moyens. || y aura donc dans la cour de ferme et a
I'intérieur des batiments tout un ensemble de voies étroites et de plaques
tournantes pour cet usage. V. CHEMIN DE FER AGRICOLE.

Dans la cour on accrochera aux murs les pal ans nécessaires aux manu-
tentions des produits lourds ; et, si laferme est électrifiée, les palans élec-
triques seront préférés, car ils sont trés pratiques, saccrochent n'importe
oul et ne demandent pour fonctionner qu'un crochet d'attache et une prise
de courant. Dans les chais, ils sont tres commodes pour |e gerbage des
fOts ; dans la cour, pour les chargements de barriques ; dans les granges,
montés en monorail, pour le transport des gerbes. L es monte-charge élec-
triques trouveront également leur emplacement dans les béatiments de la
ferme électrifiée.

Signalons enfin qu'un pont-bascul e est nécessaire dans une grande ex-
ploitation pour peser réguliérement les charrettes de produits et le bétail,
et une forte bascule pour peser les rations.

L es animaux introduits dans la ferme peuvent y apporter des maladies
contagieuses ; en dehors de locaux d'isolement et de lazarets, on devra
pouvoir combattre la propagation de ces maladies. Un bain de pieds situé
prés de I'entrée, dans lequel on fera fréquemment passer les la
ferme, rendra de grands services a cet egard. Ce bain de pieds (pédiluve)
consiste en un bassin de 4 métres environ de longueur sur 1 métre a
delarge, suivant le nombre des animaux qui doivent y passer simultané-
ment. Le fond ou radier est formé de deux pentes d'acces et de sortie réu-
nies par une partie horizontal e destinée a faire piétiner les animaux dans
une solution antiseptique de 0m,15 pentes seront assez
faibles (Om,15 pour 1 métre environ) et constituées par des matériaux rabo-
teux, pour éviter les chutes ; I'étanchéité du bassin au moyen d'un enduit
empéchera la déperdition de |'antiseptique.

Ainsi que nous I'avons dit, I'agriculture doit ére considérée comme une
véritable industrie. Les terres de - I'exploitation produisent la matiére pre-
miére que I'on raméne et transforme alaferme; celle-ci est alafoisun
dépdt et une usine : un dépdt pour tous les instruments et pour |es moteurs,
animés ou non, qui travaillent le sol, et une usine ou seffectue la conser-
vation et la transformation des produits récoltés. Il faut donc que tous les
déplacements et toutes | es manipulations a effectuer soient faciles, rapides,
économiques. Il faut enfin que les étres vivants qui s§ournent dans laferme
y vivent dans de bonnes conditions. L e rendement de tous est meilleur. Il
faut surtout que I'agriculteur et son personnel y trouvent tout le confort
qui rend lavie aux champs agréable.

Tous les efforts pour rendre la ferme saine et plai sante doivent donc étre
accomplis pour retenir alaterre les ouvriers agricoles.

Ferme. — Assemblage de piéces placées de distance en distance et des-

aporter le faitage, les pannes et les chevrons d'un comble (fig. 2086).
Une ferme en bois ou en fer comprend des piécesinclinées | -

al'aide de plates-formes circulant

.2086. — Ferme (charpente).

) suivant la pente du toit, une piéce verticale (poingon) sassemblant
par sa partie supérieure au sommet des arbal étriers, une piéce horizontale
(entrait ou tirant) reliant les parties inférieures des arbal étriers et sassem-
blant de bas en haut avec le poingon ; le faitage, qui repose sur latéte
du poingon; deux contre-fiches, reportant sur le poingon la pression
exercée sur les arbal étriers par les pannes, sur lesquelles sont disposés les
chevrons qui supportent la couverture.

On appelle faux entrait ou entrait retroussé une seconde piéce de bois
ou un second tirant placé au-dessus de I'entrait ou du tirant proprement
dit. De petites pieces de bois, les chantignolles ou , taillées
en triangle et clouées sur les arbal étriers, empéchent les pannes de glisser.

C'est lale type le plus simple de ferme ; mais quand la charpente d'un
toit est destinée a porter des couvertures assez lourdes, les fermes sont
renforcées ou soulagées par des , des moises, sabliéeres, etc.

Ferme_-école. V. ENSEIGNEMENT AGRICOLE.

Ferment. _ Agent producteur d'un phénomeéne de fermentation
(fig. 2087).

Ondistingue: 1° des fermentsfigurés, qui sont des étres organisés
microscopiques: champignons ou bactéries (v. BACTERIES, MICROBES) ;
2° des ferments solubles, qui sont des substances chimiques sécrétées par
des organismes vivants microscopiques ou non : diastases ou zymases.
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Ferments figurés. — Parmi les ferments figurés, nous pouvons citer :
les levures (levures de vin, de biére, de cidre, etc.) [V.LEVURES], qui ont
pour caractére commun de transformer le sucre en alcool et gaz carbonique (1) ;
le ferment acétique (2), qui transforme I'alcool en acide acétique (V. ACES-
CENCE, VINAIGRE) ; leferment lactique, qui transforme le sucre delait en
acide lactique ; les ferments ammoniacaux (6), qui transforment |'urée en
carbonate d'ammonium et |'azote organique en azote ammoniacal (V. AZOTE);

1. — Mycoderme du vin. 2. — Mycoderme du vinaigre.

4. — Ferment nitreux.
i. De Zurich; 2. De

3. — Ferment nitrique.

5. — Ferment nitreux de Java. 6. — Ferment de I'urée.

FIG. 2087. — Quelques ferments vus au microscope.

le ferment nitreux (4, 5), qui transforme I'ammoniac en acide nitreux et
les sels ammoniacaux en ; leferment nitrique (3), qui transforme
I'acide nitreux en acide nitrique et les en nitrates. V. NITRIFICATION.

Ferments solubles. — Ce sont des ferments que I'on ne peut voir au
microscope, puisqu'ils sont solubles dans les liquides sur lesquelsils agis-
sent ; ils sont sécrétés par les organismes vivants. C'est ainsi que les
levures sécrétent une diastase appelée sucrase ou , qui ala
propriété de transformer |e saccharose ou sucre ordinaire non fermen-
tescible en un mélange de glucose et de lévulose directement fermentes-
cibles. Ces mémes levures renferment également une diastase appel ée
zymase alcoolique, qui agit sur les sucres fermentescibles comme le glu-
cose etle et les transforme principalement en alcool et acide
carbonique.

La cellule vivante (microbienne, animale ou végétale) transforme les ali-
ments non directement assimilables en matiéres assimilables grace ades
diastases qu'elle sécréte ; certaines plantes renferment des réserves (la
betterave contient du sucre, la pomme de terre contient de lafécule, les
graines de céréal es contiennent de I'amidon) qu'elles consomment au mo-
ment de lafloraison et qui leur fournissent les aliments nécessaires aleur
développement ; tous les végétaux possedent, sous des formes diverses, des
réserves alimentaires du méme genre, qui sont rendues assimilables gréace
a des diastases apparai ssant dans les plantes au moment ou leur présence
devient nécessaire. V. DIASTASE.

L es diastases humides perdent leur action vers 80 degrés ; mais, al'état
sec, elles ne perdent leur activité qu'a une température supérieure ; ainsi
la pepsine est encore active a 150 degrés. Chaque diastase posséde son
maximum d'action & une température déterminée.

L es diastases ont des compositions chimiques variables, mais elles sont
toutes oxydables ; leur oxydation affaiblit et méme détruit leur pouvoir

; lalumiére exerce aussi une influence dans le méme sens, de
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sorte que les diastases devront étre conser vées a |'obscurité et dansune
espace privé d'oxygene; on préférelesconserver al'état seclorsqu'on le
peut.

On distingue aussi les fermentsen aérobies et anaérobies, suivant que
leur développement et leur activitéréclament la présencedel'air ou -

al'abri del'air.

Fermentation. __ On désignait autrefois sous le nom de fermentations
des actions chimiques dans lesquelles se produisait un dégagement gazeux.
La production d'alcool et d'acide carbonique dans la cuve du vigneron,
comme dans celle du brasseur, le phénomeéne que présente le pain qui léeve,
étaient des types d'action de fermentation.

Aujourd'hui, la science, en faisant connaitre ce qui se passe dansune
fermentation, a permisd'étendre la signification de ce terme & une foule
de phénomeénes dans
lesquels ne se produit
aucun dégagement ga-
zeux et de définir ainsi
lafermentation : phé-
nomeéne de transfor -
mation que subissent
les substances or gani-
ques en présenced'un
agent specifique (fer-
ment).

L es fermentations ont
en agricultureun réle
considérable, puisque
c'est graceaellesque
les matiéres organiques
sont décomposées - ou

assimilables, aussi bien
en ce qui concerneles
alimentsdel'homme
et des animaux -

,cidrerie, brasserie, distillerie, boulangerie, vinaigrerie, rouissage,
ensilage, etc.) queles aliments des plantes (engrais). Toutes les fer mentations
ont ceci de commun d'étre des phénoménes de la vie de microbeset de
présenter une disproportion énorme entre le faible poids des cellules qui
travaillent et la grandeur des actions qu'elles produisent. C'est ainsi que
lafabrication du vinaigre, celle dela choucroute sont ditesfer mentations.

Nous classer ons les fer mentations en deux groupes: 1 les fermenta-
tions directes (comme la fermentation alcoolique, par exemple) dues a des
ferments figurés (v. FERMENT) ; on les appelle encor e fer mentations vé-
ritables; lesfermentations indirectes ou fer mentations dites fausses, dues
a desferments solubles (diastases).

En réalité, lesfermentations directes sont trés analogues aux fer menta-
tionsindirectes, car, si lesfermentsfigurés qui produisent les premiéres
se nourrissent, s'accroissent et se multiplient aux dépensde la matiére fer-
mentescible, ils agissent, eux aussi, par |'effet des diastases qu'ils sécr étent.

Fermentations directes. — L e type de ces fer mentations est la fer men-
tation alcoolique.

a) Fermentation alcoolique. — L orsqu’'on abandonne a lui-méme un
liquide sucr é (solution de glucose, par exemple) [fig. 2088], il se produit
naturellement, sous|'influence d'une températur e convenable, un dégage-
ment de bulles gazeuses (gaz car bonique) qui viennent crever a sa surface.
On constate comme une espéce d'ébullition danstoute la masse liquide ;
on dit queleliquide sucréfermente. A lafin delafermentation, leliquide
a perdu son godt sucr é pour prendre un goGt alcoolique; si on lefiltre,
il abandonne un peu d'une matiére pateuse qui, introduite dans une nou-
velle quantité de liquide sucr &, en provoque la fermentation ; tel est le
Brincipedelafabrication du vin, de la

iere, du cidre, de I'hydromel, etc.

Nous savons, gr ace aux travaux de

, que la fermentation alcoolique est

due a des étres vivants, infiniment pe-
tits, visibles seulement au microscope, et
qu'on appelle levures (fig. 2089). Ce sont
leslevures en trés grand nombre qui for-
ment cette matiére pateuse dont nous ve-
nonsde parler. V. LEVURES.

L a fermentation alcoolique est donc la
transformation, principalement en alcool et
en acide carbonique, que subissent les dis-
solutions sucr ées sous I'action des levures.

Le sucre ordinaireou saccharose n'est
pas directement fer mentescible sous|'ac-
tion deslevures; il faut qu'il soit trans-
formé en un mélange de glucose et de
lévulose, sucresdirectement fermentes-
cibles. Les opérent cette -

al'aided'une diastase appelée sucrase ou
sécr etent.

L a sucr ase existe dans beaucoup d'or ganes végétaux (fleurs, feuilles),
dansla betterave a sucre, danslesdiversfruits, chez beaucoup delevures
du type ou , chez beaucoup de microbes; on latrouve
également danslerégne animal. Cependant certaines levures, par
exemple le saccharomyces , he la sécr étent pas.

Lesucreordinaire étant devenu un mélange de glucose et |évulose,
ces deux dernierssucresaleur tour sont transformes en alcool et acide
carbonique, grace a une autre diastase appelée zymase alcoolique, queles
levures également.

Lazymase est détruite par le chauffage a 55 degrés; al'état sec, elle.
peut résister a 140 degr és et conserver son activitétréslongtemps. La
levure semble s'enrichir en zymase, lorsqu'on la conserve au frais, Pen-
dant longtemps on a cru que la transformation du sucre par lalevurene
donnait que deux produits|'alcool et I'acide car bonique, dont la somme
des poids serait équivalente au poids du sucr e ayant fermenté. Pasteur a
démontréqu'il se formait en réalité beaucoup d'autres produits: dela
glycérine, del'acide succinique, de I'acide acétique, del'alcool propylique,
del'alcool butylique, deI'alcool amylique, etc., produits qui ont une
influence sur le .. net et la saveur desvins.

D'aprésLindet, 1111 grammes de glucose ou sucre deraisin donnent par

FIG. 2088. — Fermentation du glucose.

FIG. 2089. — Levures acooliques
vues au microscope.

, qu'elles

FERMENTATION  FERRADE

fermentation (sanstenir compte des produitstrés secondairesde lafer-
mentation) :

Gr.
Acide carbonique. 466,7
Alcool 484,6
Glycérine 32,3
Acide succinique 6,1
Matieres OrganiSEES. ... 10,3
TOTAL et 1000
Action del'air. — Lorsqu'on aéreleliquide sucré, leslevures se

beaucoup, maisil se forme peu d'alcool ; si, au contraire, leliquide
sucrén'est pasaéré, si lafermentation sefait al'abri de I'air, leslevures
se multiplient peu et il y a formation plus abondante d'alcool. L e viticul-
teur associe ces deux conditions pour obtenir une bonne fer mentation et
un vin richeen alcool -au début delafermentation, il aereleliquide
pour faire multiplier leslevures ;il cesse|'aération dés que la fermentation
est bien partie, defagon queleslevures, vivant al'abri del'air, produisent
beaucoup d'alcool.

Action de la température. — L a fermentation alcoolique s effectue a des
températur es déter minées, suivant leliquide sucré qui fermente ou, plus
exactement, suivant leslevures qui produisent cette fermentation : ainsi,
par exemple, leslevuresdevin (levure , levure éliptique, levure
de Pasteur, etc.) ne produisent une bonne fermentation du modt deraisin
qu'entre 22 et 30 degrés, et principalement vers 25 degrés; quand la tem-
pérature est trop faible, ceslevures ne se développent pas et la fermen-
tation est entravée ; quand la température est trop haute, leslevures dont
nous parlons ne se développent plus que difficilement, tandis que d'autres
ferments de maladie prospérent avec une granderapidité; au-dessus de
36 degrés, lafermentation sarréte. Les moltsde biere fermentent & des
tempér atur es différentes, suivant leslevures employées (levure basse on
levure haute). v. BIERE.

b) Fermentation acétique. — Elle consiste en une oxydation de |'alcool

sous|'action d'un ferment (mycoder me ) [fig. 2087, 2] pour
produire del'acide acétique :

2 20

Alcool. Oxygéna.  Acide acétique. Eau.

Cette fermentation sefait al'air et a unetempératurevariant de20 a
30degrés: c'est ainsi quelevin qui contient de setransformeen'
vinaigre. V. ACESCENCE, VINAIGRE.

¢) Fermentation lactique. — C'est latransformation, par un microbe (fer-
ment lactique), du sucre delait en acide lactique :

Sucre de lait. Acidelactique.

Lesucredelait setransforme en acide lactique et ce dernier fait coa-
guler la caséine. V. CASEINE. ) )

d) Fermentation butyrique. — Elle se produit par le bacille .
Il seforme, al'abri del'air, del'acide butyrique, aux dépensde -
rentes substances :

U = + a4H

Acide lactique. Acide butyrique. Gaz carbonique. Hydrogene.

€) Fermentation ammoniacale. — Elle consiste en une hydratation de
I"'urée. Le microcoque del'urée ( )L , 2087, 6] change
I'urée en carbonate d'ammoniaque :

CO H'+2H!O0= H*)?
Urée. Eau. Carbonate d'ammoniague.
V. COMPOST, FUMIER, PURIN, UREE, URINE.

Fermentationsindirectes. — Elles sont produites par des matiéres
azotées solubles (diastases, zymases, etc.) que peuvent former tousles étres
vivants et qui disparaissent en agissant sur les substances fer mentescibles :
tels sont les phénoménes de la digestion. V. DIGESTION.

Fermier. — Lefermier est I'exploitant d'une ferme en location. Les
obligations générales du fermier peuvent serésumer en deux mots: user
du fonds selon sa destination et en jouir en bon pére de famille. |1 doit
exécuter les clauses spécialesdu bail, établir un assolement raisonné,
faire consommer les pailles et fourragesrécoltés, ne pasvendrele fumier,
exécuter lesréparations locatives, prévenir les usurpations, rendreles
batiments et lesterresafin debail dans!'état ou il lesa pris. Quant aux
améliorationsfonciéres, elles sont réalisées par le propriétaire, d'accord
avec son locataire.

On désigne sous le nom de fermier partiaire un exploitant qui aban-
donne une partie desfruitsau propriétaire contrele droit d'exploiter. V. -

FONCIERES, BAIL A FERME, COLONAGE, EXPLOITATION AGRICOLE.

Ferrade. — Marquage desboeufs al'aide du fer rouge et qui est, en Pro-
vence, I'occasion de fétes et de réjouissances populaires ( fig. 2090).

Glucose.

FIG. 2090. — Ferrade. Un tombant un taureau pour le marquer au fer.
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(Race). — Race bovine dite encore
ou de Pierre-sur-Haute. Elle peuple le def)artement du Puy- de-Dome une
partie du Forez et lahaute vallée del'Allier (fig. 2091). Elle se distingue
de savoising, la race de Salers, par sarobe pie-rouge ou pie-noire, dans
laguelle laligne du dessus est fréguemment couverte d'une grande tache
blanche . C'est une race de travail trésrobuste et rustique, ayant

Phot. Gaillard.

FIG. 2091. — Vache et son veau.

un rendement laitier moyen de 2 500 litres. Il faut 480 litres de lait pour
grodw re 50 kilogrammes de fromage ; 26 litres donnent 1 kilogramme de

eurre. Le fromage connu sous le nom de fourme est fait avec le
lait des Un herd-book fonctionne depuis 1902. L'amélioration
porte essentiellement sur ' aptitude laitiére, afin que larace puisse sé-
ter?dreversleﬁlalterleﬁde Lyon, de et delavallée du
Rhéne

Ferrure. _ On nomme ferrureou ferrage I' oPeratlon qui consiste a
fixer méthodiquement une semelle métallique ou Ter sousles sabots des
solipédes ou les onglons des grands ruminants
(le mot ferrure sapplique également aux fers
eux-mémes).

Cette pratique est indispensable pour éviter
I'usure rapide de la corne sur les routes em-
pierrées ou pavées.

Ferrure du cheval. — Laferrure normale
est celle que I'on applique a un sabot bien
conformé (fig. 2092 et 2093). Elle doit répondre
aquatre conditions principales 10 prévenir
I'usure du sabot ; 2° respecter I'aplomb du pied ;
3° permettrel appm de [a fourchette pour mettre
en jeu |'élasticite du pied ; 4° étre résistante et
économique.

Il y adeux principaux procédés de ferrure :
laferrure frangaise et laferrure anglaise.

Ferrurefran(false — Lefer francais (fig.
2096, 1) est une lame métallique (fer, acier, fonte,
bronze d'aluminium) qui alaforme du bord
Pl antaire du sabot, sauf en quartiers et en ta-

ons, ot il le déborde un peu en constituant la

arniture. On lui reconnait deux branches sur
esquelles on distingue, comme sur le sabot,
Ia plnce les mamelles, lesquartiers, les talons
u eponges.

Latournure est laforme du fer. Comme elle
doit reproduire le contour plantaire, elle n'est Pas la méme pour les quatre
fers; lesfers antérieurs sont plus arrondis que les postérieurs ; les branches
internes sont plus droites que les branches externes.

Les fers sont fabriqués alamain ou alamachine.

La pratique de laferrure comprend les différents temps suivants
1° déferrer ; 2° parer lepied ; 3° préparer et essayer lefer ; 4° fixer lefer.

Un aide est pour tenir les pieds .

1° Déferrer. — L'ouvrier dérive d'abord le fer,
les lames des clous rabattues sur la paroi. Ensuite
il souléve lefer avec les tricoises et arrache les
clousun aun.

2° Parer le pied. — |l faut retrancher lacorne
qui a epuis laderniére ferrure. Cette -
ration est trés importante. Le maréchal doit
forcer d'imiter I'usure naturelle de lacorne. 1l ne
doit parer que la paroi, respecter la sole et surtout
lafourchette et |es arcs-boutants.

Lorsque le 'pied a été mal paré, il a perdu ses
aplombs normavx, il est detravers ; le cheval boite
généralement.

3° Préparation et essai du fer. —Le maréchal
choisit le fer convenant au pied. Il le fait chauffer,
lui donne la tournure voulue, léve le pingon et
donne c'est-a-dire qu'il incurve laface
supérieure du fer de fagon a en éviter le contact
avec lasole. sétend seulement sur la
moitié antérieure des branches. Le fer encore chaud est essayé sur le pied,
lesirrégularités de la corne sont bralées, le fer sSencastre bien sousle
sabot. Lefer, refroidi dans un seau d'eau, peut alors étre fixé.

4 Fixation du fer. — On utilise des clous spe(:laux en fer trés ductile

.2094). Latéte (T), en forme de pyrami ide, Sencastre dans des logements
de Iaface inférieure du fer ( ;la lame quadrangulaire est ter-
minée en pointe par un biseau ( ) qU| la guide dans la corne.

Les clous sont implantés dans la paroi et leur lame est rabattue sur le
sabot. Si le clou est mal dirigé, il atteint lestissus vifs du pied (fig. 2095),

FIG. 2092. — Pied de cheval
vu par saface postérieure.

A. Corpsdelafourchette; B. La-
cune de lafourchette ; C. Talon
du pied; D. Barre ou arc-bou-
tant; E. Sole ; F. Paroi ; G. Cor-
don circulaire ou ligne ‘blanche.

qu'il reléve

FIG. 2093. — Fer normal.
A. Pince; B. Mamelle ; C. Bran-
che; D. E. .
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le cheval ressent une vive douleur. Cette enclouure est généralement sans
suites graves, alacondition expresse que le clou soit enlevé aussitot.
V. ENCLOUURE.

L es lames des clous sont coupées au ras de la paroi, puis solidement rivées.

Ferrure anglaise—La
ferrure anglaise différe
delaferrure francaise

ar les fers, les clous et
amaniere de travailler.

Les fers anglais sont

eu couverts. Ils portent
aleur face inférieure une
rainurequi loge les tétes
desclous. lls ne pré-
sentent pas de garniture.
Les fers antérieurs sont
seuls gjustés.
anglaise est constituée

ar un biseau taillé dans
aface supérieure ; ala
différence de
francaise, elle est prati-
quée aux dépens de I'é-
paisseur du fer

Leclou anglals (fig.
2094, 2), plus simple que
Iefran(;ai S, peut etre fa-
briqué par I'ouvrier. La
téte doit sencastrer en-
tierement dans larainure
du fer. Laferrure an-
glaise est trés élégante, mais protéege mal le pied ; elle est moins durable
que laferrure francaise. La confection et I'application du fer sont plus
faciles que dans la méthode francaise. Le n'a pas besoin d'aide, il
tient les pieds entre ses genoux.

Ferrure a froid. —Dans ce procédg, le fer est essayé afroid sous le pied.
Cette fagon de faire n'est pratiquée gue dans des cas exceptionnels :
lorsque e cheval ne peut quitter son écurie, ou, dans I'armée, lorsqu'un
cheval se déferre en cours d'étape. Dans ce cas on peut utiliser desfers a
charniére #fl g. 2096, 3), qU| conviennent pour plusieurs tournures.

Dans laferrure afr0|d I'ouvrier atrop tendance afaire le pied pour le
fer, alors que, dansla bonneferrure c'est lefer qui doit étre fait pour le

FIG. 2094. — Clous aferrer.

1. Frangais 1. Téte; C. Collet; L. Lame P. Pointe; A. Grain
dorgeel nglals

Ferrure (4). — C'est une excellente ferrure pour chevaux de trait.
Elle dérive de laferrure francaise, dont elle différe en ce que I'épai sseur
etla Iarg||eur des branches du fer diminuent de quartiers en éponges pour
faciliter I'appui de la fourchette.

Ferrure a glace. —L 'hiver, dans les pays tempérés, et en toute saison,
dans les pays froids, on utilise des ferrures a glace ; le fer possede des
crampons ou grappes a saface inférieure. Ces crampons, de modéles trés
variés, sont fixes (faits avec la substance du fer ou soudés au fer) ou
amovibles (7). Dans
ce dernier cas, lefer
présente des ouver-
tures dans lesquelles
les crampons sont bro-
chés ﬁcl ous aglace),
chevillés, rivés ou vis-
sés; leur pose offre cet
avantage d'étrera-
pide.

L es chevaux qui
circulent en terrain
varié (chantiers, car-
rieres, foréts) sont
exposeés a subir de
graves contusions de
la sole. Pour éviter
cet accident, on pro-

I ége IasolaleI par une
ue métallique
?aa?ure du chqe\/ai de

chasse.

Ferrure patholo-
gique. — Les défec-
tuosités des allures
ou celles de la conformation du pied exigent I'application de fers spéciaux
ou pathologiques. L es modéles en sont innombrables ; parmi les plus cou-
rants, citons : le fer a pince tronquée (8), pour chevauix qui buttent ou
qI i forgent le fer & mamelle tronquée (9), contre le couper ; le fer a

anche (10) pour pieds atalons bas ou encastelés ; le fer a éponges tron-
quees ou a lunette (11), contre I'encastelure. Ce fer convient pour les che-
vaux restant dans une prairie ou un paddock dont le sol est sec.

Ferrure du poulaj n. — Cette ferrure a surtout pour but de remédier
aux vices d'aplomb ; on applique un demi-fer du céte trop bas ; I'autre coté
s'use peu apeu et I' apl omb revient progressivement.

On ne met des fers entiers que lorsgu'on doit faire parcourir une grande
distance au poulain. Alors on ferre afroid, sans toucher aux barres, ala
sole, ni alafourchette.

Lorsgue, pour lapremiére fois, on ferre un poulain desting atravailler, il
est plus que jamais |nd|spensable de conserver leur intégrité a lafourchette
et aux arcs-boutants.

Ferrure du mulet et del'ane. — Elle se fait suivant les mémes prin-
cipes que celle du cheval. Mais laforme des fers est différente, a cause de
la conformation du sabot (12). Les mamelles sont saillantes ; les branches,
droites et moins couvertes que la pince, Pour gjuster le fer onrelevela
pi nce de court. La garniture est toujours forte, pour éviter une usure trop
rapide.

Ferrure du boeuf. — On ne ferre que les animaux de trait. Parfois on se
contente de ferrer |es onglons externes.

Lefer est une plague métallique qui reproduit laforme de laface infe-
rieure de I'onglon (13). Larive interne présente un long pingon que I'on
rabat sur la paroi.

FIG. 2095. — Coupe schématique d'un pied de cheval mon-
trant le tragjet des clous de ferrure dans la paroi : le clou de
gauche est en bonne position ; celui de droite, mal dirigé, a
piqué les tissus vifs du pied, et il est sorti beaucoup plus
haut que le précédent.
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1. — Fer de devant. 2.— Fer de derriére. 3. — Fer acharniere.

5. — Fer postérieur
rainé al'anglaise.

6. — Ferrure
pour chevaux de chasse.

—Ferrure pour chevaux
detrait |éger.

A

B B

7.— Ferrurea E"glace A, A. Crampons amovibles;
Crampons fixes.

8. — Fer
apince tronquée.

11. — Fer
aéponges tronquées.

9. — Fer
amamelle tronquée.

10. — Fer aplanche.

1 2

12.—Fersamulet (face et profil). 1- Antérieur ; 2. Postérieur. 13 — Fer aboeuf.

FIG. 2096. — Quelques types de fers.

Pour ferrer les boeufs, il faut lesimmobiliser dans un appareil appelé tra-
vail (fig. 2097). 11 faut parer |e pied avec beaucoup de prudence. Le fer est
essayé afroid. On |lefixe al'aide de cing ou six clous placés prés de larive
externe. La paroi du sabot est trés mince ; aussi la piqure est-elle fréguente.

FIG. 2097. — Ferrage des dans les VVosges.

FERTILITE

Fertilité.
damment.

Iy alieude dlstmguer lafertilité naturelle d'un sol et celle qu'on
lui communique ou qu'on lui gjoute par suite d'une amélioration progres-
sive, Lafertilité naturelle est précieuse, car €elle est plus durable ; cette fer-
tilité existe sur des étendues rel ativement restreintes dans les pays ancien-
nement cultivés ; elle apparait au contraire sur des surfaces parfois
considérables dans les neufs. Lafertilité acquise prend un caractére
semblable lorsqu'elle d'actions anciennes ; c'est elle que les cultlva-
teurs apprécient sous lesnomsde «vieillegraisse de «vieilleforces ; elle
se confond peu & peu avec lafertilité naturelle ; mais un sol, amené artifi-
ciellement et en peu d'années a un état de fertilité différent de celui qu'il
avait auparavant, doit étre surveillé avec une extréme attention, 'car cette
fécondité a un caractéere fugace. On peut dire, en outre, que lafertilité
acquise est le fait du cultivateur, alors que lafertilité naturelle est liée a
Iapr é)rlete aussi cette disti nctlon dont I'établissement n'est pas toujours

evrait-elle entrainer |a reconnaissance de certains droits sous forme
d |ndemn|t&s au cultivateur temporaire du fonds, au fermier lorsqu'il a
augmenté lafertilité du terrain par des travaux judICI eux ou des apports
importants de matiéres fertilisantes. v. AMELIORATIONS FONCI ERES.

Une terre fertile est caractérisée par un ensemble de qualités d'ordre
physique, chimique, biologique et climatérique ; le climat intervient en effet
dans une large mesure pour modifier les propriétés physiques des terres ;

il joue souvent un role prépondérant. Au point de vue physique, une terre
fertile est celle qui assure d'abord un bon support aux plantes ; les sols
stables ou immobiles peuvent donc étre fertiles ; les sols mobiles formés
généralement d'éléments extrémement fins manquent de cohésion et ne
portent des récoltes satisfaisantes qu'a la condition d'avoir été améliorés
dans le sens de leur stabilisation (fixation, addition de matiére organique,
apports d'eau). A cetitre, les diverses plantes cultivées réclament un -
port de constitution dlfferente les divergences sont en rapport avec la
dimension des particules et avec |a nature des constituants (nécessité fré-
quente du calcaire). Whitney Etats-Unis, en Eure-et-Loir, ont
fait ressortir que les meilleures terres a blé étaient caractérisées par la pré-
sence de 20 pour 100 d'argile ; celles atabac, par 15 pour 100 ; cell%a
prairies, Par 25 pour 100. Ces @(empleﬁ montrent la relativité de'

fertilité, qw ne peut étre prise dans un sens trop étroit.

Le sol fertile jouit de proprlet& physiques favorables ui concerne

les rapports avec I'eau : imbibition réguliére, pénétration facile, pouvoir

assez développé, circulation aisée de maintenue dans le sol
et de celle qui remonte du sous-sol par caplllante « L'eau est lapremiére
condition de fertilité des sols », adit ; gréce al'eau, les principes
fertilisants sont dissous et mis aladlsposmon desracines ; g, par suite de
circonstances climatériques défavorables, il y ainsuffisance d eau, il convient
d'y pallier (v. IRRIGATION); inversement, si I'eau est en trop grande abon-
dance (stagnation), il faut I'éliminer (v. DRAINAGE). Une bonne circulation
de I'eau a pour conséquence une aération réguliére et suffisante.

un tyPe moyen de terre bien constituée est donné par laterre franche,

qui renferme 60 & 70 pour 100 de sable grossier, 20 a 30 pour 100 de
mblefm 15 & 25 pour 100 d'argile, 4 215 pour 100 de calcaire, 0,5a3
pour 100 de matiere organique. Il faut mentionner ici au point de vue
phlys gue l'influence heureuse de la matiére organique sur lafertilité des
sols ; gréce a cette matiére organique, le jeu des propriétés physiques est
reguller assouplissement des terres compactes, cohésion donnée aux terres
|égéres, absorption et circulation facile de I'eau. Une autre qualité est la con-
tinuité ; la discontinuité se manifeste par I'apparition de crevasses, de
fentes préjudiciables au développement des

Au point de vue chimique, un sol est fertile lorsqu 'il contient une quan-
tité suffisante de substances servant ala nutrition des plantes, ala condi-
tion toutefois que ces substances soient sous une forme assimilable. En
réalité, lafertilité des terres est liée bien plus a cette fraction assimilable
qu'au stock parfois important, des substances inassimilables.

A lasuite d'un gran nombre de déterminations et d' observations, il y a
été admis qu'une terre devait contenir un minimum de 1 pour 1000 d'azote,
1 pour 1000 d'acide phosphorique, 1 &2 pour 1000 de potasse, suivant les
auteurs, et 5 pour 100 de calcaire pour que les plantes puissent trouver les
€éléments dont elles ont besoin. Au dela de ces quantités, et pourvu que les
conditions physiques soient réalisées, des récoltes normal es sont obtenues
sans qu'il y ait lieu d'effectuer de Iarges apportsd'engrais; en dega, la
fertilité nafurelle est insuffisante.

Mais intervient lanotion de portlon assimilable ; les plantes ont des be-
Soins trés inégaux au point de vue absolu, et elles manifestent des -

notablement différentes aux divers stades de leur évolution. L'acide

phosphorique assimilable parait étre celui qui ,est engagé dans des combi-
naisons assez complexes avec la matiére organique; 1a potasse, qui revét
dans les sols des formes tres variées, serait d'abord dissoute dans les sili-
cates (silicates hydrateﬁ d'aluminium et de potassium, de
sodium, de calcium). Les procédés d'analyse qui décélent |es proportions de
1 pour 1000 de chacun de ses éléments emploient des réactifs energlques

ui n'ont rien de commun avec les dissolvants naturels dans le sol ; ce sont

les dissolvants a action trés, faible qui interviennent chargee de gaz
carbonique, notamment ; & cette action sgjoute celle du suc acide des polls
radicaux. Les méthodes préconisées pour déterminer la partie assimilable
sont basées sur I'emploi de solutions d'acide acétique ( ), d'acide
citrique ( ), ades degrés différents de concentration, ou encore d'eau
chargée de gaz carbonique (André). Ainsi un sol serabien constitué
lorsqu'il tiendra 0,1 pour 1000 d'aci 08hosphor|que et autant de potasse
soluble dans I'acide citrique a 1 pour 1

Pour I'azote, |a portion assimilable est représentée a proprement parler
par les nitrates formés, car I'ammoniague constitue une forme essentielle-
ment transitoire ; mais les nitrates ne persistent pas dansle sol ; ils sont
utilisés par les pl antes ou entrainés dans e sous-sol. La transformation des
mati éres organiques résulte d'actions diverses, d'ordre chimique (chaux),
et surtout biologique (nitrification); les sols fertiles sont ceux dans les-
quels les transformations se produisent réguliérement ; cette régularité
est en rapport assez étroit avec la présence du calcalrefln €t C'est
celui-ci il importe de déterminer pour avoir une notion plus précise de
lafertilité des terres ; déterminer aussi I'influence de la magnésie..

Le sol renferme de nombreux microorganismes (microbes ou ferments) ;
certains sont indispensables pour que lafertilité soit nettement accusée ;
les ferments jouent un role de premier ordre dans les transformations que
subissent les matiéres organiques ; sur I'ammoniaque, qui provient de ces
changements de forme, agissent les ferments lanitrification ; la nitrifi-
cation se produit normal ement lorsque, avec une température favorable, la

— Aptitude des terres a produire réguliérement et abon-



terre est assez humide et aérée, en outre |égérement cal caire conditions
déja mentionnées comme caractérisant lafertilité des sols.

Un autre facteur intervient encore, la profondeur du sol : |'épaisseur du
sol fait varier les quantités d'éléments nutritifs dont les plantes disposent ;
un sol peut étre fertile malgré un taux relativement modéré d'azote, d'acide
phosphorigue et de potasse, si sa profondeur est grande et s'il Prmﬁte des
qualités physiques satisfaisantes ; al'inverse, il existe des sols fertiles de
peu d'épaisseur, mais alors leur teneur en principes utiles est sensiblement
plus considérable.

Enfin, il n'est pas de fertilité possible quand les circonstances climaté-
riquesrelatives al'humidité et ala ne sont pas favorables, et
lafertilité se révéle avec une intensité trés différente suivant les condi-
tions extrinséques du milieu.

Lafertilité naturelle se présente parfois a un degré tel que I'agriculteur

qu'al'exploiter, sans se soucier des pertes en é éments utiles qu'en-
traine cette exploitation. Ailleurs, un sol serait fertile siil était
physiquement * drainage, irrigation, amendements , défoncement.
Enfin, et c'est le cas le plus fréquent, laterre n'est pas douée d'une puis-
sance de fertilité élevée ; alorsinterviennent les engrais al'aide desquels
on peut simplement exploiter le sol, sans chercher a accroitre sa valeur,
ou qui permettent par un emploi intensif, lié a des apports de matiére
organique et a des travaux appropriés, de développer lafertilité exis-
tante, réalisant ainsi une véritable amélioration fonciére dont I'opportunité
est fonction des circonstances économiques.

Les variations de , lafertilité des sols sont donc sous la dépendance
étroite de la culture : une culture rationnelle maintient le niveau de la
fertilité, tend méme al'élever ; une culture défectueuse entraine un flé-
chissement jusgu'a un point variable avec la constitution du sol et le cli-
mat ; & ce moment la productivité se stabilise a un niveau plus ou moins
bas. Si I'on veut reprendre une terre qui a perdu safertilité, il faut des
apports trés importants de matiéres fertilisantes ; une grande partie des
éléments introduits dans le sol simmobilise sans profit pour les récoltes,
et ce n'est qu'aprés avoir satisfait les propriétés absorbantes des terres
qu'une portion de |'engrais devient disponible pour les ; méme
temps se reconstitue le stock de matiére organique et se les
combinaisons qui semblent étre la caractéristique fré-
quente de lafertilité.

A ces notions, acquises depuis que la chimie agricole a commencé a en-
trevoir ce qui se passe dans laterre arable, et qui ont fourni une explica-
tion paraissant satisfai sante des observations accumul ées par les cultivar
teurs, il semble qu'il faille en gjouter d'autres encore mal précisées, mais
qui, en présentant mieux encore les causes de variations de fertilité des
sols, pourraient avoir une répercussion considérable sur les méthodes de
fertilisation.

les excrétions des plantes provoqueraient |a fatigue des sols, c'est-a-dire
une diminution de lafertilité, et au méme titre interviendraient des sub-
stances formées aux dépens des racines des végétaux ou des résidus lai ssés
par les récoltes : en un mot, le sol ne constituerait plus un milieu hygié-
nique dans lequel les plantes peuvent se développer - lafertilité ne -
viendrait normale qu'ala- condition de détruire ces diverses sécrétions et
déchets (action des travaux de culture, des engrais, modifications dans la
rotation des récoltes). D'autre part, a coté des ferments de la nitrification,
dont le réle heureux a été montré, et d'autres microorganismes qui contri-
buent au développement de lafertilité naturelle par la fixation de I'azote
atmosphérique, il existerait des microorganismes nuisibles, dont la dispari-
tion ou tout au moins lalimitation (stérilisation partielle des sols) simpo-
serait, afin d'assurer et méme d'exalter |'action des ferments utiles. Enfin,
un sol ne serait vraiment fertile que s'il renfermait, en proportion extréme-
ment faibleil est vrai, des éléments que I'analyse n'a pas pris I'habitude de
doser : manganése, cuivre (engrais catalytiques), méme ééments radioactifs.

En un mot, c'est la vie tout intime du sol, aux confins de |'émiettement
des éléments de la nutrition des plantes poussé a son extréme limite et de
I'apparition des microorganismes qui pullulent dans laterre, qu'il sagirait
de connalitre pour avoir une notion vraiment exacte de lafertilité. Si ces
apergus nouveaux laissent entrevoir la possibilité, si précieuse, de mieux
discerner les causes de lafertilité, il ne semble pas cependant que les
notions anciennes rel atives a la bonne constitution mécanique des sols
doivent étre controuvées ; il resterait la un premier critérium qui, joint a
cette réputation de vieille force qu'ont les terres fertiles, permet de recon-
naitre pratiquement les terres af)tes aproduire des récoltes réguliéres et
abondantes. Dans ces milieux, I'agriculteur peut développer |a producti-
Vvité, grace ades pratiques judicieuses : travail du sol, choix et adaptation
des semences, application des engrais, exécution opportune des soins divers
d'entretien.

. — Sorte de houe a main utilisée en Céte-d'Or dans le travail
des vignes.

Fétuque. Genre de graminées fourragéres vivaces (fig. 2098 a2102),
dont plusieurs espéces entrent dans la composition des prairies et des
paturages ; elles différent beaucoup entre elles par leur taille, leur rende-
ment et leur valeur fourragére. Le genre fétuque ( ) est voisin des

, des dactyles et surtout des bromes ; il se distingue du genre ,
en ce gque la est sans aréte ou a aréte située un peu au-dessous
du sommet, tandis que les bromes ont une aréte située tout afait au sommet.

L es espéces les plus intéressantes sont les suivantes : la fétuque des prés
( ), de beaucoup la plus importante ; la fétuque
), lafétuque ), la fétuque
), lafétugue ovine ( ovi ne) la fétuque élevée
). V. pl. en couleurs PRAIRIES (Plantes des).

Fetuque des prés. — C'est une de nos meilleures graminées de prairies
et de paturages, atigessélevantde ,60a de hauteur, afeuilles
nombreuses, linéaires, a panicule de couleur verdétre, assez ample et un
peu penchée. Elle gazonne en touffes compactes ; elle est trés productive,
demi-tardive ou tardive, et donne -une herbe et un foin de bonne qualité.
Comme elle est de longue durée, elle ne devrait jamais, d'aprés
manquer dans les prés établis sur lesterres qui lui conviennent. Elle pros-
pére surtout dans les sols profonds, les terrains frais et substantiels, les
alluvions fraiches, les prés bas ou irrigués. Elle doit entrer pour un cin-
guiéme environ dans la création des bons péaturages et pour un huitiéme
environ dans les prairies de fauche ; elle entre souvent dans la composi-
tion des prairies temporaires, en mélange avec lafléole et |e tréfle des prés.
L es agronomes américains que la fétugue des prés donne un
fourrage inférieur a celui dielafléole, mais qu'elle résiste mieux alaséche-
resse que cette derniére Comme lafléole, elle est sensible al'action des

rouge (
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engrais azotés et potassiques et les lui conviennent trés bien. Les
cultivateurs américains ne manquent jamais de lafumer avec des engrais
en couverture au bout de trois & quatre ans. En année humide, elle est par-
fois attaguée par larouille.

Lagraine de fétuque (fig. 210) ressemble a celle du ray-grass anglais, et
cette derniére sert parfois afrauder la graine de fétuque, qui est plus chére ;
elle en différe cependant par le pédicelle, qui est surmonté par une sorte
de plateau. La qualité marchande présente une pureté de 95 pour 100 et une
faculté germinative de 75 pour 100; le poids de I'hectolitre est de 16 220 -

FIG. 2099. — Fétuque
FIG. 2098. -- Fétuque des prés. A. ; B. Graine; C. Pied dela planle

FIG. 2100. — Fétuque rouge.
A. Epillet; B. Graine; C. Pied de laplante.

FIG. 2101. — Fétuque ovine.
A. Epillet.

, moyenne 18. On la séme pure, araison de 45 & 50 kilogrammes
al'hectare.

Lafétuque des prés doit étre coupée un peu avant lafloraison, car elle
durcit vite ; elle donne un foin assez dur, un peu laxatif, mais convenant
bien pour I'engraissement des bovidés. Elle est moins riche en sucre et en
matiéres que lafléole, mais elle est cependant aussi riche
qu'elle en hydrates de carbone divers.

Fétuques secondaires. — Pratiquement, on peut les classer comme
suit :

a) Fétuques a feuilles
toutes plates.

b) Fétugues a feuilles infé-
rieures enroulées, les supé-
rieures plates.

Lafétuque élevée (fig. 2098) est considérée par certains comme une variété
delafétuque des prés ; elle s'en distingue cependant par une taille plus
élevée, desfeuilles plus larges et plus dures ; elle se plait dans les terrains
humideou frais et elle fournit un foin plus grossier ; aussi il est bon de
la couper sur le vert.

La fétuque (fig. 2099), plante haute de aom,80, a
panicules laches et gréles, réussit bien en sols siliceux frais et méme assez
secs; c'est aussi une bonne plante d'ombre pour les clairiéres des bois.
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Lafétuque certains admettent comme une variété de la
fétugue ovine (. 2100), n'en différe guére que par une taille plus éevée.
Toutes deux sont de petite taille ; elles prospérent dans les sables frais
et méme dans les solsingrats. Elles
sont surtout employées dans la création
des paturages a moutons; elles donnent
des touffes bien feuillées dans e bas des
chaumes, gréles et divergentes dans le
haut

Lafétuque rouge (fig. 2101) et sava-
riété, lafétuque rouge tracante, sont
de taille moyenne ; caractérisées par
une panicule violacée, laderniere se
distingue par sa propension atracer.
Ces deux plantes se plaisent en sols
secs, sableux ou meubles. Lapremiére
est une bonne graminée de fauche ou de
péturage ; elle est assez productive et
donne un fourrage de bonne qualité.

Feu. Cautérisation d'un engorge-
ment ou d'une tumeur au moyen de fers
chauffés au rouge et appelés cautéres.

La cautérisation peut étre superficielle:
dans ce cas, elle est dite en aiguillesou
en raies; elle peut étre profonde, et elle
est alors appliquée sous le nom de pointes de feu. Certains vésicants, a
base de poudre de cantharide, sont désignés sous les noms de feu frangais
ou defeu anglais. L'emploi des feux ne peut étre conseillé et appliqué que
par le vétérinaire.

Leterme feu ou mal rouge sert encore & dénommer une maladie des
brebis caractérisée par une rougeur répandue sur la surface de la peau.

FIG. 2102. — Graine de fétuque élevée.
1. Face dorsale ; 2. Face ventrale ; 3. Profil.

Feuillard. — Rameaux verts ou desséchés, pouvant servir al'alimenta-
tion du bétail, notamment du mouton, pendant I'hiver, et qui peuvent
constituer un appoint intéressant en année de disette. L es essences les plus
usitées a cet effet sont : I'orme, le fréne, le peuplier, letilleul, lavigne, etc.,
que I'on conserve en silo.

Feuille. — Organe des végétaux généralement aérien, plat, vert, et qui
apparait de distance en distance sur latige (fig. 2103 et tableau ).
Sa symétrie est bilatérale, c'est-a-dire qu'elle a une moitié droite, une moitie
gauche, une face inférieure, une face supérieure. Sa croissance est limitée ;
a son aisselle se trouve toujours un bourgeon. Lafeuille est persistanteou
caduque, suivant qu'elle vit plusieurs années ou tombe chaque année.

Constitution. — Lafeuille présente généralement trois parties :

Le limbe, qui est lapartie aplatie -

2° Lepétiole (vulgairement queue), plus ou moins allongé, qui se ramifie
en nervures danslelimbe et qui écarte ce dernier delatige, afin dele
repousser dans l'air et la ;

3° Lagaine, située alabase du pétiole, et qui rattache lafeuille alatige
en entourant plus ou moins celle-ci.

Lagaine et le pétiole peuvent manquer alafois (feuilles sessiles de la
giroflée, du lin) ; parfois, au contraire, Iepétiole seul fait défaut, lagaine
est trés développée et lafeuille est dite décurrente (lorsgu'elle se prolonge
un peu sur latige), comme chez lagrande
consoude, ou engainante, comme dans les
graminées ; ason point d'union avec le
limbe, elle se prolonge, en ce cas, en une
membrane, appel ée , dont I'examen
fournit d'ailleurs des éléments pour distin-
guer les unes des autres les graminées en
herbe. Certaines plantes possedent des
feuilles qui entourent complétement les
tiges (feuilles perfoliées du ), dont
elles paraissent étre traversées.

De part et d'autre de I'insertion de la
feuille sur latige, se trouvent souvent
deux petites lames foliacées ou stipules. Ces derniéres, chez certaines
plantes, comme le gaillet, ont la méme forme que les feuilles, mais elles
s'en distinguent par |I'absence de bourgeon aleur aisselle.

Lelimbe est |a partie essentielle des feuilles ; les nervures, parties résis-
tantes du limbe, en constituent |e squel ette, qu'on peut isoler par une ma-
cération prolongée ; elles sont dans chague espéce d'une maniére
caractéristique : on peut observer soit une nervure principale ou cbote,
qui est unique (feuilles des coniféres) ou ramifiée latéralement
(nervation pennée), comme le chéataignier, soit plusieurs nervures, diver-
gentes a partir du sommet du pétiole (nervation palmée), comme le lierre
ou lamauve, ou paralléles (nervation paralléle), comme dansle blé.

L es nervures contribuent a donner alafeuille une certaine rigidité qui
lui est nécessaire; elles renferment des canaux servant a amener dans la
feuille la séve brute absorbée par les racines ainsi que des canaux condui-
sant la seve élaborée préparée dans les feuilles et distribuée dans tout le
végétal.

eIgDifférentes formes defeuilles. _ Lesfeuilles sont rangées en deux
catégories : 1° les feuilles simples, dont lelimbe n'est pas divisé ; 2° les
feu(ieﬁ]&s composées, dont lelimbe est divisé en plusieurs parties distinctes.

Feuilles simples. — Lafeuilleest entiere lorsque le limbe n'est ni
découpé ni denté (lilas) ; elleest dentée si le limbe présente de petites
découpures aigués (orme €t la plupart des arbres ); elleest -

lorsque les dentelures sont arrondies et séparées par des sinus aigus
(lierre terrestre), quand les découpures profondes, plus longues que
les dents, sont obtuses et séparées par des sinus obtus également (
on ladit lobée, quand les dents pénétrent jusqu'au milieu du demi-limbe
(vigne, ricin, érable, aconit, chéne, etc.) ;

Feuilles composées. — Lafeuille est composée lorsque les parties du
limbe qui sinsérent isolément sur |le pétiole commun sont tout a fait sem-
blables a une feuille simple ; ces parties sappellent folioles. Une feuille
composée est palmée quand les folioles partent en divergeant du pétiole
principal (marronnier) ; elle est quand les folioles sont a droite
et a gauche du pétiole principal en nombre pair, et lorsque
le pétiole est terminé lui-méme par une foliole (robinier ou faux-acacia).

Au reste, laforme des feuilles est extrémement variable ; les unes, c'est
le plus grand nombre, sont planes (pommier, poirier, etc.), d'autres cylin-
drigues (sedum), filiformes (renoncule), rubanées ; elles sont ovales, -

FIG. 2103. — Parties de lafeuille.
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, cordées ou cordiformes (tilleul), sagittées (sagittaire; liseron), lancéo-
lées (troene), (iris), hastées (en forme de hallebarde), ,
c'est-a-dire en forme de bouclier (capucine). Dans une méme espéce et chez
un méme individu, on constate souvent un dimorphisme qui est déterminé
par le ou laposition : c'est le cas notamment de beaucoup de plantes
aguatiques (renoncule, sagittaire, macre, etc.) qui possedent alafois des
feuilles aériennes, des feuilles flottantes et des feuilles immergées adaptées
ades fonctions différentes.

Lesfeuilles souterraines ou écailles sont d'ordinaire trés réduites.

Position des feuilles sur lestiges. - On observe trois dispositions
principales des feuilles sur latige. Elles sont solitaires, quand elles sont a
des hauteurs différentes (orme) ; opposées, quand elles sont deux adeux a
laméme hauteur (lilas, menthe) ; verticillées, sil y en aplus de deux ala
méme hauteur (laurier-rose).

Structure interne de la feuille. _ Si I'on coupe transversalement une
feuille et qu'on examine cette coupe au microscope, on distingue, en allant
de la partie supérieure ala partie inférieure :

1° Une assise de cellules formant |'épiderme supérieur ;

2° Une couche de cellules allongées (cellules en palissade remplies de
grains colorés en vert par de  chlorophylle) ;

3. Une couche de cellules plus ou moins irréguliéres et courbes lai ssant
entre elles vies espaces ou lacunes remplis de gaz formant comme une
atmospheére intérieure de la feuille (parenchyme lacuneux) ;

4. Une assise de cellules formant I'épiderme inférieur et dans laquelle
se trouvent de petites ouvertures, appelées stomates, en communication
avec les lacunes. C'est surtout par |es stomates que se font les échanges de
gaz et de vapeur d'eau entre |'air extérieur et |'intérieur de lafeuille.

. de la feuille. — Lafeuille apour role essentiel de servir ala
plante de laboratoire oh se préparent les aliments nécessaires ala nourri-
ture de tous ses organes, en un mot de transformer la seve brute, amenée
par laracine et latige, en seve nutritive (V. SEVE), qui sera ensuite distri-
buée aux différentes parties de la plante. Cette transformation se fait sous
I'action de lalumiére du soleil et par I'accomplissement de trois fonctions
principales qui seffectuent surtout par lafeuille et qui sont : la transpira-
tion, 1 assimilation chlorophyllienne et la respiration.

Transpiration. — Latranspiration est le rejet par lafeuille de I'exces de
vapeur d'eau contenue dans la séve brute. L'eau, en effet, n'est pas seule-
ment un aliment, elle est encore le véhicule avec lequel la plupart des
éléments nutritifs sont introduits dans la plante. Plus la plante absorbe
d'eau et plus elle absorbe en méme temps de matiéres nutritives, -

. SI I'eau manque, I'alimentation est entravée, |'accroissement cesse.
Une petite partie de cette eau étant utilisée comme aliment, il faut que la
plus grande partie soit expulsée par la plante. On peut mettre en évidence
latranspiration par I'expérience suivante : on place une plante feuillée en
pot sous une cloche de verre, en ayant soin de recouvrir laterre d'une
plaque de tble, latige de la plante passant par un trou de la plague. On
voit bient6t les parois de la cloche se recouvrir de buée. |l est édent que
ces gouttel ettes d'eau proviennent de la vapeur d'eau transpirée par les
feuilles et qui sest condensée sur les parois, car si on recommence |'expé-
rience aprés avoir enlevé les feuilles le dépbt de buée est trés faible.

Si on met une branche feuillée dans I'eau d'un tube terminé par une
partie atube trés fin, I'eau, qui est en a au début, n'arrive plus qu'en b en
quel ques minutes.

Latranspiration est activée par |a chaleur, la sécheresse de I'air, son
agitation, c'est-a-dire par toutes les circonstances qui influent sur I'évapo-
ration de I'eau, mais elle est aussi activée chez les plantes vertes par un
autre facteur, lalumiére, qui n'a aucune influence sur I'évaporation de
I'eau ; ainsi qu'une feuille de blé, qui émet 3 milligrammes de vapeur
d'eau a , en émet dans le méme temps 168 milligrammes ala
lumiére, toutes les autres conditions étant égales.

La quantité d'eau transpirée par les plantes est considérable : 1 hectare
de céréales évapore, par an, de 1 a2 millions de litres d'eau ; 1 hectare de
tréfle évapore, par an, de 6 a8 millions de litres d'eau. On comprend donc
les effets désastreux d'une sécheresse.

Assimilation chlorophyllienne. — C'est |a propriété que possedent les
plantes vertes de décomposer, sous |'action de lalumiére, le gaz carbonique
contenu dans I'air en ces deux éléments: le carbone, gue la plante absorbe
pour se nourrir, et rejette. V. ASSIMILATION, -

, CARBONIQUE (anhydride).

Respiration. — Les plantes, gréce aleurs feuilles, respirent comme les
animaux ; elles absorbent I'oxygéne de I'air et dégagent du gaz carbonique.
L es plantes respirent aussi bien le jour que lanuit, mais, quand elles sont
exposeées alalumiére, le phénomene de la respiration est masqué, parce
que les feuilles, ainsi que nous I'avons vu plus haut, décomposent a ce
moment |'acide carbonique de I'air, en absorbent |e carbone et rejettent
I'oxygeéne.

Feuillée. _ Récolte de feuilles d'arbres.

Feuillet. _ Troisiéme compartiment de I'estomac des ruminants. V. Es-
et RUMINANT.

Feuillette. _ Futaille usitée en Bourgogne, et qui contient la moitié
d'une piece, soit 105 a 114 litres, selon lesrégions.

Feuillus ( .). — Nom sous lequel on désigne les essences afeuilles
cadugues comme le chéne, le hétre. Ce terme s'emploie par opposition a
résineux, désignant les essences afeuilles persistantes. V. ESSENCE.

Féve ( .). — Légumineuse potagére annuelle (fig. 2104), cultivée
pour sa graine et vulgairement désignée sous les noms de grosse féve,

Laféve ( major ou ) est une légumineuse atige carrée,

dressée, creuse, portant des feuilles alternes afolioles ovales

; des fleurs blanches macul ées de noir et parfois de violet, axillaires,
presque sessiles, des graines aplaties, de grosseur trés différente selon les
variétés,

Variétés. — Parmi les plus intéressantes nous citerons : laféve de ma-
rals, acosses réunies par deux ou trois, contenant deux ou quatre grains
trésgros; la féve de Windsor, & cosses trés courtes, renfermant deux
graines ; lafeve de Sville (fie. 2104, 1) et la féve , toutes deux
alongues cosses ; laféve Julienne (2), & cosses plus courtes, agrains plus
petits et plus arrondis ; la féve naine et la féve naine verte de

, qui sont surtout utilisées dans la culture forcée sous chassis.
Culture. — On peut semer laféve sous chassis dés le mois de janvier ;
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en pleine terre, on la séme en février-mars, en lignes espacées de a
0',40, selon le développement des variétés. Les grains sont espaceés de 0' 115
environ sur laligne et enfoncés a ; parfois on seme en
de 5 a6 graines, espacésde ' a en tous sens.

Laféve réclame un terrain frais, substantiel et bien ameubli ; elle est
sensible al'action des engrais phosphatés et potassiques. On doit la cultiver
apres une plante racine ou une plante feuillue qui a été bien fumée ; sans

.2104. — Féve.l. Févede Séville; |. Féve Julienne.

quoi il faut lui appliquer une bonne demi-fumure de fumier bien fait,
par I'apport de 4 a5 kilogrammes de superphosphate et 2
mes de chlorure de potassium ou de sulfate de potasse al'are. Pendant h
végétation, on donne un a deux binages et on butte les jeunes
quand ils atteignent a de hauteur. Apres lafloraison, on pince
les tlaages pour faire grossir les cosses et prévenir les dégéts des pucerons.
adies et ennemis. — Laféve peut étre atteinte par la rouille (
? le mildiou (
bordelaise ; la pourriture ou maladie des
les pi eds atteints ; une orobanche (orobanche ), mais
par le puceron noir ( ) et par le des féves ( ru.
), qui Sattagque aux grains mﬂrs On combat |e puceron par la sup.
pression des extrémités des tiges et par des aspersions d'eau de savon ou
delessive; on détruit le en placant |les graines dans une caisse,
dose, contenant un flacon de sulfure de carbone.
Laféve est une légumineuse riche en matiéres
consomme le grain cuit, vert ou sec.

Féverole. _Légumineuse fourragere annuelle (fig. 2105) qui n'est qu'une
variété de laféve ( , variété ) et qui en présente tous lev
caractéres botaniques. V.

On en distingue trois variétés principales : laféverole d'hiver, qui ré.
cl ame des terres saines et se séme courant octobre mais qui est peu .

: laféverole de Picardie, variété de printemps a grains petits et aplatis.
de precou té moyenne ; la féverole de
Lorraine, variété de printemps agrains
presque arrondis. Cette derniére est vi-
goureuse (1m,25 & 1m,50), tardive et trés
productive.

Culture. —La féverole réclame des
sols argileux ou , fraiset
fertiles, mais ameublis profondément et
bien émiettés superficiellement ; elle ne
réussit pas dans les sols trop argileux,
fermés ou humides, ni dans les terrains
trop secs. On seme courant d'octobre
pour lavariété d'hiver, en mars-avril
pour les variétés de printemps ; les se-
mis seffectuent en lignes distantes de

a lorsgu'on vise la production
du grain. Pour la production fourragére,
on peut semer alavolée ou en lignes
distantes de a . Enlignes et
pour graines, on n‘empl oie que 100 a
125 kilogrammes de semences a l'hec-
tare ; alavolée et pour fourrage, on em-
ploie 150 & 200 kilogrammes de semences,
Ces graines veulent étre enfouies a0 -

de profondeur par un scarifiage ou
de forts hersages.

Comme lafeve, laféverole se trouve
bien de suivre une plante fumée et de
recevoir un complément sous forme d'en-
grais phosphates et potassi ques aux
mémes doses (V. ). Pendant lavé-
gétation, les féveroles semées alavolée ne réclament aucun soin, laféve-
role étant une plante assez étouffante pour toute végétation adventice ;
par contre, les semis en lignes en vue de larécolte du grain réclament
un adeux binages.

Souvent on associe laféverole a d'autres plantes fourragéres, telles que
le seigle, I'avoine, le pois gris ou lavesce ; elle rame les pois et vesces et
augmente le rendement en quantité et qual ité des céréales qu'on lui
adjoint.

{?ecolte et rendement. — Laféverole fourragére se récolte lorsqu'elle est
en pleine floraison. On coupe laféverole a grains lorsque les tiges devien-
nent noirétres et que le grain commence adurcir convenablement ; cette
coupe seffectue alafaux ou ala moissonneuse-lieuse, en ayant soin de
faire de petites bottes et de les dresser immeédiatement pour héter la des-
siccation destiges, qui seffectue lentement.

), qu'on traite par labouillie
, qu'on atténue en

;onen

FIG. 2105. — Féverole (tige et graine).
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La féveroledhiver rend 30 a  hectolitres de grains al'hectare, d'un
poids de 80 kilogrammes I'hectolitre ; la féverole de printemps ne donne
guére que 25 a 35 hectolitres, avec un poids de paille allant de 3 000 a
3 500 kilogrammes a I'hectare. Quant alaféverole fourragére, on évalue son
rendement de 25 000 &40 000 kilogrammes de fourrage vert al'hectare, selon
lafertilité.

Laféverole est attaquée par les mémes maladies et |es mémes ennemis
que laféve (V. ce mot). On se protége contre les ravages du puceron noir
par un écimage, qu'on effectue alafaucille pour les féveroles a grains.

Utilisation des produits. — L e grain de féverole est trés riche en protéine
(25 a 26 pour 100) et il est surtout utilisé dans I'alimentation du cheval. Il
convient plus particuliérement aux jeunes chevaux, aux juments portiéres
ou nhourrices, aux chevaux échauffés
par I'avoine. |l n'est échauffant lui-
méme que lorsqu'on le distribue en
exceés. Lafarine de féverole donne
de bons résultats dans I'alimentation
du veau et de la vache laitiere ; le
grain cuit, administré aux animaux
al'engrais, donne une viande ferme
et savoureuse. Le fourrage vert de
laféverole convient trés bien aux
vaches laitiéres ; lapaille de féve-
role est réservée aux chevaux. Ajou-
tons que le grain décortiqué entre
dans |'alimentation humaine.

Févier (bot.). — Arbredelafa
mille des |égumineuses ( 2106),
du genre , dont la pI upart
des espeéces sont arborescentes et
ornementales. Lefévier d Amérique

),

carouge a miel, atteint jusqu'a1s
et 16 metres de hauteur. 11 porte
de fortes épines trifides et un feuil -
lage finement découpé d'un bel effet
decoratif. On en rencontre de beaux
échantillons dans les parcs et jar-
dins. Lefévier de Chine (

) est aussi un bel arbre
pourvu de fortes épines. Il constitue
parfois des haies trés défensives.

Février ( )-—Calendrier agricole. —Durant ce moais, |'agriculteur
doit achever les travaux d'hiver, terminer les transports d'engrais et amende-
ments et donner les derniéres fagons avant les semailles du printemps.
Verslafindu mois, il peut semer les premiéres avoines et les blés de
temps (250 & 300 litres al'hectare, si est fait alavolée, ou
seulement 200 & 250 litres, sil est fait au semoair). |l peut également semer
les féveroles pour grains, le et les fourrages verts, planter
les pommes de terre et topinambours en terrains abrités (dans les régions
septentrional es, mieux vaut encore attendre lafin du mois suivant). Un

FIG. 2106. — Branche de févier. A. Fleur.

FIG. 2107. — FEVRIER. Gravure d'Etienne (1568).

hersage |éger des céréales d'hiver est nécessaire pour ameublir un peu la
surface du sol et la débarrasser de quel ques plantes. parasites. faut
répandre sur les prairies des engrais facilement assimilables (phosphates,
superphosphates, scories), surveiller I'écoulement des eaux vers les tuyaux
de drainage ou les fossés, continuer I'élagage des haies de cl6ture, pratiquer
I'épierrage, , €t poursuivre les travaux d'assai nissement entre-
prisdans le courant de j ]anVler Enfin, si le temps est doux, on peut com-
mencer les irrigations pour favoriser la croissance de I'herbe. A laferme
sont continués tous les travaux de janvier : blanchissage ala chaux des
murs et logements des animaux, continuation des travaux de distillerie,
féculerie, huilerie ; puison achéte les engrais de printemps, on passe au
tarare et nettoie au trieur les grains destinés aux semailles : un sulfatage
de ces grains (arrosage avec une sol ution de 2 pour 100 de sulfate de cuivre)
les met al'abri des cryptogames.

Lanourriture des animaux de trait est augmentée progressivement, en
raison de I'importance croissante des travaux. L es juments pouliniéres,
dont la mise bas est proche, sont surveillées tout spécialement pour leur
éviter les refroidissements. Les boeufs & |'engraissement demeurent al'étable
et recoivent, ainsi que les vaches laitiéres, une abondante provende (on
peut alterner les rations de fourrage et de plantes fourrageres avec des
mélanges de mélasse et de paille ou de mélasse et de de );les
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brebis prés d'agneler sont séparées du troupeau. On commence a acheter
les animaux maigres pour lamise al'herbe. On cueille les feuilles de choux
fourragers plantés en septembre.

A la basse-cour, donner une nourriture abondante et ot figurent en assez
grande proportion la viande hachée, les os broyés, les tourteaux : C'est le
moment ou la ponte devient plus abondante quelg es poules et dindes
commencent a couver ; terminer |'engraissement des oles et canards et
continuer celui des chapons et poulardes ; surveiller attentivement I'incu-
bation des oeufs dans | es couveuses artificielles. Ne pas perdre de vue que
les poulaillers et les clapiers doivent étre tenus trés proprement et souvent
désinfectés, si I'on veut obtenir de beaux sujets.

Le vi %\Aeron taillela vigne (cette opération est prés d'étre achevée d§ja
dansle Midi), puis donne une fagon pour biner e sol et enterrer
lesengrais; |I récolte et pref)are le bois (sujet et greffons) pour le greffage,
procéde au greffage sur table. Dans le Midi, on commence les plantations
des racines, on décortique et ébouillante les souches contre lesi nsectes, on
badigeonne les mémes souches au sulfate de fer contre I'anthracnose ; ala
cave, nettoyage du matériel pour les soutirages - nettoyage et badlgeonnage
des murs alachaux. Survelller les vins nouvellement soutirés et faire en
sorte que |la bonde des f(its soit baignée par le contenu.

Lejardinier, au verger, achéve les plantations en terrains |égers, continue
lataille des arbr&frumers, palisse les espaliers, pose des tuteurs, recueille
les rameaux des variétés a propager par lagreffe et les enterre prés d'un
mur au nord, recepe les jeunes arbres dont |a croissance est défectueuse,
enfin effectue I’ echenlllage (cette pratique est obllgat0|re) on enléve, pour
les brdler avec leur contenu, les qu'on adlspose% al'au-
tomne. Dans le Midi, on cleille les derniéres mandarines et I'on fait une
nouvelle récolte d'oranges.

Au potager, c'est le moment ol les primeurs commencent a donner, ol
I'on récolte carottes, épinards, navets, radis de semeés sur
couches ; dans le Midi, les artichauts, les laitues, chicorées, scaroles, choux-
fleurs, haricots verts. il faut profiter des belles journées pour achever tous
les labours et travaux d' aménagement ; on peut alors semer en pIe| ne
terre, versle milieu du mois, et qwtteal&s abriter en casde gelée :ail,
échal ote, pomme de terre, carotte, féves, radis, cerfedil, persil, oi gnons,
F0|s panais, etc. (pour I&sreglons septentrlonal&s attendre encore jusgu'a

afin du mois). Sur couche chaude, on séme les |égumes a repiquer plus
tard : céleri, cderi-rave, chou-fleur nain hatif et demi-dur de
Paris, concombre tomate rouge naine hétive et tomate reine des précoces,
laitues et navets hétifs ; sur couche trés chaude, on continue les semis de
légumes précoces ; on repique sur couches demi-chaudes les plans semés
enjanvier.

AJu jardin d'agrément, continuer lataille et le nettoyage des arbustes
d'ornement (buis, troénes, fusains), I'élagage des taillis et futaies, le ter-
reautage des pelouses ; bécher les plates-bandes et corbeilles inoccupées ;
semer en terre ou sur couche chaude les amarantes, aralias, bégonias,

, calcéolaires, centaurées, cinéraires, cobéas, cyclamens, giroflées,
hellotrop% pervencheﬁ, pétunias, pyrethreﬁ quarantalnes, vervelnes, etc.,
qui fleuriront en été et serviront agarnir les corbeilles et mas5|fs ou bien
aorner lamaison ; placer en pleine terre les plantes vivaces ; agrer plus
frégquemment Ieﬁserr&s y faire, dansle milieu du jour, des
PI us copieux, mais arroser toujours modérément et surtout surveiller avec

aplus grande attention le thermomeétre et ne pas négliger de dérouler les
paillassons, de les doubler méme pour la nuit.

L'apiculteur profiterades journées ensoleillées pour soulever les couver-
cles desruches, afin d'assurer |e séchage des paillassons et coussins, net-
toyer les tabllers il mettra a proximité des ruches un petit récipient
contenant de I'eau miellée ou salée, puis une boite plate, ou il
répandra un mélange de farine de pois et de se|g|e avec du lycopode Spollen
artificiel). Ces deux récipients, dont le premier doit contenir un flotteur
plat en liege ou des brins de pallle permettant aux abeilles d'accéder au
liquide, pourront étre enduits au bord d'un peu de miel.

Le pisciculteur surveille les alevins de salmonidés qui viennent d'éclore
et qu'il a déposes dans des bassins spéciaux (en ciment, bois ou céramique),
dont le fond a été garni d'une couche de sable stérilisé. Tant
que lavésicule abdominale n'est pas résorbée, il ne faut don-
ner aux alevins aucune nourriture. L'eau des bassins d'ale-
vinage doit étre maintenue entre 5 et 8 degrés ; il est urgent

retirer soigneusement les sujets morts et ceux que leur
couleur péle et leur absence de vigueur désignent comme
malades.

Le pécheur n'est guére plus favorisé en février qu'en jan-
vier, et seule la péche au vif ou au p0|sson d'étain (dandi-
nette) Peut étre fructueuse. Ne pécher qu'aux heures les
moins froides du jour, et, pour ne pas étre obligé de conser-
ver I'immobilité, adopter |e systeme de péche au lancer.

Le chasseur peut en temps de neige piéger |es bétes puantes
dont il aurareleve les traces. L es dates de clGture de la
chasse & courre, de la chasse des oiseaux d'eau et de passage
ne font pas |’ objet d'une mesure générale et sont indiquées
par les arrétés des préfets. La chasse du gibier d'eau, y com-
prisles pluviers et les vanneaux, avec ou sans chien'd’ arrét,
est permise, méme en temps de nei ge. Toutefois, en dehors
de la période d'ouverture générale et en temps de neige, le
gibier d'eau ne pourra étre chassé qu'en bateau ou sur les
bords des fleuves, riviéres et canaux, étangs, marais non des
séchés, sans que le chasseur puisse sécarter a plus de 30 métres
desrives. A part lesfilets et piéges, on peut employer &
cette chasse les appeaux ou sifflets, les appel ants vivants ou
artificiels, utiliser des loges, gabions et huttes de toute sorte,

Au mois de février Seffectuent des passages d'al ouettes ,
bécassines ordinaires, sarcelles, bécasses, grives.

Fibre. _ Cellules alongées fusiformes, aParmsepalsses

le plus souvent groupées en faisceaux sous lenom defais- g, 2108

ceaux ligneux ou de tissu fibreux (fig. 2108). Fibre (coupe
Ce sont lesfibres du donnent acel UI ci sarésistance longitudinale

et son élasticité ; ce sont lesfi breslibériennes, rouies et teillées, trésgrossie).

qui donnent lafilasse dansle chanvreet lelin. V. FILASSE.

Fibrine. _ Matiere animale ou végétale retirée du sang
par battage et qui se présente en un amas de filaments blancs. On donne
parfoisle nom de fibrine végétale au gluten retiré de lafarine des céréales.

Fibrome. — Tumeur dure et résistante, non douloureuse, se dévelop-
pant sur la peau, dans le foie et partout ot I'on rencontre des tissus fibreux.
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Le traitement des fibromes, qui est du ressort du vétérinaire, consiste ordi-
nairement en incision et énucléation.

. — Espéce de grosse verrue ou excroissance de chair qui se pro-

duit sur diverses parties du corps, particulierement sur les mamelles, chez
lavache et |lajument, et sur le chanfrein chez le cheval.
On appelle également les excroissances et végétations
charnues qui se produisent sur la sole du pied du cheval
atteint du crapaud (fies alafourchette), ainsi que les hy-
pertrophies variqueuses qui apparaissent dans I'affection
des eaux aux jambes.

Les ordinaires sont trés tenaces et, si on les extirpe
avec un instrument tranchant, ils prollferent de nouveau
avec facilité. |l faut les cautériser avec de |'acide azoti
mais le traitement est d'une application délicate, car il aut
éviter avec soin de répandre de |'acide sur les tissus sains
avoisinant les

On peut aussi injecter dans I'épaisseur des del'a
cide acethue ou de I'acide lactique au moyen d'une se-
ringue hypodermique.

Ficaire. _ Genre de renoncul acées.
Laficaire fausse renoncule ( ou
, @ppelée encore petite éclaire, petite ché-
lidoine, herbe aux hémorraides, est une petite herbe vivace
(fig. 2109) habitant les bois humides de toute I Europe Elle
au pri ntemf)s des fleurs jaunes assez semblables
a celles des renoncules ; ses racines sont renflées en forme
de poire ou de figue. Sesfeuilles peuvent étre mangées
cuites alafacon des épinards. e
icaire

Fiche-échalas. — A ui Sadapte au pied et dont fausse renoncule.
on se sert pour enfoncer les échalasdansle sol. V. ECHALAS.

Ficus. Nom scientifique du genre figuier. Outre le figuier commun
V. FIGUI ER) il convient de citer dans ce genre le figuier des pagodes
ficus ) et le figuier des banians (fig. 2110) ou banian (ficus

), remarquables|'un et |'autre par leurs racines aériennes qui se

FIG. 2109.

FIG. 2110. — Figuier des banians.

fixent au sol et constituent autant de piliers capables soutenir les
grosses branches (V BANIAN) ; le ficus , vulgairement nommé
caoutchouc, que I'on cultive comme plante d'ornement en serre ou dans
les appartements, et qui est exploité dans les Indes pour son latex.

Fiévre aphteuse. — V. APHTEUSE.

Fieévre charbonneuse. — Vv.CHARBON.
Fiévre de lait. — V. FIEVRE VITULAIRE.

Fiévre du Texas. — V.

Fievre vitulaire ( encore désignée sous les
noms defiévre de lait, paralyse V|tula| re, et qui nese constate que chez
les vaches, a la suite du vél age ; c'est une sorte de paralysie a marche
rapide, avec perte progressive de ia sensibilité et de la motricité.

C'est ordinairement le jour du vélage ou le lendemain, au plus tard
dans les quatre a cing jours qui suivent, que lamaladie . En quel-
gueﬁ heures, elle peut étre & son maximum L es malades restent tout

‘abord indifférentes a ce qui se passe autour d'elles, elles ne semblent
plus avoir conscience, ne montrent pas d'affection pour leur veau, présen-
tent une démarche vacillante du train de derriére, puis bient6t semblent
ne plus avoir laforce de se tenir debout. Elles se couchent en décubitus

pour commencer, portent latéte et I'encolure sur le coté de
la poitrine et bientdt semblent sendormir d'un profond sommeil. Parfois,
dansle casa marche ultra-rapide, les malades salongent en décubitus
latéral complet ; elles restent comme anéanties, absolument inertes, et totale-
ment paralym ——

Laterminaison par la mort, trés fréquente, est presque larégle chez les
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mal ades abandonnées a elles-mémes ; elle peut arriver en vingt-quatre
heures, ordinairement apres plusieursjours.

Inutile o ajouter que I'appétit est totalement suspendu; maisil est bon de
savoir qu'il ne faut pas essayer de nourrir de force, car il existe une sorte
de paralysie pharyngée qui fait que les malades avalent de travers, et qu'il
se produit presgue invariablement des broncho-
pé]leumonl €s par corps étrangers, toujours mor-
telles.

Causes. — Lafievrevitulaire est surtout une
maladie des laitiéres et en particulier des laitiéres
agrand rendement ; aussi est-on arrivé a cons-
tater et & mettre en évidence que son évolution
était liée aun trouble de lafonction mammaire,
aun trouble de régularisation dans la sécrétion
lactaire. C'est lace c‘w @(phgue pourquoi on ne
lavoit évoluer qu'ala suite du vélage et durant
les premiers jours de ce vélage. Pendant de bien
longues années, cette maladie a provogqué des
pertes sensi blesal'él evage, danstous les pays
de production laitiére
intensive;
pertes sont au contraire
tres limitées, alasuite
de la découverte d'un
traitement tout afait spé-
cifique.

Traitement. — 1l con-
siste a pratiquer

aseptique de la
canalisation mammaire,
avec de l'air filtré ou de
I'oxygene (fig. 2111). On
adapte ensuite au trayon
une rondelle de caout-
chouc. Sans que l'on sa-
che au juste de quelle fa-
con cette intervention
agit sur la sécrétion du
lait et sur lafonction de
lamamelle, cequ'il y a
de certain c'est que la
plupart des malades ainsi
traitées guérissent tres
vite, en quelques heures parfois, en vingt-quatre a trente-six heures au plus.

Figue. _ Fruit du figuier commun (fig. 2112). Au sens botanlque du
mot, lafigue n'est pas un fruit, mais le réceptacle commun de I'inflores-
cence, une sorte de sac dans quuel sont logées les fleurs méles et femelles.
Lorsque arrive la matu-
rité, les pédoncules des
fleursfemelleﬁ les calices
et lapartie inférieure elle-
méme du réceptacle sont
devenus charnus et comes-
tibles.

On consomme lesfi
fraiches ou séches ; Ieﬁ
sont trés nutritives et ap-
préciées des populatl ons
méridionales. A I'état frais,
les figues sont laxatives et
recommandées, dans cer-
tains cas, par les médecins;
onfait avec IeﬁflguesseL
ches des tisanes émollientes
et adoucissantes.

On désigne encore sous
le nom de figues les fruits
de divers autres végétaux ;
c'est ainsi qu'on pelle
figue de Barbarie le fruit
de vulgai re(opun—
tia ), cactée
due dans [e midi del' Europe et, surtout, dans le nord de I'Afrique
(flg‘f( 2113, 2114) ; lafigue caque n 'est autre que le fruit du plagueminier,

aki, que l'on commence acultiver dansle Midi, ou il a été apporté du
Z]e\pon enfin, la flguedAdam ou est le fruit d'un bananier
musa

uier. Arbre originaire de I'Orient (fig. 2115) et cultivé depuis
tr&e ongtemps dans toute la région méditerranéenne, oul ses fruits entrent,
pour une grande part, dans I'alimentation des populatlons pauvres.
(ficus ) atteint 1a 5 & 6 metres de hauteur, et méme davantage ; avec
ses branches plutét retombantes, ses rudes et Iarg&efewll& donnant pen-
dant I'été un magnifique ombrage on peut dire qu'il constitue, ainsi que
I'olivier et I'oranger, un des arbres, caractéristiques du Midi.

Cet arbre redoute le froid et ne résiste guére a des températuresde — 12 a
— 15 dﬁ)res amoins de soins spéciaux, comme dans la re?l on parisienne,
ou on |'abrite pendant I'hiver, en le soumettant a une culture tout a fait

éciale.

SpCuIture méridionale. — Lefiguier est un arbre trés rustique, venant,
presque sans aucun soin, dans tous les terrains, quoiqu'il se plaise de pré-

dans les sols frais. Toutes les expositions lui conviennent, maisla
ou lefroid persistant est aredouter, il est prudent dele planter al'abri
d'un mur orienté au midi.

Lamultiplication se fait généralement par boutures, et, quelquefois, par
marcottes. L e bouturage alieu, en février-mars, avec des rameaux agésde
deux atrois ans, longs de 60 280 centimeétres, et choisis sur des arbres
vigoureux. On débarrasse ces rameaux des rejets latéraux et on les couche
presgue horizontalement dans une tranchée, en ayant soin de les recourber
et de ne laisser apparaitre, au niveau du sol que |le bourgeon terminal.
L'enracinement se fait vite et, en quatre ou cing ans, on aun arbre qui
fructifie. Le marcottage est plutdt pratiqué dans larégion parisienne et il
en seraparlé plusloin.

On peut encore multiplier lefiguier en prenant les rejetons qui poussent

FIG. 2111. — Appareil pour le traitement de la
fiévrevitulaire.

I Injecteur ; 2. Rondelle en caoutchouc pour fermer les trayons
apres l'insufflation de l'air.

FIG. 2112. — Rameau. de figuier avec fruits.
A. Coupe d'unefigue; B. Un des fruits séparé.

AGRIC.
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FIG. 2113. — Figuier de Barbarie en fleur.

au pied des arbres égés, ou en recourant au semis. Celui-ci donne des
sujets vigoureux, que I'on greffe au bout de quel ques années.

Lagreffe employée est la en fente, entre deux terres, sur plant
ététe, ou lagreffe en écusson a poussant au
printemps, ou a dormant plus tard.

Lataille du figuier, pratiquée durant I'hiver,
consiste dans la suppression bois morts ou
malades et des gourmands qui se développent sur
les branches princi pales elle doit viser abien
aérer I'intérieur de I'arbre, de maniére a mettre
celui-ci al'abri des maladies, et, notamment, de
lafumagine.

Il conviendrait de donner au figuier un ou deux
labours par an ; mais c'est |a, mal heureusement,
une pratique exceptlonnelle et, la plupart du
temps, cet arbre ne profite guere que des fagcons
culturales environnantes. Ceci sapplique surtout
au midi de la France, car, en K 3/I|e par
exemple, on laboure les terrains plantés de figuiers
quatre fois par an. Quant aux fumures réclamées par lefiguier, ce sont de
préférence celles a décomposition lente, comme pour les cultures arbustives
en général, c'est-a-dire les chiffons, I&stourteaux les gadoues, etc.

Beaucoup de variétés deflgwers donnent deux récoltes, T'une en juin-
juillet, l'autre alafin de l'éte et al'automne ; les figues précoces sont
encore appel ées figues-fleurs, les autres sont les fi gues ordinaires. Les
premiéres sont plus douces gque les autres, mais moins savoureuses, plus
aqueuses, et d'une conservation difficile. On fait sécher, pour les

FIG. 2114. — Fruitsdu
figuier de Barbarie.

FIG. 2115. — Rameau de figuier portant sur ses parties dépourvues de feuilles
des «figues-fleurs ».
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mer pendant I'hiver, les figues
d'automne.

A cet effet, les figues qui viennent d'étre cueillies sont placées sur des
claiesen exposees au soleil ; lanuit, on les rentre dans des han-
gars pour les soustraire alarosée et al'humidité. En général, on retourne
les figues de temps en temps sur les claies, pour faciliter |a dessiccation et
leur donner de la souplesse. Ce systéme de séchage, Iong et exigeant beau-
coup de main-d'oeuvre, gaqneralt a étre remplace par I'un des procédés de
dessiccation employés pour la conservation d'antres fruits. V. DESSICCATION,
ETUVE.

Les princi ?ales variétés de figuiers cultivées dans le midi de la France
sont, comme figues blanches : 1a mar seillaise, ou figue d'Athénes, répandue
dans les Bouches-du-Rhone et le Var, petite, ronde, excellente seche; la

trés sucrée, excellente seche; la , trés répandue aux
environs de Nice; le col de dame, varlete tardive, amanger fraiche; la
gentille ou figue dior, trés grosse, sucrée, que I'on consommefralche et qui
vient bien dans les régions déja froi d% la , trés précoce, a
manger fraiche.

Comme figues noires, il faut citer la , peut-étre lareine des flgues,
recherchée aussi bien fraiche que séche, trés appre(:| ée du commerce a l'état
sec; la ou apeautr&sflne fendillée, d'un go(t trés
fin; lafigue de Nlce figue-fleur trés volumi neuse; ou ,a
fruit trés gros, un peu grossier, que I'on consomme surtout freiche; sapeau
est résistante, ce qui facilite grandement I'expédition.

Culture parisienne. — Dans I'ouest de la France, mais surtout aux envi-
rons de Paris, & cause de larigueur de Iatemperature lefiguier est soumis
aune culture spéciale
ayant pour but de
I abrlter pendant I'hi-

provenant de la récolte d'été et

Leflgwer est cul-
tive, 13, en cépées, e,
chaque année, alafin
de , on en-
terre ces cqpees pour
les mettre &l'abri du
froid. Lataille, prati-
quée dés la detixiéme
année, a précisément
pour but d'obtenir un
nombre suffisant de
branches formant Ia
cépée. La
lion sefait par le mar-
cottage, qui consiste a
recourber, au prin-
temps, des branches
de deux ans, dont on
supprime Ieﬁjets laté-
raux, et ales coucher
dans des tranchées de
20 a 25 centimetres de
profondeur, en redres-
sant leur extrémité
horsdu sol et en la
fixant aun tuteur.
L 'année suivante, au
départ de lavégéta
tion, on sévre lesmar-
cotteset on lesmet 3
demeure.

L 'arbre commence a
produireversla -

année et dure environ vingt ans, au bout desquels il faut rajeunir
lacépée avec lesregjetsde labase. La récolte se borne, généralement, aux
figues-fleurs.

Lesvariétés cultivées sont : |a blanche ronde, mdrissant depuisfin juin
%usqu au commencement d'ao(t ; la blanche Iongue la jaune angélique, trés

ertile, achair rougeétre ; la flgue noire de Bordeaux, d'un rouge brun, trés
aIIona?ee de qualité médiocre.
adies et ennemis. — La maladie laplus grave du figuier est |a fuma-
gine, champignon parasite qui accompagne |a cochenille du figuier (
fol g. 2116]. Les arbres ainsi atteints dépérissent en donnant
desfruits de trés mauvais got. On combat champignon et cochenille en
aérant les arbres par une bonne taille et en frottant les branches avec une
brosse rude trempée dans une solution alcaline ; ce traitement peut étre
heureusement compl été par des pulverlmtlons de mél anges insecticides
(V. COCHENILLE) ; le tout exécuté pendant I'hiver.

FIG. 2116. — Cochenille du figuier.

Fil de fer. _ Fer é&iré en fil de diamétre variable et que I'on utilise
en agriculture pour le palissage des arbres fruitiers et la confection des
clétures. V. , PALISSAGE.

Voici les numéros, les diamétres et le métrage des fils de fer les plus em-
ployés :
METRAGE
par kilogramme.

DIAMETRE
en millimétres.

Jauge de Parla

70 métres.
6

Les six prernlers NUMEros sont surtout réservés aux palissages ; les autres
servent aux clétures.

Filaire. — Genre de vers nématodes, a corps filiforme, qui se développent
dans le corps de I'homme et des animaux, engendrant des désordres par-
fois graves (filariose).

Filariose. _ Affection causée par des filaires vivant dansletissu
conjonctif, le systéme circulatoire et sous la peau de I'homme et des
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animaux. On a cru longtemps que les filaires sintroduisaient dans le corps
de leur héte uniquement par lavoie digestive ; maisil a été reconnu
3u 'elles proviennent fréquemment de la pigare de moustiques porteurs

e larves. Lafilaire de Médine ou ver de Guinée (de 5 a8 centimetres
de long), fréquente dans les régions chaudes,
se localise sous la peau de son hote et
détermine la formation d'une tumeur s'ou-
vrant comme un abces. On I'extirpe len-
tement en I'enroulant sur un batonnet
(fig. 2117). Chez les chevaux et les boeufs,
lafilaire de M édine évolue ala partie
inférieure des membres.

La filaire des boutons hémorragiques
(de 3 a7 centimétres de long), spéciale
aux pays orientaux, determl nechez le
cheval et I'ane de petltes hémorragies
localisées ordinairement au garrot, a1 en-
colure et aux épaules.

On dans les contrées
européennes lafilaire cruelle, qui se dé-
veloppe dans le coeur du chien, occasion-
nant lamort ; la filaire du cheval, qui se développe dans le péritoine et
dans : lafilaire lacrymale, qui vit dans les glandes lacrymales du
boeuf. Mais ces affections sont plutét rares chez nous.

Filasse. _ Fibres extraites des plantestextiles, telles quelelin, le
chanvre, lej jute, laramie, débarrassées des matiéres gommeuses et pec-
tiques, et al'aide desquelles on fabrique le fil destiné au tissage.

En ce qui concerne le chanvre, les filasses blanches ou grlsﬁr% sont les

lus estimées ; apres viennent les filasses verdatres et jaunatres. On estime
a4 000 ou 5 000 kilo-
grammes le rendement
moyen al'hectare de
filasse delin et a5 000
a5 600 kilogrammes ce-
lui du chanvre.

Filet. _ Partie char-
nue qu'on léve sur I'é-
pine dorsale du boeuf,
du cheval, du mouton,
du porc, et qui consti-
tue une ,viande de pre-
miére quallte ans
lefauxfilet, placea
coté. V. BOUCHERIE,
VIANDE.

L'expression de filet
sapplique encore ala
partie déliée des éta-
mines qui porte l'an-
thére; c'est aussi le
nom générique sous le-
quel on désigne lesré-
seaux, variés de forme,
faits defils

, et dont on se sert
pour prendre les pois-
sons (épervier, arai-
gnée, echlqwer ver-
veux, carrelet, tramail,

) et les oisealx (traJ-
neau, pantiere, pan-
neau, etc)

. 2117. — Filaire.
|. Larve vue en coupe ; 2. Filaire enroulée.

FIG. 2118. Pomme de terre atteinte de Pilosité.

( . )
— Dégénérescence des
pommes de terre ca-
ractérisée par une ten-
dance des tubercules a
développer des -
sallongeant en
pousses malingres
ne parviennent méme
pas toujours a sortir du

sol (fig. 2118). Cette
affection conduit ala FIG. 2119. — Filtres
stérilité des . 5.A pression, aunebougie; 2. Sans pression, Apluseurs
V. POMME DE TERRE.
Filtrage, Filtre. _ Le filtrage est I'action de filtrer un liquide &

travers un milieu qui le dépouille des matiéres étrangéres altérant sa
ureté. Le filtre est |lamatiere ou |'appareil
atraverslequel on fait passer le liquide pour
le dépouiller des corps étrangers. Les ma-
tiéres poreuses a travers lesgquell es passent
lesliquides afiltrer peuvent étre des subs-
tances végétales, comme e charbon de bois,
lasciure, le coton, latoile, le papier, etc. ; des
substances animales, comme le crin ou la
laine, laflanelle, Ialalnetontlsse etc. ; enfin
des substances mi nérales, comme le gr% la
Plerre ponce, le sablé, le gravler laterred'in-
usoires, I%&ecarbllleﬁ I'"amiante.

Flltrage de I'eau. — Lesfiltres desti-
nés al'eau doivent débarrasser celle-ci des
mati éres organiques, des oeufs de vers, des
microbes, etc.

Filtresa matierefiltrante —Ce
sont ceux qui donnent la meilleure filtration.
On fait passer I'eau atravers les parois d'un
tube (ou bougie, a cause de saforme), de -

ordinaireou de porcelaine ‘amiante.

a) Filtre a bougie de porcelaine ordinaire.
— Lefiltre (fig. 2119, 1) se compose d'un tube ou bougie de
porcelaine non vernissée, et par suite poreuse, fermé a un bout et ouvert

FIG. 2120. — Filtrea |, ug,Set
& siphon pour
pagne.
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al'autre. Ce tube est lui-méme placé dans un tube métallique s'adaptant
directement au robinet de la conduite d'eau. L'eau arrive ala surface ex-

térieure de labougie et filtre par lapression al'intérieur, d'ou elle sécoule
enfin au dehors. Il existe desfiltres sans pression (fig. 2119, 2).

A lacampagne, ou I'on ne dispose pas d'eau sous pression, on emploie
un filtre dont la capacité est proportionnée aux besoins, ou bien on
PI onge dans le récipient contenant apurifier une batterie de bou%|es

ixées sur un tube commun d'oul part un tube d'écoulement glg. 2120)
on aspire l'air al'extrémité de ce tube qui, une fois amorcé, fonctionne
comme un siphon.

b) Filtres a bougie de porcelaine d'amiante. —IIs fonctionnent de la
méme maniére que lesfiltres , les bougies ressemblant a
celles de ces derniers, mais, d'aprés certains auteurs, les pores de la porce-
laine d'amiante étant trés petits, |es bougies permettent une filtration
meilleure.

c) Filtres a bougie de terre d'infusoires. — La bougie est en terre d'in-
fusoires (on appelle ainsi une terre sablonneuse provenant de dépots sou-
vent considérables qui se sont formés au fond des eaux par |a décomposi-
tion du squelette siliceux de minuscules algues [diatomées)) ; le débit de ce
filtre est plus grand que celui des autresfiltres a bougie, ce qui indique
que les pores sont également plus grands.

Filtres & plaques de cellulose (ﬂ% 2121). On fait passer l'eaua -
vers des plaques de cellulose B C D contenant une certaine quantité de
charbon et de terre d'infusoires. L'appa-
reil dit « de campagne » se compose de
deux calottes en fonte émaillée ou ver-
nissée entre lesguelles on dispose la pla-
que filtrante, qui crée ainsi deux compar-
timents: I'un, A, recevant I'eau afiltrer
par le conduit F; I'autre, E, contenant

FIG. 2122. — Dispositif
. 2121. — Filtre a plaques de cellulose semble d'un filtre de -
(détail). pagne a plagques de cellulose.

I'eau filtrée qui s'écoule par le robinet R. Le débit du filtre de campagne
est de un litre aun litre et demi al'heure. On change les plagues filtrantes
tous les huit jours, aprés avoir nettoyé |'appareil et |aissé écouler I'eau
par |'orifice O, . . .

Filtres a charbon et tissu d'amiante (fig. 2123). — Comme charbon, on
emploie de préférence le noir animal (lavé al'acide
chlorhydrique, puis a grande eau); on peut employer
aussi le charbon de bois. Le charbon de bois et le noir
animal sont des décol orants et des désinfectants; lors-
qu'on filtre des eaux stagnantes, croupies et infectes a
travers une couche de charbon, le liquide devient lim-
pide et a perdu toute odeur. Le tissu sert de
paroi filtrante. L'eau, regue dans un vase en gres, tra-
verse :1° un sac-enveloppe en tissu d'amiante ; 20 une
couche de charbon en poudre ; 3° un deuxiéme tissu
d'amiante arrangé en forme d'accordéon au moyen de
disques en grés al'intérieur.

Tous les quinze joursiil faut procéder au nettoyage du

filtre, dela suivante 1° on déliele "
aux deux extrémités pour rejeter le vieux charbon ; FG. 2123. acﬂgﬁ?
2° on nettoie |'accordéon sous un robinet d'eau pour bon et tissu d'a-

enlever le restant du charbon en poudre (ne pas bros- miante.

ser) ; 3° on saupoudre |'accordéon avec du charbon en

poudre ; 4° on met |'accordéon dans le sac et on le garnit avec le charbon
en petit grains ; 5° on replace le tout dans un vase en grés.

Filtres a charbon et a sable. — a) Filtre & entonnoir. —L orsgu'on est
obligé, ala campagne, de se servir momentanément d'une eau trouble, on
peut construire un filtre de la maniére suivante (fig. 2124? : mettre au fond
d'un entonnoir un tampon d'ouate, puis une couche de sable trésfin, de2 a
3 centimeétres ; au-dessus, une couche de 4 a 5 centimetres de charbon de
bois finement pulvérisé, enfin une couche de sable sur laguelle on dispose
de petits cailloux pour maintenir le tout. Ce filtre, comme d'ailleurs le filtre
aplaques de cellulose, rend I'eau transparente, retient les plus grosses impu-
retés, mais laisse passer une grande partie des microbes ;

b] Filtre pour les animaux de la ferme. — Les agriculteurs ont le tort
delaisser boire aux animaux de laferme les eaux troubles, mal propres,
des étangs et des mares. |Is peuvent parfaitement, a peu de frais, construire
un filtre a charbon et a sable, permettant d'obtenir une eau limpide suffi-
samment filtrée, sinon exempte de toute impureté : dans un tonneau dont
le fond est percé de trous, on dispose une couche de charbon de bois
entre deux couches de sable et, sur le tout, on met de grosses pierres. L'ap-

areil est placé danslamare - I'eau pénétre par le fond, passe atravers
es couches superposées du filtre et sort filtrée au-dessus des pierres.
V. EAU.

Filtres & sable. — Lesfiltres a sable sont généralement considérés
comme étant médiocres, principalement au début de leur fonctionnement.
On admet, en effet, que le sable est une matieére filtrante trop grossiere et
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3ui laisse passer assez facilement les microbes. On admet aussi qu'au bout
'un certain temps les filtres a sabl e effectuent une épuration passable
lorsque, alasurface
du sable, il Sest pro-
duit une couche gri-
sétre formée de fila-
ments enchevétrés
d'algues, de mi-
crobes, etc., le tout
empéatant les
organiques

que toute eau em-
porte avec elle.
D'apres
« Cc'est cette 5

ane grouillante

FIG. 2129. — Filtrea
charbon et a sable.

de vie qui constitue la partie active ; le sable ne joue qu'un rdéle secon-
daire; il sert alafois de frein pour modérer le mouvement de et
de support pour la couche g?lai reuse des microbes ».

Cependant les filtres a sable peuvent donner de bons
résultats, si le sable est tres fin, disposé sur une grande
épaisseur et non submergé par |'eau pendant lafiltra

(fig. 2125). Comme exemple, nous citerons lefiltre
a sable non submergé de Miguel et , basé sur
ce fait qu'il suffit de faire tomber en pluie de |'eau sur
une épaisseur de sable fin de 1.0,20 pour recueillir a
la base du sable une eau exempte des germes nocifs
u'elle pouvait contenir avant lafiltration. Lafigure
2125 donne le principe de sa construction et de son
fonctionnement.

Filtrage des vins. —I1 apour but, comme le
collage (V. ce mot), de clarifier et de stériliser en partie
les vins en les dépouillant des matiéres en suspension.

Le filtrage stérilise beaucoup mieux les vins que le collage: j| est plus
rapide. || ne change pas |a constitution du liquide, surtout quand
sefait al'abri del'air.

L es différents filtres employés peuvent se ranger dans trois catégories :
lesfiltres a tissu, lesfiltres a cellulose, lesfiltres a matiére minérale.

Filtresatissu. — a) Appareilsfiltrant a l'air libre. —||sse composent
généralement de manches coniques en tissu de
toile, de flanelle, de peau ou de feutre sus-
pendues au-dessous d'un récipient contenant le
vin (fig. 2126). Le tissu est souvent encollé avec
du papier afiltrer (papier Joseph). Tous ces
filtres ont I'inconvenient de filtrer au contact
de l'air, ce qui occasionne une oxydation
nuisible au vin et favorise le dével oppement
des ferments de maladies. On les emploie
plus particuliérement pour filtrer les « fonds »
ge It_onneau, c'est-a-dire les vins accompagnés

elies.

b) Appareilsfiltrant al'abri de I'air.
— Ils sont formés de manches renfermées dans
des récipients compl &tement clos. Pour obte-
nir une limpidité trés grande des liquides
afiltrer, il suffit d'encoller lestissus, ¢

de les recouvrir d'un enduit filtrant : terre
d'infusoires, amiante, etc. Pour cela, on met
lamatiére filtrante dans une certaine quantité
devin, on agite et on le tout dans la
manche ; levin, en filtrant atraversle tissu,
dépose sur ce dernier lamatiére filtrante qui
forme un mince enduit a travers lequel filtrent
les nouvelles quantités de vin qui arrivent
dans la manche; c'est un véritable colmatage.
D'aprées , « c'est surtout par |'emploi
de laterre d'infusoires applicable atous les
filtres gu'on est arrivé afaire des filtrations
pratiquement stérilisantes. Cette terre d'infu-
soires sert a colmater lesfiltres aux lieu et
place de la colle, encore couramment en usage,
et qui donne de si mauvais résultats. 11 faut '
que cette terre d'infusoires soit pure, parti-
culiérement bien choisie, ni calcaire, ni ferrugineuse, et bien seche. »

Pour permettre au vin de circuler facilement, on dispose al'intérieur des
manches ou, al'extérieur, entre les manches, de petites claies en osier for-
mant squel ettes.

. 2127. — Filtrea
( de
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Comme exemple de filtres atissu filtrant al'abri de l'air, nous pouvons
citer  °le , de (fig. 2127), amanches dolbles et

FIG. 2129. — Principe du filtre

FIG. 2128. — Principe desfiltres
. Philippe.

triques, séparées par un panier en osier ; le vin se rend entre les deux
manches colmatées par de laterre d' |nfu30| res. Lesfiltresi mPortants peu-
vent contenir deux, quatre, six ou huit séries d'éléments semblables a celui

FIG. 2130. — Filtre ordinaire.

quereprésente lafigure; lesfiltres (fig. 2128 et 2130), dont |es

manches carrées, formant sac, sont séparées par des claiesen osier ; 3% le

filtre Philippe (flg 2129), dont

Ies parois des manches sont

écartées par une claie en osier

placée al'intérieur.
¢) Filtres-presses(

2131). — Lefiltre

plateaux se compose d'une serle

d'éémentsidentiques (fig. 2132).

. 2130 et

FIG. 2131. — Filtre Philippe. FIG. 2132. — Filtre-presse

Chaque élément, ou plateau, est formé d'un chassis extérieur encadrant une
Plaque cannelée ‘envel oppée dans un tissu spécial. Les plateaux sont placés
es uns a coté des autres sur deux barres

-métalliques et entre deux cadres de fonte
doublés de bois, Pws serrés au moyen d'une
presse avis. Leliquide trouble, amené par
une canalisation centrale, rempllt I'espace
compris entre les tissus, fait pression sur
ceux-ci, lestraverse, puis, coulant le long
des cannelures, se rassemble dans une autre
canalisation percée dans |'épaisseur méme
du cadre. Les petits robinets placés en bas
de chague plateau permettent de vérifier le
travail de chacun d'eux et de reconnaitre
ceux dont le travail est défectueux.

Filtresa cellulose. —La matiére filtrante
peut étre une feuille de papier non collé,
comme dans lefiltre ou dela

de cellulose. Lapéte de cellulose -
semble ade la pate a papier ; elle est vendue
ordinairement seche et comprimée sous
forme de gateaux. On déchire ces gateaux
en menus morceaux que I'on met dans de I'eau tiede et que I'on malaxe de
fagon a obtenir une péte. Cette péte, imprégnée d'eau, est mise dans le
filtre, aussi bien répartie que possible Le vin, passant atravers la péte,
chasseral'eau devant lui. On ajoute quel quef0|s alapéte de cellulose un

FIG. 2133. — Principe dun filtre &
péte ordinaire (coupe).
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d'amiante qui augmente le pouvoir filtrant. La péte salie peut resservir

anouveau apres avoir été lavée.

Lesfiltres a pate de cellulose se composent généralement de deux

FIG. 2134. _ Filtre apéate de

métallique. Dans le filtre a pate de

chambres en toile métallique sépa-
rées par la péte de le tout
enfermé dans un récipient metalllque
muni de deux ouvertures : |'une pour
I'arrivée du vin trouble, I'autre pour
lasortie du vin filtré, ainsi que I'in-
dique lafigure 2133. Le fat devin
trouble est placé a 3 ou 4 metres au-
dessus du ftiltre, pour donner de la
pression ; le vin entre sous pression
dans lefiltre, passe atravers lapre-
miére envel oppe métallique et la
péle de cellulose, ou il sefiltre et sort
aprés avoir traversé la -

2
. 1. Coupe verticale : 2. Coupe horizontale.

(fig. 2134), levin entre

Par lerobinet K; pénétre dans le centre de |'appareil par le tube per-

oré D, passe atravers

G,
Sorte de tube a pa-
rois multiples en spi-
iules, tapissées avec
un tissu filtrant
pour retenir les plus
grosses impuretés,
uis enfin atravers
apéte de cellulose M
et sort par le robi-
net T. Lerobinet N
sert pour lavidange
et le nettoyage.
Parfoisla pate de
cellulose, mélangée a
de laterre dinfusoi-
res, est coulée en dis-
gues gque I'on empile
en les séparant les
uns des autres par
des grilles de cuivre
argenté, comme dans
lefiltre de la Société
desfiltres pasteuri-
sants (fig. 2135); le
liquide entre par une
tubulure centrale,
traverse les disques et
sort alapériphérie.
Filtresa matlere
minérale. —a) Filtres
a bougies. —lIsres-
semblent aux filtres

Pour lefiltrage de
eau. Levin trouble
passe soit de -
rieur al'intérieur de

labougie, comme dans lesfiltres
I |nter|eur al'extérieur, comme dans le filtre

lus ou moins grand nombre
ougies, suivant le rende-
ment quel on veut obtenir.

Filtrage des cidres, bie-
res, etc. Leflltragedeﬁ
cidres se fait avec des appareils
analogues a ceux utilisés pour
lesvins. Le filtrage des biéres
sefait plutot avec des filtres-
presses analogues au filtre a
plateaux que Nous
avons décrit plus haut On utilise
les filtres-presses dans les su-
creries pour faire disparéitre les
écumes et les dépots de carbo-
natation des jus sucrés ou pour
extraire le jus des betteraves
rapées.

La plupart des filtres sont
montes sur chariot, facilement
transportables ; certains peuvent
fournir un débit considérable.

Finage. _ Expression qui
désigne le territoire agricole
d'une commune dans certaines
régionsde l'est dela France
(Bourgogne, Franche-Comté).

Florin. _—
Fistule (

Nom vulgaire de
.). — Canal accidentel communiquant avec une gl ande

— Filtre de la « Société desfiltres pasteurisants ».
a bOUgI e empl OyeS E. Grille d'entrée avec échancrures

a) pour énétrer |e liquide;

P. Plague filtrante en péte de ceHuSose Jzeterredmfusones
S. Grille de sortie avec échancrures (d) pour laisser passer Iellqwde

, etc. (fig. 2136), soit de
. Cesfiltres contiennent

FIG. 2136. — Filtre abougies filtrantes.

tracante. V.
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FIG. 2137. _ Filtrage des vins apres pasteurisation.

ou une cavité naturelle et occasionnant des écoulements. Traitement : faire
disparaitre le corps étranger ou le tissu mortifié qui I'entretient ; emploi
deliqueur de ou cautérisations effectuées par un vétérinaire.
Fistuline. _ Champignon de lafamille des , atubes distincts,
croissant sur le tronc de certains arbres. Une espéce, la fistule hépatique
(. 2138), vulgairement foie de
, langue de boeuf, est comes-

tible.
Fixiste. — Sedit d'une mé-
thode d'élevage des abeilles, con-

sistant dans I'emploi de ruches
fixes. V. APICULTURE.

Flacherie ( ). — Maladie
mortelle de vers a soie qui se
manifeste ordinairement sur la
fin de I'édlevage.

Caracteres. — Avant la mort
état languissant et immobilité des
vers, qui demeurent allongés sans mouvement sur les tables d'élevage ou le
long des rameaLix al'époque de lamontée (fig. 2139) ; souvent accumulation
al'anus de matiéres excrémentielles , noirétres, qui, en se des-
séchant, en obstruent 'ouverture ; apréesla mort : flaccidité du corps, qui
devient de plus en plus mou, noircissement de la peau en commencgant
par les anneaux du thorax ; odeur infecte qui sexhale du corps des vers,
méme avant leur mort. La mortalité continue chez les vers et les chrysa-
lides al'intérieur des cocons. Des cadavres en putréfaction, sécoule un
liquide noir qui, alors, imprégne la coque soyeuse et produit une tache
souvent visible al'extérieur. On donne a ces cocons |le nom de fondus par
flacherie (il y aaussi desfondus par grasserie).

Causes et formes de la maladie. —Cette maladie débute par une fermen-
tation des feuilles dans I'estomac du ver, déterminée par des petits mi-
crobes ronds (1 milliéme de millimétre de diamétre), groupéSJJar deux,
trois, quatre et ala suite I'un de I'autre, comme les grains d'un cha-

elet (. 2140) [ferment en chapelets de grains ou streptocoques du
ombyx du mdrier]. A cette fermentation succéde un état de putréfaction
causé par des vibrions bacillaires, en forme de bétonnets (

), auxquels sont ordinairement mél ées d'autres formes de microbes.
Lafermentation et la putréfaction sattaquent d'abord aux parois du tube
digestif et gagnent peu a peu les autres organes, jusqu'a la peau. Pasteur
distingue deux formes dans laflacherie. Si les vers sont affaiblis et
digérent mal, les fragments de feuilles ingérés par eux séournent sans
étre assimilés et saccumulent dans |'estomac ; pendant ce temps, les mi-
crobes se multiplient, I'organisme, et laflacherie se déclare :
c'est laforme accidentelle. Les vers issus de graines provenant d'un élevage
ou il y avait eu de laflacherie sont prédisposés adevenir flats : c'est laforme
héréditaire.

Traitement. — Donc, pour combattre cette maladie, il faut exclure dela
reproduction toute chambrée de vers suspecte de flacherie, afin d'éviter la
forme héréditaire ; lutter contre la forme accidentelle, en Sattachant : a
renforcez larésistance des vers par la sélection des PI us robustes, par la

croisements (de milieux et de races) ; 2° a éviter toute cause
d'affaiblissement et d'altération des fonctions digestives chez le ver ; 3° a

FIG. 2138.  Fistuline hépatique. »

FISTULINE — FLAMAND

FIG. 2139. — Vers de laflacherie au moment de former leurs cocons.

(D'apres Pasteur.)

redoubler de soins dans la conservation et I'incubation des graines, la bonne
tenue des vers, la propreté des feuilles données en péture et I'hygiéne la plus
rigoureuse des locaux d'élevage. V. GRAINAGE, SERICICULTURE, VER A SOIE.

Quand la maladie sest déclarée, il importe de prendre les précautions
suivantes pour enrayer sa propagation : changer lesversdelocal, si on le

FIG. 2140. — Microbes de la flacherie.

A gauche, ferments en chapelets de grains ( ); Kk droite, bacilles et vibrions
( ). Grossissement : 700 diamétres.

eut ; déliter chaque jour, pour enlever les malades et les morts ; suspendre
es repas et pousser latempérature & 26 ou 27 degrés.
Les vers atteints de flacherie sont encore désignes sous les dénominations
de morts flats, morts blancs, et |aflacherie elle-méme sousle nom de
maladie des tripes, etc.

Flageolet. _ Variété de haricot nain. V. HARICOT.

Flamand (Cheval). — Variété chevaline qui peuplait surtout les arron-

dissements francais de Dunkerque (région des Wateringues) et

, ainsi que les Flandres belges. C'est un cheval de grande taille

§1'1,70 environ), de formes grossiéres, a squelette grossier également, atéte

orte, & memies volumineux, a sabots larges et plats sur lesquels re-
tombent des poils touffus et longs. Sarobe est gris clair truité avec des
taches de ladre. 11 diSﬁaraTt chaque jour devant le cheval belge, le che-
val boulonnais et le cheval de trait du Nord ; aussi ne le rencontre-t-on

presque plus al'état pur.

Il a donné naissance, aux environs de , variété nouvelle,
le cheval , qui est un métis de boulonnais et de flamand et qui
constitue un excellent cheval de grostrait.

Lelcheval flamand est un animal mou et lymphatique, propre au gros
trait lent.



FLAMANDE (RACE)

.2141. _ Taureau flamand.

Flamande (Race). — Race bovine de grande taille (fig. 2141, 2142?, trés
voisine, par les caractéres zootechniques et les formes, de la race hollan-
daise. Sanson les range toutes deux dans la race dite des Pays-Bas. Elle
compte surtout des femelles, ce qui est justifié en raison de son aptitude
laitiere. V. pl. en couleurs BOVIDES.

Aire géographique. — La race bovine flamande occupe une aire assez
étendue dans les départements du nord de la France ( fig. 2143) ; maisla
flamande pure a son berceau aux confins de la France et de la Belgique
(province belge de la Flandre-Occidental e et département du Nord, prin-
cipalement), dans |l es arrondissements de Dunkerque, , de
Lille et de Saint-Omer. C'est aux environs de Bergues, ou elle est connue
sous le nom de , qu'elle atteint la perfection des formes ; elle
est déja moins pure aux environs de Bailleul ( ) et de Cassel

). Elle se reproduit dans le « pays d'eau » (les Wateringues) et
dansle «_ de bois », c||ui n'est pas moins humide. Ce sol imperméable
n'était guer qu'alaculture herbageére et, 13, les animaux vivent
au paturage une grande partie de I'année, sauf toutefois aux environs de
Lille, ouleregimedela ermanenteestgf;@quelar‘ le.

Dans|'Artois, aux environs de Montreuil et de Saint-Pol, la flamande
est assise sur un sol plus perméable et une atmosphére plus séche. Elley
adonné les variétés et , dont les sujets sont de
moins grande taille, de couleur moins foncée et moins laitiers. La variété
artésienne, qui peuple le département de la Somme, est encore moins
lourde que les précédentes, de robe rouge clair avec des taches blanches
souvent assez accusees.

A I'extréme limite du département du Nord, dans , larace
flamande, qui vit sur d'anciens sols de bois défrichés et |a plupart du
temps sur des terrains primaires, voit encore sa structure se réduire. Ici la
flamande est connue
sous le nom de va-
riété ;
elle est haute sur jam-
bes, de poil rouge
clair, parfois ensel-
|ée. Cependant c'est
une bonne laitiére.

Dans les concours,
les sous-races arté-
sienne, picarde, gui-
sarde, :

et

ne concou-
rent pas avec lafla-
mande pure ; elles
forment une catégo-
rie spéciale connue
sous le nom de races
dérivées.

Caracteres zoo-
techniques. — Race
de grande taille, a
peau souple, mobile
et peu épaisse, a0s-
sature fine.

Larobe type est
zain, c'est-a-dire sans
taches blanches ; elle
Peut varier du rouge

oncé au rouge brun,
acajou ou marron,
sansaller ala couleur vineuse. Les extrémités (téte et membres) sont plus
ue le reste du pelage. La robe du taureau est toujours beaucoup
plus foncée que celle de la vache ; quelques petites marques blanches
peuvent exister alatéte, aux , au ventre, au pis, dans les races dérivées.

La peau des paupiéres et du larmier, du périnée, de I'anus et des bourses
est de couleur bistre ; la corne des onglons. est noire avec poils presque
noirs autour de la couronne. Le mufle, le pourtour des yeux, les extré-
mités des cornes sont parfaitement noirs ; toute coloration plus péale, toute
marbrure au mufle. sont des indices de sang étranger. Lalangue et le
palais sont bleuétres.

Téte plus courte chez le taureau ; chanfrein droit, front large avec cornes
d'un blanc nacré ala base et d'un noir d'ébéne aux extrémites. Ces cornes
s'écarte;[nt d'abord horizontalement, puis se contournent en arc de cercle
en avant.

Oreilles petites et tres mobiles ; yeux noirs. Chez les taureaux, les joues
fortes se resserrent brusquement pour se terminer par un mufle étroit de

FIG. 2143. — Répartition de larace bovine flamande
et de ses dérivés.
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FIG. 2142. — Vache flamande.

couleur noire. Chez lavache, la téte est plus longue, plus étroite et ne pré-
sente pas ce resserrement aussi subit du chanfrein. Chignon peu garni de
poils. La couleur de latéte est généralement plus foncée que celle du
corps. Poils plus ou moins lavés, fauves ou roussatres autour des
naseaux, du mufle, des lévres et du menton.

Encolure courte et gréle ; fanon réduit, garrot saillant, ligne du dos
droite. Queue fine et bien attachée chez les meilleurs animaux, se termi-
nant par un toupillon noir, quelquefois gris, mais ou le noir doit dominer.
Il en est de méme au fourreau.

Poitrine assez large, cbte arrondie, ventre assez volumineux, cuisse forte
et bien descendue chez |les bons sujets. Peau fine et souple. Hanches écar-
tées, de largeur parfois insuffisante, quelquefois arrondies chez les
taureaux.

Appareil mammaire bien développé ; veines volumineuses, sinueuses,
souvent bifurquées ; les mamelles sont généralement bien cordrmées, a
gayons bien placés, souvent en surnombre ; écusson flandrin, large ala

ase

Aptitude supérieure alaproduction laitiére.

Chez les sujets de qualité inférieure, la poitrine manque de profondeur ;
elle est souvent sanglée en arriere des epaules ; le garrot est large, les
hanches sont écartées, |es saillies osseuses marquées et la fesse un peu
plate. Mais ces défauts tendent de plus en plus a disparaitre.

Lalongueur totale de la nuque a la naissance de la queue est toujours
Isupéri_eur'e au tour de poitrine. Les principal es dimensions peuvent Séva-

uer ains :

Hauteur au garrot ... a
— alacroupe a
LONGQUELIN ...ttt 2 métres.
deshanches .. 0 ao

L e tour du doigt pris au milieu du canon est égal au dixiéme du tour
droit de la poitrine en arriére des épaules. Ces proportions dénotent la
sveltesse et la finesse d'une race éminemment laitiére.

Aptitudes. — Dans les arrondissements , de Dunkerque et
de Saint-Omer, on éléve et exploite les vaches laitiéres au paturage. Toutes
les génisses sont généralement élevées et |es vaches sont vendues de cinqg
a sept ans aux nourrisseurs des arrondissements de Lille et de Douai, a
ceux de la banlieue parisienne et aux éleveurs des grandes fermes du Sois-
sonnais et de la Brie. On ne garde des veaux méles que ceux nécessités par
lareproduction et ceux destinés a étre vendus aux , comme
taureaux ; les autres sont généralement sacrifiés asix ou
huit semaines.

Lavache flamande est classée parmi les grandes laitiéres ; les

, dans larégion des Wateringues, donnent fréquemment de 3 800 a
4 000 litres de lait par an, et la moyenne du rendement est voisine de
3.500 litres. Les races dérivees picarde et artésiennene livrent en moyenne
que 2 500 a 3 000 litres de lait ; larace donne de 2 500 a
2 800 litres d'un lait plus riche en beurre que celui de la flamande pure.
C'est beaucoup pour cette derniére, si I'on tient compte de sataille et de
son poids.

Lelait de laflamande est un peu plus riche en matiéres grasses que celui
de la hollandaise (4 pour 100 en moyenne? avec une teneur de 3,25 pour 100
environ en caséine. Dans le berceau de [arace, e lait est surtout utilisé a
lafabrication du beurre ; dans , onl'utilise alafabrication du
beurre également et alafabrication du fromage de Marailles, et il faut de
7 a8 litres de lait pour obtenir un fromage de Maroilles de 750 grammes.

Dans le Pas-de-Calais, les veaux consomment souvent le lait pur pendant
trois ou quatre mois et donnent des veaux gras trés renommes.

L e poids des animaux varie de 500 a 650 kilogrammes chez les vaches
et de 650 a 900 kilogrammes chez |l es taureaux. Rendement a|'abattoir
58 pour 100 pour les taureaux et 50 pour 100 pour les vaches. Poids du
cuir : 45 kilogrammes pour le taureau, 40 pour les vaches.

Amélioration. — Le Comice agricole de Bergues afondéle herd-book de
larace flamande, en 1886, qui -a beaucoup contribué al'amélioration de
cette race. L e dimanche des Rameaux se tient a Bergues, tous les ans, un
concours-foire, trés réputé pour la valeur des animaux présentés et -
portance des transactions qui sy font.

Danslarégion industrielle (Lille et Douai), les vaches recoivent de trop
grandes quantités d'aliments aqueux (vinasses de distilleries, dréches de
brasseries, pulpes de sucreries, etc.) ; partout, dans le département du
Nord, les taureaux sont sacrifiés trop tot, atrois ans ou quatre ans, rare-
ment a cing, c'est-a-dire la plupart du temps avant qu'on ait pu juger de
lavaleur des produits et de leurs qualités de . On ne saurait trop
s'élever contre une pratique semblable.

Dans I'arrondissement , il faudrait encore utiliser sur une plus
large échelle les engrais phosphatés pour |es paturages, les sons et les tour-
teaux dans |'alimentation des laitiéres et des jeunes animaux.
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Flamant (zool.). —Genre d'oiseaux échassiers a pieds palmés (fig.
Trés commun en

2144).
, le flamant apparait en été dansle midi de la

Phot.
FIG. 2144. — Groupe de flamants.

France. Son plumage est rose avec les ailes rouges, ses longues pattes sont
roses, son bec est recourbé a angle obtus.

Flambage. — Opération qui consiste a soumettre alaflamme les
branches ou le tronc des arbres fruitiers pour détruire les bourses a
€t, en général, |es parasites de toutes sortes qui Sy sont réfugiés ; les
oeufs et les chryaalldes d'insectes logés sous les écorces. Elle doit étre pra-
tiquée avec circonspection pour ne pas atteindre les parties vitales.

Flamme ( .). — Instrument de chirurgie possédant une ou plu-
sieurs lames en forme de lancette (fig. 2145) et servant asaigner les -

FIG. 2145. _ Flamme atrois lames pour

FIG. 2146. — Position des mains pour
pratiquer les saignées.

le maniement de laflamme.

maux domestiques. Pour |'employer, on place la pointe de la flamme sur
le centre d'une veine et on I'enfonce en la frappant assez fortement al‘aide
d'un maillet ou d'un marteau de bois (fig. 2146).

. — V. ECUSSON.

Fléau. — Instrument, servant au battage des céréales, formé d'une batte
et d'un manche reliés entre eux ( fig. 2147). Labatte est en bois dur
(chéne, charme ou fréne) et mesure 80 centimétres de longueur et 5 centi-
metres de diamétre ;
lemanche est le plus
souvent en fréne ou
en chétaignier. L'é-
grainage seffectue
en frappant avec la
batte larécolte éta-
léesur l'airedela
grange. Un batteur
en grange peut égre-
ner dans une jour-
néelhl.5debléou
3 hectolitres d'orge,
ou encore 4 hecto-
litres d'avoine, un
peu plus un peu
moins, selon lagre-
naison des céréales
et laforce del'ou-
vrier. Ce procédé
de battage est a peu
prés délaissé de nos
jours et remplacé
par le battage mé-
canique. V. BAT-

TAGE.

Fléeche (Volaille FG.2147. 5.
de La). — Racede Fléau.

poules originaire de A. Mode dattache. Fm. 2148. — Cou de La Fléche.

FLAMANT — FLEUR

la Sarthe (fig. 2148), dont une variété, la poule du Mans, jouit d une
trés haute réputation. Elle est de taille élevée, deforme

plumage est uniformément noir, ses pattes gris bleu. Latéte est -
tique avec son bec fort, recourbe Ses narines ouvertes et sa créte qui
forme comme deux petlt& cornes ; les barbillons sont assez longs et déve-
loppés, les oreillons blancs. Un petlt épi de plumes courtes se dresse sur le
crane en guise de huppe.

Cette volaille, al'age adulte prend |'engraissement d'une facon excep-
tionnelle; sa chair est d'une finesse extréme ; malheureusement elle est
d'un temperament délicat; son dével oppement est long et son élevage
difficile en terrain humide.

Lavariété dite du Mans se distingue seulement par sa créte forte et frisée.

Flegme — Liquide acoolique chargé dimpuretés, provenant de la
premiere chauffe (produit de ) ou deladerniére chauffé (produits de
queue) et résultant de ladistillation des jus de betteraves, des grains
fermentés, des mo(Qts de fruits. Chague flegme, selon son onglne contient
une huile essentielle spéciale qui lui donne un golt particulier ; il renferme
en outre des éthers, des aldéhydes, des composés ou méthy-
liques, etc. V. DISTILLATION.

. — Panier, corbeille, ovale ou rectangulaire, muni d'une anse et
servant al' emballage des fruits de primeur (fraises, cerises, raisins, etc.).
V. tableau EMBALLAGES.

Fléole des prés. — Genre de graminées vivaces ( flg? 2149) dont les
€pillets sont réunis en une masse compacte, donnant dans |'ensemble I'im-
pression de la batte d'un fléau ; d'oti son nom. La fléole des prés (
), vulgairement -
sous les homs de
, massette, etc., est rustique
et réussit sur tous les sols as-
sez frais, mais prospere sur-
tout dans les sols alluvion-
naires, lesterrains fertiles de
nature argileuse ou tourbeuse.
Elle donne une souche
, peu_compacte, et des
chaumes trés élevés. C'est une
graminée trestardive, fleuris-
sant, sous le climat de Paris,
dans |a premiére quinzaine
dejuillet. En somme, c'est une
bonne graminée qui doit en-
trer dans la composition des
prairies dé fauche et des pa-
turages.
Elle a une prédilection mar-
quée pour la potasse ; les
arrosages au purin lui con-
viennent donc tout particulié-
rement. Il est bon de la couper
un peu sur le vert, lorsque
les épis sont form&s carle
fourrage durcit trop en vieil-
lissant. Son foin est excellent
et convient surtout aux che-
vaux. On |'associe souvent au
trefle et elle donne, dans ce
cas, des prairies temporaires
trés estimées. Semée seule,
elle peut livrer en bonnes si-
tuations de 18 000 a 24 000 ki-
Iogramm&s de fourrage vert a
I'hectare.
Lasemence est petite, ovoide,
lourde ; ellepeﬁe50a55 ki- 3 2
Iogrammes al'hectolitre. La 2199

bonne graine posséde une pu-
1. Fléole des présen ; A. Fleur détachée grossie;

reté de 96 pour 100, une fa 2. Sommlta avec épie; | ‘Graine . gauche. avec ses
a
culte germinative de'90 pour - B droite, dépourVUR e ses

100, d'ou une valeur culturale
de 86,4. La semence est bon
marché (environ 100 francs le quintal) et 10 kilogrammes suffisent ample-
ment pour effectuer un semis pur. Associée a d'autres graminées ou |égu-
mineuses, pour former une pral rie, elle ne doit y entrer que dans la pro-
portion de10a15 pour 100. V. pl. en couleurs PRAIRIES.

a Flet (. .). — Poisson plat, migrateur, de lafamille des pleuronectidés ;
il est voisin de lasole et du turbot et il est vulgairement connu sous les
noms de , etc. 11 vit surtout en mer, mais remonte loin dans
les riviéres. Sachair est estlmee elleest melleurelorsqueleflet aétépris
en eau douce.

Flétrissement. — v.

Fleur (V.tableau ). — Ensemble d'organes I'appareil
reproducteur de la plante. Elle provient d'un bourgeon .spécial, le bourgeon
afleur. Lerameau supportant lafleur est le pedicelle ou pedoncule qui
sélargit a son sommet former le réceptacle. Une rosette de feuilles
nait du réceptacle et constitue aI'état de bourgeon, avant |'épanouissement,
le bouton. Le pédoncule est situé al'aisselle d'une petite feuille appel ée
bractée. Parfois |a bractée est grande plate comme dans Ié tilleul, ou bien
enroul ée en cornet comme chez I'arum.

Lafleur, lorsgu'elle est compl éte, est formée de quatre sortes d'organes
(vertl C|II$) dlspos% concentrlquement et dans |'ordre suivant, en allant de
I'extérieur vers l'intérieur :1°les sépales, piéces generalement vertes et
dont I'ensemble forme le calice {celui-ci est dit gamosépale, monosépale
ou dialysépale suivant que les sépales sont , C'est-a-dire soudés
ou, au contraire, nettement détachés les uns des autr%) 2° les
piéces généralement colorées de nuances vives et dont | ensemble forme la
corolle (lorsque les pétales sont soudées, on dit lacorolle gamopétale, ou,
au contraire, , Silssont separes) 3° les étamines, organes males
COMpOosEs d'une partie éroi te, le filet, et d'une partie renflee I'anthére,
sorte de sac dans lequel se trouve une poussiére jaune appelée pollen
(I'ensembl e des étamines forme I'androcée) ; 4° le pistil, ou organe femelle,
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composé de piéces, les carpelles, qui, aleur base, se renflent pour former
I'ovaire; ce dernier renferme de petits corps arrondis, les ovules; I'en-
semble constitue le gP/necee

Lecalice et lacorolle forment les enveloppes florales ou périanthe ; ils
ne jouent qu'un role accessoire et peuvent manquer (fleurs ,
comme d'autres fois étre doubles gleurs ou triples (fleurs

); tandis que les étamines et |e pistil sont les organes essen-
tiels qui servent alaformation de lagraine et par suite alareproduction
delaplante: ce sont les organes reproducteurs.

Lesbractées (V. ce mot) sont des feuilles situées prés des fleurs et qui
ont subi des changements importants de forme et méme de couleur
(tilleul). Quand le calice et la corolle font défaut, ils sont souvent remplacés

ar des bractées ; mais, dans de nombreux cas (composées, ombelliféres),

es bractées sont disposées circulairement autour des fleurs (involucres);
dans certaines (mauve, ellébore, oeillet, fraisier), comme un second calice
(calicule). Dansl'artichaut, ce qu'on nomme les feuilles comestibles n'est
que les bractées de I'involucre.

La fleur est formée par des feuilles modifiées. On le constate assez

/facilement dans certaines, ou I'on trouve toutes les transitions entre les
feuilles ordinaires et un sepale, un pétale, une étamine ou un carpelle;
dans par exemple, les stig)al es sont ordinairement verts et plats,
comme lesfeuilles ; dans lafleur de nénuphar, on passe insensiblement du
sépale vert au pétale entierement blanc et I'on trouve tous les intermé-
diaires entre les pétales et |es étamines ; dans la méme fleur, a mesure qu'on
se rapproche du centre, les pétales samincissent et portent aleur sommet
un renflement qui, en grossissant, vadonner I'anthére ; chez certaines
fleurs ,onvoitlep e de I'étamine au carpelle ; le carpelle des
|égumineuses (pois, etc.) est une simple feuille pliée en deux.

L es horticulteurs transforment par la culture certaines parties de la
fleur :ils ont réussi atransformer les éamines en pétales dans bon nombre
defleurs (larose desjardins posséde un. grand nombre de pétales alors
que larose sauvage a cing pétal es seulement et un grand nombre d'éta
mines ; de méme dans , lagiroflée); dit que ces fleurs sont -

. Ces métamorphoses sont ou régressives - elles sont
ascendantes ou lorsgue ce sont les pétales qui se transforment
en étamines. Chez quelques plantes, le merisier double par exemple, les
pétales peuvent provenir non seulement des étamines, mais méme des
carpelles. Dans ce cas lafleur est stérile et la plante ne peut étre repro-
duite que par bouture ou greffage. Dans certaines fleurs, dites -

1 par exemple, les étamines se transforment en feuilles
qui se recourbent et se soudent pour former un ovaire. Des
fleurs monstrueuses d'ancolie ont des carpelles étalés et portent sur
les bords, au lieu d'ovules, de petites folioles. L e rameau ou pédon-
cule qui porte lafleur traverse parfois cette derniére et donne des
feuilles et des bourgeons ordinaires, comme dans la rose prolifére. On
retrouve cIueI quefois cette disposition méme lorsque le fruit est formé
(poires proliferes).

Fleurs completes et fleurs Incomplétes. — Lafleur est compléte quand
elle présente les étamines et le pistil, c'est-a-dire les organes males et les
organes femelles (fleurs le cas du plus grand nombre
desfleurs. Lafleur est incompléte lorsgqu'elle présente des étamines, mais
pas de pistil (fleur male), ou bien lorsqu'elle présente un pistil, mais pas
détamines (fleur femelle). Dans|'un ou l'autre cas, lafleur dite uni-
sexuee. Si lesfleurs méles et les fleurs femelles sont, quoique distinctes,
portées par le méme pied, comme chez le chéne, le chataignier, le noisetier,
on dit que les plantes sont monoiques; si elles sont sur des pieds différents,
comme chez |e saule, le peuplier, etc., les plantes sont dites dioiques. Chez

espéces (pariétaire, érable) dites polygames, on trouve sur le
g_\téme pied des fleurs méles, des fleurs femelles et des fleurs hermaphro-
ites.

Inflorescence. — Certaines plantes ne portent qu'une fleur, mais le plus
souvent les plantes portent des groupes de fleurs disposées différemment.

Ladisposition des fleurs sur la plante sappelle inflorescence (V. ce mot).

On dit d'une fleur qu'elle est réguliére lorsque tous ses verticilles sont
eux-mémes réguliers, c'est-a-dire constitués par un ensemble d'éléments
égaux, équidistants, de méme forme, ou réguliérement alternés. Elle est
irreguliére lorsqu'il y a dissemblance, inégalité entre ces éléments. La
corolle gamopétale peut étre ?en forme de clochette) comme
dans la campanule, ﬁen orme d'entonnoir) comme dans
leliseron, étoilée comme dansle gaillet, (en forme de grelot
comme chez les éricacées, |abiée (lamier, sauge), (muflier),
ligulée (pissenlit), radiée ( , , (digitale) ;

, elle est aussi diverse de forme : rosacée (rosier), cruciforme (cruci-
fére), papilionacée (beaucoup de , €tc

Fonction delafleur. — Lafonction essentielle de lafleur est de préparer
laformation des graines.

Lecalice et la corolle, parties les plus apparentes de |la fleur, ne sont
essentiels ; ils manquent chez quel ques fleurs comme celles du saule, du

et I'ovaire se transforme cependant en fruit Leur role est de pro-
les étamines et le pistil pendant leur dével oppement lorsque lafleur

.est encore en bouton. Ce sont les éamines et le pistil qui sont chargés de
la fécondation (V. ce mot). La fécondation une fois terminée, les ovules
se transforment en graines et I'ovaire lui-méme enfruit pendant que les
pétales de la corolle et |es sépales du calice tombent et disparai ssent.

Mouvements de lafleur. — Lafleur éant un ensemble de modi-
fiées, on observe des mouvements citez la fleur comme chez les feuilles.
Beaucoup de fleurs, celles du salsifis, du coquelicot, etc., suivent plus ou
moins exactement |e mouvement apparent du soleil et sont tournées le
matin vers|'est et, le soir, vers|'ouest. Ces mouvements sont surtout remar-
quables chez I'néliotrope. Chez d'autres fleurs, d'aprés MM. et
Robin, les pétal es se rapprochent et la corolle se aune certaine
heure pour ne s'ouvrir réguliérement qu'a telle autre; ou bien, chez les
composées (chicorée), ce sont les nombreuses fleurs composant le capitule
qui sétalent ou se rapr)rochent suivant I'heure de lajournée ou I'état de

. Ce sont |a des mouvements de velille et de sommeil. Sous
le ciel de Paris, en éé, lafleur du grand liseron des haies souvre déstrois
heures du matin, I'ornithogale en ombelle vers onze heures du matin : d'ou
son nom vulgaire de dame ; la belle-de-nuit ou ,a
sept heures du soir, etc. Le nombre de cesfleurs est si grand que le célébre
naturaliste suédois Linné a pu dresser une liste de plantes dont les corolles
souvrent ou se ferment aux vingt-quatre heures de lajournée : c'est
de Flore, dont lesindications sont d'ailleurs loin d'étre d'une rigoureuse
exactitude. L'heure de |I'ouverture est sous les climats tempérés,
retardée dans les pays froids. Ces mouvements ont pour causes des varia-
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dans |latempérature et I'intensité lumineuse, pour résultat de proté-
ger le pollen contre larosée, lachaleur ou le froid.

On observe aussi chez quelques fleurs des mouvements brusgues indi-
quant une grande irritabilité. Si I'on touche avec la pointe d'une la
base d'une des étamines de I'épine-vinette, elle quitte brusquement le pétale
contre lequel elle était appliquée et vient appuyer son anthére contre le

stigmate.

Ig{(‘)le delafleur dansla classification des plantes. — Le régne végétal a été
divisé en quatre embranchements : 1° les phanérogames, qui comprennent
toutes les plantes a fleurs ; 2° les cryptogames vasculaires, qui sont des vegé-
taux dépourvus de fleurs, mais qui ont tiges, racines et feuilles (fougéres,

spréles, lycopodes, etc.) ; 3° les muscinées, qui n'ont pas de fleurs non plus,
pas de racines, mais qui ont des tiges et des feuilles (mousses) ; 4° les

, qui sont dépourvues de fleurs et de racines, mais qui ne -

nt des tiges ou des feuilles comme |es muscinées (algues, -

1 o

Les plantes a fleurs ou phanérogames se divisent en deux groupes: 1° les
plantes dont les fleurs présentent un ovaire clos renfermant des ovules et
surmonté par un ou plusieurs stigmates destinés a recevoir le pollen ; ces
plantes sont appel ées _(ce sont celles que nous avons citées
plus haut) ; 2° plantes dont le pistil n'‘a pas de stigmates et dont les
ovules ne sont pas renfermés dans un ovaire dos : ce sont les gymno-
spermes (pin, sapin, if, etc.l. . .

Utilisation des fleurs. — Les fleurs ont une importance considérable sur-
tout en horticulture et en parfumerie, mais ce ne sont pas laleurs seuls
usages ; elles sont employées encore : )

1” Dans l'alimentation de I'homme. — Les clous de girofle, les cipres
sont des bourgeons floraux utilisés comme condiments ; dans I'artichaut
on mange le réceptacle, ou fond, et les fedilles, c'est-a-dire la base des brac-
tées ; dans le chou-fleur, le pédoncul e des inflorescences, gorgé de matiéres
nutritives ;

2° Dansl'industrie. — Le carthame, le safran sont des matiéres colorantes
dont la premiére est lafleur d'une composée ; |'autre, les stigmates d'un
crocus. Beaucoup de fleurs renferment des essences employées en parfu-
merie (V. ESSENCE). Le midi de la France fait un grand commerce de fleurs
coupées qui sont expédiées par quantités considérables. L 'eau de fleurs
d'oranger, obtenue par distillation, sert en économie domestique ;

3° En médecine. — La camomille, I'arnica, labourrache, lamauve, le
tilleul, le coquelicot, etc., employés a différents titres, sont desfleurs;

4° En horticulture. — A part de trés rares exceptions, toutes les plantes
phanérogames donnent des fleurs. Mais celles-ci varient singuliérement
quant alaforme, lagrandeur, I'aspect, le coloris, ladurée, etc. Certaines
sont de dimensions trés réduites, peu apparentes, inodores, insignifiantes
au point de vue de I'agrément ; d'autres, beaucoup plus dével oppées, se
montrent sous les formes les plus diverses et quelquefois les plus

, revétent les nuances les plus agréables, les plusriches, les plus
variées, exhalent les parfums les plus suaves.

Aux plantes dont la floraison se fait remarquer par quelgu'une de
ces particularités, on donne le nom de plantes a fleurs ou plantes florales,
par opposition avec |'appellation de plantes & feuillage, réservée aux végé-
taux que caractérise surtout la beauté de leurs feuilles. Souvent, dansle
langage courant, on confond abusivement, sous |la dénomination commune
defleurs, toutes les plantes décoratives, aussi bien celles cultivées pour
leur feuillage que celles recherchées pour leur floraison.

De tout temps, les fleurs semblent avoir été en faveur chez les peuples
policés; mais, a aucune époque, le golt n'en a été aussi répandu -

; Jamais, non plus, la culture n'a porté sur un aussi grand nombre
d'especes et de variétés d'une part, les introductions faites, dans le cours
des deux derniers siecles, de toutes les régions du globe ; d'autre part, les
découvertes des horticulteurs qui, depuis une cinquantai ne d'années surtout,
ont obtenu cI)ar croisements, semis, sélection, etc., une quantité considérable
de Faces, de formes, de variétés, d'hybrides, de métis, ont enrichi singu-
lierement les jardins et |es serres Actuellement, dans tous | es pays avancés
en civilisation, lafloriculture est en honneur, les fleurs jouent un réle dans
chacune des circonstances importantes de lavie familiale, dans les rap-
ports sociaux, et méme dans les fétes et les manifestations publiques.

Parmi les plantes florales, les unes sont herbacées, les autres ligneuses

«(arbres, arbrisseaux et arbustes). Certaines des espéeces herbacées sont
annuelles, c'est-a-dire qu'elles parcourent toutes les phases de leur végéta-

tion dansles limites d'une année; d'autres n‘arrivent afleurir et fructifier

gu'alacondition d'asseoir sur deux années leur période de dével oppement :

ce sont les plantes bisannuelles; d'autres encore, bien qu'herbacées, per-
sistent davantage et vivent méme de longues années : elles sont dites
vivaces. Enfin, diverses espéces, appelées bulbeuses et )
caractérisées par leurs bulbes ou par leurs rhizomes, véritables tiges sou-

terraines, sont vivaces par celles-ci et souvent annuelles par leurs parties
aériennes. o .

Beaucoup de ces plantes sont rustigues, c'est-a-dire qu'elles peuvent vivre
en plein air et en pleine terre sous le climat moyen de la France ; mais
d'autres, que I'on est par suite obligé de cultiver en vases, pots ou caisses,
nécessitent |'abri d'une serre plus ou moins chauffée, ou d'un appartement,
ou d'un simple vitrage, soit pendant toute |'année, soit pendant la saison
froide seulement.

Fleur (Maladiedela). — V. vIN (Maladies du).

Fleurage. Son de gruau trés fin donné en buvées aux animaux
domestiques et surtout aux porcs. V.

Fleuraison. — V. FLORAISON.

Fleur_de_pécher. _ Sedit d'une robe aubére dans laquelle les poils
rouges sont groupés en touffes sur le fond blanc. V. ROBE.

Fleuriste. _ Jardinier soccupant de la culture et de la vente des fleurs
ou des plantes ornemental es.

Fleuron. __ Petites fleurs réguliéres, a corolle tubuleuse jaune, et occu-
pant le centre du capitule dans [a famille des composées. Exemple : mar-
guerite. Les fleurs ligulées ou en languettes, occupant |e pourtour du capi-
tule des composeées, sappellent des demi-fleurons. Exemples chicorée,
pissenlit

- . — Livre généalogique ayant trait aux moutons. V.
(Livres).

Floraison ou Fleuraison. — Epoque ou la plante fleurit et plus spé-

cialement époque ou les anthéres s'ouvrent pour laisser séchapper e pollen.
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queue de renard

Cinéraire hybride
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hybride
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4 var. . :
! ) Reine Marguerite Zinnia iBvr, £l
Documents communiqués par la Maison etCi'. Dressé par R. Dumont.
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Iris
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| Rose de Noél
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(4 var.)
Pélargonium
a feuilles
zonées Clématite
feuilles
entiéres
Oeillet de poéte (3 var.) Rose trémiére
ter.
Documents communiqués par /a Maison et Ci.. Dressé par Dumont.
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FLORE —FLOTTAGE

Un exces d'humidité al'époque de la floraison peut provoquer la coulure
desfleurs.

Flore. _ Ensemble des plantes constituant la végétation d'une région
déterminée.

Floriculture. _ Branche de 'I'horticulture qui soccupe de la culture
des fleurs et des plantes ornemental es, indigénes ou exotiques. V. FLEUR
(utilisation des fleurs).

Fl | (bot.). — Sedit d'une fleur composée de mulltiples fleurons.

Flottage. _ Mode de transport des bois qui consiste ales faire flotter
sur les cours d'eau. 1l exige des cours d'eau assez larges (4 métres au moins)
et profonds (épaisseur d'eau de a1 metre au moins), dont le fond ne
presente pas de saillies trop prononcées : blocs de rochers, bancs de gra-
vier, ou de sable, dont |es berges ne forment pas de courbures trop accen-
tue& ces conditions peuvent étre réalisées par des travaux sommaires de
curage du lit et de rectification des berges, compl étés surtout par la créa-
tion, dans | es parties supérieures des cours d'eau, de réservoirs dont les
eaux, lachées en temps opportun (flot ou écl usee) permettent d'élever
temporairement |e plan d'eau. D'autre part, les bois doivent étre assez secs
pour surnager (six mois de coupe au moins).

- Le flottage détériore plus ou moins les bois de feu, suivant sadurée ; les
écorces tombent, les blches se fendillent et se chargent de sable et de me-
nus graviers : eles reprennent de I'humidité, ce qui exige une nouvelle
dessiccation. Mais I'économie considérable qui résu c1te de I'emploi du flot-
tage sur tous les' autres modes de transport compense tres largement la
depreuatlon due aux causes ci-dessus. Quant aux bois flottés, il est
reconnu qu'ils sont moins sujets a pourrir et atravailler quand ils sont

mis en oeuvre ; toutefois leur résistance mécanique serait affai-
blie.
Leflottage du bois, mis en pratique en 1549 par Jean , se fait par

trains ou abdches perdua

Flottage par trains. — Le flottage par trains (fig. 2150) sapplique
surtout aux bois , débités ou en grumes ; il exige une profondeur
d'eau minima de a1 meétre, suwantlagrosseur Iadensteetledeg
de dessiccation des bmstransport& On réunit solidement, al'aide de
longues harts ou de chaines et de traverses, huit a douze ,enen
formant un radeau ( ou coupon). Les sont lancés alleau et
attachés ala suite les uns des autres par de courtes pieces de bois (régi-
peaux) qui leur assurent une certaine mobiljté dans le sens latéral et qui
sont disposées en méme temps de maniére arelever légerement leur ex-
trémité antérieure, pour éviter les aux saillies du fond du
lit. Laréunion des formele trainonflotte. Un méme train com-
porte un nombre de variable avec |lalongueur des etla
sinuosité du lit du cours d'eau. Certains trains en comportent jusqu'a
trente ; deux ou trois ouvriers les dirigent al'aide de longues perc es. Le
rottage des bois n'est plus guere pratiqué
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FIG. 2150. — Flottage par trains de bois énormes sur les grandes riviéres
del'Amérique.

L 'exploitation des grandes foréts américaines comporte le flottage par
trains énormes qui sont amenés ainsi jusque dans les ports cotiers et
expédiés ensuite par bateax.

Flottage a perdues. — Leflottage a perdues (fig. 2151),
jadis exercé sur de longs parcours, est encore souvent pratique pour le
transport des bois de chauffage des régions forestiéres €l oignées des centres
de consommatl on : soit, rarement, jusqu'a ces centres ; soit, plus -

' aux ports de canaux ou gares de chemins 'defer les plus rap-
proch& 11 n'exige que des cours d'eau afaible débit, dans les parties amont
desguels on crée deﬁ réservoirs al'aide de barrages de retenue ; une pro-
fondeur d'eau de 0°1,25 & est suffisante. Apres avoir accumulé les bois
de feu en piles sur des emplacements amenageﬁ en pente douce le long des
cours d'eau, on jette les isolément al’eau au moment du passage de
la crue provoguée par la des réservoirs d'amont ; cette opération se

FIG. 2151. — Amoncellement de bois pour le flottage a blches perdues sur une riviére du Canada



fait a I'automne et parfois au printemps. Des ouvriers, les meneurs d'eau
ou poules d'eau, placéslelong des berges, sur tout le parcours, repoussent
daim le courant, al'aide de longues perches armées de crocs, |les blches qui
s'échouent sur lesrives et repéchent les canards (bGches qui senfoncent
dans I'eau% ; al'arrivée, les bois sont arrétés par un barrage en grille,
retirés de l'eau, triés d'aprés les empreintes dont ils ont été marqués
au préalable par chaque , et empilés sur les ports, ou ils
subissent une nouvelle dessiccation avant d'étre embarques sur bateau
ou wagon.

Le flottage s'exerce au profit de tous les propriétaires de bois d'un
méme bassin hydrographique qui jouissent en commun de ['usage des
cours d'eau et des éclusees ainsi que des servitudes | égal es auxquelles sont
soumis, pour la pratique de ce mode de transport, toutes les propriétés
riveraines des cours d'eau, a charge d'indemnités (servitudes de passage
sur les berges, de dép6t des bois repéchés, d'ouverture temporaire des

, €tc.) [V. COURS D'EAU]. Lesflotteurs constituent depuis
le siecle des soci étes civiles dont les prérogatives et les obligations
ainsi que le mode d'administration sont réglementés par un ensemble de
mesures |égales.

Flotte. _ Nom donné par |les pécheurs ala plume ou au liege ( fig. 2152) qui
maintient I'hamecon a une profondeur déterminée. (On dit aussi FLOTTEUR.)

FIG. 2152. — Flottes diverses. FIG. 2153. _ Flotteur d'alarme.

Flotteur. _ Petit cylindre en bois de chéne qu'on fait flotter ala sur-
face d'un cours d'eau lorsgu'on veut mesurer la vitesse du courant et cal-
culer le débit. V. JAUGEAGE.

Ce terme désigne encore un appareil formé d'une boule creuse flottant ala
surface de I'eau d'un réservoir et destiné soit a ouvrir un robinet lorsque le
niveau de I'eau baisse, afin de maintenir ce niveau constant,
soit encore (dans une chaudiére) a donner |'alarme lorsque
le niveau de I'eau s'abai sse au-dessous du point déterminé
(fig. 2153).

. — Graminée vivace ou annuelle, a odeur trés
forte, dont deux espéeces sont trés répandues : .
1°La odorante ( ) [ fig.
2154], graminée trés précoce, a racines fibreuses, carac-
térisée par une panicule . C'est une plante
trés commune dans les prairies établies en sols |égers
et frais. En raison de sa pré-
cocité, elle est toujours madre
et desséchée al'époque de la
fauchaison ; comme elle est peu
productive, ce n'est donc pas
une espéce a propager. Saré-
putation a été surfaite, en rai-
son de I'odeur balsamique qu'elle
dégage, maisil n'est pas du tout
prouvé que cette odeur plaise
aux animaux ;
2°La de
), graminée annuelle,
plante salissante des champs.
V. pl. en couleurs PRAIRIES.

Flate (Greffe en). — V. GREFFE. FIG. 2154. — odorante.
. 7 . - ; B. Graine; s i &
Fluxion périodique.— sous B s enveloppedraine depourvue

ce nom on désigne une affection
inflammatoire de (fig. 2155, 2156) qui se développe chez le cheval et pré-
sente des poussées successives aboutissant apres un temps plus ou moins long
alapertedelavue. (OnI'appelle aussi . ophtalmie périodique.) Les causes en
sont assez mal précisées. On a attribué cette affection tantot a des microbes,
tantot a des parasites, tant6t a I'hérédité, tantot au climat ou au milieu.
Cependant on a nettement reconnu que cette maladie est plus fréquente dans
les pays bas et 'marécageux et aussi dans cer-
taineslocalités et certaines écuries. Dans le cas
d'une localisation bien nette dans une écurie,
une simple désinfection suffit souvent a empé-
cher I'apparition de nouveaux cas.
Marche de la maladie. — Au début, on re-
marque de la rougeur de , du larmoie-
ment, de la sensibilité des paupieres et la pré-
d'un dépodt spécial al'intérieur de ,
dans la chambre antérieure. Lorsque plusieurs
poussées ont déjaeu lieu, devient plus
petit, la paupiére supérieure est déformée, la
vue baisse ou disparait, le malade devient
borgne. Au moment des poussées de fluxion,
parait frappé d'ophtalmie interne.
Traitement. — Les animaux atteints doivent
étre logés dans une écurie propre et
table durant les d'accés aigu. On fait
des applications d'une faible quantité de pom-
made spéciale a base d'atropine et de E
a1l pour 100, et est misal'abri sous

. 2155. — (Eil normal du cheval.

—FOIN

un bandeau ( fi(?. 2157). On administre de I'iodure de potassium al'intérieur,

aux doses quotidiennes de 20 a 30 grammes en trois fois quelques jours.
D'apréslaloi du 2 ao(t 1884, pour que cette maladie constitue un vice

rédhibitoire, il faut y ait réci-

dive, c'est-a-dire  aprésune pé-

riode aiguéil y ait une période d'ac-

calmie ou de guérison 'apparente

suivie d'une nouvelle poussée.

Foie. — Organe sécréteur de
labile et du fiel, situé en arriere
du diaphragme, dans I'hypocondre
droit. Sur une coupe examinée au
microscope, le foie parait consti-
tué par de petites masses -

: les lobules hépatiques

:0.2158). Cet organe remplit une

onction trésimportante : c'est
d'élaborer, avec les sucres

venus de l'intestin, du glyco-

géene (produit analogue al'ami-

don) qui est mis en réserve dans

lefoie, et de solubiliser ce sucre

au fur et & mesure des besoins de
I'économie animale. C'est ce qu'on FIG. 2157. — Bandage pour pansement
est convenu d'appeler la fonction de atteint de fluxion périodique.
glycogénique du foie. Or, les su-
cres sont les générateurs de cha-

leur et de force par excellence
des producteurs de graisse.

L e foie a encore pour fonction
d'éliminer de I'économie certains
poisons ou toxines, soit en -les
détruisant, soit en les retenant
dans ses tissus pour les éiminer
peu a peu.

Lefoie peut étre le siege d'un
rand nombre de maladies ﬁi n-
ammation, congestion, apople-

xie, lithiase, dégénérescence, tu-
meurs) ou étre envahi par des
parasites (coccidies, ou
douves, cysticerques), etc.

Foie de boeuf. _ Nom vul-
gairede lafistuline. V. ce mot.

Foie de soufre. __ Sulfure
de potassium employé comme in-
secticide.

Foie gras. — Foie hypertro-
phié del'oie (et aussi du
Soumi's & un engrai ssement in-
tensif. V. olg, GAVAGE.

Foin. On donne le nom de
foin al'herbe fauchée et séchée
et spécialement au produit obtenu par |e fanage des herbes de la premiére
coupe des prairies naturelles ou artifici ell%.ag_e foin seconde coupe
sappelle regain.) V. FANAGE.

Le foin des prairies naturelles ou artificielles constitue | e fourrage par
excellence des herbivores domestiques. C'est un aliment grossier, de
richesse moyenne, donnant a/aration un volume normal. V. -
VALENT NUTRITIF.

Lavaleur alimentaire d'un foin varie avec le sol, laflore, les fumures
employées, le climat, |'année (séche ou pluvieuse). D'une maniére géné-
rale, on peut dire que les foins des prairies a plat, saines, en sol de bonne
composition physique et , donnent un foin sain et de bonne com-
position chimique ; les prairies , en montagne, donnent un foin fin et
aromatique ; les prairies basses, humides, a base de joncs, de laiches, livrent
un foin grossier et acide.

Laflore joue également un réle considérable dans la valeur et la compo-
sition des foins ; [a présence de |égumineuses rehausse toujours le taux des
matieres azotées.

tin bon foin de prairie renferme des graminées ( , dactyle, houlque,
fétuque, vulpin, ray-grass, fléole, fromental, odorante, etc.) dansla
proPorti on de 50 pour 100; des |égumineuses (tréfle blanc, , minette
ou lupuline, , sainfoin) dans la (Proportion de 30 a 40 pour 100,
et des plantes diverses dans la proportion de 10 & 20 pour 100.

Nous étudierons les foins suivants : 1° lesfoins de prairies naturelles;
2° lesfoins de prairies artificielles; 3° lesfoins de regain.

Foins de prairies naturelles. — Composition. — Lacomposition
chimique des foins est trés variable : elle présente des écarts considérables
que tous les chimistes reconnaissent. C'est ainsi que , ayant analysé

. 2158. — Cou rossie)
d'un lobule hép%%é%e. )

FIG. 2156. — du cheval atteint de fluxion

périodique.
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I&sdfm ns de I'intendance pendant plusieurs années, a noté les variations
ci-dessous :

MINIMUM MAXIMUM

Eau... 9,60 pour 100 18,40 pour 100
Matiéres 4,14 - 10,01 —

—  grasses 1,10 - 3,95 -

—  extractivi 41,34 57,02 -
Cellulose. 17.30 - 31,26 -
Cendres 3,78 - 6.80 -
De leur coté, et Girard ont noté les écarts suivants dans I'analyse

de cent vingt-cing foins des provenances les plus diverses, pour les trois
principes essentiels qui donnent la mesure de la valeur des foins (eau,
matiéres azotées, cellulose) :

PRINCIPESIMMEDIATS MAXIMA MINIMA MOYENNE

Eau.....ooooviiiiin 20.46 pour 100 9,20 pour 100 14,06 pour 100 .
Matiéres azotées 9,89 — 5,03 : -
Cellulose .... 30,50 18,90 - 23,93 -

réflexion simpose au sujet des matiéres azotées, car I'analyse chi-.

indique presque toujours |a matiére azotée totale. Or lamatiére
azotée ainsi désignée comprend les matiéres . 2159), les
amides et les matiéres azotées minérales. Ces derniéres nont aucune va-
leur alimentaire et |es amides ne sont que des aliments  calorifiques.
L'analyse des foins devrait tOUJ ours mentionner la fraction azotée sous
forme . Voici, d' la compos tion des matiéres azo-
tées de quelques foins (dmch& a100 degres)

MATIERESAZOTEES

MATIERESAZOTEES
totales. .

ORIGINE DESFOINS

16,41 pour 100 11,36 pour 100
16,44 - 9,60 —
11,21 - -

L'acidité des foins est également trés variable ; elle est |e plus souvent
comprise entre 0,175 €t 0,250 pour 100,
mais elle peut atteindre 0,300, 0,400 et
méme plus. Les fortes teneurs en acidité
se rencontrent dans les mauvais foins,
ceux des prairies humides et basses.
L '‘analyse chimique devrait également
noter le taux d'acidité des foins.

L es variations de composition des
foins « sont dues a une foule de cir-
constances inhérentes a la nature du sol,
I'exposition des prés, |'époque de la fau-
chaison, I'état des saisons seches ou
pluvieuses, etc. Elles tiennent essentiel-
lement alanature et alavariété des
plantes qui poussent dans les prairies.
L es Iégumineuses font les foins plus
riches en azote, et les analyses établis-
sent que les plantes refusées par les ani-
maux, comme les joncs et les laiches,
contiennent parfois plus de matiéere
grasse et de matiére azotée que les
meilleures graminées. C'est | e point
faible de I'analyse chimique ». i) e

Composition moyenne d'un bon foin.
- Elle peut étre fixée comme suit :

COMPOSITION QUANTITES

Eau

Matiéres azotées ...
- grasses
- extractives

Cellulose.......ocovevnrererienns

Cendres

Taux d'acidité

Appréciation dela val eur des foins.
- Certains foins de prairies basses (a
base de laiches, de joncs et d'autres
plantes grossiéres) sont riches en
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p(l;élsl rigoureux que I'apparence extérieure desfoins, pour fixer leur valeur
réelle.

Par contre, I'analyse botanique conser ve toute sa valeur, et un foin qui
offre en bonnes plantes la proportion déaindiquée : graminées 5/10, légu-
mineuses 4/10, plantes diver ses 1/10, est assurément bon.

Signalons enfin que accordait une grande importance a la teneur
desfoins en acide phosphorique. 1l améme posé le principe suivant : « Dans
les limites de richesse normal e, et, toutes choses égales d'ailleurs, le pou-
voir nutritif et la valeur alimentaire desfoins augmentent ou diminuent
comme leur richesse en acide phosphorique. »

Pour apprécier convenablement un foin, on pourrait le faire d'aprés la
méthode des points et sur les bases suivantes :

CONSIDERANTS COEFFICIENTS
Analyse chimique [

- botanique =
Couleur a
Odeur a
Propreté 1

TOTAL o 10

et valeur nutritive des foins. - On peut poser ce principe :
gue la et la valeur nutritive des foins sont en raison inverse
e leur proportion de cellulose.
Les foins coupés sur le vert sont riches en matiéres azotées, en matieres
rasses et pauvres en cellulose ; ils sont également trés digestibles. C'est &
lafloraison que les principes nutritifs sont le plus harmonieusement répartis
dans la masse du fourrage et que le produit total est le plus abondant ;
c'est a ce moment précis qu'on obtient quantité et qualité. Lesfourrages
trop mars sont dégarnis de feuilles, pales et riches en cellulose ; ils sont
également peu digestibles.
Voici, d'aprés et Girard d'une part et d'autre part,
les variations de que présentent les foins qu'ils out étudiés :

COEFFICIENTSDE

D'apres et Girard. D'aprés
Graisse 75 pour 100 47 pour 100
Matiéres azotées 73a80 - 63 -
Hydrates de carbone . 77a875 - 67 -
Cellulose brute.. 67 a8l - 63 -

Foins de prairies artificielles. - Les considérations précédentes
permettront d insister moins longuement sur les généralités dans cette caté-
goriedefoins. Le degre de maturité du fourrage influe fortement sur la
richesse en eau, matieres azotées et cellulose du tréfle et de laluzerne. Le
tableau ci-dessous en donne |a preuve :

NATURE DU FOURRAGE EAU MATIERESAZOTEES CELLULOSE
Luzernejeune............ 81 pour 100 5,5 pour 100 4, 5 pour 100
Luzerne en fleurs. 77 — 4,0 — -
Trefle jeune 83 — 35 — 4 O —
Trefleen 80 - 3,0 - 58 -

Avec une maturité plus avancée, les variations inverses de matiéres
azotées et de cellulose vont du si mple au double.

Richesse des diverses parties des légumineuses. - Les diverses parties
des | égumineuses sont loin d'avoir laméme valeur nutritive. Le trefle et
laluzerne offrent les rapports suivants en tiges, feuilles et capitules :

TREFLEEN LUZERNE EN FLEURS
Tiges ... 59 pour 100 e == 52 pour 100
Pétioles 11 - Pétioles
Feuilles 19 - Feuilles .. 48 —
Capitules. .......ccoverunerenne 11 Capitul&s

A I'analyse chimique on trouve approximativement, dans le foin, des
feuilles et tiges de |égumineuses, les quantités suivantes de matiéeres azotées :

LUZERNE TREFLE

azotées et en matiéres grasses ;
d'autres, envahis par les moisissures,
accusent aussi une haute teneur azotée.

FIG. 2159. - Proportion centésimale
de matiéres digestibles,
contenues dans quelques bons foins.

L 'analyse chimique seule ne peut donc
fixer d'une facon sire lavaleur d'un foin. Elle doit é&re accompagnée

d'une analyse physique donnant une idée de la , de et de
lafraicheur du foin, et d'une analyse botanique. Nous donnons, d' apres
et les caractéres physiques d'un bon foin :

Espécesfines, feuillues, qu'on voit venir dans les sols fertiles bien expo-
sés, coupées au moment de la floraison et portant encore les fleurs, exha-
lant une odeur caractéristique, spécifique en quel que sorte, agréable et
quelque peu ; offrant au goGt une saveur franche, sans aucune
impression aigre, acerbe ou piquante ; dessiccation telle que la moisissure
ne soit pas acraindre ; telle aussi que les tiges, ayant encore une certaine
flexibilité, ne se brisent pas ala moindre manipulation ; ni vase, ni pous-
siére; coloration verte ou brune.

Malgré tout, I'analyse chimique, lorsqu'il sagit de bons foins, a une va-
leur bien supérieure al'analyse physique, et des essais directs d'alimenta-
tion ont donné des résultats conformes a ceux que faisait préuger I'analyse
chimique, souvent les classements établis par les praticiens
( et Girard). Aussi, les auteurs précités concluent-ils de leurs

, que I'analyse chimique semble constituer un moyen d'appréciation

TIgES v
Feuilles et capitules...

16 pour 100
29 —

TIgES oo

S . 13 pour 100
Feuilles et capitules..... 23 —

On voit que plus des trois cinquiémes des mati éres azotées se trouvent dans
lesfedilles; il faut donc prendre au fanage les précautions les plus minu-
tieuses pour conserver précieusement feuilles et capitules des |égumineuses.

Composition des foins de légumineuses. - Nous la donnons ci-dessous
pour les trois principal es |égumineuses (luzerne, trefle, sainfoin), et pour
les principaux principes immédiats : matiéres azotées, matiéres extractives
et cellulose. Nous supposerons aussi que les foins étudiés ne renferment
qu'une dose normale d'eau, soit 14 pour 100 :

MATIERES AZOTEES |MATIERESEXTRACTIVES CELLULOSE
NATURE DESFOINS g ¢ g
$ |0 8
L} H ]
: = M = M fi M
Foindeluzerne. . .. 0 2 5 45 22 .35 40 20 26
Foin de trefle violet.. ZS 2 45 25 38 43 20 26
Foin de sainfoin.. ..| I8 4 40 24 34 35 25 30
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On voit que la valeur alimentaire des foins envisagés peut varier de
1a2 et quelquefoisde 1 a3, selon les principes immédiats. Aussi, lorsqu'on
achete du foin de Iegumlneus&s, il faut sassurer :

1° Qui  possede beaucoup defolioles;
2; renferme peu de graminées ou d'autres plantes fourragéres ;
3 aétébien fané et napasetelveparlesplums

On serendra compte des pertes par les pluies lorsgu'on saura qu'un
simple lessivage al'eau froide enléve aux foins 20 pour 100 de leurs ma-
tiéres seches, surtout des sels minéraux.

autres |égumineuses, telles que : le tréfle blanc, le tréfle hy-
bride, la lupuline et sont quelquefois converties en foins. Les
foins de lupuline et de tréfle blanc se valent et tous deux sont supérieurs
alaluzerne et au tréfle ; lesfoins de trefle hybride et surtout
sont moins bons, plus Ilgneux et moins bien mangés par |le bétail.

Lesfoins de vesce, de gesse, de pois gris sont bien différents, selon qu'ils
ont été coupés en floraison ou &la maturité des graines. Ces foins brunis-
sent et moisissent vite quand ils restent longtemps sur le champ ; il faut
les faner rapidement et les rentrer le plus vite possible. On fane rarement
le tréfle incarnat, qui donne un foin dur et ligneux. Coupé sur le vert et
fané vite, il donne un foin mou, blanchétre, de qualité inférieure.

A proportion de matieéres séches, les fourrages secs sont un peu
moins bien digérer que les fourrages verts. |l peut y avoir des différences
alant de 3a5 pour 100.

D'une maniére ?enerale on peut dire que c'est lateneur en matieres
azotées et en cellulose qui reglela des fourrages fibreux. Un
foin est d'autant qu'il est plusriche en matieres azotées et
plus pauvre en cellulose.

Pour les foins de qualité moyenne, on peut admettre |es coefficients de

moyens ci-dessous pour les trois foins étudiés :

NATURE DESFOINS MATIERESAZOTEES | MATIERES CELLULOSE
Luzerne.... 10a12 pour 100 | 66 a pour 100 | 40 a42 pour 100
Trefle .. 60465 — 6436 40a45 —
Sainfoin 68a70 — 64266 — 36a40 —
Foins de — On considére souvent les regains comme étant des

foinsde inférieure. 11s sont généralement plus courts, PI us soupl es,
plus tendres, plus foncés gue les foins de premiére coupe, et lorsqu'ils ont

fanés par beau temps, ils sont plus digestibles que les premiers.

admet que |es regains bien récoltés renferment moins de cellulose, sont
plus riches en matiéres azotées et phosphatées que les premiéres coupes.
L es regains conviennent mieux aux ruminants, et notamment aux jeunes
bétes, qu'aux chevaux, qui préférent les foins croguants.

Altération desfoins. — On doit rejeter les foins suivants, ou en user
modérément :

1° Foins durs (paille de foin), récoltés trop tardivement ;

2° Foins mouillés ou lavés par les pluies, qui sont blancs, cassants, peu
savoureux ;

3° Foins C'est-a-dire salis par une inondation ;

& Foins échauffés, cariés, charbonnés, rouillés ou moisis, qui peuvent
étre dangereux pour le bétail ;
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5° Foinsvieux, qui sont cassants, poussiéreux et souillés par des moisis-
sures, des acariens ou des excréments de souris.

La cause principale de I'altération des fourrages est une moisissure du
genre (fig. 2160). L esfourrages prennent une odeur de moisi
qui lesfait refuser du bétail. Le parasite est tue en maintenant les fourrages
a 70 degrés de température
pendant 10
de moisi est volatile, mais
elle ne peut étre enlevée
(:Lue ar |'action de l'air
chaud entre 170 a 200 degrés.

Foins nouveaux. — Les
praticiens accusent les foins
nouveaux d'étre nuisibles
aux animaux. La vérité, c'est
qu'ils sont meilleurs, plus
appétissants, mais que, man-

ges , ils peuvent
occasionner des indi ges-
tions.

Il N'y apas ahésiter a

les préférer aux foins vieux,
chaque fois que ceux-ci
n'ont pas conservé une cou-
leur, une saveur et un
satisfaisants. V. BOT-
, COMPRESSION,
FOURRAGE.

Foire. - Grand marche,
pour un grand nombre de
denrées, qui setient dans
un méme lieu une ou plu-
sieurs fois dans I'année, a dates fixes. Les foires actuelles sont surtout spé-
cialisées en vue de |la vente du bétail (fig. 2161) ; elles se distinguent des
marchés en ce que ces derniers se spécialisent dans lavente des produits
alimentaires et que les transactions dont ils sont I'objet sont moins impor-
tantes. Généralement -les communes font payer des droits de place aux
vendeurs des foires.

( ). — Laloi du 5 avril 1884, art. 68, 13, subordonne al' 30-
probatlon du conseil général, conformément a l'article 46 de laloi du
10 ao(t 1871 et aux dispositions de laloi du 16 septembre 1879, les délibé-
rations des conseils municipaux ayant pour objet I' etabllssement lasup-
pression ou le changement des foires et marchés autres que les smples
marchés d'approvisionnement. L es délibérations relatives a ces derniers
marchés sont exécutoires par elles-mémes. Le maire peut, sauf délibération du
consell mun|c4pal approuvée par le préfet, réglementer la police des

.(Loi du 24 juillet 1867, art. 11 ; Décret du 13 avril 1861, art. 2, tableau B. )

Les maires veillent & la salubrité des denrées et alafiddlité du
Aussitdt apreés chague tenue de foire ou de marché, le sol de tous emplace-
ments ou |les bestiaux ont stationné est nettoyé et désinfecté. (Loi du
21 juin 1898, art. 68.)

Le produn des droits de place aux halles, foires et marchés constitue
une recette ordinaire du budget communal. Ces droits, assis sur la -

. 2160. — causant |'altération
des foins (trés fort grossi ssement).

FIG. 2161. — Un coin de foire aux boeufs & Autun (Sadne-et-Loire).
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occupée, sont pergus en vertu de tarifs approuvés par le préfet. (Loi
du 5 avril 1884, art. 68, 69 et 70.)

L"établissement des foires et marchés est précédé d'une enquéte. L orsque
I'enquéte sétend sur le territoire d'un département voisin, le préfet de ce
département est consulté. Si ce dernier ne fait pas d'opposition, ladécision
est prise par le. préfet du département dans lequel se trouve la commune
en instance pour obtenir lafoire ou le marché aux bestiaux. Si les deux
prefets sont d'avis différents, il est statué définitivement par le ministre
del'Agriculture. (Loi du 13 aout 1864.)

Les maires ont le droit de prendre tontes |les mesures nécessaires au
maintien du bon ordre dans les foires. D'autre part, dans le but d'éviter la
transmi ssion des mal adies contagieuses, ils doivent organiser |'inspection
sanitaire des foires aux chevaux et aux bestiaux. (Loi du 21 juill. 1881, art 39.)

Les effets de commerce payables en foire sont échus laveille du j jour
fixé pour lacléture lafoire, ou lejour delafoire s elle ne dure qu'un
jour. (Code comm., art. 133 et 187)

Si dans une foire gque le possesseur d'une chose perdue ou volée I'a
achetée, |le propriétaire originaire ne peut se lafaire rendre qu'en lui
remboursant le prix dachat (Code ., art. 2280.)

Foisonnement. _ Augmentation de volume que subissent les terres
calcaires, et plus la chaux, sous I'influence de I'eau. V. CHAUX.

Foliation. _ Disposition des feuilles autour d'unetige (V. FEUILLE).
ou lesfeuilles se développent. (On dit aussi feuillaison en  sens))

Folle avoine. Nom vulgaire d'une espéce d'avoine (avens
appel ée aussi ou , et qui constitue une plante adventi ce
(V. ADVENTICES). De maturité precoce elle infecte les sols rapidement et il
faut la détruire,

Folle blanche ( .). — Cépage des ,delaVendée et dela
Loire-Inférieure, vulgairement connu sous les noms de picpoul, enrageai,
gros plant, grosse , plant madame, etc. (fig. 2162). C'est un cépage
trés productif, peu eX|geant sur la nature du sol, produisant des grains

FIG. 2162. — Folleblanche.

moyens, ronds et d'un jaune doré. 11 réclame lataille courte et mdrit en
deuxiéme saison. Le vin qu'il produit, trés peu alcoolique, acide, commun,
est surtout destiné aladistillation ; dans les il 'donne le cognac.

Folle .). — Cépage amaturité hétive, réclamant lataille
courte et donnant un vin rouge assez estimé ; on le cultive principalement
dans la Dordogne, le Lot-et-Garonne, la Gironde.

. — Accident qui occasionne le flétrissement brusque, en
quel ques minutes, des feuilles de lavigne, en quelques heures des sar-
ments, déterminant ensite |e desséchement des ceps atteints. On I'appelle
encore apoplexie, a cause de larapidité de I'effet produit. Il ne se produit
pas sur toute une vigne alafois, mais Sur certains ceps, souvent
méme sur une ou quel ques branches d'une souche, les autres restant in-
demnes. On n'est pas d'accord sur les causes du

Traitement. — Souvent, quand le mal n'est pas grave, les parties atteintes
reprennent leur état naturel pendant la nuit.

S'il n'y aqu'un ou plusieurs rameaux d'atteints, uneincision faite sur le
courson, juste au-dessous de la base du sarment , suffit généralement
pour amener la guérison au bout de deux jours.

Si la souche entiere est , il vaut mieux la couper completement
en terre et laregreffer immedi atement soit avec des bois conservés de
I'année précédente, soit avec des sarments de I" année, dés que ceux-ci sont
suffisamment ao(tés.

Foncier. — Sedit de tout ce qui se rapporte a un fonds de terre ou aux
immeubles ruraux. V. AMELIORATIONS, CADASTRE, CREDIT FONCIER, CA-
PITAL, IMPOT, PROPRIETE.

— Genre de graminées renfermant des plantes de petite taille ne
depassant pas 35 centimétres de haut, dont les tiges portent aleur extré-
mité deux ou trois épis longs et gréles, garnis de grains tres petits et gri-
sétres, qui tombent facilement.

Le ( ) est trés cultivé en Afrique occidentale, notam-
ment dans toute |la Haute-Guinée, une partie de la boucle du Niger, dans
la haute Céte d'l voire et jusque dans le Baoulé. certaines regions, il
occupe le tiers des surfaces cultivées. Son rendement oscille entre 800 et
2 000 kilos al'hectare, suivant les variétés. Mélangé au blé, dans la pro-
portion de 10 pour 100, il donne de trés beau pain.

Forcage. — Ensemble des opérations auxquelles sont soumises les
plantes en culture forcée (V. tableau On emploie indistincte-
ment ces deux mots forcage ou culture forcée.

Forcer une plante, c'est la cultiver & contre-saison ou |'amener, dans le
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moindre temps possible, atel ou tel état de son dével oppement (floraison,
fructificatlong’ en utilisant la chaleur artificielle d'une couche ou'd'un
, sous des chéssis ou dans une serre.

On praml que le forcage de certains arbres fruitiers plantés a demeure
dans le sol des serres ( , pécher) [3], ou élevés en pots (cerisier, pru-
nier) [2), mais on force également un grand nombre de |égumes dont on
désire obtenir des produits de bonne heure.

C'est ainsi que es fraisiers, forcés en hiver produisent des fraises en
janvier, février ; des asperges (1), desradis, des laitues, des carottes, etc...
cultivés sur coliche en hiver, donnent d' agreabl es récoltes a une epoque
ou la nature semble morte.

La culture forcée sapplique aussi aux plantes florales et aux arbustes
d'ornement dont la floraison est recherchée. Le muguet (5) et lelilas (4) se
forcent a toute époque de I'hiver ; les azalées, les rhododendrons, lesrosiers,
les spirées, etc., se forcent avec succes pour étre vendus en fleurs beaucoup
plus cher qu 'ils ne le seraient a la saison normale.

L'industrie du forgage nécessite, outre des installations et un matériel col-
teux, des soins particuliers et une compétence spéciale de la part de I'hor-
ticulteur qui lapratique. Elle peut, entre les mains d'un véritable spécia-
liste, laisser de beaux bénéfices a son auteur, mais elle présente des al éas
considérables.

Forcerie. _ Serreou établissement ou |'on pratique le forcage des
fleurs, des fruits, des légumes (V. tableau Lesforceries de
fleurs des environs de Paris fournissent abondamment le lilas bl anc, le
muguet, laviolette, les azal ées, glycines, roses, etc. Lesforceriesdu
Nord sadonnent pI us spécialement au for(;age duraisin ( ), des
péches, prunes, pommes, poires, cerises, ananas, etc. Les dela
Belgique, du nord de laFrance et de | Angleterrejoulssent d'une grande
réputation. On chauffe les premiéres serres araisin vers la mi-novembre

(16-17 d%%es au début, plus tard 20-22 degrés, vers|la floraison 25-56 de-
grés) on ébourgeonne, on appllque des engrais liguides, soufre lavigne,
ventllesmgneusement et I'on peut ainsi, vers le debut de mai, cueillir les
premieéres grappes, qu'on ad‘ailleurs ciselées soigneusement pour assurer

le dével oppement detous leurs grains.

Forces. Sorte de grands ciseaux en acier servant a la tonte des mou-
tons (fig. 2163) Leur emploi tend a disparaitre : on les rem-
place ordinairement par des tondeuses. V. ce mot.

Forestiére (Ecolg). —V.ENSEIGNEMENT AGRICOLE.

Forét. _ généralement vaste de terrain boisé.
Dans un sens plus restreint, on désigne souvent par ce mot
une large surface plantée d' arbr&e, tous de grande taille, et on
réserve le nom de bois (V. ce mot) aux terrains peu étendus
couverts de végétaux ligneux de dimensions faibles ou
moyennes.

Constitution naturelle de la foré. — En vue du traitement
et de I'exploitation rationnels de laforét, il importe d'envi-
sager non seulement les arbres, petits ou grands, qui en for-
ment la masse principale, mais encore et simultanément
1° tous les végétaux de plus petlte taille, ligneux,
et herbacés qui, vivant sous|'ombrage des su iets des grandes
essences forestiéres, forment, les premiers le sous—etage ou
sous-bais, les seconds le tapis herbacé ou couverture vivante,
complétent I'abri du sol, y maintiennent I'numidité |nd|spen—
sable alabonne vegetatlon des grands arbres, contribuent
al'entretien de la couverture morte et du stock d'humus, engrais naturel
et unique de laforét ; 2° les myriades d'animaux, animaux gibier, et sur-
tout petits insectivores et rongeurs, vers, Ilmac% larves et insectes de
toute ece, jusqu'aux infiniment petits, étres microscopiques, souvent
unicellulaires, qui Fullulent dans le tapis des feuilles et des brindilles mortes
qui recouvre le sol et qui, par leur travail incessant, fouillent, cultivent et
aérent le sol, provoquent la transformation de la couverture morte en
terreau et en le mélangent alaterre et hatent satransformation en
principes minéraux (nltrates phosphates, sels ammoniacaux) assimilables
par les végétaux forestiers.

La forét doit donc étre considérée, dans sa forme naturelle, comme une
véritable association biologique' dans laquelle végétaux et animaux de toute
taille aglssent de concert pour maintenir le sol forestier dans un état per-
pétuel d'ameublissement et de fertilité, assurant ainsi, par les seules forces
de la nature, son maintien en état de production indéfinie.

Laforét, d ailleurs, améliore par elle-méme sans cesse les conditions de
sa propre existence, en augmentant les précipitations atmosphériques,
ralentissant I'évaporation de |I'eau du sol, diminuant les écarts des tempé-
ratures moyennes.

C'est cet ensemble de conditions qui a permis de dire que laforét est un
bien naturel capable de produire une suite ininterrompue de récoltes sans
que I'hnomme ait besoin d'en entretenir lafertilité par des cultures et I'ap-
port d'engrais appropriés. Mais ceci n'est vrai que sous laréserve que
toutes les conditions naturelles d'étre exposées soient intégra-
lement respectées.

Exploitation rationnelle de la forét. — L'homme trouve dans laforét,
comme produit principal, lebois (V. ce mot) ; il I'utilise soit dans ses cons-
tructions, soit dans la fabrication d' objets trés variés : meubles, tonneaux,
voitures, poteaLix et traverses de chemins de fer, lignes electrlques diverses,
étais de mines, efc., soit enfin comme combustible (V. DEBITAGE). Il tiredela
forét des prodwts accessoires : écorces aliége et atan, résine, charbon de
bois, produits de distillation, etc. (V. CHARBON DE BOIS, DISTILLATION), du
gibier pour son alimentation. Il met encore aprofitle rdles efficace quelle
exerce sur la protection du sol contre les érosions, sur I'amélioration du
climat, larégularisation du régime des eaux courantes et des sources, etc.
V. DEFRICHEMENT, REBOISEMENT.

Deux modes de traitement fondamentaux : le traitement en futaie et
celui en taillis (V. cesmots), lui permettent d'obtenir de laforét ces divers
produits dans des conditions |ées par les différentes mé-
thodes d'aménagement (V. ce mot). D' autreﬁ méthodes d'exploitation et
d amenagement pourront étre imaginées, mais, quelle que soit la fagon dont
il en jouisse, I'nomme est tenu, Sil veut assurer la conservation de la
et son maintien en bon état de productlon de respecter strictement toutes
les conditions qui caractérisent sa constitution naturelle.

Toute opération culturale, toute exploitation qui a Pour conseéguence de
troubler 1 équilibre établi par la nature entre les différents éléments de
I"association biologique qu'elle constitue, conduit, plus ou moins rapide-
ment, mais sirement, ala destruction de I'état boise. Tels sont -

. 2163.
Forces.
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1

TABLEAU

1. — Vue d'ensemble d'une forcerie d'asperges a Saint-Ouen (Seine).

2. — Une forcerie de cerisiers en pots. 3. — Uneforcerie de raisin (palissage et des plants de vigne).
4. — Arrosage des lilas au cours du forgage. 5. — Effeuillage du muguet dans une forcerie.
Dressé par E.

FORCAGE DESLEGUMES, DESFLEURSET DESFRUITS
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ment les effets de I'enlévement de la couverture morte, de la récolte ou du

des herbes, mousses, fougéres, arbrisseaux, qui constituent la cou-

vivante, des fruits (glands et faines) et graines forestiéres, du
terreau.

Au mémetitre, il ne faut pas perdre de vue que si le bois r, cest-
a-dire parvenu a son plein développement eu égard a l'espéce qui le produit,
ne contient qu'une trés minime quantité "des principes de fertilité du sol
(azote, phosphore, soufre, potasse, chaux, €etc.), par contre, les jeunes tiges
d'arbres, lesrameaux et ramilles, et surtout les feuilles vertes sont souvent
aussi riches en ces principes que les récoltes agricoles C'est, par exemple,
un fait d'observation constante que les foréts traitées en taillis en vue de
la production exclusive de bois de feu de faibles dimensions ( ,
fagots, bourrées), durant une longue suite d'années, sappauvrissent de plus
en plus et donnent des rendements d'autant plus faibles que les révolu-
g ons (V. ce mot) auxquelles elles sont soumises sont de plus courte

urée.

En résumé, on ne saurait trop affirmer que toute exploitation ayant pour
effet d'extraire d'une forét d'autres produits que le bois mar conduit infailli-
blement, a une échéance plus ou moins proche, suivant la fertilité du sol
qui la porte et suivant I'importance et la nature des produits enlevés, ala
ruine de |'état boisé.

Divers aspects de la forét ( fig. 2164 42168). — Lesforéts, telles quelles
se présentent a nous aujourd'hui, ont été depuis des siécles soumises a l'ac-
tion de I'hnomme, dont la tendance a abuser des biens que la nature lui livre

Cl.A
. 2164. — Futaie de hétres dans e Morvan.

en abondance, sans autres frais que ceux de larécolte, a pu exercer libre-
ment sa facheuse influence sur elles. Certaines d'entre elles, d'autre part,
croissent dans des conditions de sol et de climat particuliérement défavo-
rables au dével oppement de la végétation ligneuse.

Ce serait donc une erreur de croire que les foréts modernes offrent,
toujours et partout, I'aspect d'une végétation touffue, couvrant de vastes
espaces d'un manteau épais et ininterrompu de verdure, répondant ala
conception gue nous avons jusgu'a présent. En fait, laforét se
présente, aux différents points de la terre, sous des types trés variés dont
nous allons signaler les Riincipaux. .

Foréts de ord et des hautes altitudes. — Dans|'extréme
nord de I'Europe et dans les régions élevées des montagnes de I'Europe
centrale et méridionale, on rencontre un type de forét résineuse composée
surtout d'épicéa, de pin sylvestre et de bouleau dansle Nord ; d'épicéa, de
méléze, de pin a crochetsou depin dans les montagnes frangaises ;
forét produisant le plus généralement des bois d'une qualitéexceptionnelle,
mais dans es arbres saccroissent avec une extréme lenteur et une
trés grande . Le pitchpin, employé en si grande quantité par la
menuiserie, n'est autre chose que le bois du pin des marais (montagnes de
I'Amérigue du Nord), d'une homogénéité remarquable par suite de [amin-
ceur et de la constitution constante des anneaux ligneux fabriqués chague
année. Dans nos hautes montagnes, |e bois d'épicéa possede, pour les mémes
raisons, les qualités qui le font utiliser, sous le nom de bois de résonance,
dans la fabrication des tables d'harmonie des instruments de musique
(violons, pianos, etc.). Le bois de nos mélézes alpins, comme celui des
pins de Corse, est également une marchandise de premiére valeur.

Couvrant d'immenses éendues d'un seul tenant dans les Pays scandi-
naves, en Finlande et dans tout le nord de la Russie, laforét, dans les
montagnes de |'Europe centrale et méridionale, est, au contraire, souvent
morcelée et ses vides sont occupés par des rochers, des éboulis, des gla-

i tourbiéres, ou bien encore par des paturages connus sous le nom
d'alpages.

Dans le nord de |'Europe comme prés du sommet des montagnes, €elle se
termine par des peuplements, de plus en plus clairsemés dont les arbres
sont de plus en plus courts et souvent déformés par des neiges, du
vent ou de larigueur du climat : c'est ainsi que laforét se transforme
insensiblement en toundras dans les régions voisines de I'océan Glacial et
en quelque chose de trés anal ogue dans |l es hautes régions montagneuses
(hauts péturages, hautes chaumes, pelouses, clappes, pierriers , etc.).

For éts des montagnes d'altitude moyenne de I'Europe centrale et
méridionale. — Dans toutes |les montagnes de I'Europe centrale et méri-
dionale, existe, entre des altitudes de 600 a 1 200 environ, une
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zone par une grande pluviosité et une grande humidité atmo-
sphérique ; le climat est froid, sans aucun doute, mais non trés rigoureux,
les écarts de température étant moins grands que dans les plaines voisines
et I'niver étant caractérisé par |'abondance et |a persistance des neiges plus
que par des gel ées excessives. Cette zone généralement trés boisée est, par

FIG. 2165. — Un coin de laforét de Fontainebleau (Seine-et-Marne).

excellence, celle d'une forét remarquablement productive : la iniere.
Les deux principales essencesy sont le sapin et |I'épicéa (fig. 2%%. Tous
deux y parviennent couramment a plus de 30 métres de hauteur et parfois

a eFI us de 40 métres. Tous deux y croissent avec raPidité et atteignent en
relativement peu de temps les diamétres aux?uelsi s sont réputés exploi-
tables, soit a . Tous deux, enfin, y fournissent a profusion cette
marchandise de premiére nécessité qu'est [a planche de sapin. D'autres
résineux vivent dans cette zone, des pins notamment ; enfin une essence

feuillue, le hétre, y joue également un réle considérable, soit al'état pur,

soit en mélange avec les .

Certains pays ont un climat plus maritime encore que celui de |'Europe,
donc plus humide et IpI usrégulier : tels sont le Japon et surtout |es cotes
américaines bordant I'océan Pacifique ; leurs sapiniéres sont plus belles
encore que les nétres, plus riches en espéeces diverses et en arbres géants,
comme les célébres delaCalifornie et les gigantesques sapins de
Douglas, de Vancouver, etc. ; ) ) )

Foréts des régions méditerranéennes. — Si I'on fait exception des
régions montagneuses comme les Alpes, les Pyrénées ou les montagnes de
Corsg, tous les pays méditerranéens sont régis par un climat peu favorable
au dével oppement des grands arbres : ce climat est non pastrop chaud,
maistrop sec; les pluies sont rares pendant la saison de végétation et
I'numidité atmospheérique est faible ; cela ne veut pas dire que la forét soit
naturellement exclue de cesrégions: elley existe sousuneforme

mais n'en est pas moins utile.  est regrettable que les habitants
I'alent souvent sacrifiée pour nourrir leurs troupeaux de chévres. Caracté-
risée par |la prédominance des arbres a feuilles , évaporant peu
d'eau, pins ou chénes afeuilles persistantes, laforé méditerranéenne se
maintient ou elle peut, couvrant le sol qu'elle améliore, tantdt par de -
broussailles, anciennes foréts ruinees par des exploitations abusives
(garrigues ou maquis), tantot par des broussailles émergent quelques
grands arbres, tantot par de véritables massifs forestiers, occupant méme
((jfe vast&)étendueﬁ deterrain dans les Maures, et toute la Kabylie

9. 2169).

Eeﬁ essences les plus caractéristigues sont peut-étre e pin d'Alep,
remarquable par sa résistance ala sécheresse dans les stations les plus
ingrates et dont les produits ne sont pas a dédaigner, et le vert
(chéne yeuse), qui couvre de grandes surfaces en Provence et en Algérie.
Cedernier, traité en taillis si mBI e, malheureusement a trop courte révo-
lution, fournit d'excellent charbon, d'excellent bois de chauffage et des
écorces atan, sans compter les truffes, auxquelles ses peuplements donnent
souvent I'hospitalité. Mais les essences les plus productives de la forét mé-
diterranéenne sont le chéne-liége et le pin maritime. Localisés tous deux
sur lesterrains siliceux et souvent croissant en mélange, ils fournissent des
marchandises spéciales trés recherchées : le liege et larésine. Ces deux
essences sont du reste cultivées sur une grande échelle dans |e sud-ouest
de I'Europe et notamment dans les Landes de Gascogne, ou elles trouvent
un climat plus humide. Tout le monde connait |la du pays
landai s depuis qu'une immense forét de pins maritimes, une des plus grandes
foréts européennes, y a été créée de main dhomme.

Foréts de plaine de I'Europe centrale. — Tout lereste de I'Europe
(en particulier toutes les régions francaises qui ne sont ni méditerra-
néennes, ni montagneuses) constitue le domaine de |a forét feuillue, com-
posée de diverses essences a feuilles caduques : le chéne rouvre et |e chéne
pédonculé, le hétre (fig. 2164), le charme; les essences dites disséminées,
comme ,les ?rands , les ormes, lesfruitiers, sont les plus
intéressantes. A part [es essences disséminées, toujours rares dans les peu-
plements, toutes se rencontrent al'état pur ou mélangées les unes aux
autres : par exemple, on voit des futaies mélangées chéne et hétre, des
taillis sous futaie formés d'un taillis de charme dominé par des arbres de
futaie, chénes ou autres. Ces foréts sont toutes soumises a des exploitations
systématiques et généralement aménagées soit en futaie pleine, soit en
taillis sous futaie. Au milieu de ces foréts feuillues, on voit quelques peu-
plements résineux, généralement d'origine artificielle. )

Foréts équatoriales (fig. 2170). — Hors de I'Europe existent des foréts
d'un type tout différent : dans les régions équatoriales, sous un climat a
lafoistrés chaud et tres humide, laforét est d'une luxuriance inconnue
chez nous ; elle couvre des éendues énormes d'un seul tenant : les plus
grandes foréts du monde sont celles du bassin de I'Amazone, du bassin du
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Congo et de la Malaisie. Composée surtout d'essences a feuilles persis-
tantes, mais d'une contexture molle, laforét équatoriale se présente avec
trois étages de végétation : prés du sol, une brousse trés fourrée, presque
impénétrable, ou I'on voit, au milieu d'un lacis de lianes, des palmiers de
petite taille, des fougéres arborescentes, des liliacées, etc. ; plus haut, des

FIG. 2166. — Une forét dans la zone subalpine.

FORET

arbres d'essences variées, mélangés a des palmiers, tous arbres de 15 a
20 métres de hauteur ; plus haut encore, de grands arbres attei gnant
40 meétres de hauteur, mais dont le diameétre est rel ativement assez

faible. Laforét équatoriale fournit surtout des bois trés durs et d'un

beau coloris, mais difficiles atravailler et souvent plus denses que |'eau

FIG. 2167. — Forét de sapins prés du lac de Saint-Point (Doubs).

FIG. 2168. — Forét de la Schlucht (Vosges). Vidange d'une coupe.

AGRIC.
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FIG. 2169. - Un coin de forét (cédres) a (Algérie).

Quand on s'écarte de |'équateur pour approcher de I'un des tropiques,
I'année météorol ogique présente une saison séche de plus ou moins longue
durée ; aussitot, laforét perd saluxuriance : elle est coupée de Vastes clai-
riéres occupées par des espaces couverts de grandes herbes, les savanes.
Finalement, on arrive au désert, ou laforét, quand elle existe, se réduit a
quelques bouquets d'acacias de petite taille ou d'autres arbres luttant péni-
blement contre |a sécheresse.

Pays exportateurs ou importateurs de bois. - L'importance de
I'étendue couverte par les foréts est trés variable suivant les pays. Un
grand nombre ne trouvent plus dans leursforéts le bois
nécessaire aleur industrie et sont donc forcément importateurs de bois.
Quel gues-uns suffisent a peu pres aleurs besoins. D'autres, en petit nombre,
bénéficient d'une production supérieure aleurs besoins et sont exportateurs.

Nous donnons ci-dessous la liste de ces (chiffres portant sur la
période antérieure 21914).

CONTENANCE DESFORETS TAUX
milliers d'hectares). de boisement.
a) PAYSEXPORTATEURS: —
Canada L 323 000 38
Russie (moinslaFinlande) ... 160 000 32
Finlande .. 25 60
Suede 40
Norvége 6 800 21
Bosnie-Herzégovine. 2700 53
Serbie 2100 42
18 800 30
b) PAYS SE SUFFISANT A PEU PRES A

EUX-MEMES :

Suisse . 842 20

Japon 12 000 30

Roumanie. 1800 14
e) PAYSIMPORTATEURS (en raison de

I'importance de leur industrie et mal-

gré un taux de boisement raisonnable) :

Allemagne. 14 000 23

Etats-Unis 200 000 25

France 10 000 18

BEIQIQUE. ..o 506 17,2
d) PAYSIMPORTATEURS (industriels et

peu boisés) :

Britanniques. 1229 4
Pays-Bas 248 7.5
Danemark 241 6,3
Italie 4100 14
Espagne 6 500 13
Portugal e 500 16
Grece 830 13

Foréts domaniales. - Les bois et foréts de constituent la partie
la plus considérable de son domaine privé. Leur contenance est de
1 155 788 hectares ; celle des bois et foréts des communes et établisse-
ments publics, de 1 937 905 hectares. Leur gestion appartient al'adminis-
tration des Eaux et foréts, chargée : 1° du service de la conservation et de
I'exploitation des foréts ; 2° dela pollce et de I'exploitation de la péche
dans les cours d'eau nawgabl&s et flottables non canalisés (décret du
7 novembre 1896) hors des limites de la péche maritime. La surveillance
de la péche sur les canaux et cours d'eau navigables appartient au minis-
tere des Travaux publics. Le traité de paix qui acloslaguerre 1914-1918 a
rendu ala France, avec les provinces d'Alsace et de Lorraine, 138 796 hec-
tares de foréts domaniales, 16 208 hectares de foréts indivises entre
et lescommunes, et 201 387 hectares de foréts communal es et d'établisse-
E"lents p)ubllcs (statlstl que de la Direction générale des foréts d'Alsace-

orraine

Ledirecteur général des Eaux et foréts, assisté de trois administrateurs,
asous ses ordres immeédiats |es agents du service extérieur, qui sont, dans
I'ordre hiérarchique : les conservateurs, les inspecteurs, ies |nspecteurs
adjoints, les gardes généraux, I&sgardeﬁ généraux stagiaireset les éléves
gardes généraux. Le cadre des préposés comprend des brigadiers, gardes
domaniaux, gardes communaLix et mixtes, et des gardes cantonniers. Le ser-
vice des foréts de I'Alsace-L orraine est temporairement assuré par un
directeur général ayant sous ses ordres trois conservateurs et un person-
nel. de chefs de service et de cantonnements.

Il en est de méme de celui de I'Algérie, qui comporte une Direction -
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FIG. 2170. — Forét équatoriale (Cote d'lvoire).

et trois Conservations, exercant leur action sur 2 346 871 hectares de
foréts domaniales; - dela Tunisie, del'Indochine et du Maroc, qui consti-
tuent chacun une Conservation.

Le personnel de I'administration des Eaux et foréts entre dans la com-
position des forces militaires du pays. Les ﬁrépos@s sont organisés, suivant
I'effectif, en compagnies, sections ou détachements de chasseurs forestiers.

Agents et préposes sont répartis en 32 conservations forestiéres, subdi-
visées en inspections et en cantonnements _:

1. Paris. - Oisg, Seine, Seine-et-Oise, Seine-et-Marne.

2. Rouen. - Calvados, Eure, Eure-et-Loir, Manche, Seine-Inférieure.
3. Dijon. - Coéte-d'Or.

4. Nancy. - Meurthe-et-Moselle.

5. Chambéry. - Savoie, Haute-Savoie.

6. - Ardennes, Marne.

7. Amiens. - Aisne, Nord, Pas-de-Calais, Somme.

8. Troyes. - Aube, Y onne.

9. . — Vosges.

10. Gap. - Hauteﬁ-AIpeﬁ

11. Valence. - Ardeche, Dréme, Vaucluse.

12. Besancon. - Doubs,

13. Lons-le-Saunier. - Jura

14. Grenoble. - Isére, Loire, Rhone.

15. Alengon. - , Finistére, llle-et-Vilaine, Mayenne, Morbi-

han, Orne, Sarthe.

16. Bar-le-Duc. - Meuse.

17. - Ain, Sabne

18. Toulouse. - Arlege HauteGaronne Tarn-et-Garonne.

19. Tours. - Indreet-Loire, Loir-et-Cher, Loire-Inférieure, Loiret,

Maine-et-Loire.

20. Bourges. - Cher, Indre, Niévre.

21. Moulins. - Allier, Creuse, Haute-Vienne, Puy-de-Doéme.

22. Pau. - Gers, Basses-Pyrénées, Hautes-Pyrénées.

23. Nice. — AIp%-Marltlmm, Var.

24. Niort.- Charente, Charente-Inférieure, Deux-Sevres, Vendée, Vienne.

25. Carcassonne. - Aude Pyreneeﬁ-Onental&s Tarn.

26. Aix. - Basses-Alpes, Bouches-du-Rhone.

27. - Gard, Héraut, Lozere.

28. Aurillac. - Aveyron Cantal Corréze, Haute-Loire, Lot.

29. Bordeaux. - Dordogne, Gironde, Landes, L ot-et-Garonne.

30. Ajaccio. - Corse.

31. Chaumont. - Haute-Marne.

32. Vesoul. - Haute-Sadne, Territoire de Belfort (Haut-Rhin).

Bois et foréts soumis au régime forestier. - Les bois et foréts qui
sont propriété méme indivise de , et, dans les mémes conditions,
ceux des communes, des sections de commune et des établissements
publics ont été reconnus susceptibles d'aménagement ou d'une

réguliére, sont soumis au régime forestier et, en conségquence, admi-
nistrés par des agents et préposés du service des Eaux et foréts. Les bois
et foréts des départements, les bois, foréts et terrains a boiser des associa-
tions reconnues . d'utilité publigue et des sociétés de secours mutuels
approuvées, des caisses d'épargne, ont été soumis au régime forestier par la
loi du 2 juillet 1913, relative au reboisement et ala conservation des foréts
privées.

L es bois des particuliers peuvent étre aménagés, exploités € coupés
selon les convenances de leurs propriétaires. Toutefois, les droits de pro-
priété sur les bois particuliers souffrent certaines restrictions.

peut sopposer, dans certains cas, aleur défrichement, pour des
raisons de salubrité ou d'intérét public prévues par le Code forestier.
D'autre part, laloi du 4 avril 1882 sur le reboisement des montagnes
prévoit, dans certaines conditions, I'expropriation des terrains en mon-
tagne arestaurer ou la « mise en défens » de ceux lesquelsil convient
de prendre simplement des mesures de conservation. V. REBOISEMENT.

- Droitsd'usage. - Le Code forestier ainterdit la création
de nouvealix droits d usage dans les foréts de et réglementé ceux
qui existaient avant sa promulgation.

Aucun droit d'usage en bois, de péturage ou de Passage ne peut étre
exercé dans une forét sans une autorisation préalable, dite e délivrance »,
donnée par les agents forestiers si laforét appartient a
priétaire si elle appartient a un particulier.

Pour I'exercice du droit d'affouage, voir ce mot.

Les droits d'usage en bois sont susceptibles de cantonnement, c'est-a-dire
d'attribution faite en toute propriété aux usagers d'une portion de forét

, par le pro-
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pour affranchir le surplus des droits d'usage qu'ils avaient sur cette forét ;
les autres (paturage, glandée, passage, prise d'eau, etc.) sont rachetables a

prix d'argent

L es usagers doivent supporter une part de la contribution fonciére pour
lagquelle est imposée la forét usagére, proportionnelle aleur jouissance.
Cette obligation n'est pas susceptible de séteindre par prescription.

Mobilisation des coupes. — L es bois sont immeubles. L es coupes ordi-
naires des bois taillis ou de futaies mises en coupes réglées ne deviennent
meubles qu'au fur et a mesure que les arbres sont abattus (Cod. .
art 521), d ou suit que I'action intentée contre |e vendeur pour étre autorisé
a effectuer une coupe mobiliére serait portée devant le tribunal du domi-

cile du vendeur.

Délitsforestiers. — L'excessive sévérité des pénalités édictées par le
Code forestier pour la répression de certains délits commis dans les bois de

, des départements et des communes, était depuis longtemps consi-

dérée comme la principal e cause de I'hostilité des populations rurales a

I'extension du domaine forestier. Les conseils municipaux n'osaient sou-

vent pas ordonner |e boisement de communaux en friche, de crainte que,

placés sous le régime forestier, ces biens ne devinssent une source de
conflits avec |'administration des foréts. C'est donc dans I'intérét de I'agri-
culture, si intimement lié ala question du reboisement, que deux lois,

I'une et I'autre en date du 18 juillet 1906, ont réglementé d'une fagon plus

large le paturage dans les foréts, rayé plusieurs délits du Code forestier et

adouci les pénalités qui sanctionnaient certaines infractions.

N'est plus considéré comme un délit le fait, prévu par I'article 146 de ce
Code, d'étre trouvé en forét, hors des routes et chemins ordinaires, porteur
de serpes, cognées, haches, scies et autres instruments servant a couper le
bois. La contrainte par corps ne peut plus étre exercée contre les adjudi-
cataires des coupes de bois ou leurs cautions, lorsgu'ils ne se libérent pas,
soit du payement du prix, soit des restitutions ou dommages encourus. Ces
adjudicataires continuent d'étre responsables des délits commis dans leur
vente, mais dans leur vente seulement, et non plus « al'ouie de la cognée »
gdistance de 250 meétres en dehors des limites de la coupe). [Articles 24, 28,

1, 45 et 46 du Code forestier.]

L'introduction en forét d'animaux non admis au paturage ou au passage,
antérieurement punie d'une amende de 1 franc pour un porc, de 2 francs
pour une béte a laine, de 3 francs pour un cheval ou une béte de somme
et de 4 francs pour une chévre, plus sanctionnée que d'une amende de
O fr. 25 a1 franc pour un porc, mie béte alaine ou un veau, de O fr. 40
a 2 francs pour un boeuf, une vache, une chévre ou une béte de somme.
Ces amendes sont doublées, comme I'étaient les anciennes, si les bois ont
moins de dix ans. (Art 199.)

L es propriétaires des bestiaux admis au paturage ne sont plus tenus de
munir leurs animaux de clochettes (conséquence del'abrogation de I'art 75),
mais ils doivent toujours les marquer — sous peine d'une amende de O fr. 50
(au lieu de 3 francs) par téte de bétail — d'une marque spéciale, qui dif-
fére pour chague commune ou section de commune usagere. (Art 55 et 73.)
En généralg, il ne peut étre formeé qu'un troupeau par commune, et
ce troupeau doit étre conduit par un ou plusieurs patres communs, choisis
par |'autorité municipale ; mais, existe dans une commune des groupes
d'habitation éoignés de i'agglomératlon principale, le préfet peut, sur la
demande du, conseil municipal et sur I'avis conforme du conservateur des
foréts, les autoriser a avoir des troupeaux particuliers dont les patres
sont choisis, comme ceux du troupeau commun, par |'autorité municipale.

Art. 72,

( Les al)"nend&s infligées pour extraction ou enlévement non autorisé de
ierre, sable, mineral, terre ou gazon, tourbe, bruyéres, genéts, herbages,
euilles vertes ou mortes, engrais existant sur le sol des foréts, qui étarent

de 10 a 30 francs par béte attelée, de 5 a 15 francs par béte de somme, et

de 2 a 6 francs par charge d'homme, ont été réduites de 2 a5 francs dans

Ietpremier cas, de 1 a2 fr. 50 dans le deuxiéme, et fixées uniformément a

1 franc dans le troisiéme cas. L e maximum de ces pénalités doit toujours

étre prononcé au cas d'extraction ou d'enlévement non autorise de

glands, faines et autres fruits et semences des bois et foréts ; maisil ne
peut plus étre prononcé de peine d'emprisonnement pour ces divers délits.
Art. 144,
( La cou)pe ou I'enlévement d'arbres donnait lieu a des amendes variant
d'aprés I'essence des arbres et leur circonférence mesurée a un métre du
sol. A cet effet, les arbres étaient divisés en deux classes. La premiére
classe comprenait les chénes, hétres, charmes, ormes, frénes, érables, -
, pins, sapins, mélézes, chataigniers, aldiers, noyers, sorbiers, cor-
, merisiers et autres arbres fruitiers, et pour cette classe |'amende
était de 1 franc lorsque les arbres avaient 2 décimeétres, avec augmentation
de O fr. 10 par décimétre. L a deuxiéme classe se composait des aunes,
tilleuls, bouleaux, trembles, peupliers, saules et de toutes les autres espéeces,
et I'amende était de O fr. 50 pour les arbres de 2 décimetres avec accroisse-
ment de O fr. 05 par décimétre en sus, En outre, le délinquant pouvait étre
condamné a une peine d'emprisonnement’ de cing i’ours au plus si I'amende
n'excédait pas 15 francs, et de deux mois au plus si I'amende était supérieure

a cette somme. Les mémes regles ont été de nouveau posées par laloi du
18 juillet 1906, mais I'emprisonnement a été rayé de I'échelle des pénalites

gopl icables a ces sortes de délits, et les chiffres des amendes ont été réduits

e moitié. |l aété fait en outre une nouvelle répartition des arbres dans
les deux classes : la premiére classe ne comprend plus que les chénes,
ormes, frénes, érables, chataigniers et noyers; toutes les autres essences
sont rangées dans la seconde classe. (Art 192.) Les pénalités édictées par la
loi du 18 juin 1859 (art. 194) pour la coupe ou du bois n'ayant

pas 2 décimeétres de tour restent les mémes : 10 francs par béte attelée,

5 francs par béte de somme, 2 francs par charge d'homme.

L 'adoucissement des pénalités en matiére forestiére devait logiquement
avoir pour conséquence de faire enlever aux tribunaux correctionnels la
connaissance de nombreuses infractions pour en saisir les tribunaux de
simple police. Laloi du 31 décembre 1906, modifiant les articles 19, 144,
145, 172, 174 et 179 du Code d'instruction criminelle, et les articles 159, 171
et 174 du Code forestier, a accordé compétence auxcj uges de paix, lorsque
les peines encourues n'excedent pas cing jours d'emprisonnement et
15 francs d'amende et qu'il n'existe pas de circonstances ravantes.

Incendie volontaire des bois et foréts. — L'article 434 du Code pénal
punit I'incendie volontaire de foréts et bois taillis, des travaux forcés a
perpétuité ou atemps selon que le coupable n'est pas ou est propriétaire
des foréts ou bois taillis incendiés. Celui qui a misle feu sur I'ordre du
propriétaire aux bois de celui-ci est également puni des travaux forcés a

, I'incendie de bois et foréts indirectement allumé par un autre
incendie volontaire est passible des mémes pénalités que I'incendie direct.

FORFICULE — FORMES

Forficule. — Genre d'insectes orthopteres (fig. 2171) plats, allongés, a
élytres trés courts et a abdomen termine par des appendices fourchus qui
leur ont fait donner le nom vulgaire de perceoreilles ou pince.oreilles,
bien gue I'insecte ne soit nullement dangereux et n'ait jamais percé
d'oreilles, comme on le croit communément.

Une espéce, la forficule auriculaire (

), est d'un brun roussétre ; elle est om-
nivore et nocturne ; elle sattague surtout aux 1é-
gumes et aux fruits (péches, abricots, etc.).

Forger. — Sedit du cheval dont les fers des
pieds de derriére frappent |les pieds de devant

Ce défaut peut occasionner des atteintes ou pro-
voquer des chutes; il est d0 alagrande fatigue ou
a une conformation défectueuse. On 'y remédie en
lai ssant reposer les animaux, en supprimant par-
tiellement la pince frappante et en rognant les ta-
lons du fer recevant le choc.

Forme ( .).— Les arbres des foréts crois-
sent librement, et Il n'y a, généralement, aucun
avantage ales soumettre al'élagage (V. ce mot) ;
mais les arbres d'ornement subissent souvent des
tailles qui leur donnent une forme déterminée ;
c'est ainsi, notamment, que les arbres d'avenues
et de promenades publiques (arbres d'alignement)
sont taillés de maniére a donner une volte de
verdure, que les arbres des jardins sont taillés en tonnelles, berceaux, etc.;
mais c'est surtout en arboriculture fruitiére que laforme varie sous I'in-
fluence de la taille pour étre adaptée au genre de production gu'on envisage.

11 est certains arbres fruitiers (noyer, chétaignier) qui ne s accommodent
gue de laforme en haute tige ; mals la plupart (abricotier, cerisier, pécher,
poirier, pommier, prunier) peuvent se plier aussi, aux formes artificielles.

Dans la culture en haute tige, la croissance est naturelle et I'homme n'in-
tervient que pour la guider et larégulariser, ou méme n'intervient pas du
tout (verger), Au contraire,
danslesformes artificielles,

I'influence de I'homme est

FIG. 2171.— Forficule.

aux arbres et arbustes des
formes déterminées. On dis-
tingue dans les formes ar-
tificielles desformes libres
(comprenant celles dans
lesquelles latige verticale
donne nai ssance sur toute
salongueur aux branches
secondaires, comme la py-
ramide et le fuseau, ainsi
que celle ot latige est tenue
courte, les branches secon-
daires s'échappant d'un
méme point, comme le vase
et le gobelet) et lesformes
palissées (cordons, palmet-
tes, etc.). V. CORDON, ESPA-
LIER, FUSEAU, GOBELET,

TAILLE, €t au nom propre
de chacun des arbres frui-

) FIG. 2172. — Développement d'une forme
tiers.

cartilagineuse.

Formes. — Nom donné
a des tumeurs osseuses de
larégion de la couronne
(partie constituée sur le che-
val par la peau située au-
dessus du bord du sabot).
Les formes sont localisées
sur laface antérieure ou
sur les faces latérales de la
couronne. Dans le premier
cas, elles se dével (;Fpent sur
la deuxiéme phalange et
portent le nom de formes
coronaires. Dans le second
cas, elles sont dues a
des cartilages com-
plémentaires de la troisiéme
halange ; on les nomme
ormes cartilagineuses
(fig. 2172). Cesderniéres
sont les plus fréquentes.
Elles sont dues aux contu-
sions des cartilages, au tra-
vail en vitesse sur des routes
dures ou pavées, et aussi
al'hérédité. V. cHeEvAL
(tableau
Les formes se reconnais-
sent aune saillie dure, ré-
sistante, arrondie, qui se
voit de face et de profil ;
I'exploration alamain est
nécessaire ; elle permet de
sentir latumeur dure au
lieu du cartilage souple et
élastique. Au début de son
apparition, laforme pro-
voque une boiterie intense
qui persiste souvent lorsque
latumeur est volumineuse.
C'est toujours une tare grave.
Le traitement comporte |'ap-
plication de pointes de feu

FIG. 2173. — Appareil producteur d'acide formique
par décomposition alachaleur d'aldéhyde formique
polymérisée ou .

A. Arrivéede|'air ; B. Sortie de I'air chargé de vapeurs;
C. Récipient contenant le .
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ou de pommades fondantes sur la couronne, de rainures sur la partie laté-
rale de la peau et d'un fer a planche. Dans ie cas de formes anciennes et
volumineuses, on peut avoir recours ala

Formol. — Antiseptique puissant résultant de I’ oxydatlon incompléte
de I'alcool méthylique et qui se présente sous laforme d'un liquide (dilu-

tion du gaz dans|'eau et I'alcool).

Le formol du commerce contient 40 pour 100 d'aldéhyde formique ; C'est
un réducteur énergique qu'on emploie surtout en fumigations pour la
désinfection des locaux. On se sert, en ce cas, pour produire des va-
peurs désinfectantes, de I'aldényde formlque polymérisée sous forme

de masse blanche cristalline (
Le est placé dans
un récipient spécial (lampe
) €t, décomposeé par la chaleur,
régenere del' dehyde formique
(fig. 2173), On I'utilise encore pour
combattre certaines maladies cryp-
togam qlues des plantes et, a doses
bles, pour stériliser certains
I|qU|de£ alimentaires (lait, vin, ci-
dre, biére). On I'appelle aussi
FORMIQUE,
. METHANAL, OXY DE DE
METHY LENE.

Forsythia ou (port.).
— Genre d'arbrisseaux rustiques
ornementaux, voisins deslilas et
appartenant alafamille des

Ils sont caractérisés par de
Iongs rameaux trés décoratifs, des
fleurs pendantes, d'un jaune citron,
S'épanouissant avant Ieﬁfeunl&s
On en cultive surtout trois especes :

et

Multi plicati on par marcotte ou bou-
ture al'automne.

Fosse a fumier. — V. FUMIER,

Fosseq:urm —Fosse, leplus
souvent rectan?ulare étanche, des-
arecueil
ou purin (fig. 2174, 2175).

ou .

FIG. 2174. — Fosse apurin avec pompe.

ir les urines des animaux domestiques et le jus du fumier

Le maire peut ordonner la suppression des fosses a purin non étanches

(loi du 21 juin 1898). V. Fu-
MIER et PURIN.

Fosse d'aisances. —
Fosse destinée arecueillir
les excréments humains.

Les produits

sont des agents de
prgf)a%;ation de nombreuses

ies; ils vent con-
tenir les bacilles de lafie-
vre typhoide, de l'entérite,
du choléra, de la tubercu-
lose, etc.; leur dissémina-
tion (trop fréquente) est
donc trés dangereuse. C'est
aussi une perte pour |'agri-
culture, car les matieres fé-
cales renferment des élé-
ments qui doivent étre
restitués au sol. Dans les
campagnes, on doit donc
utiliser ces produits, sans
toutefois nuire al'hygiéne.

Les latrines sont consti-
tuées | e plus souvent par
une cabane isolée de la

FIG. 2175. — Evacuati on verslafosse apurin
des urines venant des écuries. R. Regard.

maison d'habitation ; elles comportent un siége en bois ou, mieux, un siége

alaturque, d'un nettoyage plusfacile

. 2176). Les matiéres sont re-
cueiilies dans une fosse, fixe ou mo-
blle ou dans une fosse septique.

' Fosses fixes, — Lesfosses fixes
sont creusées en terre ; elles doivent
étre étanches et, par suite, magon-
nées intérieurement, méme au fond
(fig. 2177). nefaut pas se conten-
ter de fosses en terre, méme creu-
sées dans I'argile trés compacte ; il
peut toujours se produire des fis-
sures qui conduisent lesliquidesin-
festés jusqu'aux nappes souterraines
€t contaminent les sources et |es puits.
(V. EAU.) Lamagonnerie est garnie
Intérieurement d'un enduit au mor-
tier deciment ; I%an(l;lessont -

et un pw&ard faci |teIaV|dange

un ‘tuyau d'aération permet I’ echap—
pement des gaz ; si |'on dispose d'eau
pour les nettoyages, le tuyau de
chute est muni d'un siphon qui em-
péche les gaz de s'échapper dans
leslatrines. n'est pas recomman-
dable de disposer les cabinets d'ai-
sances au-dessus des fosses a purin,
lorsque le contenu de ces fosses d'ai-
sances est destiné a étre répandu sur
les champs, car les fumiers peuvent
emporter dans les champs des er-
mes de maladies infectieuses ;

qUI évite |eS contammatlons

FIG. 2176. — Cabinets d'aisances (coupe)
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vrai qu'il est possible de désinfecter les purins au moyen de sulfate de fer

ou de sulfate de cuivre, mais ce
grande partie de leurs
principes fertilisants.
Fosses mobiles. —
Elles sont constituées par
des récipients (fig. 2178),
placés sous les tuyaux de
chute, que I'on transporte
au dehors une fois pleins ;
les ou tinettes doi-
vent étre métalliques, en
t6le galvanisée par exem-
ple. Les vieux tonneaux
sont arejeter, a
de leur mangue d'étan-
chéité. Lafréguence des
opérations de Vi dange
constitue une difficulté;
de plus, il faut établir un
dépotoir pour permettre
lafermentation et I'en-
trepdt des matiéres avant
leur épandage. |l est pré-
férable de faire absorber
les excréments par une
mati ére poreuse qui joue

FIG. 2177.

fait perdre aux matiéres une

— Coupe d'une fosse d'ai sances fixe.

lerble delapaille danslalitiére ; pour cela, on jette de temps en temps
dans latinette une matiére absorbante : paille hachée, tourbe, varech, pous-
sier de charbon de bois, etc. A aucun moment le contenu de latinette ne

doit étre liquide. On obtient
ainsi, au bout de quelques se-
maines, une matiére séche qui
constitue une tres
fertilisante.

Au point de vue de

, Ce systéme présente
de la dissémi-
nation des germes;; il est donc
nécessaire de conserver |'en-
grais obtenu quelque temps
avant son utilisation. Quel que
soit le systéme de conserva-
tion des vidanges, il faut éviter
avec soin de les employer en
dilution pour |'arrosage des
cultures maraicheres.

Fosses septiques. — On a
reconnu que les matiéres fé-
cales, en vases clos, sont désa-
grégées rapi dement. Sous I'ac-
tion des microbes anaérobies,
I'azote et |a potasse des pro-
duits organiques se trans-
forment en nitrates; les -

i. Fosse avec tinette mobile; 2.

FIG. 2178. — Fosse mobile.
Vue en coupe.

cilles et microbes eux-mémes sont rapidement détruits. Une fosse septique
(fig. 2179) se compose de deux chambres doses réunies par une ouverture

dans la paroi de separation :
mentation, r

la premiére chambre, dite chambre de fer-
0it |es matiéres fécales par un tuyau de chute ; elles sont

liquéfiées et decomposées sous |'action des ferments anaérobies, et les
minérales se déposent au fond. La seconde chambre achéve la décom-

position, et le liquide qui en sert par un siphon est inodore et inoffensif ; il

peut étre, sans danger de contamination, employé pour |'arrosage des cultures.

FIG. 2179. _ Fosse Septique en ciment armé.
A. Chambre de fermentation ou se rendent par e conduit coudé muni d'une trappe bascu-
lante les eaux d'évier et les produits des |atrines ; D. Dépot de matieres
B. Chambre d'évacuation en communication avec A par les ouvertures C. Lasortie des
liquides utilisables se fait par une tuyauterie degrés alapartie supérieurede la

chambre B.
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