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surveiller I'engraissement des bétes bovines en stabulation et I'agnelage :
voir si les agneaux sont bien allaités par leurs mires. A la basse-cour, ali-
menter abondamment |les pondeuses et distribuer une fois par jour aux
couveuses une nourriture (pétées de son, de farines, mélan-
gées de viande ou sang desséchés, de verdure, de I'orge, du sarrasin, du
petit-blé, etc.). Entourer les poussins et dindonneaux nouvellement éclos de
soins tout particuliers ; les placer dans I'éleveuse s'ils sortent d'une cou-
veuse artificielle, en ne leur distribuant (apreés trente-six heures de jeiine
durant lesquelles ils se séchent) que de la mie de pain rassis finement
émiettée, du lait pur ou coupé d'eau, pour continuer ensuite par des mé-
langes durs hachés et de mie de pain humectée de lait, et enfin des
pétées plus consistantes de farine d'orge, sarrasin, de riz cuit, de pain, aux-
quelles on peut, quand les oiseaux ont atteint quinze & vingt jours, aouter
de la viande desséchée et réduite en poudre, des pommmes de terre, etc. Si
les poussins sont éclos sous la mére, ne pas les en séparer, mais placer

. 463. — MARS. Gravure d'Etienne (1568).

toute la jeune famille dans une boite d'éevage en un endroit chaud et tran-
quille. Disposer cependant la nourriture des poussins hors de la portée
de lameére. Un excellent aliment pour les poussins est le lait caillé cuit.

Le vigneron termine les fagons entreprises au mois de février, continue
le greffage sur table, entreprend les plantations nouvelles, fait des mar-
cottes, boutures, pourchasse les et les , décortique et badi-
geonne les souches contre I'anthracnose. A la cave, il continue et achéve
ses soutirages, ouille les flts et procede ala mise en bouteilles.

Le sylviculteur achéve les plantations forestiéres ; il procéde au semis des
pépinieres, et regarnit, par le méme procédé, les vides des taillis.

Le jardinier, au verger, termine lataille et les palissages, pratique les
badigeonnages, pul vérisations et chaulages contre les invasions de parasites,
dispose les auvents protecteurs des espaliers, découvre les figuiers qui, sous
le climat de Paris, ont passé I'hiver recouverts de paille, et seme les graines
gt rf]oy_aux. Dans le Midi, on plante les figuiers, on greffe toutes les variétés

e fruits.

Au potager, on récolte les produits signalés déja en février, puisles
laitues romaines, haricots, carottes, etc. ; dansle Midi, les choux, les pois
et les salades variées, les fraises des quatre saisons, etc. || faut poursuivre
activement les semis de pleine terre que I'on a commencés dans les belles
journées de lafin de février, et qui seront suivis acourt intervalle de
semis de chicorée sauvage, poireaux, épinards, asperges (pour avoir des
griffes au bout de deux années) ; on replante les bordures de ciboul ette,
oseille, sarriette, sauge, thym, etc. Repiquer sur couche tiéde ou sur cotiére
les céleris, chicorées, laitues, choux-fleurs, romaines semées en février, et
sur couche chaude les aubergines, concombres, melons, etc., semés ala
méme époque.

Au jardin d'agrément, il est prudent de hater lataille des arbustes
(fuchsia, hortensia, , etc.), al'exception toutefois des rosiers, qui
pourraient avoir a souffrir dunetaille trop précoce. Par les temps doux et
pluvieux, il faut sortir les plantes qui ont hiverné dans les appartements
ou les caves, maislesrentrer le soir ou dés que latempérature se refroidit.
Semer ou planter en pleine terre : aster, bluets, coquelicots, campanules,
pied-d'alouette, soucis, belle—de—nun digitale,
scabieuse, , julienne de , puis mettre en place défi nitivement
les plantes afloraison printaniére : myosotls giroflées, paguerettes, -

, jonquilles, pensées, primeveéres, silénes, etc. Versle milieu du mois,
tailler les rosiers en commencant par les variétés les plus rustiques. Tondre
les haies; les serres et chéassis sont surveill és attentivement et réclament
les mémes soins qu'en février pour ce qui concerne les , I'eéra-
tion et la protection contre le froid ; on y séeme les mémes plantes qu'en
février et I'on y repique les jeunes pousses |evées des derniers semis.

L'apiculteur, si latempérature se maintient froide, continue les soins
qu'il donnait en février ; mais si elle sadoucit, le travail desruches recom-
mence et c'est alors qu'il faut visiter les rayons avec soin pour en nettoyer
les plateaux et les cadres, écarter les rayons bétis irrégulierement ou -

par les moisissures ou la fausse teigne, qui commence parfois a
exercer sesravages dés lafin de mars; regarnir les cadres dénudés et ren-
forcer les colonies douteuses, celles qui ne couvrent pas au moins d'un
groupe serré quatre cadres garnis de plagues compactes de couvain d'ou-
vriéres. Toute ruche qui ne possede pas de couvain d'ouvriéres ou qui ren-
ferme exclusivement du couvain de males ou faux-bourdons, toute ruchée
faible, parfois dépourvue de provisions, doit étre réunie a une ruche pourvue
d'une meére féconde assez bien approvisionnée et assez mouchée.

Le pisciculteur, durant ce mois et les suivants, surveille et soigne les
alevins de salmonidés,

L e pécheur, dans le milieu du jour et en péchant prés des bords, peut

MARS _ MARTIN .PECHEUR
capturer, au ver de terre, gardons, goujons, grémilles et vandoises ; la
perche et le brochet, qui frayent a cette époque, ne donnent plus guére. En
revanche, verslafin du mois, on peut pécher le chevesne au sang caillé;
le saumon et latruite mordent ala mouche artificielle.

Le chasseur, en mars comme en février, peut tirer le gibier d'eau. Ce
mois est trés favorable a la chasse de la bécassine, dont les passages se font
du sud au nord en cette saison. La cléture de la chasse ala sauvagine a
lieu le 31, dans plusieurs départements, sur arrétés préfectoraux. Les pas-
sages (alouettes, bécassines, bécasses, bouvreuil, canard siffleur, col-vert,
corneille mantel ée, courlis, épervier,
grue, marouette, milouin, oie sauvage,
pigeon ramier, pluwer rale d'ea, tarin,
vanneau, etc.) ‘deviennent pl usfrequents
en ce mois, qui est aussi celui ou les per-
drix saccouplent, ou les moineaux font
leur nid. 1l est prudent, quand on veut
dresser soi-méme un chien de chasse,
d'en faire I'acquisition des le mois de
mars, afin d'avoir tout le printemps et
I'été pour faire son éducation.

Mars. _ Genre dinsectes |épido-
ptéres, de lafamille des
( .464), renfermant de beaux papillons
d'Europe bruns, tachetés de blanc, avec
des reflets changeants bleus et violets.
IIs fréguentent habituellement les grandes
foréts, mais on les rencontre aussi sur
des arbresisolés: lachenille du grand
mars ( iris) vit sur les trembles et les peupliers ;
petit mars ( ) vit sur les saules.

).—Vin
Palerme.

FiG. 464. — Grand mars.

la chenilledu

Marsala (
duit aux environs

Ma nne( .).— Cépageblanc( . 465) quel'on cultive dans les cotes
du Rhone (Isére, Drome, Ardeche). On I'appelle aussi grosse minette, avilie-
ran. Il ade grandes feuilles, fortement gaufrées, et donne de grosses
grappes ailées, rameuses. |1 est trés vigoureux, beaucoup plus fertile que la

, cultivée dans les mémes régions mais donne un vin n‘ayant

sec de Sicile dont le plus réputé est pro-

Phot. R. Dumont.
FIG. 465. —

pas la qualité du vin de ce dernier cépage. On le soumet alataille courte,
mais on peut lui appliquer lataille longue dans les terrains fertiles; matu-
rité de troisiéme époqueil fait le fond des vignobles de

déche), oulil est associé ala pour donner des vins appréciés.

Martelage.
de leur marteau.
L e martelage consiste a détacher du tronc de I'arbre une petite portion
d'écorce, puis a marguer de I'empreinte du marteau la surface ainst mise a
nu, dénommée miroir ou blanchis. Quand le martelage s'applique aux arbres
qui doivent étre conservés, il est opéré
aussi bas que possible ; quand il sapplique
aux arbres qui doivent étre abattus, il
est effectué alaracine et sur le corps
del'arbre, a hauteur dhomme. Dans le
premier cas, les arbres sont marqués en

réserve, dansle second en délivrance.
La contrefagcon des marteaux de

servant aux marques forestiéres est ri-

goureusement punie par laloi.

font aux arbres a I'aide

Marque que les agents de

) ). — Cépage araisins
noirs de l'lsére. |l est a bon rendement;
maturité de troisiéme époque.

Martin_pécheur ( ). — Le mar-
tin-pécheur est un passereau
delafamille des . 466).
Le martin-pécheur d'Europe (

) est un petit oiseau au corps ra-
massé, long de Om,12, avec un casgue bleu - le dessus du dos est bleu ver -
, leventre marron et la gorge blanche. C'est un bel oiseau, vivant au

FIG. 466. — Martin-pécheur.
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bord des eaux et toujours perché prés de la surface. Il est caractérisé par
un bec pointu, long et solide. L afemelle niche dans les trous du
rivage ; elle pond six a huit blancs dans un nid surtout formé de fines
arétes de poisson.
L e martin-pécheur
setient tout le jour au
bord des eaux, et il vit
uniquement d'insec-
tes aquatiques et de
poissons qu'il capture
en un plongeon ra-
pide. C'est un destruc-
teur redouté des pis-
ciculteurs; il est trés
méfiant et vole avec
une grande rapidité.
Martinet ( D).
— Genre d'oiseaux

eaux . ; ;
" de la famille des FIG. 467. Martinet noir.

« . .
Voisin de I'hirondelle, il sen distingue par un pouce dirigé en avant comme
les autres doigts et des ailes trés longues. Le martinet commun ou martinet
noir ( ) delong ; il ale plumage noir et lagorge
blanche. Il niche dans les
crevasses des murs, des
cheminées, des vieux clo-
chers, des roches inaccessi-

bles; il fait son des
brins d'herbe et pond trois
blanchétres.

C'est un voilier incompa-
rable. Tout lejour il fait
Iachaseauxmsectes,etse
classe ainsi parmi les oi-
seaux les plus utiles.

Martingale. — Cour-
roie qui relie soit la
, soit lesrénes de
bride (fig. 468) alasangle
du cheval en passant sous
le poitrail, pour empécher
I'animal de porter latéte en
avant ou de porter au vent.
La partie qui Sattache au
milieu du poitrail porte le
nom defausse martingale.
Martre ou Marte
(zool.). — Mammifére car-
nassier, de lafamille des
mustélidés, trés voisin des fouines. On

. 468. —

en distingue trois espéces : la martre
commune ( martes) [ . 469],
la martre zibeline( ) et

la martre du Japon (
). Ce sont des animaux vermifor-

mes, a pattes courtes, a corps souple et
alongue queue. Ladisposition speciale
de leur corps leur permet de s'allonger
et de passer par les moindres fentes, et
c'est ce qui les rend redoutables pour
les clapiers, les poulaillers et pigeon-
niers mal clos. llstuent d'ailleurs
pour le plaisir de tuer, car ils sucent
seulement le sang et lacervelle de
leurs victimes.

La martre commune est trés répan-
due en Europe et en Asie; elle mesure de Om,60
a , dont le tiers environ pour la queue ; dle
est d'un brun brillant avec une tache orangée a
lagorge. Elle habite les foréts et reste cachée dans
un trou d'arbre tout le jour ; elle ne chasse que
lanuit et fait une guerre acharnée aux écureuils,
aux lapins, aux oiseaux et ne craint méme pas
de sattaquer au liévre. C'est un carnassier trés
nuisible qu'il faut détruire sans pitié ; safourrure

FIG. 469. — Martre.

FIG. 470. — . A. Fruit; B. Graine. FIG. 471. —
est trés estimée. La martre zibeline est voisine de la précédente ; elle a
la téte grise et son pelage prend une teinte plus foncée I'hiver. On laren-

contre dans I'Europe et I'Asie septentrional es, notamment en Sibérie.
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( ). — Plante herbacée, afeuilles opposées, afleurs

roupées en épis, de lafamille des (fig. 470), originaire de
I"’Amérique tropicale. Son fruit est une capsule allongée, terminée par une

forte pointe en forme de corne, appelée vulgairement ou cornard,;
il est comestible et se mange confit. Les semis se font sur couche en mars-
avril, lamise en place en ; larécolte a lieu dejuillet a septembre.

(bot). — Nom d'une germandrée appelée vulgairement herbe
aux chats. Le , appelé auss germandrée maritime, est une plante
vivace, a rameaux greles cotonneux, afeuilles petites, afleurs en
grappes purpurines. L'ancienne médecine I'employait comme tonique et
sternutatoire.

Mas. — Terme synonyme de ferme ou de petite maison de campagne
dans e midi de la France.

( ). — Orchidée épiphyte (fig. 471), dont les
fleurs sont recherchées pour leur forme bizarre. C'est une plante de serre
tempérée.

.). — Provende faite d'un mélange de grains et de son ayant
macéré dans I'eau bouillante et destinée aux chevaux.

Pour préparer le , on met de I'avoine dans un cuveau en bois ren-
fermant de I'eau bouillante, araison de 4 a5 litres par cheval ; on y ajoute
quelques poignées de graine de lin et on recouvre le tout d'une bonne
couche de son. On laisse I'avoine se gonfler et crever, on mélange le tout
et on distribue tiéde. C'est une provende nutritive et rafraichissante qu'on
peut rendre laxative par I'addition d'un peu de sulfate de soude

grammes par téte de cheval adulte). Lorsqu'elle est destinée aux
jeunes animaux, on y ajoute avantageusement un peu de farine de féverole.
V.ALIMENTATION.

Masque. _ Filet en toile métallique al'usage des apiculteurs et dont
ils sentourent la téte lorsgu'ils manipulent les abeilles (fig. 472, 1).

FIG. 472. — Masques. 1. D'apiculteur; 2. De bétail destiné b

Appareil en cuir servant arecouvrir latete et les yeux du bétail qu'on
veut abattre (2).

Massette. — Nom vulgaire des plantes palustres qui constituent le genre
. Les massettes sont des plantes monocotylédones a longue tige verti-
cale terminée au sommet par deux épis superposés, cylindriques au début.
Apréslafloraison, les fleurs males qui forment I'épi supérieur tombent,
laissant & nu I'axe en forme de stylet, tandis que 1 épi inférieur, femelle,
grossit adevenir parfois globuleux; il ressemble alors & une massue:
d'ou lesnomsde massette, quenouille, roseau de la Passion qu'on lui
donne communément. Les graines qu'il contient, trés petites (1 millimétre
environ), sont entourées de longs poils (2 & 15 millimetres) incolores, ana-
adu coton, que le vent emporte au loin pendant I'hiver. De la base

de latige partent de longues feuilles engainantes, étroites (1/2 a3
de large au plus) en forme de ruban, qui sélévent verticalement
jusgu'au sommet de latige. Les parties souterraines (rhizomes), riches en

fécule, sétendent horizontalement dans la vase.

L es espéces de massettes forment trois groupes : les massettes
larges ( ), aépis contigus ;
Les massettes a feuilles étroites (

ment distants ;

L es massettes naines ( minima), n'atteignant pas 1 métre de haut en
général, tandis que les deux premiers groupes dépassent |le plus souvent
1m,50 et atteignent parfois 3 . V. MARAIS (Plantes des).

Usages — Toutes les massettes peuvent servir aorner les piéces d'eau,
qu'elles risquent d'envahir si on ne les maintient pas en pots.

L es deux premiers groupes ont beaucoup d'autres usages agricoles. Les
rhizomes, comestibles (homme, cheval, porc), peuvent fournir al'industrie
une excellente fécule. Les tiges sont utilisées pour faire des cannes a péche
et pour joindre les douves des gros tonneaux, de méme que les feuilles.
Celles-ci servent de plus afaire des liens, tresses, nattes, paillassons, corbeil-
les, clisses a bouteilles, fonds de chaises communes, toitures, litiére trés ab-
sorbante, etc. Leur débouché | e plus avantageux semble devoir étre I'indus-
trie textile et la papeterie. La nature des fibres est intermédiaire entre
celles du chanvre et celles du jute. A Brailla(Dobroudja, Roumanie), une
usine emploie le comme textile, tandis qu'il est méthodiquement
exploité dans les marais de Fos (Bouche-du-Rhone), |'étang de Hé-
rault), le deltade , €tc., pour le foncage des chaises et la tonnellerie.

Le pol len, abondant dansles €pis males, est un succédané de la poudre
de chopode dont il ales propriétés.

Les poils des épis femelles peuvent remplacer le coton pour les panse-
ments, les rembourrages, la fabrication du coton-poudre, de divers tissus,
associés adu vrai coton, car, seuls, ils sont trop peu solides pour cet usage.

Enfin les peuplements de massettes, sur les bords des cours d'eau, favo-
risent le dépoét des limons et contribuent a fixer les vases mouvantes.

feuilles

), aépisordinaire-

Massif ( - d'essences forestieres, d'age et detaille dif-
férents, formant bois plein et ne laissant ordinairement aucun passage ala
vue. On distingue cependant le massif serré, le massif etle mas-
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s f clair. Dans les deux derniers cas, le massif présente des vides plus ou
moins importants.

—( .). — Plantation méthodique d'arbres, d'arbustes ou d'arbrisseaux,
disposés par grandeurs : les plus élevés au centre ou al'arriére, les moins
élevés en avant. Les massifs peuvent ne comprendre que des essences
vertes ou que des essences a feuilles caduques ; le mélange est souvent trés
heureux. Parfois méme, des plantes florales vivaces ou annuel les sont pla-
cées en bordure des allées. Suivant leur proximité des habitations et
partant le but gu'ils doivent remplir, les massifs sont plus ou moins
élevés, soumis ou non alataille. Ils offrent a d'agréables contrastes
de couleurs Iorsque le mélange des arbustes a feuillage coloré est savam-
ment préparé.

L es grands massifs boisés se rencontrent dans les grands parcs, tandis
que les massifs d'ornement, ne comportant que des arbustes parsemés de
guelques grands arbres, se retrouvent dans tous les jardins paysagers en

énéral.
g C'est par erreur gu'on désigne sous le nom de massif une corbeille -
. V.CORBEILLE.

Mastic greffer. — Substance isolante qu'emploient les arboricul-
teurs pour protéger les greffes ou les sections de taille contre I'action des-
séchante de I'air. Le mastic le plus anciennement employé par les jardiniers
et les arboriculteurs est |'onguent de , c'est une péte épaisse
qui se prépare avec de laterre glaise et de la bouse de vache.

Aujourdhui, tout producteur de fruits doit avoir sous la main une boite
de mastic agreffer qu'on appelleaussi cireagreffer. en existe dans
le commerce deux types :

Mastic a chaud. — Il ne peut étre étendu au pinceau ou avec une

gu'autant qu'il est maintenu tiéde par la chaleur d'un fourneau ou
d'une lampe. 1l durcit en refroidissant.

L es pépini éristes fabriquent ordinairement leur mastic a chaud avec :
poix noire, 150 grammes ; poix blanche, 150 grammes; résine, 100 grammes ;
cire jaune, 50 grammes; suif, 25 grammes; ocre rouge, 25 grammes. |1
suffit de faire fondre a feu doux aprés avoir tout au marteau.
N'gjouter I'ocre qu'aprés fusion, quand la masse bien remuée est parfaite-
ment homogene.

Mastic a froid. — Il est onctueux, pour étre appliqué froid en utili-
sant une spatule ; il jouit d'une faveur S|oeC|aIe auprés du grand public, en
raison de son emploi
facile. Sa grande adhé-
rence oblige a mouiller
le doigt avec lequel on
veut le toucher pour
unir laplaie. Un bon
mastic afroid doit étre

onctueux et antisep-
tique ; il ne doit ni bra-
ler, ni couler, ni se
fendre.

Mastiff (Chien). —
Espéce de dogue a corps
trapu, épais, atéte car-
rée, et qu'on emploie
comme chien de garde
(. 473).

M asticatoire destiné
aux chevaux.
Pour administrer le
,onl'intro-
duit dans un sachet en
toile grossiére ou
que Von attache au
mors d'un bridon. Le cheval, en machonnant le bridon, imprégne de salive
le sachet, provoquant ainsi la dissolution des substances qu'on y arenfer-
mées et qui se répandent alors dans la bouche. On compose des
pour différentes affections ; mais c'est, en somme, une médication
assez peu employée.
Maté. _ Arbuste dont le nom botanique est et dont
lafeuille sert a préparer une infusion qui peut rivaliser avec lethé et le

FIG. 473. — Chien mastiff.

café ( ). Cet arbre atteint de 3 &
6 meétres de , et parfois méme
10 ; on letrouve al'état -

dans I'Amérique du Sud. |l croit
surtout dans les foréts du Brésil ainsi
que dans le Paraguay et |'Uruguay .

Il existe diverses variétés d'arbres a
maté. A. Moreau, de Tours, dlstlngue
trois variétés de

alargesfedilles, le
afeuilles allongées et
a petitesfeuilles ; ce dernier arbre
donne les meilleurs produits.

Depuis quelques années, son exploi-
tation, comme celle de I'arbre a caout-
chouc, a été réglementée et I'arbre &
maté est cultivé méthodiquement.

Récolte et preparatlon — Ceux qui
I'exploitent al'état sauvage entrent en
général en campagne en mars. Divisés
en petits groupes, | sen-
foncent dans les profondeurs des

(foréts de maté), ou ils établissent

leurs campements. |ls dépouillent les
de toutes leurs branches menues

ou moyennes, se servant, pour les
abattre, du machette, sorte de long
sabre recourbé. Il faudraal'arbre trois
ou guatre ans pour panser ses bles-
sures et redevenir en état d'étre de
nouveau dépouillé. Les portent leur cueillette, c'est-a-dire les
branches munies de leurs feuilles, au campement, ou ils ont installé des

FIG. 474. — Branche de maté.
A. Fleur; B. Coupedela

MASTIC A GREFFER — MATURATION
« séchoirs formés de perches & 2 ou 3 métres du sol ; chague

est ainsi transformé en une hutte de feuillage dans laquelle on allume et on
entretient un feu pendant une vingtaine d'heures. Leﬁfeuillages sont en-
suite écraseés et passés au pilon dans des caisses en bois nommées

Ce mode primitif de préparation ne peut guére donner qu'un produn
inférieur, car il a de laisser souvent au produit obtenu un
goat de fumée. Mais e « maté » peut étre perfectionné, si on le
traite dans des usines.

L es exploitations modernes brdlent le feuillage du maté al'intérieur d'un
four, procédé du ; le maté peut étre aussi torréfié alavapeur ; il
est ensuite réduit en poudre et trié selon les diverses sortes commerciales :
poudre, feuilles menues ou pédoncules ; les mate (maté fin) et mate

(maté demi-fin) sont de quallte supérieure au mate grosso (gros
maté), qui sert surtout ala consommation locale.

Composition et propriétés. — Voici, d'aprés Gabriel Bertrand, la compo-
sition du maté :

Eau 10,50
Azote total

Caféine 2,02
Cendres totales P 5,98
Cendres des matieres insolubles dans l'eau ..., 4,00
Extrait aqueux 34,57
Extrait éthéré 16,57
Sucre (réducteur) 6,80
Tanin 11,22

Certains chimistes sont d'avis que |le maté contient, avec une trés petite
quantité de caféine, un alcaloide spécial, la , gréce auquel le maté
aurait les avantages de la caféine, sans en avoir les inconvénients. Cette
opinion est partagée par nombre d'observateurs, qui admettent que le maté
est un stimulant pour les muscles, les nerfs et le cerveau, sans causer |'ex-
citation produite par le thé ou le café ; ne donnant pas d'insomnie, il pour-
rait, dans certains cas, remplacer avantageusement les excitants que I'on
absorbe lors de surmenage physique ou intellectuel .

Plusieurs auteurs dignes de foi affirment que |les gauchos passent dans
leurs pampas des journées entiéres sans absorber d'autre nourriture que
des infusions de maté. Cette boisson convient donc aux travailleurs. C'est
un « aliment d'épargne » et un « réservoir d'énergie », précieux aussi pour
les tempéraments anémiés ou déprimés.

En tant que boisson, le maté se prépare a peu prés comme le thé, en
infusion, Araison d'une ou deux cuillerées a par tasse ; on peut y
ajouter du sucre, du lait, du citron ou de I'alcool, kirsch, rhum, cognac.

Matériel agricole. V.MECANIQUE AGRICOLE €t REPARATIONS.

Matin. — Ce mot désigne couramment aujourd'hui un chien de
ou de trait trapu et fort, sans distinction bien nette de race. Mais, en
le était autrefois un type de chien bien caractérisé, le chien de force
qu'on employait ala
chasse du sanglier, ala
garde des troupeaux et
des habitations ; c'est |I'an-
cétre probable des chiens
de berger et bouvier ac-
tuels. Les sélections opé-
rées en Belgique sur les
chiens de trait en font
revivre le type.

Matricaire (bot).
Composée-radiée, an-
nuelle ou vivace, afeuilles
trés découpées, voisine
des chrysanthémes et
des (fig. 475).
Les matricaires n'ont pas
d'écaillesentrelesfleurs;

FIG. 475. — Matricaire camomille. A. Coupe de la fleur.

les en possedent. A signaler deux espéces nuisibles dans les mois-
sons : la matricaire inodore et la matricaire camomille ou petite

. Cette derniére a une odeur balsamique trés forte et jouit de pro-
priétéstoniques ; elle est cultivée pour ses capitules qgu'on emploie séchés en
infusions. On en a obtenu aussi quel ques variétés ornementales.

Matthiole (bot.). — Genre de cruciféres, appel ées vulgairement violier
ou giroflée desjardins. v. GIROFLEE.

Maturation. Série de transformations qui se produisent dans un
fruit marissant pour I'amener al'état de maturité.

Au point de vue botanique, on dit qu'un fruit est mar quand il atteint
tout son développement et qu'il se détache naturellement du végétal I'a
produit ; au point de vue alimentaire, on regarde comme mar le fruit qui
a acquis toutes les qualités qu'on exige pour qu'il paraisse sur latable.
Cette maturité rel ative coincide fréguemment avec lamaturité physiolo-
gquﬁe mais beaucoup de fruits a pépins doivent achever de marir aprés la
cueillette.

Dans leur jeune &ge, les baies et | es drupes sont ordinairement verts,
acides et riches en tanin. Les acides |l es plus répandus sont |les acides
citrique (citrons, oranges), tartrique (raisin) et malique (pommes, sorbes,
corm&) Les du fruit jeune renferment de
méme en proportion telle que le fruit non mar est farineux (banane) Pen-
dant la maturation, sous I'action de la chaleur et de lalumiére, Sopére une
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résorption progressive de ces principes ; elle est compl éte pour I'amidon,

presque pour la chlorophylle et le tanin, seulement

les acides org?anlqu&s il arrive que certains fruits (oranges, citrons) se
chargent de plus en plus d'acide en D'autres fruits (olive) accu-
mulent del hwle dans Ieurdperlcarpe Pour donner une idée de lafagon
dont marissent les fruits ordinaires, nous indiquerons comment se fait la
maturation du raisin.

Maturation du raisin. — On peut distinguer plusieurs périodes dans la
maturation du raisin :

Premiére période: |e grain est vert, il Saccroit en p0|dset en volume, il
senrtlct:hlt en acides, le grain est trés a(:|de le sucre n'y est qu'en trés petite
quantité

Deuxieme période : |e grain change de couleur (véraison
stationnaire, et la proportion de sucre augmente, tan
acides diminue ;

Troisieme perlode I'accroissement du grain reprend. La proportion de
sucre augmente pendant que |a proportion des acides diminue. Lorsgue la
richesse du raisin en sucre est sta-
tionnaire, le fruit est mar.

On disti ngue, dans certaines ré-
gions et pour certains cépages : sau-
vignon, sémillon, par exemple, une
quatriéme perlode ditede

pendant laguelle le grain

commence a se dessécher et se cou-

vre d'un champignon, le botrytis

, qui diminue sa teneur en

eau, son acidité et concentre le
sucre.

La maturation du bois, c'est-a
direle passage des pousses de |'état
vert al'état ligneux, sappelle

. V. LIGNEUX.
Leterme de maturation
aussi alatransformation que
subit |a créme avant |le barattage
(fig. 476). V. BEURRE.

Maturité. _ Etat, qualitéde ce

qui est mr. Lamaturité est le ré-

Sultat des phénomenes de |a matu-
ration.

Pour la maturité des
fruits, on peut pratiquer |'effeuil-
lage, quand les fruits ont atteint
toute leur grosseur ; la torsion des pédoncules (chez lesraisins),
sion annulaire, etc.

Considérés au point de vue de leur maturité, les cépages sont ordinaire-
ment classés en quatre groupes (cépages précoces, cépages de premiéere
époque, de deuxieme époque et de troisiéme epoque) L e terme de compa-
raison (encore que la maturité de
tel ou tel cépage dépende également
du sol et du climat ou il est cultivé)
est le chasselas doré ou chasselas de
Fontainebleau, cultivé surtout comme
raisin de table et qui marit dans la
premiére quinzaine de septembre.

Les cépages precoc& d'ailleurs peu
nombreux et n'entrant gu 'exception-
nellement dans la grande culture (ce
sont surtout des cepages de serre),
devancent de dix a quinze jours cette
époque. L es cépages de premiére
epoque mdrissent en méme temps

le chasselas ; ceux de seconde

huit & quinze jours apreés,

ceux de troisieme épogue huit a
quinze jours apres les précédents;

Maubéche ( ). — Nom vul-
gairede petl ts bécasseaux a dos noir et roux, a ventre rouille, propres au
nord de I'Europe ( fig. 477), mais qui hivernent dans le sud.

(Race de). — V. MERINOS.

), son poids reste
Is que celle des

FIG. 476. — Réfrigérant employé pour
retarder la maturation de la creme en été.

I'inci-

FIG. 477. — Maubéche.

(bot). — Genre de plantes dicotylédones dialypétal es apparte-
nant alafamilles des malvacées ( fig. 478).

La mauve sauvage ou grande mauve, meule ( ), est une
herbe vivace commune dans toute ; saracine est pivotante,
charnue, blanchétre ; satige, velue, atteint 40 a 80 centimétres de hauteur ;
ses feuilles alternes, along petlole présentent cing a sept lobes peu pro—
fonds Les grandes fleurs, qui apparaissent de mai en ao(t, sont

; calice acing sepaleﬁ soudes et doublé en dessous d'un calicule ;
lacorolle est aci ng pétales d'une teinte rose violacé ; les étamines, nom-
breuses, sont soudees par leursfilets entre elles ainsi qu'aux petales;
I'ovaire, libre, arrondl amultiples loges, est surmonté d'un style a
nombreuses branches. L e fruit est une capsule arrondie dont les loges dis-
tinctes renferment chacune une graine et se détachent isolément.

La mauve feuilles rondes oupetite mauve ( ) est plus
petite en toutes ses parties ; ses fleurs sont blanches, aveinesroses; elle
accompagne la grande mauve et fleurit en méme temps. Plusieurs autres
especes sont indigenes en France, notamment |a mauve musquée, que l'on
cultive dans les jardins pour |a beauté de ses fleurs roses ou blanches.

La mauve d'Alger, la mauve rouge du Mexique, la mauve frisée de
Syrie, sont utilisées auss comme plantes ornementales. Les feuillesdela
mauve frisée sont employées pour parer les fruits de On nomme
Iauss1 commulnement mauvlm des plantes appartenant & des genres voisins :

es ,les ,les

L es mauves renferment dans toutes leurs parties un mucilage visgueux
glL)u les fait employer comme émollientes et adoucissantes. Elles sont si

ondantes qu'on |es cultive peu cependant pour I'usage médical. Laracine
ne se trouve pas dans |le commerce ; dans nos campagnes, on l'arrache a
I'automne et on I'utilise en décoction concentrée pour des lotions, des

destinés a combattre une inflammation. Les feuil I&s quel'on
récolte en , Semploient aussi en décoctions, aladose de
30 grammes par litre, 'sous forme de lavements adoucissants. Avec les
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feuilles hachées, on fait aussi deﬁcataplasm&s Chez les et les
Grecs de |'antiquité, elles entraient dans I'alimentation. On les mangeait
aussi en France au moyen &ge, alafagon
des épinards.

Les fleurs de la mauve sauvage sont
vendues dans le commerce comme fleurs
ggtptoral es. On les récolte durant tout

€ ; on lesfait sécher rapidement au

soleil ; elles prennent alors une belle
teinte bleue ; on les conserve au sec et
dans I'obscurité. L'infusion des fleurs, a
la dose de 10 grammes par litre, est
calmante dans la toux, les angines.

D'autre part, ces fleurs, mises dans
I'eau ou dans I'alcool, fournissent une
liqueur bleue d'un emploi trés pratique
comme réactif ; elle rougit par les acides
et verdit sous |'action des bases.

FIG. 478. — Grande mauve (sommité fleurie). A. Coupe delafleur; B. Fruit.

Mauviette (

.). — Nom vulgaire de I'alouette commune, lorsgu'elle
est grasse

tuée a la bonne saison.

( ). a?e cultiveé dans les départements du
et du Gers et dont existe deux variétés : blanc, appelé
aussi vert ou petit , et naoir, dit feuille-ronde ou
picardan. Le est un cépage 'de seconde époque. Il donne des fruits
gtjo ens ou petits a pul peassez ferm ,juteux et sucrés, maisil est
‘'une

( D) — Cepage jaune doré, a gros grains, de maturité
tardive, cultivé dans le midi dela France et dont les fruits sont surtout
employés a Ia préparation des raisins secs.

appelle aussi ) )
damas blanc, etc.

Mécanique agricole. __ Partie de |lamécanique qui étudie les applica-
tions de cette science al'agriculture.

L a mécanique appliquée al'agriculture est une science relativement
récente. Pendant longtemps les savants se sont désintéressés complétement
de l'agriculture.

Verslafin du siécle, cette science se réduisait a peu de chose : les
expériences du général Morin (qui créa de nombreux dynamometres) sur
le tirage des voitures et surtout des voitures de I'artillerie de I'époque, les
résultats d'expériences de la Société Royale d'agriculture d'Angleterre,
ainsi_que les résultats d'expériences de Hervé et Henri
aux Expositions de Paris. ~ faut arriver jusqu'en 1887, alacréation dela
Station d'essais de machines, pour voir sopérer un changement

L es nombreuses expériences faites par M. Ringelmann, directeur de cet
établissement sur toutes les machines agricoles, [ui ont permis de dégager
un certain nombre de lois et d'introduire les idées scientifiques dansle
domaine de la mécanique al'agriculture.

Lamécanique agricole Sai:)pllque aun ensemble de machines extréme-
ment variées. Ce qui frappe rofanes au cours d'une visite a une expo-
sition de matériel agricole, c'est le grand nombre de types de machines,

, chacun pour un travail bien déterminé, qui sont offerts al'attention
des agriculteurs. C'est 3u 'il y adans laferme toute une série de travaux,
bien différents les uns des autres, que I'on doit exécuter perlodlquement
et qui nécessitent chacun une machine ou un de machines spéciales.
On voit tout de suite que chaque machine n‘aura a travailler un petit
nombre de jours par an, et par conséquent, comme nous le verrons plus
loin, les principes d' établissement ne seront pas les mémes que pour les
machines industrielles.

Il est impossible de donner ici une liste de toutes |es machines qui sont
couramment employées dans nos exploitations de France, sans compter le
grand nombre de celles qui sont utilisées aux colonies. Nous
ne pouvons que parcourir d'un rapide coup d'oeil les principaux travaux
agricoles et indiquer quelles machines on applique suivant le cas.

Cesont :

I Préparation du sal :

, plant de Marseille,

aLabours ( charrues);

b (scarificateurs, extirpateurs, cultivateurs, herses) ;

c et tassement superficiels du sol ( ,
, pulvériseurs).

rouleaux
I l. des engrajs
a) Engrais solides (épandeurs de fumier) ;
b) Engraisliquides (épandeurs de
¢ Pulvérulents (dlstrlbuteurs d'engrais).
1. de semences (semoirs).
IV. Ergtien des cultures :
Destruction des mauvaises herbes (hou%, );
b) Fagons d'entretien (buttoirs, bineuses) ;
c) des produits insecticides : pulverulents (poudreuses, sou-
freuses) ou liquides (pulvérisateurs).
V. Reécolte des fourrages et des céréales : outils et machines a couper
et ramasser les fourrages (faucille, faux, sape, faucheuses, faneuses,
a cheval, . Moi ssonneuses-lieuses, Mois-
sonneuses—batteus%) pour confectionner I&s meules ( ) pour
engranger les fourrages (é évateurs).
. Récolte des tuber cules et des racines (arracheurs de tubercules,
arracheurs de raci nes).
VII. Préparation des récoltes en vue de la consommation sur |e domaine

-ou en vue de la vente:
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a) (machines  battre, égreneuses, )3
b) Nettoyage des (?ra ns (tarares, épier )i
c) Classification des semences (cribleurs, trleurs sélectionneurs) ;

d) Préparation des grains en vue de leur consommation (aplatisseurs,
concasseurs, moulins, pétrins) ;

e) Préparation des fourrages (botteleuses, presses a fourrages) ;

f) Division des fourrages (hache-paille, broyeursdivers) ;

g) Préparation des tubercules et desracines (décrotteurs, laveurs, épier-
reurs, coupe-racines, , appareils cuire, broyeurs de tubercules
cuits) ;

h) )Divi sion des substances treés dures (brise-tourteaux, broyeurs divers);

i) Mélange des aliments (mélangeurs) ;

j) Cuisson des aliments (cuiseurs, étuves).

VIII. Moteurs: maneéges et treuils, machines a vapeur (locomobiles) et
locomotives routiéres, moteurs a pétrole et a gaz pauvre, moulins a vent
(éoliennes, turbines aériennes, etc.), moulins aeau (roues hydrauliques,
turbines hydrauliques) ;

IX. Appareils élévatoires : béliers hydrauliques, norias, treuils, monte-
charge, transporteurs, élévateurs, pompes.

A cette liste succincte, il convient d'ajouter le grand groupe des tracteurs
et appareils de culture mécanique (V. MOTOCULTURE) et celui des appa-
reils de transport, ainsi que les machines pour la mise en culture des ter-
res qui ne sont employées qu'au début de du domaine.

D'autre part, tout le matériel mécanique qu'utilisent les industries agri-
coles, telles que la laiterie (écrémeuses, barattes, malaxeurs, réfrigé-
rants, etc.), la cidrerie (broyeurs, pressoirs, etc.), la vinification (

,fouloirs, pressoirs, pompes, filtres, etc.) peut a bon droit étre rangé
alasuite de cette liste des machines agricoles.

On voit, par cette rapide revue, la grande diversité des machines qui sont
employées en agriculture, contrairement & ce qui se passe dans les autres
industries ; ce qui permet de dire, sans exagération, que |'agriculture est la
plus compliquée de toutes les industries. Bien plus, dans |'industrie, et quelle
que soit cette industrie, le travail de la matiére premiére ne change pas

lesrégions; le travail du fer, lafabrication des boulons, par exem-
ple, sont les mémes, que I'usine se trouve au nord, au centre ou au midi
delaFrance; il n'en est pas de méme en agriculture, ou chaque terre exige
un mode de travail different, en rapport avec les ressources de larégion
elle-méme. On s'étonne d'apreés cela que, pendant si longtemps, I'agriculture
ait été considérée comme un métier inférieur, alors que I'agriculteur doit
étre beaucoup plusintelligent que I'artisan de laville voisine.

Au fur et amesure des progrés de la civilisation, le matériel agricole,
comme d'ailleurs |le matériel industriel, saccroit constamment. Dans I'in-
dustrie, cette augmentation du nombre des machines a lieu surtout dans le
but d'améliorer la qualité de I'ouvrage, tout en réduisant la main-d'oeuvre
nécessaire a sa production. En agriculture, il n'en est pas de méme : le meil-
leur travail est celui qui est fait alamain, lorsque I'intelligence de I'ouvrier
dirige son énergie en la modifiant achaque instant, selon les besoins. Pour
sen convaincre, il suffit de comparer le labour é\la béche avec le labour a
la charrue. Mais les progrés de la civilisation entrainent de la part de la
main-d'oeuvre des exigences de plus en plus grandes, de sorte que |'agricul -
ture est conduite & employer de plus en plus des machines. (Contrairement
al'opinion généralement émise dans certai nes réunions publiques, la ma-
chine ne casse paslesbrasdel'ouvrier, car elle n‘arrive sur le domaine
qu'apres le départ de celui-ci, c'est-a-dire aprés une diminution du nombre
des travailleurs ruraux, qui ont émigré versles villes.)

D'autre part, le fonctionnement de la machine industrielle et celui de la
machine agricole sont différents : la machine industrielle doit fonctionner en
moyenne huit heures par jour et trois cents jours par an ; tandis qu'en agri-
culture, la machine ne fonctionne souvent que huit jours par an et sur une
petite partie du domaine. L'agriculteur ne peut donc pas consacrer al'achat
de cette machine un capital élevé qui resterait improductif, et les construc-
teurs sont conduits arivaliser d'ingéniosité pour établir, non seulement des
bonnes machines (rustiques, simples), mais aussi des machines qui coGtent
le moins cher possible et soient du fonctionnement le plus économique.

L'enseignement pratique de la mécanique agricole en France date seule-
ment de 1920. Un projet pratique de mécaniciens rurauxavait été
propose depuis longtemps par M. Ringelmann, directeur de la Station
d'essais de machines. Le 31 ao(t 1920, |e sous-secrétaire al Agrlcul
ture signait un arrété créant, a Paris, la Section d'application de méca-
nigue agricole, recrutant les éléves parmi les ingénieurs agronomes et les
ingénieurs agricoles. La durée des études est de huit mois, pendant lesquels
la majeure partie du temps est consacrée a des exercices pratiques : tra-
vail du bois et des métaux, démontage, remontage, réglage, mise au point
et conduite des différentes machines, réparation du matériel, etc. Le reste
du temps est employé al'étude des différentes questions se rattachant ala
construction et au commerce
des machines agricoles (bre-
vets, contrefagons, expéditions
et réclamations, comptabilité
d'atelier, établissement des
prix de revient, organisation
du travail, gréves et arbi-
trages, etc.). La Section est des-
tinée aformer des ingénieurs
ou des agents pour les maisons
de construction ou de vente de
machines agricoles, ou encore
desindustriels ayant un ba-
gage de connaissances suffi-
sant pour pouvoir sétablir a
leur compte avec toute chance
de succeés.

Un enseignement analogue a
été institué en Belgique, a

provinciale de méca- 1 2
nigue agricole de Mons. FIG. 479. — Deux dispositifs pour le méchage des fits.
1. Meéche sur toile métallique; 2. a .

Méchage. — Opération qui
consiste a brdler dans un ton-
neau vide, ou I'on veut mettre du vin, une certai ne quantité de méche
enduite de souffre pour produire du gaz sulfureux servant d'antiseptique.

L es méches soufrées que I'on vend dans le commerce sont faites avec des
bandes de cotonnade trempées a plusieurs reprises dans du soufre fondu.
L es méches dont la couche de soufre est épaisse sont les meilleures ; avec

MECHAGE  MEDICINALES (PLANTES)

celles dont la couche de soufre est mince, la combustion est plus prompte,
et la méche peut se fragmenter en bralant. Les méches soufrées du com-
merce ont 20 25 centimétres delong et 3 centimeétres de
large. Leur emploi présente certains inconvénients : latoile portant le
soufre peut en brdlant donner une odeur désagréable qui se communi-
3ueraau vin ; d'autre part, du soufre fondu peut tomber au fond du fOt et

lonner plus tard un goGt pourri au vin (goGt sulfhydrique). Pour
éviter ces inconvénients, on utilise des godets en fer-blanc (fig. 479)

desquels se trouve un crochet servant a retenir la méche ou encore

un brdle-meéche retenant les résidus de la combustion. Au lieu de méche
soufrée sur toile de chanvre ou de coton, on emploie préférablement des
meches soufrées sur toile métallique on sur toile d'amiante. 1l est préférable
encore, lorsque c'est possible, d'avoir recours al'anhydride sulfureux.
V. SULFITAGE.

Pratique. — Lesflts a mécher sont égouttés de fagon que les vapeurs
de gaz sulfureux soient seches. Un poids donné de soufre produit, en bri-
lant, un poids double d'acide sulfureux. Pour mécher un fat de 225 litres, on
brale approximativement le quart d'une meche, soit 5 &6 centimétres pour
lesvins sains et |égers ; une demi-meéche, soit 10 a 12 centimeétres quand on
soutire ou qu'on traite un vin trés coloré.

Méconium. _ Premiére matiére expulsée apres la
naissance du foetus. Le premier lait (colostrum) en favorise I'expulsion.

) — Cépage araisin noir cultivé dans I'lsére et en Algérie, a

gros grains , amaturité de deuxiéme époque. Il donne du vin ordinaire.

(Cheval). — Variété chevaline demi-sang dela
race germanique (croisement du pur sang anglais), peuplant le Meck-
lembourg (fig. 480).

) ~ (Race). — Variété bovine du Mecklembourg,
issue de larace germanique. Elle est a robe pie-rouge mélangé de noir; elle
est trés laitiére et son lait est trés riche en beurre.

Médicinales (Plantes) [V. pl. en couleurs et fig. 481]. Culture et récolte.
— Avant la Grande Guerre, les plantes médicinales utilisées en France pro-
venaient d'Allemagne et d'Autriche-Hongrie ; mais comme la plupart des
plantes croissent naturellement et al'état sauvage sur notre sol, il est d'un
intérét immédiat de saffranchir désormais du lourd tribut payé aux em-
pires centraux pour cette branche de commerce.

Beaucoup d'excellents esprits se sont donc préoccupés de cette question,
et deux importants rapports ont été écrits sur le sujet et présentés au Syn-
dicat général de ladroguerie francaise : I'un par Boulanger (de Paris),
I'autre par de (de Lyon). Nous puiserons quel ques précisions
dans ces deux documents, ainsi que dans article récent du D ' Chevalier,
afin d'établir I'intérét qui sattache lavulgarisation de cette industrie et a
lafagon dont on peut la mener a bien.

L'intérét financier, dont nous avons déja parlé, est un des premiers a
mettre en lumiére.

Maisil y ad'autres intéréts en jeu que le financier. Celui de ladroguerie
est, sans doute, le plus sérieux, si I'on met a part I'intérét des malades, qui
lui est connexe et sur lequel nous reviendrons. donné la provenance
habituelle des plantes médicinales, elles ont, dés le début de Iaguerre fait
défaut et, malgré les prix élevés qu'ils ont offerts, les droguistes n'ont
se les procurer qu'en quantité fort inférieure aux besoins, méme les plus
pressants. Lasituation saggravait, en effet, du fait que la mobilisation avait
enlevé aleur travail les quelques rares ui existaient en France.
« 1l ne sest pas recueilli, depuis le début des hostilités, dit dans son rap-
port de un dixiéme de la quantité produite habituellement
sur le sol frangais, quantité qui était déabien loin de suffire besoins
de la consommation nationale. »

Il faut donc, de toute nécessité, organiser sur des bases beaucoup plus
larges la récolte des plantes médicinales sur notre territoire, afin de cesser
nos achats a l'étranger et de procurer a nos nationaux de trés appréciables
ressources, tout en exigeant des frais d'installation a peu prés nuls. Nous
créerons ainsi une industrie qui, ne réclamant que des connai ssances trés
élémentaires et vite acquises, permet d'utiliser |'activité de tous.

Avant d'examiner les conditions dans lesquelles peut et doit se faire cette
récolte, il nous parait nécessaire de donner quelques notions sur les plantes
médicinales, leurs usages, leur efficacité et leurs habitats.

Utilisation des plantes médicinales. — || est facile, évidemment, de railler
I'usage des plantes médicinales et de se gausser, suivant un mot connu, de
« lamédecine des simples, al'usage des imbéciles ». Mais, a regarder les
choses de plus prés, on change rapidement d'opinion. Il est bien évident
gu'un certain nombre de végétaux usurpent une réputation que
rien ne vient légitimer et que, parmi les recettes qui sont conservées pré-
cieusement dans les campagnes, beaucoup n'‘ont qu'une valeur trés

. Un grand nombre de ces plantes, par contre, ont une action réelle, si
réelle que plusieurs d'entre elles sont des poisons violents. D'autre part, les
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précautions d'heure, de saison, de lunaison, recommandées pour leur cueil-
lette, ont pris une allure de mystére sous laquelle se cachent des traditions
parfois fort sages.

Si nous consultons laliste des plantes médicinal es ou reconnues comme
telles, nousy trouverons d'abord les espéces majeures : celles dont on retire,
sous le nom d'alcaloides, des remedes extrémement actifs, que la médecine
utilise quotidiennement d'une fagon trés satisfai sante. Dans cette série figu-
reront, par exemple, ladigitale (digitaline), le genét ), I'aconit
(aconitine), la jusquiame ( ), labell adone (atropine). Puis -

2. — Bryone

( 3. —_Consoude
Racine au

(Racine).

6. — Rhubarbe
(Coupes de tiges).

5. — Valériane
(Recine).

4. — Guimauve
(racine).

7. — Tetes de pavot. 8. — Bourgeons

de sapin.

FIG. 481. — Parties utilisées de certaines plantes médicinales.

des espéces d'action moindre, mais encore indéniable, parmi lesquel-
les nous placerons des purgatifs comme le nerprun, lericin, lamercuriale,
les graines des courges et des concombres ; des comme le
grenadier, lafougere méle ; des comme le colchique et la
bryone, puislarue, la sabi ne, la valériane. D'autres, moins importantes,
mais encore trés utlles flgurent dans des remédes connus, comme la chico-
rée et , lesquels font partie du sirop de chicorée, utilisé chez les
petits enfants ; le millepertuis, qui entre dans |le baume du Commandeur ; le
capillaire, qui fait partie de I'élixir de ; le cresson, qui entredansle
sirop antiscorbutique ; I'amandier, qui sert a préparer le sirop d'orgeat et
les lochs. Viennent ensuite les innombrabl es tisanes, dont les vertus ont été
réhabilitées par le professeur Pic au congrés de Lyon (1911) : bourrache, bou-
leau, camomille, chiendent, pensée, violette, lichen, tilleul, etc. Nous ferons
ensuite une classe a part des plantes employées par les fabricants de liqueurs
(carvi, fenouil, absinthe, coriandre, génépi, gentiane, menthes). Puis nous
retiendrons celles qui sont utilisées en parfumerie : lavande, thym, romarin,
saponaire, etc. Resteront alors les véritables simples, celles dont les vertus
ne sont rien moins que démontrées. Ne les considérons pas encore comme
inactives, car, quotidiennement, nous découvrons que, moyennant telles par-
ticularités de recolle ou tel moyen de traitement, elles se montrent, au con-
traire, efficaces. Peut-étre n'est-il pas inutile de donner de cette assertion
quelques exemples : celui de labardane, dont la racine séche n'a aucune
action véritable, tandis que, s elle est utilisée , elle fournit un reméde
fort actif contre lafuronculose ; celui du recomman-
dait contre le diabéte et que, recemment ona en effet reconnu actif contre
cette maladie; celui, enfin, de I'aubépine, qui est, dapres des compétences
indiscutables, utile contre I'hypertension artérielle. On multiplierait facile-
ment ces preuves.
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Ce rapide coup d'oeil suffit, pensons-nous, a démontrer que les plantes
médicinales ont une trés réelle utilité et que les cueillir, les vendre aux dro-
guistes, c'est contribuer a guérir ou, tout au moins, asoulager un nombre
trés grand de malades. Ces uti lisations successives que Nous avons passees
en revue nous prouvent, d'autre part, que leur commerce ne risque pas de
péricliter de sitét et que les droguistes, qui sen servent pour tant de pré-
parations de tout ordre, en ont un besoin L es débouchés de cette
industrie sont donc, dés maintenant, assurés, et I'on peut estimer que la
vogue de ces plantes n'est pas prés de sarréter. )

Habitat des pl antes médicinales. — Quand nous avons dit plus haut que
les plantes médicinales, du moins pour |latrés grande majorité, poussai ent
naturellement chez nous, nous n‘avons pas voulu annoncer, bien entendy,
qu'on les trouverait toutes en toute région de notre territoire. Chacune
d'elles a son habitat préféré et indispensable, celui qui réalise non seule-
ment |les conditions qui conviennent a sa végétation, mais parfois celui qui,
seul, lui donne ses principes actifs. Nous verrons tout al'heure quelle im-
portance ces diverses notions prennent dans I'installation de cette industrie
chez nous. Pour le moment, et surtout pour compl éter les notions générales
gue nous croyons devoir donner sur les simples, nous indiquerons, atitre
d'exemples, les habitats des principales parmi ces plantes ; ceci, de fagon
sommaire, car quel ques-unes d'entre elles pourraient parfai tement prendre
place dans plusieurs de ces catégories alafois.

1l'y d'abord celles qui poussent partout, dans les lieux incultes, sur le

bord des chemins, celles que nous pi étinons a chaque instant sans nous
soucier soit de leur valeur médicinale, soit des ressources pécuniaires
qu'el les peuvent fournir. Citons, parmi ces plantes banales, la millefeuille,
I'armoise, la fougére male, I'épine-vinette, la bourrache, la bryone, la cen-
taurée, la chicoree sauvage, la cuscute, le cynoglosse, la stramoine,
I'herbe aux chantres, I'épurge, lafumeterre, le lierre terrestre, Iajusqwame
le millepertuis, I'ortie blanche, la bardane le Iamercurlale le bu-
grane, l'origan, la pariétaire, , le plantain, Ia ronce, la patience,
le , latanaisie, laverveine, le bouillon-blanc, etc.

Dans les régions méridionales du pays seulement se rencontrent |'adonis,
le chardon bénit, la staphisaigre, le concombre sauvage, le fenouil, le
I'hysope, le psyllium, le romarin, lasauge, le capillai re.

Dans les pays montagneux, on peut cueillir I'aconit, le pied-de-chat, la

I'arnica, la belladone, Iagentlane lasabine, la
IaJoubarbe le sorbier des oi seaux, noir.

Au bord de lamer et dans les lieux sales se trouvent
maritime, lascille, le cinéraire maritime.

Au bord de I'eau, on peut récolter I'acore, la guimauve, le offi-
cina ou , lamenthe verte, lasalicaire, e saule blanc, la scrofulaire,
la douce-ameére, lavalériane, la morelle noire.

Sur les coteaux secs vivent I'anémone, le buis, le serpol et,

(ou dompte-venin), la pensée sauvage ; dans les régions gréseuses et gra-
nitiques, ladigitale, le lycopode, le genét ; dans les haies et | es buissons,
le liseron, le gratteron, la grande mauve, le prunellier, le nerprun, la
bourdaine, la saponaire, la pervenche.

Les bois et foréts nous fournissent le bouleau, le chataignier, le muguet,
I'aubépine, le faux ébénier, laficaire, lefraisier, le houx, le noyer, le gené-
vrier, lamélisse, le sceau de Salomon, le polypode, |e peuplier noir, le
chéne, la scolopendre, la véronique, la violette, les ronces.

On récolte, dans les paturages humides, e colchique, la petite centaurée,
I'année, la menthe, la bistorte, I'ulmaire, la grande consoude, le tussilage ;
dans les marais bourbeux, la cigué vireuse, le rossolis, la ,lemé-
nyanthe ; dans|'eau, enfin, le cresson, les la

Enfin existent chez nous, cultivés: I'angélique, I anis, lacamomille, le
persil, la petite absinthe, la menthe poivrée, la coriandre, le laurier-cerise,
lelaurier-rose, le fraisier, laréglisse, le houblon, I'origan, lamarjolaine, la
pivoine, larose (acent feuilles et de Provins), Iavigne, le , etc.

Nous n'avons pas tout nommeé, tant s'en faut. Cette liste, pour trés incom-
pléte qu'elle soit, peut déja montrer quelle quantité et quelle variété de
plantesil est possible de cueillir chez nous. Toutes ces plantes sont utilisées
et, par , demandées par |les droguistes. Toutes, quoique a des
degrés divers, tenant aleur rarete plus ou moins grande, aux difficultés de
la récolte, aux soins dont elles ont besoin, peuvent procurer des ressources
appréciables. Disons, dés maintenant, que, sauf cas un peu exceptionnels,
il ne faut néanmoins pas compter que cette récolte suffise a assurer lavie
des . Lesressources gu'elle procurera doivent venir comme un
appoint, appoint facilement gagné et bien tentant pour les habitants des
campagnes, pour lesquels la peine a prendre sera véritablement bien petite.

Encore faut-il qu'il ne la prennent qu'a bon escient, c'est-a-dire qu'ils effec-
tuent une récolte vraiment utile, qu'ils traitent les plantes comme elles
doivent I'étre et qu'ils sachent a qui vendre leur récolte. |l ne sagit pas, en
effet, de récolter au hasard, péle-méle, et de croire que le droguiste (ou, en
général, I'acheteur) auraleloisir defaire le tri dans cette cueillette. Il faut
cueillir certaines plantes qui seront d'un rapport assuré, et rien qu'elles.
En d'autres termes, il y a, dans cette industrie, quatre points essentiels :
connaitre, cueillir, sécher, vendre.

Connaitre d'abord. Nous avons montré qu'il est, suivant les pays, des
plantes dont la récolte est plus facile, d'autres qu'on n'y trouvera pas ou,
seulement, en petites quantités. 1l en est, en méme temps, parmi celles qui
viennent naturellement dans |a contrée, certaines dont la vente sera rému-
nératrice, d'autres trop banales pour pouvoir procurer des ressources, sinon
en trés grands stocks. |l faudra les unes et les autres, afin de
savoir dans quel sens diriger ses efforts. Les premiers doivent se
trouver sur place. Ce seront les instituteurs, les professeurs d'agriculture,
les pharmaciens, qui connaissent les plantes pour les avoir étudiées et qui
pourront organiser des séances d'herborisation. (V. ce mot.) Au besoin, il est
certain que les droguistes, intéressés a cette récolte et futurs acheteurs ne
demanderont pas mieux que d'aider ces moniteurs de leurs conseils. On a
préconisé fort justement la création, dans certains centres, de musées som-
maires, ot un herbier, aladisposition de tous, conserverait les types des
principales plantes qu'il y a possibilité de récolter et qu'il y aavantage a
cueillir danslarégion. C'est sur celles-la exclusivement que devra porter
I'effort des

Cueillir ensite. Chacune de ces plantes demande a étre récoltée a une
époque donnée, et la cueillir & d'autres moments serait sexposer atravail-
ler pour rien. 11y a ainsi un véritable calendrier du de plantes,
qui donne I'époque |la plus favorable pour chacune d'entre elles. On peut
Yy voir que cette industrie des plantes médicinal es pourra sexercer tout au
long de I'année » mais les mois d'hiver, bien entendu, seront presque une
morte-saison et devront étre considérés comme tels dans plusieurs régions.
Le temps favorable ala récolte varie aussi suivant les espéces et le terrain.

, I'absinthe
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QUELQUES PLANTES MEDICINALES

APERITIVES (AP.) | ASTRINGENTES (AST.) : CALMANTES (CA.) : EMOLLIENTES (

) : LAXATIVES (LA.) : PECTORALES (PEC.).
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NOM FRANGAIS NOM LATIN FAMILLE TERRAIN FAVORABLE HABITAT PARTIES UTILISEES
Absinthe (Grande) IComposées. Lieux incultes ; rochers. Sommités . Juillet-aodt.
Absinthe (Petite) IComposées. Montagneux. /Alpes (et cul . [Toute la plante. Juill et-ao0t.
Absinthe maritime Composées. Littoral del'Océan. Toute la plante.
i P i 4 5 4 Aol 4 Racine, tiges, feuilles. Sept:
Ache des marais ... Ombelliféres. Lieux salés. Cotes (Océan, Méditerranée). Graines. 2% année.
Renoncul acées. des montagnes. Pyren.ees Alpes, Jura, Vosges, etc. } ?:ﬁ?gme'
Eaux stagnantes, bord de |'eau. Lorraine, Alsace, Jura, Alpes, Rhizome. Aodt-sept.
. ] Alpes, Pyrénées, Vosges, - Parties aériennes. Duin-juillet.
Renonculacées.  |Bois des montagnes. . 9 raless PR
. |Adonis Renoncul acées. Alsace, Tiges et feuilles. Avril-mai.
Rosacées. Lieux incultes. Toute la France. Toute la plante. Duin  aodt.
Sol anées. Vignes, champs cal caires. Presque toute la France. -ll;lr%(iatet fedilles. g?‘t e
Alléluia... . Lieux ombragés Toute la France. Toute laplante. Avril-mai.
Amandier . Rosacées. S Fruits. .
ANEMONE.......ccccovrrrerenenn. |ANEMONE P Renonculacées.  |Coteaux secs. Dabufglc%gévergne, . etc. Plante 2 en jum fleur§
" Ombelliferes. cuit| . Racines. i (2 e
officinale. Ombelliferes. Lieux éevés, champs; [cultivé dans|e Midi. Fruits. Aolt,
Aristoloche .. Renonculacées. Bord desriviéres. Toute la France. E%rct: %aen ennes. X&oﬂﬁg_la'
Armoise . wulgaris. Composées. Lieux incultes, terres |égéres. (Commune partout. Plante entiére, Juin-sept.
Arnica..... ... |Arnica . Composées. granits, grés. |Montagnes de France, Sologne.  |Fleurs et racines. Juillet-aolt.
Asclépiade (Dompte.venin, Lieux arides et incultes. Commun. Racines. Juin - sept.
odorante............ Rubiacées. Bois ombragés. Commune. Fleui lles. ma!.
A0 4 Fleurs. al.
AUbEPINe.......oooiir s v Rosacées. Toute la France. Eruits. o
Composées. . |Toute la France. Racine. Juin a aolt.
Composées. Rochers maritimes. Midi delaFrance. Plante entiére. Juill et-ao0t
L abiées. Lieux incultes, haies. Toute la France. Toute laplante. Juin a0t
IComposées. Terrainsincultes. Midi de laFrance. - Feuilles. Juill et-ao0t.
vulgaris. Cruciféres. Terrains humides. Toute la France. Feuilles, graines. ﬁ‘(,{l !
. o omne.
major. Synanthérées. , bord -| Toute la France. Feuilles, tige, fleurs. [Juin & aodt.
Scrofulariacées. | Bord des eaux, fossés humides. | Toute la France. Tout. laplante. Mai-sept.
Toute la E Feulies Mai ajuillet.
Belladone ... Solanées. Bois ombrageés. oute la France (surtout €| Baies. Aot aoctobre.
Vosges). Racine.
Benoite .. Rosacées. Bois et haies. Toute la France. Racine. Automne.
Bétoine L abiées. Bois. Toute la France. Racine. Automne.
Bistorte Polygonacées. Prés hum., surtout montage. |Presgue toute la France. Racine. Mai  aodt
Bleuet .. Composées. Culture de céréales. Toute la France. bleus) [Juillet-a00t
Bouillon-blanc. Scrofulariacées. | Lieux incultes, bord des chem. la France. Feuilles et fleurs. Juillet-aodt.
alba. Bétulacées. Foréts siliceuses. Nord, Ouest. montagnes. . Toute |'année.
Rhamnacées. Haies et bois. Commune. Fruits. Aolt-sept
. Lieux cultivés, jardins. Commune. Plante entiére. Juin-juillet.
PR . . Toute I'année,
Capsella P Cruciféres. Partout. Feuilles et graines. sauf )
Bryone ( ) Cucurbitacées. Partout. Racine. Toute I'année.
. Midi de la France, Vendée. Toute laplante. Juin.
repens. L égumineuses. Champs, lieux incultes. Toute la France. Racine. Jduin  ao(t
. Buxacées. Coteaux arides, bois. , fevilles. Toute I'année.
Camomille allemande...... camomille. Composées. Dans |es moissons. Commune. Plante entiére. Avril a juillet
Camomille romaine . . Composées. Lieux sablonneux. Ou st et Centre (surtout cultivée). | Fleurs. Juillet-aodt.
Graminées. Endroits humides. Région méditerranéenne. Racine. . .
.|Fougeéres. Roches humides. Midi, Corse. Toute la plante. Juin-juillet.
Carvi. carvi. Ombelliféres. Montagnes. Presque toutes les . frang. | Graines. Mai ajuillet
Cassis - Cuit|ivé .
Centaurée (Petite) Composées. Lieux humides, champs, bois. | Toute la France. Plante entiére. Juillet-ao(t.
Chardon benit Composées. Champs. Midi de laFrance. Feuilles et fleurs. Juin-juillet.
Chardon étoilé Composées. Lieux s, bord des chem. | Toute la France. Plante entiére. Juillet-aodt.
Chardon-Marie... . Composées. Lieux incultes. Midi delaFrance. Réceptacles. Juillet-aolt
Chélidoine ( majus. Papavéracées. Haies, vieux murs, décombres. | Toute la France. Plante entiére. Avril asept.
Chévrefedille Caprifoliacées. Haies, jardins, Toute la France Feuilles, fleurs. Printemps.
Chicorée sauvage.. . Composées. Lieux incultes, bord des | commune. E:g: Inlg 3 .
Chiendent repens. Graminées. Lieux cultivés. Commun. Plante entiére. Toute I'année.
Cigue (Grandtfe%‘ — . Ombelliferes. Endroits frais. Partout. Feuilles, graines. Juin & aodt.
officinal ou|
Raifort officinal .......... Cruciféres. Bord de I'eau. Littoral del'Océan et delaManche.| Feuilles. Mai
Fleurs. Aolt-sept.
Fruits. Mai-juin (2° an-
Colchique ... Liliacées. Paturages humides. Toute la France. née).
Graines. Juin.
Bulbes.
Consoude (Grande) Syp officinale. . Prairies humides. Toute la France. (Racin s, Septembre.
Coquelicot .... Papaver Papavéracées. Cultures de céréales. Toute la France. Fleurs. Juillet-ao(t.
Coriandre . Ombelliféres. . Fruits. Aot
Cresson.. officinale. Cruciféres. Ruisseaux (et cultivé). Toute la France. Toute laplante. Printemps-été.
Cuscute. N . Convolvulacées. Parasite del'ortie et| du chanvre. Plante en fleurs. Juin a aodt
Cyclamen .| Cyclamen . Primulacées. Bois. Jura, Savoie. Tubercules. Automne.
Cynoglosse... . officinale. . Lieux incultes et secs. Toute la France. Racine. Findelal™ an.
| Del phinium consolida. Renonculacées. Moissons. Toute la France. Plante entiére. Juina aodt.
Digitae.......... .| Digitalis . Scrofulariacées. . granitiques et siliceux. | Vosges, Auvergne, Alpes, etc. Fevilles(de année).| Juin a sept.
Douce-ameére .. Solanées. Bord des ruisseaux, boss. Toute la France. Plante entiére. Juinaeolt (2 a)
Cucurbitacées Lieux incultes, décombres. Midi de la France. Fruit. Mai a ao(t.
Ellébore blanc ( ). album. Liliacées. Péturages de montagne. Montagnes de France. Racine. Juillet-aodt.
Ellébore noir .. g . Renoncul acées. Cultive. Briangonnais, Provence. Racine. Juillet-aodt.
wvulgaris. . Bois calcaires, haies. Presque partout. Racine. Mai-juin.
_________ Euphorbiacées. | Jardins, habitat. abandonnées. | Toute la France. Graines,
Ergot de seig! . . Dans e seigle.
- officinale. Cruciféres. Décombres, chemins, vignes,| Toute la France. Plante entiére. Juin A sept.
ronde.... . . Euphorbiacées. . cultivés prés habitations.| Toute la France. Plante entiére. Juin & octobre.
Eucalyptus Eucalyptus Myrtacées. Littoral méditerranéen. Feuilles. Juin a octobre,
Composées. Bord des eaux. Toute la France. Fleurs, racine. Juillet-aodt.
. e : . i i i Parties aériennes.
FENOUIl 1vveveeereeeeeerersnnc] Ombelliféres. Vignes, coteaux arides. Surtout régions méridionales. Parties souterraines.
Fenouil des Alpes .. Ombelliféeres. Régions montagneuses. Sud-Est. Racine. .
. .| Légumineuses. Champs cultiveés. Régions méridionales. Graines. Juin-juillet.
Ficaire (Petite )- Renonculacées. | Champs, haies, bois humides.| Commune. Plante entiére. Avril-mai
Fougére male....................] mas. Fougeéres. Buissons, haies, chemins | Commune. Rhizome. Tout I'hiver.
Fraxinelle( blanc) Rutacées. Coteaux calcaires. Toute la France. Racine. Automne.
Fumeterre . Fumariacées. Champs, jardins, vignes. Toute la France. Plante entiére. Mai a sept.
....... . L égumineuses. Prairies, bord des fossés. Région méridionale. Plante entiére. Juillet-aodt.
palustre. Rubiacées. Lieux ., bord de I'eau.| Sud-Est Plante entiére. Mai ajuillet.
Gattilier agnus Verbénacées. Lieux humides. Littoral méditerranéen. Graines. Automne.
Génépi Composées. Terrain aride de montagne. | Alpes (surtout Savoie). Plante entiére. .
Genét ... Légumineuses. Terrains quartzeux. Commun. Fleurs, tige. Mai-juin.
: 5 A Fleurs. .
Gentiane . métres).| Alpes, Pyrénées, Vosges. Jura. Racine. Automne.
PRINCIPALESPLANTESMEDICINALESEXISTANT EN FRANCE A L'ETAT SAUVAGE
10

LAROUSSE




MEDICINALES (PLANTES) 146
NOM FRANCAIS NOM LATIN FAMILLE TERRAIN FAVORABLE T te
Géranium Robert............. Décombres, vieux murs, bois,| Toute la France. Plante entiére. Mai aao(t.
Germandrée aquatique..| L abiées. Fossés, prés humides. Presque partout. Plante entiére. Juin a ao(t.
Gléchome (Lierre ) Labiées. Prairies humides, haies. Toute la France. Plante entiére. Avril ajuin.
Globulaire ( ) .. Lieux arides et pierreux. Région méditerranéenne. Plante entiére. Avril ajuin.
(Herbe au pau-
vrehomme) .................. . Scrofulariacées. | Marais, lieux aquatiques. Centre et Midi. Plante entiére. Juin-juillet.
il (Herbe aux perles) officinale. - . Bois, coteaux calcaires. Presque toute la France. Plante entiére. Mai-juillet.
Grenadier ... . Cultivé| dansle Midi. Racine.
i : a Fleurs. Mars mai.
[ S album. Parasite (Pommier et autres| arbres, rare sur le chéne). Fruits. AGGE A Nov.
Feuilles. Juin.
GUIMAUVE ... Malvacées. Endroits humides Sud de laFrance. Fleurs. Juillet.
Racine. Automrﬁa et
[ ; FPSRTIp f ; 5 . Juin-juillet.
Hieble (Petit Sureau) ...... Caprifoliacées. Lieux incultes, fossés. Commun. Baies. Sept -octobre.
Houblon Haies et buissons. Toute la France. Fleurs. .
Houx . Foréts de basse montagne. Toute la France, surtout le Midi. Feuilles. Mars-avril.
Houx (Petit) Liliacées. Lieux stériles, calcaire. | Presque partout Fleurs. Juillet-2o0t.
' : ) ’ Rhizomes. Automne.
Hysope L abiées. Vieux murs, lieux secs. Midi : Grenoble, Sisteron, Grasse. | Plante entiére. Juillet-ao(t.
Joubarbe .. Crassulacées. Vieux murs, toits de chaume. | Alpes, Pyrénées, Jura Feuilles. Juillet-aot
Jusquiame piger. Solanées. Lieux incultes, chemins. Toute laFrance. Plante entiére. Mai ajuillet.
Laurier-rose . Cultivé. Midi (indigéne). Juin-juillet.
Lavande ...... L abiées. Lieux secs. Région méridionale. Fleurs. Juillet-ao(t.
Lichen d'lslande .. Lichens. Sur lesrochers et le sol. Montagnes de France. Toute laplante. Toute I'année.
Lin s . ive. Graine.
Liseron des champs Convolvulacées. | Champs. Commun. Plante entiére. Juin-juillet.
Lobélie . . Lieux marécageux. Ouest de la France. Plante entiére. Juillet-ao(t.
Lycopode. Mont. gréseuses et | Plante entiere. .
Mandragore. Solanées. Lieux marécageux. Midi (surtout Italie et Afrique). Racine. Juillet-ao0t.
Marjolaine... Labiées. Lieux marécageux. Midi de la France. Feuilles. Juillet.
Marronnier d'Inde Foréts. Partout. Fruits. .
Marrube Labiées. Lieux secs, bord des chemins. | Commune. Plante entiére. Juillet a sept.
Mauve Malvacées. Lieux cultivés, décombres. Toute laFrance. Feuilles, fleurs. Juin & ao(t.
Mélilot Légumineuses. Moissons, bords des chemins. | Commun. Fleurs. Juillet &
Mélisse... Labiées. Bois, buissons, Toute |la France, Corse. Feuilles. Mai-juin.
Menthe pouliot . Labiées. Prés .| Toute la France. Plante entiére. Juillet-ao(t.
Menthe poivrée . Labiées. Ordinairement cultivée. Pyrénées (état sauvage). Feuilles.
. s . Marais, Toute laFrance. Feuilles, racines. L'été.
Mercuriale...........cs Euphorbiacées. |Lieux cultivés. Toute laFrance. Plante entiére. Mai aoctobre.
Millefeuille ( Composées. Lieux incultes. Commun. Parties aériennes. Juin a aodt.
Millepertuis..... Prairies séches, chemins. Toute la France. Sommitésfleuries. |Mai aao(t.
Morelle noire.. Solanées. Lieux cultivés, clairiéres. Toute la France. plante, baies. |Juin &
Moutarde noire . Cruciféres. Lieux humides, bord de I'eau. |Commune. Plante entiéere. Juin aaot.
Muguet .. Bois. Toute la France. Fleurs, feuilles. Mai a
Myrtille. . Montagnes siliceuses. Alpes, Jura, etc. Elt‘ﬁ]ltr: Avril 2
.|Amaryllidacées. |Bois, prairies montagneuses. | Montagnes. Fleurs, bulbes. Mars-avril.
alba. Nymphéacées. Eaux stagnantes. Commun. Rhizome. Aot
Rhamnacées. Haies et bois. Toute la France. Fruits.
Caryophyllacées. |Murs, ruines. Toutela Fleurs. Juillet-aolt
Labiées. Terrainsincultes, chemins. Surtout régions méridionales. Plante entiére. Juillet-aot.
. Lieux incultes. Commune. Plante entiére. Juin a octobre.
album. Labiées. . incultes, chemins, haies. |Commune. Fleurs. Avril-mat
Ombelliféres. Lieux arides. Toute laFrance. Racine. Juillet & sept.
. Murs, rochers, décombres. Toute la France. Plante entiére. Juin aoctobre.
Rumex Polygonacées. Chemins, lieux frais, fossés. | Toute la France. Racine, Juillet-aodt.
Viola Violacées. Champs sablonneux cultivés. | Toute la France. Plante  ( )|Mai aoctobre.
Ombelliferes. Sauvage sur les bords de :a |Méditerranée. — Cultivé. g’?‘;ﬂ: Findela  an.
Pervenche (Grande) major. Haies, bord des ruisseaux. Centre et Midi. Plante entiére. Marsajuin.
Pervenche (Petite) minor. . Bois, haies. . Commune. Plante entiére. Mars ajuin.
Pied-de-chat Composées. Pelouses arides, siliceuses. Région montagneuse. Plante entiére. Mai ajuillet.
Pin sylvestre 3 Coniféres. Bois des montagnes. Toutes les montagnes de France. |F1eUrs: > attomne
Pissenlit ... deus Composées. Pelouses, prairies. Presque toute |a France. Plante entiére. ( Ih?lnelr';ee
major. . Lieux incultes, chemins. Commun. Plante entiére. Avril ajuillet.
Polygonacées. Lieux humides. Toute la France. Plante entiére. Juillet & octobre
Polygala . Lieux non cultivés. Toute laFrance. Racine. ) -
Champs hum., bord des eaux. | Toute la France. Plante entiére. Mai  octobre.
psyllium. Lieux pierreux ou sablonneux. | Régions méridionales, Plante entiére. Avril ajuillet.
Pulmonaire . Bois, lieux ombragés. Nord et Est (. Savoie). Plante entiére. Avril ajuillet.
Raifort sauvage. Crucifeéres. Ordinairement cultivé. Toute la France. Racines. ,
Romarin L abiées. Lieux secs et arides. Littoral méditerranéen. Plante entiére. Mars juin.
Rosacées. Haies, champs, bois. Commune. Feuilles. Juin a octobre.
Marais tourbeux. Montagnes, Gironde, Alsace, etc. | Plante entiére. Juillet-ao(t.
Rata . Rutacées. Lieux arides. Région méridionale. Tige et feuilles. Juin-juillet.
. |Puni perus Sabina. Coniféres. Montagnes. Alpes et Pyrénées. Fruits. : novembre
. . . Bord des ruisseaux. Toute la France. Fleurs. Juin-ao(t.
Caryophyllacées. |Fossés, haies, bord des champs | Toute la France. Plante entiére. Juillet-aodt.
L abiées. Coteaux secs et stériles. Régions méridionales, Corse. Fleurs, feuilles. Juin-juillet.
Fleurs. Avril-mai
alba. Bord desriviéres. Toute la L'été.
{ . Toute I'année.
Liliacées. Bois, rochers ombragés. Toute la France. Plante entiére. Mai-juin.
. Liliacées Bord de lamer. Région méditerranéenne. Racine. Aot aoctobre.
Scolopendre officinale. |Fougéres. Roches humides, puits. Presque toute la France. Plante enti_(gre_ o
Scrofulaire agquatiq . Scrofulariacées. |Bord des ruisseaux. Presque toute |a France. Plante entiére. Juin-juillet.
Scrofulaire noueuse nodosa. Scrofulariacées. |Lieux humides, bois. Toute la France. Plante . (suit. .).|Juin aaodt.
. wvulgaris. Composées. Lieux cultivés. Toute la France. Plante entiére. Toute I'année.
Sougi........ .[[Calendula Composées. Surtout |cultivé. o Fleurs, feuilles. . .
. Caryophyllacées. |Champs sablonneux. _ . des Alpes et des Pyrénées. | Plante entiére. Mai a sept.
(Lavande) Labiées. Champs sablonneux. Région méditerranéenne. Plante entiére. Mai-juin.
Staphisaigre. Del phinium Renonculacées.  |Champs sablonneux. Provence et L anguedoc. Graines.
Stramoine Datura Solanées. Champs incultes, décombres. | Toute la France. Feuilles. Aodt-sept.
Sureau. ... g Haies, voisinage des habitat. | Toute la France. E&J{SS JSLg;?t _octobre
. Composées. . incultes, bord des chem. | Toute la France. Sommités fleuries. | Juillet-ao0t.
Thym ... .|| Thymus vulgaris. L abiées. Lieux secs. Midi de la France. Plante entiére. Juin-juillet.
Thym-Serpolet .. Thymus L abiées. Lieux secs, arides, pelouses. | Toute la France. . (s. fleurs).| Juin a sept.
Tilledl ........ . . Bois, allées. Presque toute la France. Fleurs. Juillet
Rosacées. Prairies et bois. Toute la France. Racine. Juin a sept.
Tussilage ... . Composées. Lieux argileux et humides. Toute la France. Fleurs. Mars a avril.
Ulmaire (Reine des prés). Rosacées. Lieux humides; bord de I'eau. | Toute la France. Plante entiere. Juin-juillet.
( ) Lieux ombragés des .| Montagnes de France. Fleurs. Aolt.
Valériane......coocovvnrenrennces Bord de I'eau, lieux humides. | Partout, sauf région -| Fleurs, graines. Mai ajuillet.
. Racine. Automne.
Véronique ... Scrofulariacées. |Bois, ombragés. | Toute la France. Plante entiére. Juin-juillet.
Verveine .. . V erbénacées. Décombres, bord des chemins. | Commune. Plante entiére. Juin aoctobre.
Violette ... Viola Violacées. Haies, bois. Toute la France. Fleurs. Mars-avril.
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Il est impossible, en , de fixer une date, méme approximative,
de fagcon générale. Tout ce que I'on peut dire, c'est que les fleurs doivent
étre cueillies en plein épanouissement, plutdt avant qu'apres : les feuilles
au moment ou |les organes de reproduction commencent a se développer,
les racines en mai-juin, au moment de lafloraison.

On vient de voir, par les quelques lignes qui précédent, que ce ne sont
pas les mémes parties que I'on doit rechercher dans chaque plante. Pour
I'une, c'est laracine; pour une seconde, lafleur; pour d'autres, lafeuille ou
latige qui est utilisée et renferme les produits actifs. 11 faut encore tenir
compte de |'&ge nécessaire de ces différentes parties, et les racines, par
exemple, ne se récoltent en général que la deuxiéme ou la troisiéme année.
Tout cela, qui est encore a apprendre avant de se livrer a cette profession,
est beaucoup plus simple qu'il n'y parait au premier abord. Il faut réflé-
chir, en effet, que, pour chaque contrée, |'acquisition des connaissances né-
cessaires ne portera que sur un petit nombre d'especes.

En troisiéme lieu, sécher. C'est |3, a n'en pas douter, la partie la plus dif-
ficile et, surtout, la plus délicate. Il faut bien savoir que les droguistes, dis-
tillateurs, etc., n'achéteront que les plantes bien desséchées, car celles qui
ne le seraient pas de fagon convenable ne leur seraient d'aucune utilité. Les
plantes, d'autre part, seront d'autant plus actives et d'autant plus recher-
chées que cette dessiccation aura mieux effectuée. L es précautions
prises pendant la cuelllette, |e nettoyage soigneux des plantes récoltées
seront déja des conditions favorables, mais, répétons-le, c'est la dessicca-
tion qui est, en pareille matiére, I'opération principale.

L es plantes, ou du moins beaucoup d'entre elles, se desséchent fort bien
al'air, alacondition, naturellement, d'étre mises pendant cette opération a
I'abri des intempéries et, notamment, de lapluie. de facon que
I'air circule autour d'elles, sur des claies ou des toiles dans un hangar ou
un grenier, la plupart des feuilles et des fleurs se desséchent bien ( . 482).
Mais elles se dessechent lentement, et cette condition est assez peu favo-
rable. On a préconisé des hangars du méme genre, ou I'on établirait un
courant d'air plus actif. Cela est impossible aréaliser pour des particu-
liers, possible pour des industriels, qui installeraient des sechoirs communs,
ainsi que nous allonsle voir.

Pour un certain nombre de plantes, notamment pour celles qui sont
épai sses et principalement pour les tiges et les racines, |a seule méthode
qui puisse donner de trés bons résultats est le séchoir aair chaud. Ainsi

J. }oyer.
FIG. 482. pour le séchage des plantes médicinales dans |le Doubs.
la dessiccation se fait plus vite et les plantes risquent moins de perdre leurs
qualités actives. L'installation d'un aair chaud, dont peuvent d'ail-
leurs bénéficier toutes les plantes récoltées, est une chose relativement trés
simple. Quelques claies bien disposées, quel ques toiles tendues, une piéce
fermant bien et un poéle constituent, en somme, toute I'installation néces-
saire. Néanmoins, il faut considérer que, pour des campagnards qui veulent
seulement trouver dans la récolte des plantes un supplément de ressources,
c'est encore une installation trop dispendieuse et trop compliquée. Sans
doute, dans certaines régions, plusieurs de ces pourront-ils
pour laréaliser. Mais le mieux, en ces matiéres, consiste dans I'éta-
blissement de séchoirs communs faits par |es acheteurs de plantes eux-mémes.
A I'heure actuelle, des séchoirsde ce genre existent déja dans les princi-
paux centres de récolte : aux environs de Paris, en Maine-et-Loire, en Au-
vergne, dans larégion lyonnaise. Les grandes usines ou |'on traite les plantes
médicinales en possedent, ot seront desséchées | es plantes récoltées dans
les environs et achetées par les usiniers. Ces séchoirs communs, de quelque
nature qu'ils soient, ne peuvent étre utilisés que par les des envi-
rons, ou, pour les plantes peu périssables, comme les racines, par des
travaillant dans une zone plus éloignée. L e transport des plantes frai-
ches est, en effet, rendu quasi impossible par |les tarifs des chemins de fer.
L e séchage sur place est donc infiniment préférable.

Il ne faut commencer acueillir les plantes médicinal es que lorsqu'on est
assuré de vendre sarécolte. Pour celg, il faut que les se mettent
en rapport avec les droguistes, sachent d'eux quelles plantes leur sont
utiles et seront achetées ; lesquelles, au contraire, sont peu intéressantes. 11
n'est pas rare que cette classification varie suivant I'gpoq e ou I'offre est
faite, naraison des besoins, variables, eux aussi, du marché. Le syndicat
général de ladroguerie frangaise (7, rue de , Paris) donnera a ceux
qui veulent se livrer a cette récolte tous” renseignements utiles, afin de les
mettre en rapport avec les acheteurs. Le méme syndicat fait éditer un
« Guide du des plantes M édicinales », comprenant des conseils sur
les diff érents points que nous avons examinés.

Culture des plantes médicinales. — 11 est tentant, afin d'avoir toujours
une provision des plantes les plus demandées, de se livrer aleur culture.
Posons en principe que la culture des plantes qui se trouvent communément
al'état sauvage ne serait pas rémunératrice et qu'il faut sen garder. 11
serait surtout intéressant de cultiver, d'une part, les plantes de pays tem-
pérés qui ne viennent pas en France al'état sauvage ; de l'autre, les plantes
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indigénes qui ne viennent pas spontanément en abondance et qui font dé-
faut, notamment, dans le pays ou I'on habite. Mais la culture des plantes
médicinales est une entreprise en réalité trés délicate. 11 faut, pour entamer
cette industrie, non plus des connaissances superficielles comme celles que
nous en revue, mais des connaissances trés approfondies
touchant la nature du sol qui convient & chacun de ces végétaux, les soins
qu'ils demandent, les périls qu'ils courent du fait de I'atmosphére, des in-
sectes, des plantes parasites, etc. Or, on peut avouer, qu'en cette matiére,
nous sommes loin d'étre renseignés aussi bien que cela serait nécessaire.
Tous ceux qui ont tenté ces cultures ont eu des échecs a coté de leurs succes
et ont d0 apprendre aleurs dépens bien des choses qu'ils ignoraient. On doit
faire remarquer, en outre, que ces notions fondamental es varient non seu-
lement pour chague plante, mais pour chaque région ou |'on veut la cultiver.

D'autre part, si I'on peut cuelillir, al'état sauvage, suivant les demandes
et les végétaux de mauvais rendement, parce que ni les uns ni les
autres n'‘ont colte aucun soin, il faut ne cultiver qu'a bon escient et savoir
al'avance quelles seront les demandes au moment de larécolte, afin de ne
pas risquer un travail inutile. Enfin, il ne faut pas ignorer qu'une planta-
tion restera toujours un certain temps sans rémunérer celui qui I'aentre-
prise, car bon nombre de plantes ne doivent étre récoltées que lorsqu'elles
sont &gées de plusieurs années.

Toutes ces conditions font que la culture des plantes médicinales n'est pas
fréquente et que beaucoup de E)ays ou I'on sy livrait autrefois ont cessé de
la pratiquer A I'neure actuelle, trois ou quatre maisons de droguerie au
plus sy livrent avec une certaine envergure. Une enquéte faite auprés
d'elles prouve que c'est la une industrie qui réserve bien des déboires a
ceux qui sy adonnent. Des cultures moins importantes peuvent donner de
meilleurs résultats.

Il apparait, en résumé, que la culture en grand de ces plantes demande
de grandes ressources et un budget qui puisse résister aux surprises et aux
revers momentanés avant de trouver sa rémunération. Les petites cultures
peuvent étre entreprises par des cultivateurs sur des superficies modestes,
alacondition d'étre trés renseignés a l'avance sur les débouchés qui leur
seront ouverts au moment de 'la cueillette. C'est, en tout cas, une industrie
dans laguelle il ne faut sSaventurer précaution.

M édicinier (bot). — V.

). — Sedit des races de bestiaux (chevaux, .
moutons, etc.) qui représentent le type idéal quant aux proportions
; c'est-a-dire qui tiennent le milieu entre les types brévilignes et les
types longilignes.
Exemples : cheval arabe, percheron, gros trait nivernais ; vache
, bretonne, garonnaise, etc.

Médoc. — Région viticole du Bordelais. V. BORDEAUX (Vins de).

( ). — Genre
d'insectes hyménoptéres, renfermant
des abeilles solitaires dont une es-
péce, la du rosier (fig.
483), découpe les feuilles pour tapis-
ser le terrier cylindrique qu'elle
creuse en terre ou dans le vieux bois.

2 1
FIG. 483. — . |. Attaquant lafeuille du rosier; 2. Insecte grossi.

. Mégie ou .— Houeamain, dont lefer est recourbé et
avec laguelle on donne a
lavigne le premier labour
de printemps, dans |'est
dela France.
)

— Genre de myrtacées
arborescentes ou arbus-
tives a fleurs odorantes.
Certaines espéces
visqueuse,
aodeur forte (huile de
), gqu'on emploie con-
tre les douleurs et les rhu-
matismes. A signaler égale
ment une belle espéce de
serre, afleurs écarlates, le
brillant.

Méampyre. — Genre
de scrofulariacées an-

FiG. 484. — Mélampyre des prés. A. Coupe dela leur.



MELANGES FOURRAGERS — MELASSE

, afeuilles opposées, fleurs jaunes, violettes ou panachées. Le méam-
pyredesprés( . 484) est une plante nuisible aux prairies. Le mélampyre
des champs (

) [fig. 4851, vulgai-

rement rougeole, est une
plante parasite des grami-
nées, notamment du blé.
Sagrai ala
farine du blé, lui donne
une teinte rougedtre et la
rend vénéneuse.

Mélanges

. — Association de
diverses plantes destinées a
fournir un supplément de
fourrages verts et que, sui-
vant les régions, on nomme:
hivernage, ,dragée,

, redoubl ée,

] ' , EtC.
V. FOURRAGE (fourrages
verts tonte I'année).

Mélangeur ( L)

— Appareil servant a
mécaniquement di-
verses substances et en
particulier les aliments du
bétail. || se compose en prin-
cipe d'un arbre horizontal,
portant des pal ettes en hé-
lice et tournant dans une
auge. C'est al'aide de ces
appareils gu'on mélange la

, lamélasse, les racines Phot

découpées, aux balles, aux ) L M
fourrages hachés, au son, etc. FiG. 485 Méampyre des champs.

Mélanose ( ). — Maladie caractérisée, chez le cheval, par
des tumeurs infi Itrees de granulations noirétres (. 486). On larencontre

FIG. 486. — Cheval atteint de

le plus souvent chez les chevaux de robe grise ou blanche. Les premiéres
tumeurs se montrent aux régions ou la peau est fine, notamment au pour-

FIG. 489.
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tour de la vulve, au pourtour de I'anus, etc.; d'otl le nom impropre d'hé-
morroides qu'on donne parfois a ces tumeurs. En se dével oppant, les tu-
meurs isol ées finissent par se réunir et constituer des masses irrégulieres,
d'aspect noirétre. Quelquefois elles atteignent des proportions considérables
et envahissent peu a peu, lentement, les différents tissus, les différents or-
ganes. La sante des animaux atteints n'est altérée que lorsque les tumeurs
intéressent des organes importants dont elles génent lafonction. La maladie
est héréditaire.

Traitement. — Pas de traitement empéchant |le développement de la
mélanose. On ne peut qu'enlever les tumeurs fonctionnement d'un
organe important et laver fréquemment les plaies avec une solution  anti-

septique.
—( .). — On donne le nom de mélanose a diverses maladies
cryptogami qu% 1° une maladie des feuilles de lavigne, due au
d'ailleurs peu redoutable, qui semble sattaquer de préférence
aux cépag&s américains, sur les felilles desquels
apparaissent de part et d'autre, mais sans contact
avec le parenchyme, de petites taches, d'abord fauves,
puis noires, finissant par envahir le parenchyme,
qui se desséche (fig. 487) ; et 2° une maladie du blé,
rare également en France (on |'a observée sur des

FIG. 488. — )
sur un épi de blé.
par le
. Cou
meut de stroma montrant
let ostioles (09.) [

FIG. 487. — Feuille de vigne atteinte trés grossie]; 3. ASque;
4

de mélanose.

blés d'origine anglaise), qui aussi des graminées sauvages (vulpin,
houlque, etc.). Elle est par la présence d'un champignon, le

( . 488). Les épisde blé atteints sont déformés, atro-
phiés et présentent un aspect noirétre caractéristique ; d'ou le nom de cette
maladie.

Mélasse. Résidu de I'extraction du sucre aprés que | e jus des bette-

raves ou de la canne a sucre a été concentré et turbiné. C'est une masse
, Sirupeuse, de couleur , renfermant en moyenne de 45

a 65 pour 100 de sucre, 10 pour 100 de matiéres minérales, une certaine pro-
portion d'amides et une faible quantité de matieres .Lamé-
lasse de canne est beaucoup plus riche en sucre que la mélasse de bette-
rave (65 pour 100 de sucre au lieu de 45 pour 100).

Voici la composition centésimal e des trois mélasses que I'on rencontre
dans le commerce :

— Produits mélasses (vus au microscope). 1. Germesde malt; 2. Paillettesdelin;

} EAU SUCRE MATIERES
NATURE DE LA MELASSE ‘ pour 100. ‘ pour minérales pour 100.
i
Mél asse de betterave 25 a27 44 a 46 10 212
Mélasse de canne 1 sucre......... 185 19,5 64 67 25
Mélasse de raffinerie 18 119 46 a50 1 al3

Lamélasse tire savaleur alimentaire de sa forte teneur en sucre; de
plus, elle jouit de propriétés appreéciées des éleveurs,
gréce aux selsalcalins qu'elle renferme, maisil ne faut pas en exagérer la
dose, sous peine d'obtenir des effets laxatifs qui et dépriment

3. Tourbe.
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les animaux. Voici les doses journaliéres qui conviennent aux diverses es-
péces animales :
Chevaux adultes de trait

detrait ou al'engrais
Vaches adultes

Moutons 250 300 grammes.
Brebis 125 a4150....... -
POICS....oeieeee e 300 a 400 —

Les chevaux et les detrait qui consomment de la mélasse en quan-
tité convenable sont pour ainsi dire indemnes de coliques intestinales ; la mé-
lasse donne également d'excellents résultats chez les chevaux atteints de
pousse ou d'emphyséme pulmonaire. Le porc en tire aussi un excellent
parti ; maisil faut I'administrer a doses modérées aux femelles laitiéres ou
en état de gestation ; il faut surtout se garder de la donner aux femelles
pleines lorsgu'elle afermenté et qu'elle renferme une certaine proportion
d'alcool; sans quoi elle provoque I'arthritisme des et occa-
sionne souvent |eur

C'est, soit sous forme d'eau (dissolution de 1 kilogramme de
mélasse dans 3 a 4 litres d'eau), soit sous forme de mélanges mél asses,
qu'on administre la mélasse aux animaux. L'eau est surtout excel-
lente pour faire consommer des foins et pailles avariés ou poussiéreux,
des avoines moisies, etc., maisil est prudent de ne pas lalaisser plus de
six a huit heures en contact avec les fourragers.

L es produits mélasses constitués par de la mélasse brute (ou mélasse
verte) gjoutée a des excipients divers (paille-ou foin hachés, tourbe,
marcs desséchés, dréches ou pul pes dessechées, sons, tourteaux en farine,
radicelles ou d'orge, etc.) [ fig. 489], ont une composition et une valeur
alimentaire variables, suivant la nature et la proportion des produits qui
entrent dans leur composition ; la proportion de mélasse y est en général de
30 et 50 pour 100. Dans la , Il est prudent de ne pas dépasser le
chiffre maximum. Le produit doit étre bien mélangé et offrir une compo-
sition trés homogene. 11 ne doit pas renfermer plus de 15 pour 100 d'eau,
afin d'éviter les fermentations et I'invasion par les moisissures ; il est
également tout indiqué de le conserver dans des endroits secs et aérés.

Lorsgu'on achéte un produit mélasse dans le commerce, il est bon d'exi-
ger certaines garanties 1 constituants  entrent dans le mélange ; 2° pour-
centage d'humidité ; 3° richesse en , sucrees et hydro-
carbonées, etc. Un des excipients les meilleurs est constitué par les germes
d'orge; aprés viennent les pailles hachées, latourbe, les coques de cacao
et d'arachides, les pulpes de betteraves, les marcs de raisin, etc.

Légl ation. — A lacondition d'étre préalablement dénaturées, les -
ses mayant pas plus de 50 pour 100 de richesse saccharine absol ue sont ad-
mises au bénéfice de la franchise lorsgu'elles sont utilisées a|'alimentation
des animaux, alanourriture des abeilles, al'amendement des terres, ala
préparation de bouillies cupriques. Les éleveurs et agriculteurs peuvent
adresser leurs commandes soit aux raffineries, soit aux sucreries, soit aux
distilleries, soit encore aux dépbts spéciaux prévus par le décret du
8 juin 1899, que peut ouvrir toute personne qui en fait lademande ala
régie, fournit une caution pour la garantie des droits que représentent les

emmagasi nées et se soumet ala surveillance des employés, ainsi
gu'alatenue d'un compte d'entrée et de sortie. Les éleveurs ou agricul-
teurs recoivent la mélasse en nature ou des produits a base de mélasse.
Lamélasse en nature leur parvient sous le lien d'acquits-a-caution; les pro-
duits circulent

L es mélasses sont dénaturées de |afagon suivante :

Quand elles doivent étre utilisées ala nourriture des animaux, on leur
ajoute en proportion déterminée de la tourbe, des tourteaux, des pailles,
balles, etc. Quand elles sont destinées ala préparation des bouillies cupri-
ques, on les dénature par adjonction de 10 pour 100 de sulfate de cuivre.

Les mélasses servent elles-mémes ala dénaturation du sel (chlorure de
sodium), employé comme engrais.

Méleze. . Genre de coniféres appartenant alatribu des
(fig. 490). Lesfeuilles, en aiguilles molles et cadugues (exception alarégle
pour les coniféres), sont isolées sur les rameaux qui s'allongent et

sur ceux qui ne
salongent pas. Lesfleurs,
unisexuées, sont groupées en
chatons méles et chatons
femelles; ces derniers, aprés
fécondation, forment de -

cones dressés, a écailles

peu épaisses ,ama

annuelle. Larami-
fication est éparse.

Especes et variétés. —
Les principales sont le me-
|leze d'Europe ( .

). le d'Amérique
Amérique du Nord) et le
méléze du Japon. Ces deux
derniéres, d'introduction ré-
cente en Europe, donnent
un bois semblable a celui
du méléze d'Europe.

Le méleze d'Europe est
ungrand arbre (30235 -

21 A

. 490. — Rameau de méléze. A. Graine.

. dehauteur et 3 métres et plus de tour) acime allongée et pointue,
arameaux gréles et pendants (fig. 491). Ses chatons femelles, dunrouge -
lacé, leurs écailles au début du printemps et laissent tomber des
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FIG. 491. — Port du méléze.

graines petites, irréguliéres, gris jaunétre, luisantes sur une face et pour-
vues d'une aile rousse. L 'écorce, grise et lisse lajeunesse, se gerce
plus tard et devient écailleuse.

Cet arbre se rencontre a l'état spontané dans |l es hautes montagnes de
I'Europe centrale, ou il séléve jusqu'aux plus hautes altitudes atteintes par
la ~ forestiére (2 400 meétres dans les Alpes frangai ses).

Multiplication et traitement. — 11 fructifie de bonne heure, mais ne donne
de graines fertiles que vers quatre-vingts ans. La semence du commerce,
toujours tres impure, ne renferme que 30 a 40 pour 100 de graines utiles ;
il faut tenir compte de ce déchet inévitable dans les semis. Lagraine
semée au printemps, la germination dure trois ou quatre semaines. Dans
lesrégions de plaine, il convient de faire tremper cette graine dans |'eau
pendant dix a quinze jours, pour ramollir ses téguments; en montagne,
ceci se réalise naturellement au printemps par le sé§jour prolongé de la
graine au contact de la neige fondante.

Le méléze ne rejette pas de souche. De tempérament trés robuste, il
exige, désle plusjeune age, lapleine lumiére et résiste aux froids les plus
rigoureux. Il constitue peuplements clairs, traités en futaies regu-
lieres ou jardinées, sous lesquels, grace a son couvert trés |éger, le sol
ge_g)arnit d'une herbe fine et drue, que I'on fait paturer par le bétail (prés,

0iS).

Indifférent &la nature minéralogique du sol, il recherche lesterrains frais
(mais non humides) et profonds, ou il enfonce un pivot trés solide.

Reboisements. — Le méléze d'Europe joue un role primordial dans les
travaux de reboisement des terrains en montagne. 11 est facile a propager
aussi bien par les procédés du semis en place (semis en plein alavolée,
30 kilos al'hectare ; semis par petits , 10 a12 kilos) que par ceux
de la plantation (plantation par de plants élevés et repiqués en pépi-
niére, gés de deux ans). De croissance rapide apartir dela troisiéme
année, susceptible de sinstaller sur les terrains dénudés, le méléze permet
II‘obtention rapide de I'état boisé et la protection efficace du sol contre

‘érosion.

Les facilités que présente cette essence a cet égard ont conduit  lapro-
pager dans les stations de basse montagne ou méme de plaine. Le méléze
donne encore les plus intéressants résultats au point de vue du reboise-
ment ; mais salongévité est alors trés amoindrie, ainsi que la qualité de
son bois. Celui-ci trouve encore cependant de nombreux débouchés (perches
ahoublon, étais, échalas, etc.). Lesreboisements de méléze aux basses
altitudes sont mal heureusement fréquemment victimes d'un champignon
parasite, la de , qui y cause des dégéts considérables. Le
mélange du méléze avec d'autres essences, notamment des feuillus, est le
remeéde a cedanger.

Qualités du bois et usages. — L e bois du méléeze présente un aubier
trés distinct, blanchétre et fort peu épais, et un bois parfait rouge brun
renfermant de nombreux et gros canaux résiniféres. Trésrésistant ala
Pourri}ure et alavermoulure, solide et souple, on I'aappelé ajuste raison

e chéne dela montagne. 1 est utilisé atous les grands emplois sur terre
et dans |'eau; sa durée sous I'eau est considérable. On en fabrique égale-
ment du merrain, des bardeaux (sortes de tuiles utilisées pour la couverture
des batiments en montagne), des échalas, étais de mines, etc.

C'est un bois de chauffage de second ordre.
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Produits accessoires. — En pratiquant des trous alatariére dans le
tronc des mélézes, on recueille une résine connue sous le nom de  térében-
thine de Venise. Sesfeuilleslaissent aussi exsuder des grains résineux

doués de propriétés purgatives (manne de Briangon).

( .). — Insecte col éoptéere de petite taille,
noir, roux, areflets bronzés ou vert métallique (fig. 492). Une espéce, le
du colza, d'un vert bronzé, Sattaque aux fleurs
du colza, du chou et du navet. On fait ia chasse aux insectes
parfaits en les récoltant le matin de bonne heure.

Mélilot. — Plante annuelle ou bisannuelle, de lafamille
deslégumineuses (. 493), riche en azote et comportant
différentes variétés :
Le mélilot officinal ou mélilot des champs (
), assez commun dans les moissons, les prés et les bois.
Ses sommités fleuries récoltées au début renferment une ma-
tiére spéciale, la coumarine; distillées avec de I'eau, elles
donnent un parfum tres recherché, qui est celui du foin coupé. . 492.
1l aété recommandé comme pI ante fourragére a associer (o
aux meélanges pour prairies, en raison du parfum qu'il com- Gfois).
munique au foin ; on le seme parfois dans les terrains grave-
leux, pauvres, et'méme en terres fortes ot rien ne pousse, pour fournir un
ﬁaturage amoutons pendant (1u 'il est jeune. Il séduit par savégétation et la
auteur de sestiges, mais celles-ci durcissent trés vite et sont refusées par
le bétail, et ses produits sont loin d'ére comparables a ceux gui sont four-
nis par les |égumineuses, habituellement .11 n'offre
dutilité que pour les abeilles et lafixation des pentes de remblais.
Le mélilot blanc a été recommandé par pour lacréation des
rairies dans les terres sablonneuses. || donne assurément un excellent
ourrage lorsqu'il est jeune ; mal heureusement, ses tiges deviennent
ligneuses et inutilisables et il ne manque pas de Ieguml neuses plus nutri-
tl\(/jes et plus productives. Par le labour, ses souches épaisses sont difficiles
adétruire.
Le mélilot bleu donne un fourrage grossier et produit peu. D'une facon
générale, en bonnes terres, le mélilot ne peut pas étre comparé a d'autres
plantes plus avantageuses, soit comme fourrage, soit comme engrais

FIG. 493. — Mélilot officinal.
A. Fleur; B. Fruit.

FIG. 494. — Mélisse officinale.
A. Fleur; B. Coupe de lafleur.

Mélisse (bot). — Genre de plantes dicotylédones gamopétales de la
famille des |abiées

L 'espéce laplus est la mélisse officinale ( ).
Originaire des réions méridionales de I' Europe on la cultive depuis
longtemps dans les Jardl ns pour I'usage médical ; elle sest naturalisée dans
les bois et au bord des haies dans beaucoup de localités.

C'est une herbe vivace, atteignant 40 a 80 centimétres de hauteur ; ses
fedilles, opposées, luisantes et d'un vert foncé, laissent dégager, Iorsqu on
lesfroisse, une agréable odeur de citron : d'ou le nom vulgaire de citron-
nelle donné souvent alamélisse ; les fleurs, petites et blanches, qui apparais-
sent en juin-juillet, sont trés visitées par les abeilles,

Lamélisse aime un sol 1éger, une chaude ; on la propage par
éclats de pied & |'automne ; elle se resserre d' elle-méme. On récolte en mai,
avant feuilles et |es sommités gu'on fait sécher rapidement sur
des claies dans un courant d'air, pour conserver ensuite en lieu sec et
obscur.

Cette plante doit ses propriétés stimulantes et toniques pour le systéme
nerveux a une huile essentielle oxygénée gu'elle renferme. On I'emploie en
infusions (10 & 15 grammes de feuilles seches par litre d'eau
bouillante) comme sudorifique, antispasmodique, excitant pour |'estomac.
Elle entre dans la corgf)osition de diverses liqueurs, comme ['élixir de la
Grande-Chartreuse; elle est|a base de |'alcoolat de mélisse, dit eau de mé-
lisse, employé pour combattre les syncopes, les lourdeurs d'estomac.

Mellifére ( .). — Sedit d'une plante qui produit beaucoup de miel,
ou du moins qui possede en abondance |e nectar que les abeilles recueillent
pour éaborer le miel. (On appelle aussi ces plantes nectarlferes?

Lafamille des |égumineuses renferme les meilleures plantes melliféres que
nous connaissions. C'est |la grande pourvoyeuse de la ruche. Parmi les
meilleures, nous citerons : le sainfoin ou , letréfle blanc, la
luzerne lupuline ou minette, le robinier faux- acacia’ Ces quatre pl antes
fournissent un nectar trés abondant. A coté d'elles, nous rangerons les
mélilots, le tréfle des prés, le tréfle hybride, le tréfle incarnat, lesvesces, |a
feverole Dans les autres famnleﬁ nous citerons, par ordre d'importance :
I'origan commun, lavipérine vulgaire, le germandrée sauvage, Ia&auge
des prés, la mélisse of icinale, le romarin officinal, le réséda les
menthes, thyms, lavandes, |e panais cultivé, Ietllleul les arbres fruitiers,
lamoutarde, la navette, le colza et deux plantes qui fournissent beaucoup
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de miel, mais un miel de qualité secondaire : le sarrasin cultivé et la cal-
lune, e%opelee communément bruyere. Certaines années, par les nuits froides,
succédant a des journées chaudes, les feuilles de certaines planteslalssent
exsuder une sorte de seve sucrée, le miellat,

que les abeilles récoltent comme le nectar.

Méloe ( Genre d'insectes -

vésicants, gros, lourds, noirs ou bleus
. 495). Le méloédemai ( ), de
FE ne et du midi de la France, jouit de
proprletes Vvésicantes trés énergiques et entre
dans la préparation des vésicatoires.

Melon. — Plante annuelle, tiges sarmen-
teuses, feuilles arrondies ou découpées, ru-
gueuses au toucher, pétiole de 5 a 10 centimetres,
de la famille des cucurbitacées. Fleurs monoiques et jaunes; les fleurs
maéles sont portées sur les premiérestti les femell es apparai ssent
plus tard sur des rameaux plus jeunes ?flg 496). Ces dernieres, appelées
mailles, montrent aleur partie
inférieure un ovaire volumineux
et vert qui n'est autre que le jeune
melon.

Variétés. — Elles sont assez
nombreuses. Les fruits sont tantét
gros, tantdt petits, globuleux ou
aplatis, |égérement ou fortement

, asurface lisse ou recou-
verte de lignes sinueuses et en
relief imitant une broderie (me-
lons brodés).

Parmi les cantaloups a écorce
épaisse, il convient de préférer :

. 495. — Méloé
( .demoitié).

E:ﬁgta]‘(l)gu?[; cantal Oai"gond blanc . 496. — Fleur du melon (coupe).
hatif (. 498,1); cantaloup noir A Fleur ;B Fleur femelle.
des Carmes (2 ; cantal oup obus,

dit melon de Dijon. Tous conviennent ala culture forcée.

Parmi les melons brodés, [es meilleurs sont : melon de Cavaillon,
de Tours (3), melon maraicher. Cestrois variétés sont bonnes pour la
pleineterre.

Parmi les melons a peau lisse, plus spécialement cultivés dans le Midi,
citons : melon de Malte, melon vert a rames (4), melon ananas d' Amerlque
Ils peuvent étre élevés sur treillage ou couches sur le sol

Culture. — Sur couche, les melons préférent un sol compose de trois
quarts de terreau et un quart de terre franche. Sous chéassis, afroid, les
fruits sont plus savoureux lorsqu'ils sont élevés dans un sol composé de
deux tiers de terre franche pour un tiers de terreau que lorsgu'ils sont cul -
tivés du terreau pur par exemple ou dans un terrain sableux.

Culture de pleine terre. — Elle ne peut étre entreprise avec succes que
dans-un climat favorisé par une température moyenne assez élevée (région
méridionale). On séme en place deux ou trois graines dans des poquets
remplis de fium er et de terreau ; on recouvre chague poguet d'une cloche.
Des que les plants ont deux ou trois feuilles, on arrache I&GJ)I usfaibles
pour n'élever (?ue les plus vigoureux. Latige est coupée au-dessus de sa
deuxiéme feuille, en vue d'obtenir deux bras que I'on coupe a leur tour -

FIG. 497. — Melon cantaloup

dessus de leur troisiéme ou quatriéme Quand les rameaux
delatroisiéme generatl on se sont dével oppeﬁ et Portent de jeunes fruits,
c'est un pincement qu'on leur appligue a deux feuilles au-dessus des fruits.

Taille (fig. 499). — Elle apour but lafructification, en provoquant de
bonne heure |a formation des rameaux de troisiéme génération, qui sont
ordinairement les seuls sur lesquels apparaissent lesfleurs femelles pro-
duisant les fruits. Tous les cantaloups exigent lataille classique

Premiére taille ou 'ététage de latige, au-dessus de la deuxiéme feuille
qui suit |es cotylédons ;

Deuxiéme tallle: couper les deux rameaux nés de cette taille au dessus
de leur troisiéme fedille;

Troisieme taille : couper chacun des six rameaux obtenus au-dessus de
leur troisieme feuille. Ce sont les nouvelles pousses portent les fruits.

Avec les variétés de Tours, melon de Dijon, etc., deux tailles
suffisent ordinairement.



MELLIFERES (PLANTES)

TABLEAU
Sainfoin
cultivé
Germandrée
sauvage
Réséda
odorant.
Colza
ordinaire
Abeille /e Tilleul
vulgaire miellat sur une feuille

-

. Sarrasin cultivé

Dressé par It.

PRINCIPALES PLANTES MELLIFERES
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. 498. — Quelques variétés de melons.

hétif; 2. Cantaloup noir des Carmes; 3.
4. Melon vert a rames.

1 cantaloup de Tours

oy
FIG. 499. _ Taillessuccessives du melon.

1 Suppression des deux cotylédons ; 2. Premieretaille : du plant: 3. Deuxiemetaille : les
deux branches sont coupées en aet b au-dessus de leur troisiéme feuille; 4. a. premiere taille;
b. deuxiémetaille; c. troisiemetaille.

FIG. 500. — Culture des melons sons cloches.

152

FIG. 501. — Culturedes melons sous chassis.

Tant que les melons n'ont pas au moins le volume d'un , il convient
de laisser les cloches au-dessus des plantes, tout en augmentant graduelle-
ment |'aération et en ne négligeant pas les arrosages moment de
lamaturité.

Laculture en pleine terre peut aussi Seffectuer en semant en pépiniére
sur couche, en avril, et en repiquant les jeunes plants pourvus d'une motte,
dans les poquets g ue I'on recouvre de cl oches( .500

Culture hatée. — Elle Seffectue avec toutes |es variétés. On séme en avril
sur couche chaude; on repique si possible sur une autre couche, ou, a
défaut, on plante directement en place, désle 15 mai, lesjeunes plants
pourvus de deux ou trois feuilles. Cette plantation SeffectUe sur couche

FIG. 502. — Maladiesdu melon.

egllon avoisinant le collet d'un plant de melon attaqué par le : en haut, plant
emycélium nocif 4 |'état cotonneux; en bas, Bortlon présentant d |nn0mbrables
dont on le globule noir formé de Spores;
présentant des renflements de taille et de forme
). A. Sur unetige; B. Coupe d'un As; D,
(concombre envahl par lanul le).

;3. Anthracnose du melon
4. Nulle des

Maladie vermiculaire desraci n&s( celles-ci
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sourde et sous chassis (
quatre ou cing premiers jours. Des
lareprise.

Culture forcee — Elle peut seffectuer dans une bache chauffée au

; mais, d'une fagon générale, les Jardl niers se servent de couches
chaudes epalms de ou 0m, 35, suivant qu'ils opérent en janvier ou en
mars. Cette culture exige une abondante provision de fumier. La couche
elle-méme est rechargée avec 20 centimeétres de terre riche et meuble.

Le semis est fait sur une couche trés chaude (un chéssis suffit) ; les plants
sont bons  repiquer sur une autre couche analogue dés que les deux coty-
|édons sont développés. Ce n'est que lorsque leur chevelu est plus impor-
tant, et aprés qu'ils ont été ététés, qu 'il faut planter sur la couche aménagée
acet effet et dont le coup de feu n'est plus aredouter. La plantation se fait
suivant une ligne passant par le milieu du coffre et araison de deux plants
par chassis. Recouvrir les chassis avec des paillassons. Aérer seulement
quelques instants lorsque, plus tard, le temps doux s'y prétera. Couvrir
tous les soirs et ne découvrir le matin qu'autant qu'il ne gele plus.

Récolte. --Elle se fait & maturité. Un ou deux jours avant que le fruit
ne change de couleur, une gercure se forme autour du pédoncule : on dit
que le melon est cerné. On le coupe avec la queue adhérente et on le dépose
au fruitier, ala cave ou dans une glaciére pour |le consommer seulement
quand lefond céde un peu sous la pression du pouce et que son parfum
indique qu'il est mar & point. Chaque pied peut fournir deux gros fruits
ou quatre fruits moyens.

Le melon shybridant trés facilement, il faut, lorsqu'on veut obtenir des
graines de semence, cultiver les sujets choisis loin des autres variétés.

Maladies (fig. 502) et ennemis. — Contre le blanc, aérer fortement, mais
se garder de soufrer, pour ne pas brdler toutes les feuilles.

Sur les chancres existant sur les tiges, décortiquer avec un greffoir et
déposer une pincée de chaux en poudre.

Contre la nulle des cucurbitacées ( ), ana-
logue au mildiou de la vigne (les taches brunes, qui corrodent les tissus
desfeuilles, fleurs et fruits, forment de véritables chancres » les fruits,
notamment, peuvent pourrir complé&tement), pulvériser une bouillie bor-
delaise neutre ; supprimer et brller les parties atteintes.

Plus rarement, le melon peut étre atteint par d'autres maladies crypto-
gamiques : , anthracnose, maladie vermiculaire des racines, etc.

Contre la grise, le puceron noir et le thrips, pulvériser une solution nico-
tine qui détruira ces insectes.

Melon. — Cépage blanc cultivé danstout I'est de la France et en parti-
culier en Bourgogne. On le alement sous les noms de bourgui-
gnon blanc (Meuse), grosse Sainte-Marie (Savoie), lyonnaise blanche
(Allier), et on I'appelle aussi improprement gamay lanc feuille ronde
dans toute la Bourgogne. 1l ne doit cependant pas étre confondu avec le
gamay. C'est la ressemblance de ses feuilles avec celles du melon marai-
cher qui lui avalu son nom et qui provoque la confusion non seulement
avec le gamay, mais quelquefois avec le pineau blanc et I'aligoté.

Quoi qu'il en soit, le melon proprement dit est un cépage fertile et vigou-
reux, qui prospere dans tous les sols et ne redoute pas les terrains argi-
leux, , méme un peu humides.

Ses sarments sont gris cendre ; ses grappes, petites, mais nombreuses et
serrées a grains ronds, fournissent un vin peu alcoolisé (8° en moyenne),
qui redoute la maladie de la graisse, mais constitue cependant
un bon ordinaire, ala condition de ne pas le conserver trop
longtemps. La production du melon peut atteindre 120 hecto-
litres al'hectare dans les terrains favorables : elle est en
moyenne de 60 hectolitres ; c'est donc cépage assez rému-

. 501), que I'on maintient fermés et ombrés les
sont nécessaires pour assurer

nérateur ; sa maturité est de premiére époque tardive.
( ). — Genre d'insectes diptéres
une espece parasite sur les moutons, vulgairement

appelée Pou du mouton (fig. 503). C'est un insecte jaune rou-

gedtre, long d'un demi-centimeétre, dégradé, court, large, . 503.
aplati, coriace, a pattes fortes et velues, qui vit dans latoison
de son ; maisil est souvent la proie des corneilles et des
étourneaux qui le chassent sur le dos méme des moutons.

Méningite ( ). — Maladie ou inflammation d&smenmges, dail-
leurs assez rare chez |es animaux. Trois formes sont asignaler : la ménin-
gite aigué, la méningite tuberculeuse et |a méningite cérebro-spi nale Cette
derniére affecte plus particuliérement les chevaux et prend une allure épi-
démique due aun . L'animal se constipe, sa pupille se dilate;
il tourne en rond, puis devient immobile. La paralysie gagne les muscles
masticateurs, le cou, et les quatre cinquiémes des animaux meurent. L e
traitement de cette maladie reléve de I'art vétérinaire.

(gr. 3fais).

,). — Sorte de lianes exotiques et ornementales,
lafamille des (fig. 504), dont quel ques espéces sont em-
ployées pour garnir les tonnelles, les treillages, les troncs d'arbres.

Multiplication. — Boutu-
rage ou éclatage des souches
au .

). — Bouc
dressé a marcher en avant
des troupeaux transhumants
de chévres et de moutons,
dans le midi de la France.

FIG. 505. — FIG. 504. — . A gauche, rameau fleuri;
(grossi 8 fois). a droite, fruits en grappe.
). — Insecte du groupe des poux broyeurs,

(
avec latéte élargie en arriére, I'abdomen en massue, |les pattes courtes, de

MELON _— MENSURATION

2 millimétres environ de longueur, et dont une espéce ( pallidum),
d'un jaune péle, est trés commune sur les poules.

L orsque ses col onies sont nombreuses, il devient dangereux, pour les
jeunes oiseaux surtout ; et il est alors indispensable de les débarrasser par

épovuillage. V. ce mot.

Mensuration ( .. — Action de mesurer |es animaux domestiques, et
notamment les bovins, dans un but d'investigation comparative.

But.—La beauté zootechni que d'un animal (qu'il ne faut pas confondre avec
la simple beauté esthétique) résulte du plus grand développement relatif des
organes qui assurent les meilleurs rendements économiques, tout en main-
tenant un équilibre harmonieux de tout |'organisme, de fagon a conserver
alarace une vigueur et une vitalité suffisantes. Elle montre 1 adaptation plus
ou moins parfaite de I'animal au mode d'utilisation qui lui est demandé.

L e dével oppement des organes externes peut sévaluer par leur mensu-
ration, et leur développement relatif est rapporté al'une des mesures qui
sert de terme de comparaison.

Base. Pour I'espece bovine, le Dr a pris comme base de

la longueur du corps, comptée obliquement
de la pointe de I'épaule a la pointe de lafesse, |'ani-
mal étant bien d'aplomb, les membres antérieurs sur
lamémeligne.

L es Suisses ont pris comme unité la hauteur du
corps au garrot, cette grandeur étant moins variable
avec la position de I'animal et plus facile a évaluer
exactement. C'est celle qui est le plus recommandable.

L es principales mesures a prendre sont les suivantes
pour I'espéce bovine (fig. 506) :

Hauteurs : 1° Hauteur h (unité) au garrot, ligne ;

2° Hauteur au milieu du dos au point L (autant que
possible égale a h);

3° Hauteur ala croisée des hanches, ligne
pluségaleah 6 centimétres) ;

40 Hauteur & l'attache de queue au point O (le plus
possible égale ala précédente);

Profondeur : 5° Profondeur de poitrine prise au
passage des sangles, ligne GH (au moins /2 de h) ;

Lrtsngueurs 6° Longueur de latéte A C (au plus U3
de

7° Longueur du bassin, de la pointe de la hanche a
la pointe de lafesse SN (au moins /3 de h);

8° Longueur du corps, de la pointe de I'épaule ala
pointe delafesse M N (le plus possible égalea h+1/5
ou 12,20 h);

Largeurs (fig. 504) : 9° Poitrine en arriére des épaules
1 J(aumoins1/3h) ;

100 Poitrine aux articulations G H (aumoins 1/3 hy;

11° Bassin aux hanches KL (au moins égale 4 1/3 h);

12° Bassin alapointe desischions M N (pointe des
fesses, au moins égale a1/3 h

L es conditions ci-dessus se rapportent aux ani maux
adultes. Chez les jeunes, |e développement relatif des
mesures 5°, 7°, 8%, 9°, 11° est plusfaible, tandis que les
hauteurs 3° et 4° sont pI us fortes que le rapport indiqué.

Instruments. — Les hauteurs sont prises au moyen d'une toise ordinaire ;
les profondeurs, largeurs et longueurs sont prises au moyen d'un compas
d'épaisseur a charnieres ou a coulisseau glissant sur une tige adivisions
métriques (fig. 507).

Sous le nom de canne-toise, les deux sortes d'instruments ont été réunis
en un seul, qui peut se replier et prend une forme transportable.

(au

FIG. 506. —
ration des bovms

FIG. 507. — Compas d'épaisseur a charniéres
pour lamensuration du bétail.

Pratique (fig. 508). — L'animal a mesurer est placé sur un sol hori-
zontal et régulier, les membres antérieurs sur le méme front (ainsi que les
postérieurs). Les points qui délimitent les longueurs a prendre sont mar-
qués alacraie de couleur pour les débutants.

Recommandation absolue : tenir toujours bien verticale la colonne de latoise.

Utilité. — La mensuration permet d'éiminer de la reproduction et en
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1
FIG. 508. — Mensuration du boeuf

connai ssance de cause tous les individus dont les mesures s'‘écartent trop
sensiblement des proportions indiquées ci-dessus.

Elle facilite beaucoup I'éducation technique des éleveurs et des experts.

Les mesures aprendre, ainsi les rapports meilleurs, varient natu-
rellement avec |'espéce . Cette méthode d'appréciation est appli-
quée aussi au cheval et méme au mouton et au porc.

L es mensurations conduisent & deux sortes de résultats : des résultats
absolus, fournis par la comparaison des chiffres avec des chiffres-types
pris pour base, et des résultats relatifs, obtenus par |'établissement des
indices ou rapports entre deux mensurations prises sur une région déter-
minée. Les indices permettent de déterminer les proportions des animaux :
indice céphalique, indice thoracique, indice corporel, indice pelvien sont
les principaux. Ils reposent sur la pratique exacte des mensurations corpo-
relles, dont ils sont une des applications les plus rationnelles.

La (V. cemot) West pas une méthode de mensuration ; c'est
I'appréciation approximative du poids d'un animal, donnée par |e dévelop-
pement de certains indices.

Menthe. _ Genre de plantes de la famille des | abiées, vivaces, herba-
cées, toutes plus ou moins odorantes et douées d'une saveur chaude et
piquante ; d'ou leurs qualités stomachiques et antispasmodiques.

. — Menthe poivrée.
A FIG. 510.— Menthe pouliot.

I I)q/ en ade trés nombreuses espéces (menthe poivrée, menthe verte,
menthe crépue, menthe aquatique, menthe des champs [ .509], menthe
pouliot) [ . 510], dont quel ques-unes croissent dans les
prairies fraiches, au bord des ruisseaux. La plus importante est celle que
I'on désigne sous le nom de menthe poivrée ( ):Ccestle

des Anglais, I'une des plus riches en huile essentielle ; on la cultive
sur une grande échelle dans les vallées irrigables du littoral méditerranéen
et en Algérie. Les opérations culturales sont faciles et cette culture est la
source de revenus importants.

Cette menthe réussit a merveille dans les terres , maiselle
vient aussi trés bien dans les terres profondes, et fertiles.

On peut multiplier la plante de deux fagons : par |la séparation des
rejetons soit en mai-avril, soit en automne. On plante ces rejetons a 25 ou
30 centimétres les uns des autres et sur des lignes espacées de a .

A la deuxiéme ou troisiéme année de plantation, cette culture est en plein
rapport. En juillet-aolt, on fait la premiére récolte, quand toutes les fleurs
(ou la plupart) sont épanouies. On taille la plante soleil et on la
coupe trés prés du sol. En tembre on fait une 1 ecoupe.

En général, on renouvelle les plantations tous les trois ou quatre ans.

Par distillation, on obtient en moyenne, pour 1000 kilos de tiges et de
feuilles vertes, 2 kilos d'essence de menthe, d'une odeur trés pénétrante.
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2 Phot. J. Beyer.

: 1. Prise de la hauteur au garrot au moyen de latoise ; 2. Longueur de la téte prise avec le compas d'épaisseur.

On peut obtenir, sur un hectare, de 8000 & 10000 kilos de tiges et feuilles.
Toujours par distillation, en plus de I'essence, on retire de |'eau de menthe
servant en pharmacie pour les eaux de toilette.

Ményanthe. _ Genrede (fie. 511), renfermant des plantes
vivaces herbacées, toutes aguatiques, et dont une espece, le  ményanthe
trifolié( ), appelé communément trefle d'eau ou tréfle
des marais, posséde des propriétés médicinales. Ses feuilles séchées sont
utilisées parfois comme succédané du houblon.

Mercuriale. _ Genre , renfermant des plantes herba-
cées, annuelles, vivaces, afeuilles opposées et stipulées ; les fleurs, uni-
sexuées, dioiques ou monoiques, sont groupées : les méales en épi, les femel-
les al'aisselle des feuilles. On en connait six espéces, dont cing de France :
la mercuriale annuelle( ) [fig. 512], appel ée vulgairement

\ , , ortie , a peu prés glabre, que I'on trouve

FIG. 512. — Mercurialeannuelle.
A. Fleur male; B. Fleur femelle.

FIG. 511. — Ményanthe.
A. Coupe delafleur.

dans les terrains cultivés et principalement dans les jardins mal tenus; elle
répand, quand on la froisse, une mauvaise odeur ; elle est refusée, al'état
vert, par les animaux ; elle est acceptée quand elle est seche et mélangée au
foin en faible quantité. Elle est comme émollient, diurétique et
purgatif, sous forme de décoction simple (20 grammes par litre), ou addi-
tionnée de quantité égale de miel (miel de mercuriale, de 20 & 60 grammes),
qui semploie surtout en lavements, avec 400 grammes d'eau.

La mercuriale vivace ( ), appelée vulgairement mer-
curiale des bois, clou de chien, etc., est une plante velue, d'un vert sombre,
qui pousse surtout dans les bois frais.

Mercuriale ( ). Etat du prix des denrées vendues sur un marché
public. Registres sur lesquels les maires des communes ou se tiennent des
marchés constatent les prix des grains, foins et autres denrées semblables.
Larédaction des mercuriales se fait immédi atement aprés |a cl6ture des
ventes; d'aprés |a déclaration des marchands ou de leurs facteurs. Elles
sont adresséesle 15 et le 30 de chague mois aux sous-préfets, qui les
font parvenir aux préfets. Les mercuriales servent au public de guide
pour |les opérations commerciales ; elles permettent aux tribunaux de déter-
miner le montant de certaines dettes ou indemnités, et aux maires de fixer
lataxe du pain ou delaviande, quand il y alieu.

Mérinos (Race ovine). — Larace ovine mérinos est le type des races
de moutons a laine et se distingue de toutes les autres races par |'ampleur
et les caractéres de satoison. De toutes les races d'animaux domestiques, la
race mérinos (on dit quelquefois race ) est celle qui apris, au
cours du siecle, la plus grande extension, soit en Europe, soit dans les
pays colonisés, en Australie, en Afrique, dans I'Amérique du Sud; elle est
encore la plus nombreuse, |a plus importante des races ovines.

Caracteres généraux. — Taille moyenne variant, suivant les variétés, de
50 & 80 centimétres ; téte forte, chargée chez le méle d'une paire de cornes
fortes, a section triangulaire, striées, contournées en spirales a deux tours
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rapprochés - les cornes manquent chez certains béliers et chez les brebis ;
oreilles courtes, horizontales ; profil peu busqué, face ovale anez et mufle
larges ; garrot, dos et croulpe larges. Ossature forte et grossiére dans son
ensemble ; les larges articulations des membres donnent, surtout aux mem-
bres antérieurs, un aspect caractéristique.

Toison trés dense et trés étendue, couvrant tout le corps, lefront, les
joues et descendant sur les membres jusqu'au niveau des ongles ; cette
toison, tassée et fermée, est constituée par une laine blanc jaunatre  brins
trés fins (15 a 30 mil liémes de millimétre de di ametre), élastiques, a ondu-
lations nombreuses et réguliéres en zigzag, chargée d'un suint abon-
dant. Le poids de latoison en suint varie de 1 500 chez les plus petits
sujets a 7 kg. 500 chez ceux de grande taille et

Aptitudes. — L 'aptitude prédominante du mérinos et la production de
laine, fine, douce et résistante; mais cependant il est encore bon produc-
teur de viande. Quoigue de tempérament robuste, le mérinos exige un sol
sain et redoute les climats humides.

Aire géographique. — Des plateaux de Castille, en Espagne, le mérinos
a été importé en France et en Allemagne, alafin du siecle, puisil
sest répandu dans toutes les parties du monde, au cours du siécle dernier.
Dans son aire d'expansion si , le mérinos arencontré généralement
des conditions favorables a son entretlen et c'est par centaines de millions
gu'on peut estimer |a population de cette race. « Si la grande extension de
larace mérinos n'était en quelque sorte un fait contemporain, on serait
vraiment bien embarrassé, Sanson, pour déterminer le poi nt qui apu
étre son berceaul. » Les mérinos ont tous pour origine les troupeaux espa-

gnols qui transhument des plaines de I'Andalousie et de sur
les hauts plateaux castillans et, pendant longtemps, I'E: agneaeule -

dela production desfines laines. En 1785, leroi ne fit don a
Louis de trois cent trente-quatre brebis et de uarant eux béliers

qui formeérent le noyau de lafameuse bergerie de Rambow llet ; d'autres
importations d'Espagne, auxquelles les noms des célébres éeveurs Gil bert,
Tessier, Daubenton restent attachés, furent faites jusqu'en 1811, pour

, laChampagne et la Bourgogne. En Prusse, il y eut des 1786 des
importati ons de mérinos d' Espagne, mais ce furent surtout les mérinos pris
aux environs de Paris et en Champagne apreés |'invasion de 1814-1815 qui
formérent la souche de la bergerie de Frankenfeld, dans le Brandebourg, et
des de mérinos allemands. En Saxe, des importations d'Espagne
faites des 1765 et en 1779 par le Grand ont servi acréer larace
dite « ». On rencontre aussi le mérinos en Hongrie, en Russie, etc.

C'est surtout en France que furent puisés les premiers reproducteurs
mérinos qui ont formé les innombrables troupeaLx de la Colonie du Cap,
de I'Argentine (67 millions de tétes en 1910) et de I'Australie (92 millions de
tétes en 1910). Depuislafin du siécle, |es perfectionnements des
moyens de transport du bétail abattu et de Iacongel ation des viandes ont
conduit les éleveurs, surtout dans I'’Amérique du Sud, a substituer aux mou-
tons alaine des ovins plus perfectionnes en vue dela production de la
viande, et les reproducteurs des races anglaises (Romney , Shropshire,
Lincoln) ont partiellement remplacé les mérinos.

Le bélier mérinos est un raseur remarquable, c'est-a-dire qu'il imprime
tres fortement ses caractéres a sa descendance, notamment dela
toison et lafinesse de : aussi |'art-on utilisé pour améliorer Iaquallte
et le rendement en laine de nombreux troupeaux d'autres races ou |'on
retrouve facilement son influence. On améme fixé assez complétement le
résultat de son croisement avec les anglais pour constituer larace

. En Algérie et dans toute | Afrlque du Nord, son accli-
matement direct a médiocrement réussi, mais I'influence de ses ‘
est sensible dans beaucoup de troupeaux et protr;r&sse chague jour.

L es principales sous-races mérinos, obtenues les unes par selection, les
autres par croisement continu, sont les suivantes :

1° Le mérinos Rambouillet (fig. 513), qui provient de la sélection conti-
nue, depuis 1796, en vue de -la production de lalaine, des animaux importés
d Espagne en1785ala Bergerie nationale de Rambouillet. Bernardin, an-
cien directeur de Rambouillet, a publié une monographie de ce troupeau
qui montre que, sous ' influence d'une sélection rigoureusement conduite,
on aobtenu alafois une augmentatlon du poids, delataille et du rendement
en laine, tout en conservant I'extréme finesse, la nervosite et la souplesse
delalaine. Les animaux amenés en France pesaient en moyenne 35 kilos
et produisaient 2 a 3 kg. 500 de laine ; en 1804, les brebis pesaient 48 kilos
et donnaient 3 kg. 700 de laine; en 1847, le pmdseﬂ de 56 kilos avec un
rendement de 3 kg. 800 de laine. Chez le type Rambouillet, les soins appor-
tés & sdlectionner |a béte & laine ont conduit & |'obtention d'un animal dont
la toison trés dense couvre toutes les parties de la peau, sauf la face au-
dessous de laligne des yeux et les oreilles ; |la peau, trés ample, forme au

FIG. 513. — Bélier mérinos de Rambouillet.
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FIG. 514. — Brebis mérinos du

cou des plissements paralleles appelés cravates. Chez le trés
plissé, on rencontre, en outre des cravates de cou, un pli autour de la base
de laqueue formant « fer a cheval ».

Le aétéun delaqualité de lalaine partout ou
il aété employé;

2° Le merinos du ou mérinos de Bourgogne (. 514) est
élevé sur les terres saines, a sous-sol calcaire et perméable, des pl ateaux bour-
guignons s'étendant sur les arrondissements de Chétillon-sur-Seine, de Ton-
nerre, de Bar-sur-Seine, de Langres. Par croisement continu, le mérinos
sest substitué aux anciennes races communes qui peuplaient ces terres, qui
conviennent par excellence L'élevage du mouton. D'habiles éleveurs ont  suivi
les traces de Daubenton,
qui avait introduit des me-
rinos d'Espagne a Mont-
bard, et ont obtenu une
race rustique de bonne
taille, 65 70 centimétres,
lourde (les béliers pesent
90 a 105 kilos, les brebis
50 a75kilos), bien
niée pour la boucherie,
peau souple et peu ridée
portant une toison fermée,
Souvrant en feuilles, don-
nant une laine trés douce.
L e poids des toisons est
de 4 a5 kilos pour les
brebis et atteint 6 a9 kilos
chez les béliers adultes.
Les béliers mérinos du

portent sou-
vent le cornage spiralé du
mais sont
parfois depourvus de
corfies comme les brebis;;
3° Lemérinos de Chant
pagne (
tous les pays crayeux depuis Sensjusqu'a Méziéres atravers |'Aubeet la
Marne, se rapproche du mérinos du avec lin peu moinsdetaille;
4° Le mérinos de Brie aété trés sélectionné pour obtenir alafoisde
lalaine et de laviande, Les grands soins donnés par les agriculteurs dela
Brie al'alimentation réguliére des troupeaux et. aleur entretien font que
le mérinos de Brie est un animal lourd (100 120 kilos chez Ie bélier,
70 kilos chez la brebis), dont le rendement atteint celui des bonnes races de
moutons & viande avec une précocité égalant celle desraces anglaises;
5° Le mérinos du différe peu des précédents. D'ailleursil
se fait fréqguemment des échanges de béliers entre les meilleurs eleveurs
du ,delaBrie, dela Champagne et de

6° Le mérinos de la Crau, dont I'habitat est la Provence et le Roussil-
lon, a été moins amélioré que le mais c'est un type de mérinos
trés rustique, de moyenne; il est utilisé pour I'amélioration de la
production lainiére de I'Algérie et delaTunisie;

7° Le mérinos « u dela Saxe est un mouton alaine serap-
prochant du mais plus petit ; satoison, tres tassée et trés fine,
est moins lourde celle du Mais, en Allemagne comme en
France, I'élevage s est dirigé versla productlon d'un mérinos plus lourd et
donnant plus de viande que ceux du type Rambouillet.

Les merinos de I'hémisphére sud (Australie, Cap, Argentine) ont eu pour
origine soit des , soit des mérinos francais des types du

et de IaChampagne Lorsgue I'agriculteur de ces pays neufs peut
produire des fourrages, notamment laluzerne, le mérinosfait place ades
croisements avec le , mais le mérinos pur reste seul a utiliser les
immenses étendues ol il tire admirablement parti, acause de sagrande
rusticité, de I'herbe parfois rare, produite naturel lement.

Nous ne citerons que comme des curiosités historiques : le mérinos de
tirant son nom d'une localité de I'Ain, ou Girod, vers 1800, avait sélec-
tionné un mérinos de taille sous-moyenne, mais a laine extradfi ne; le mé
rinos de , aujourd'hui disparu, caractérisé par une laineen
meéches non soyeuses qui n'a pas présenté un intérét industriel suffisant
pour justifier la conservation des troupeaux de ce type.

De méme, en Allemagne, le type mérinos a fait place, en Pomé-
ranie, en Silésie, en Saxe et dans le Mecklembourg, &des mérinos four-
nissant des laines fines pour e peignage et améliorés sons le rapport de la

FIG. 515. — Mérinos de Champagne.
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taille et de la précocité comme le sont nos races frangai ses des mérinos
champenois et bourguignons.

Merise. Fruit du merisier. Fermenté et distillé, il donnele kirsch.
V. EAU-DE-VIE.

Merisier. _ Variété de cerisier, appelée aussi cerisier des bois ou ceri-
sier des oiseaux (fig. 516). Les feuilles sont elliptiques, lancéol ées, double-
ment dentées; leur pétiole est pourvu de deux glandes. Le fruit ou merise
est une petite cerise (drupe), tantdt noire, tantbt rose ; sa chair, douce, est
adhérente au noyau. Le bois, rosé ou brunétre, est recherché en ébénis-
terie; il est aussi employé alafabrication
des pipes.

C'est du merisier que sont nées par croi-
sement la plupart des variétés fruitiéres cul -
tivées (V. CERISIER). C'est également du me-
risier que proviennent certaines variétés d'or-

nement, telles que flore
a fleurs doubles),
a feuilles allongees), pendula

aux rameaux gréles et retombants), etc., dont
la place est indiquée dans les massifs d'orne-
ment.

Le merisier se reproduit par semis ; c'est
un des porte-greffes pour le gref-
fage des variétés de cerises de table. On le
greffe généralement en écusson (fin juillet ou

semaine d'ao(t) ; lagreffe en fente
de coté, effectuée en septembre, réussit égale-
ment bien.

Mérite agricole
V. AGRICOLE.

(Décoration du). —

Partie de tige comprise

entre deux FIG. 516. — Merisier des oiseaux.
. Branche fleurie et rameau avec
Merl ou . — Amendement calcaire fruits.

marin. V. AMENDEMENT.

Merle. — Genre d'oiseaux de l'ordre des
passereaux ( fig. 517). Les merles, trés voisins des grives, dont ils différent
r)ar leur livrée plus sombre, sont représentés en France par deux especes :
e merle collier ( ) et le merle commun ou merle noir
(gamins ). Le premier vit dansles Alpes;
il est brun foncé, avec la poitrine blanche. Le
merle commun, abondant dans les bois et les
jardins, est d'un beau noir brillant, avec bec
Jaune; les femelles sont brunes avec le ventre
gris noir, taché de gris clair ; lesjeunes, plus
ou moins grivelés en dessous. Le merle chante
agréablement. |1 fait son nid dans les fourrés,
a une faible hauteur au-dessus du sol. Lafe-
melle couve deux fois par an, en mars, puis
en mai ; les oeufs, au nombre de guatre asix,
sont d'Un vert bleu péle parsemeé de petites
taches.

Lerégime du merle . noir est mixte ; il se
nourrit de graines, de fruits, d'insectes. Il rend
ainsi quelques services al'agriculture. D'aprés
Xavier Raspail, il déterre les vers blancs pour
les donner a ses petits. A cet effet, il piochele
sol acoups de bec jusqu'a 5 centimeétres de pro-
fondeur et amoncelle entre ses pattes la terre
détachée. || mange, al'automne, les baies qui
abondent dans les bois et les haies, maisil
sattaque aussi aux récoltes. C'est, en somme, un oiseau utile pour cer-
taines cultures, nuisible pour d'autres. En définitive, le merle, comme la
grive, est plus utile que nuisible.

A. Coupe delafleur.

FIG. 517. — Merle.

Merlin. Sorte de massue servant a assommer les boeufs. V.

( ). — Cépagenoir de laGironde (fig. 518), connu sous
les noms vulgaires de ,plant Médoc, etc.
En mélange avec le grOS(:abernet le cabernet muwgnon le Sl forme
les meilleurs vignobles girondins. -

Phot. R. Dumont.
FIG. 518. —
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11 possede une souche vigoureuse, des moyens, des feuilles
larges a sinus ouverts, afeuilles tomenteuses sur lafaceinférieure. La
grappe est , apetits grains d'une saveur agréable. C'est un
cépage de deuxiéme époque se comportant également bien alataille lon-
gue et courte. Comme il craint les brouillards, on le cultive surtout en
coteaux. || donne un excellent vin, inférieur toutefois a celui des caber-
nets.

Merrain. — Nom collectif des piéces de bois servant alafabrication
des tonneaux et barils, des seaux et des cuves, enfin de divers récipients
utilisés par I'industrie laitiere. Considérée individuellement, une de
merrain porte le nom de douve.

Les meilleurs fats, destinés aloger des liquides (vin, biére, etc.), sont fa-
briqués en merrain de chéne, de chétaignier ou de fréne, ce dernier ayant
I'avantage de ne pas colorer en brun certaines eaux-de-vie, telles que le
kirsch. D'autres feuillus dont le bois est moins colteux (hétre, bouleau,
orme, etc.) fournissent le merrain employé alafabrication des fits ou I'on
renferme des substances seéches (ciment, [égumes secs, poissons salés, etc.).
Les résineux, enfin, dont le bois, trés homogéne, peut étre refendu suivant
des directions quel conques, indépendantes de celle des rayons médullai-
res, fournissent le merrain destiné aux instruments de laiterie, dont la cour-
bure est souvent assez prononcée pour qu'elle exige I'emploi de douves
cintrées.

Exception faite de celles qui doivent contenir des substances seches, les
douves sont débitées par le procédé de lafenteet nondu sciage, qui, en
sectionnant les fibres dans leur longueur, diminuerait la résistance des
piéces. Les tiges destinées a étre débitées en merrain sont d'abord section-
nées en petites , dont lalongueur est celle des douves que I'on veut
obtenir. Avec des coins, on partage les en quartiers ; ceux-ci sont,
aleur tour, refendus en douves al'aide d'un coutre de forme spéciale, le
coutre ou , puis les faces de ces douves sont aplanies par la do-
loire, outil d'un maniement difficile et méme dangereux entre des mains
inexpérimentées (V. DEBITAGE). Les merrains résineux, pour l'industrie
laitiere, sont débités au moyen d'un coutre spécial, d'une courbure trés
prononceée.

douves ne devant renfermer aucune trace d'aubier, ni aucun défaut
(noeuds, gélivures, etc.), le débit en merrain entraine forcément beaucoup
de déchets. Aussi, pour éviter des frais de transport inutiles, sexécute-t-il
le plus souvent en forét, dans I'enceinte méme des coupes. Pourtant le
débit en atelier tend aujourd’hui a se substituer al'ancien systéme.

Les différents types de merrain du commerce varient al'infini. Lalon-
gueur des douves est habituellement imposée par les dimensions du fat a
construire ; leur largeur, au contraire, peut varier, mais on paye plus cher,
dans chacune des catégories de longueur, les douves larges ou bonnes
douves que les douves ou

Lavente se fait généralement au cent (ou au millier), mais un cent con-
tient un nombre de douves trés variabl e suivant les coutumes régionales :
ainsi le cent de Bourgogne contient 105 douves ordinaires (pour les flancs
du fat) et 50 fonds (douves servant afaire les deux fonds du fat) ; au total
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Lespl us beaux chénes de nos magnifiques futaies de I'Ouest et du Centre
(Bercé, , etc.) sont débités en merrain. Les chénaies du plateau des
Faucilles ( ) en fournissent aussi. Malheureusement |les chénes de nos
taillis sous-futaie sont généralement trop noueux pour se préter a ce genre
de débit. Aussi |la France doit-elle importer chaque année une quantité
considérable de merrains, valant plusieurs millions de francs, et qu'elle
achéte surtout a Fiume (chénes de la --

), aOdessaet a (chines
de laRussie méridionale), etc.

Les merrains destinés a la confection des
flts pour substances séches sont débités sim-
plement alascie; ils ont beaucoup moins de
valeur que les précédents et ne présentent
pas autant d'intérét.

Mérule. — Genre de champignons du
groupe des , de consistance molle,
poussant sur le bois, dont ils provoquent la
pourriture (fig. 519). L'espéece la plus com-
mune est le mérule pleureur

), qui sattaque aux bois , notamment aux charpentes des
maisons, poutres de caves, planchers, etc., qu'il détruit en peu de temps.
Il se propage souvent avec une rapidité étonnante. Traitement : détruire,
braler, remplacer les piéces attaquées ; désinfecter |es piéces voisines.

FIG. 519. — Mérule pleureur.

Mésange. _ Genre d'oiseaux passereaux (fig. 520), renfermant de
petites a bec court, conique, a narines cachées sous les plumes, a
tarses courts revétus
d'écailles, et dont le
doigt médian est pres-
que aussi long que le
tarse. Les especes les
plus connues sont :

Lamésange charbon-
niere (parus major),
dont latéte et le haut
de la poitrine sont
noirs, les cotés du cou
blancs, la poitrine et
I'abdomen jaunes avec
une large bande noire ;

La mésange bleue
(parus ), dont
le haut de la téte est
bleu, les parties inférieures du corps jaunes avec une large tache bleue ;
les ailes et la queue sont également azurées ;

La mésange a longue queue (parus caudatus), dont latéte, le cou et la
Ipoitri ne sont blancs avec des taches et des bandes noires, la queue fort

ongue.

L es mésanges vivent souvent en bandes; elles nichent dans les trous
vieux arbres ; lafemelle pond huit a douze oeufs blanchétres et tachetés.

Toutes les mésanges sont considérées comme des oiseaux trés utiles a
I'agriculture ; elles détruisent des quantités énormes d'insectes ; on estime

fune meésange peut consommer annuellement 200 000 insectes, larves,
oeufs.

FIG. 520. — Mésanges. A. Bleue; B. Charbonniére
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. — Nom donné a des plantes grasses, herbes ou
sous-arbrisseaux, atiges charnues, feuilles souvent opposées, épaisses,
deformes trés diverses, afleurs axillaires ou terminales en panicules ou
en corymbes, blanches, jaunes ou roses (fig. 521). On en connait environ
trois cents especes originaires de I'Afrique australe, quelques-unes de la
région méditerranéenne.

Les ( qu'on appelle aussi
, parce que, fréquemment, leurs feuilles ont I'apparence de cactus,
sont des plantes trés intéressantes pour |I'ornementation des jardins dans
le midi de la France, en raison de leur résistance ala sécheresse, de la

FIG. 521. —

vigueur gqu'elles acquiérent au soleil et de la beauté de leurs fleurs sous le
climat méridional. Ces fleurs s'épanouissent vers le milieu du jour, puis
se referment.

Des on fait des bordures, on garnit des rocailles, des murailles
seches, des vases et suspensions, etc.

Dans les régions septentrional es, ce sont des plantes a cultiver eu pots et
arentrer I'hiver en serre.

Multiplication facile par boutures en été et au printemps. Rempotage au
printemps; arrosages copieux pendant la végétation seulement.

( .). — Cépage araisins blancs, assez cultivé dans le centre
de la France et vulgairement connu sous les noms
, maillé. 1l est précoce et donne un bon vin ordinaire; il adonné

une sous-variété, le jauneou ,a précoce
et précieuse pour les régions septentrionales.
M ésocarpe (bot.). — Partie charnue et comestible des fruits.
( ). — V. BISULFITE.
M étairie. — On désigne sous ce nom une ferme louée par un contrat
dit de métayage. V METAYAGE.
Métamorphose. Série de transformations par lesquelles passent

certains de leur naissance jusqu'al'age adulte.

Lamétamorphose est un développement post-embryonnaire qui com-
mence au moment ou I'animal a quitté

Les animaux qui subissent le plus de metamorphoseﬁ sont les insectes
(V.INSECTE), car aucun généralement n'éclot sous laforme définitive apte
areproduire I'espéce ; maisil est beaucoup d'autres animaux qui passent
par des états successifs divers, comme les échinodermes (oursins, étoiles de
mer), les mollusques, les crustacés, les annélides, certains poissons (an-
guille), les batraciens (grenouille).

L es phénomeénes ne se bornent pas seulement & des
modifications de |'aspect , maisils entrainent des modifications
dans la structure des organes internes, des tissus, dans toute |'organisation;
atel '‘point que les larves ont fréquemment des toutes diffé-
rentes de I'animal parfait : tel insecte, par exemple, est aquati que sous
saforme larvaire et aérien sous sa forme adulte; une larve phytophage est
souvent celle d'un insecte carnassier ou inversement.

Métayage. Contrat d'association ou |I'exploitant (appelé aussi mé-
tayer, colon partiaire) et le propriétaire d'un domaine rural (métairie) se
partagent les fruits du sol.

L e métayage est nommeé aussi colonne ou colonat partiaire.

Outre saterre, le propriétaire doit faire I'avance de la plus grande partie
des capitaux d'exploitation nécessaires (matériel, cheptel, etc.), car le plus
souvent le métayer n'a guéere d'autres ressources que son mobilier per-
sonnel. Ce mode d'exploitation du sol est en effet plutdt caractéristique
des régions relativement pauvres.

L e partage des produits se fait généralement par moitié ; c'est ce qui a
donne lieu aux noms de métayage et de métayer.

Autrefois e métayage était de beaucoup |le principal mode d'exploitation
du sol. A lafindu siécle, les cing sixiémes du territoire de la France
étaient cultivés de cette faon. Mais, au fur et a mesure de |'enrichisse-
ment des cultivateurs, il acédélepas au fermage et au faire-valoir direct.
C'est que tous les économistes du siécle, et la plupart du siecle,
ont signalé les vices nombreux de ce systéme et que I'hnomme est, de plus
en plus, amoureux de |'indépendance. V. EXPLOITATION AGRICOLE.

souvent, en effet, propriétaire et métayer se considéraient comme
ennemis. Le premier sur les avances afaire; il cherchait aim-
poser au second des corvées, prestations, redevances trés lourdes. Ne
connaissant rien ala culture, ne comprenant pas le progres, il n‘avait
qu'un but : tirer de lamétairie le plus possible. Le métayer, plus ignorant
encore, vivait en état de continuelle suspicion al'égard du propriétaire ; il
travaillait peu; il nefaisait pas d'améliorations fonciéres, car il craignait
qu'elles profitassent surtout a son successeur ou au propriétaire.

— METAYAGE

Dans certaines régions, les gros propriétaires terriens faisaient pis
encore. Se souciant peu de leurs propriétés, ne voulant pas méme
connaitre leurs métayers, qu'ils dédaignaient, ils affermaient leur métairie a
un fermier général aprix d'argent. Celui-ci lalouait ensuite & des mé-
tayers a des conditions trop souvent draconiennes. Entrepreneur d'exploi-
tation du sol, intermédiaire entre |le capital, représenté par le propriétaire,
et le travail, représenté par le métayer, le fermier général cherchait afaire
fortune le plus rapidement possible au détriment de I'un et de I'autre.

Sil y aeu desfermiers généraux intelligents, avertis, bons agriculteurs,
qui, par leurs avances, leurs sages conseils, ont exercé une heureuse action
sur leurs métayers et sur le progres agricole de leur région, la grosse majo-
rité n'était pas dans ce-cas, et les mouvements de mécontentement agraire
qui se sont manifestés dans certaines régions avaient surtout pour respon-
sables |les propriétaires insouciants et égoistes et les fermiers généraux
trop cupides. Les uns et les autres n'ont pas su voir ni comprendre |'évo-
lution qui s'est faite dans I'esprit, les habitudes et e genre de vie des tra-
vailleurs des champs.

Pour ces raisons, |'exploitation par métayage diminue et se transforme.
Elle devient I'exception, alors qu'elle était & peu prés larégle autrefois. 1l y
adesrégionsou ellea disparu. On peut dire d'une fagon
générale qu'aussitdt qu'un métayer a gagné ce que pelle dans cer-
tains pays sa monture, c'est-a-dire un matériel de culture et un cheptel
suffisants, il cherche alouer une ferme a prix d'argent pour I'exploiter
librement a son compte. Ce besoin de large indépendance, qui est bien
humain, est une des causes principales qui font préférer le fermage au
mét

Neanm0| nsil est des régions oul le métayage prévaut encore (Bourbon-
nais, Limousin, Vendée, pays Nantais, Mayenne, Landes, etc.), maisil sest
transformé et il a perdu la plus grande partie des vices qui le faisaient con-
damner autrefois.

Si ce mode d'exploitation du sol était bien compris, il constituerait un
puissant facteur du progrées. Théoriquement, en effet, il est parfait. Il réalise
judicieusement |'association du capital éclairé et du travail.

L e propriétaire intelligent, instruit, ssgement progressiste, fournit au
métayer et a safamille saferme et son matériel (cheptel mort et cheptel
vif). Il lui avance en outre les capitaux qui peuvent lui étre nécessaires pour
les achats qui sont a sa charge, le paiement de la main-d'oeuvre supplé-
mentaire, etc., et il dirige laculture.

Le métayer et les membres de sa famille apportent al'exploitation tout le
travail nécessaire. En fin d'année |l e partage des produits constitue laré-
munération de |'un et de I'autre. Ces deux associés ont donc intérét aremplir
leur devoir le mieux possible, car mieux il serarempli, plus le rendement sera
élevé. On voit que le succés d'un contrat de métayage tient lavaleur
des hommes qui le signent. Le propriétaire doit avoir toutes les capacités pro-
fessionnelles indispensables ; sa compétence doit étre indiscutable. Il doit
étre large en affaires, bienveillant. 11 lui faudra user de beaucoup de
doigté et de savoir-faire ; il agira avec ténacité, mais sans brusquerie. |l ne
cherchera pas aimposer de force sa maniére de en tirer vanité
(il blesserait gravement la susceptibilité de son métayer). |l sefforcerad'agir
par persuasion et, trés habilement, il sauraflatter son collaborateur et
I'encourager en lui laissant une bonne partie du bénéfice moral réalisé
par des améliorations ou des pratiques nouvelles.

De son c6té le métayer doit avoir de sérieuses qualités, qu'Olivier de
Serres atrés exactement décrites en son temps de lafagon suivante :
e homme de bien, loyal de parole et de bon compte, sain, dgé de vingt-
cing a soixante ans, marié avec une sage et bonne ménageére,
laborieux, épargnant, sobre, non amateur de bonne chére, non ivrogne, m’
babillard, ni plaideur. » Olivier de Serres — et nous sommes tout afait
d'accord avec lui — recommandait au propriétaire ayant un semblable
métayer de ne pas tenir compte de ses petites imperfections, de lui

de I'amitié, de louer sadiligence, de se ré§ouir de ses profits, et... de
le garder le plus longtemps possible.

Contrat de métayage ou Bail a colonat partiaire. — Bien quelaloi
n'exige pas larédaction d'un bail écrit pour établir I'existence du métayage
et des conditions arrétées, nous estimons que ce contrat écrit est

pour éviter, par la suite, des contestations possibles et parfois des
différents ruineux.

Ce contrat devra étre simple et clair ; il précisera, notamment, avec soin

L'étendue et la composition du domaine donné a métayage ;

Ladurée (qui, pour faciliter laréalisation d'améliorations agricoles
importantes, devra étre aussi longue que possible) ;

L es apports de chaque partie (capital, cheptel mort et vif, part de chacun
dans lafourniture des engrais et des semences, etc.) ; lerdle du proprié-
taire dans la direction de la culture, dans |la vente des et des
récoltes ;

La part que devra prendre chaque partie de I'entretien des amé-
liorations agricol es existantes sur le domaine et des améliorations a
effectuer ;

Le mode de partage des produits ;

L es droits a indemnités (impots
ou a avantages spéciaux en faveur du

Les droits du métayer a certains produits (vi ande de porc, basse-cour,
bois de haies, etc.) ;

L es droits du propriétaire a certaines redevances en nature ;

L es obligations de chaque partie en ce qui concerne les réparations aux
béatiments, matériel de culture, etc.

Enfin il faudra définir les droits et devoirs du métayer au moment de sa
sortie, tant  I'égard de lamétairie qu'al'égard de son successeur. .

L'entrée et la sortie du métayer donnent lieu & une expertise contradic-
toire (état de lieux ou prisé) qui fixe lesindemnités qui peuvent étre dues
par I'un ou par l'autre des contractants et indique les droits et les de-
voirs du métayer entrant et du métayer sortant.

Imp6t , redevances, prestations. — En dehors de lamoitié des
produits du domaine, le propriétaire exige souvent que le métayer lui
verse une indemnité en — dite impot — qui est censée -

tout ou partie de 1 imp6t foncier ainsi que les avances faites par le
propriétaire, lalocation des béatiments, etc.

De méme, le métayer doit souvent aussi fournir & son propriétaire des
redevances en nature (beurre, fruits, etc.) et accomplir certaines -

ou travaux (charrois, entretien des chemins, etc.).

L'imp6t et les charges diverses qui pesent sur |le métayer sont
ordinairement une source de difficultés et de récriminations.

Nous devons dire, par contre, qu'il y ades régions ou le partage ne se
fait par moitié que pour les récoltes principales (blé, avoine, vin, pommes a

) en faveur du propriétaire,
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cidre), les antres récoltes étant abandonnées au métayer pour les besoins
delamétairie et pour lanourriture des animaux domestiques.

Conditions de succes du métayage. — En dehors des conditions équi-
tables qui doivent étreinsérées dansle contrat, il est de toute nécessité que
le métayer puisse exécuter delafacgon la plussatlsfajmnte possible, et aux
moindresfrais, touslestravaux de culture qui lui incombent y adonc
unelimite dans|'importance de I'exploitation qu'il ne saurait dépasser sans
sortir des conditions économiques qui car actérisent le métayage. En prin-
cipe, il doit pouvoir effectuer touslestravaux dela métairie avec ses seuls
bras et ceux de sa famille. |1 ne doit compter sur la main-d'cauvre étrangere
que d'une facon exceptionnelle— al'époque desrécoltes, par exemple.

Si un propriétaire a un domainetrop vaste, il aura plusd'avantagesale
diviser en plusieurs métairies de 20 & 60 hectares que d'essayer delefaire
exploiter par un seul métayer.

L es deux contractants doivent avoir les aptitudes professionnelles et les
qualités mor ales que nous avons indiquées. Comme nous |'avons dit, le
propriétaire doit soccuper de sa métairie trés attentivement et avec I'esprit
le pluslargeet le plusbienveillant ; mais pour celail est utilequ'il vive
dansle pays. || faut combattre latendance al'absentéisme desproprié-
tairesfonciersqui, trop souvent, désertent laterre pour vivrealavilleet,
par cela méme, sont portés anégliger leursmétairies: d'ou faible produc-
tion, désaffection du métayer, coulage, etc.

Leglslatlon du métayage. — Le serapproche au point de vue
Iégal tantét du contrat de louage, tantét du contrat de société; adoncun
caractére mixte.

L e contrat de métayage se forme comme pour le bail aferme; ainsi que
nous |'avons dit, un écrit n'est pas obligatoire. En ce qui concer ne le mode
de preuve, ce sont lesarticles 1715 et 1716 du Code civil concer nant les
régles de louage qui sont généralement appliqués.

Lepropriétaireest tenu ala délivrance et a la garantie des objets men-
tionnésdansle bail. 1l doit fairetouteslesréparations nécessair es aux
béatiments ; toutefois, & moins de stipulations ou usagescontrajreﬁ, le mé-
tayer doit les répar ations locatives ou de menu entretien qui ne sont pas
occasionnées par casfortuitsou par vétusté.

Ledroit d'intervention du propriétaire dansla culture est beaucoup plus
étendu que danslefermage; leslimitesde ce droit sont déter minées par les
conventions ou, a défaut, par les usages locaux. D'apr es ces usages, le bail-
leur est toujours appelé pour certainstravaux importants (battage des
grains, vendange ou tirage des cuves, tonte des moutons, etc.).

Lesdroitsde chasse et de pécherestent au propriétaire, sauf stipulation
contraire.

L es obligations du métayer en ce qui concer ne la jouissance del'im-
meuble sont les mémes que cellesdu fermier, mais  ne peut pas sous-
louer. La sous-location sans|'assentiment du propriétaire est un casderési-
liation du contrat.

I doit desréparations, améliorations, etc., dansleslimitesindiquées par
les conventions. 11 doit dénoncer au proprletajrel&s usurpations.  est respon-
sable del'incendie, des dégradations et des pertes, moins sévér ement tou-
tefoisquelefermier, car il alafaculté de dégager sa responsabilité en éta-
blissant qu'il a veillé & la conser vation de la chose en bon pére de famille.

Lesobligations entre métayer entrant et métayer sortant sont les mémes
que dansle cas de fermage pour tout ce qui concernelestravaux afaire,
fourrages a consommer, pailles, engrais, semences, etc., del'année a laisser.
L es usages locaux, a cet , sont trésvariables suivant lespayset il y a
intérét atrancher ces questions dans des conventions écrites.

Sauf |I'effet de stipulations contraires, le propriétaire adroit & lamoitié
delarécolte. Toutefois, les usages locaux peuvent réserver al'un des
contractants un produit déter miné, a charge pour lui de supporter seul une
dépense compensatrice.

A défaut de convention ou usages, le métayer supporte les contributions
personnelles et mobiliéres et fait I'avance del'imp6t foncier.

L es pertesderécoltes par cas fortuits sont supportées par les deux
contractants selon lesréglesde leur contrat Si elles se produisent apresla
récolte et que le métayer, misen demeuredelivrer au propriétairela part
qui lui revient, nes'est pas exécuté, elles sont a la char ge du métayer .

Lepropriétaireaun privilége al'égard du métayer (article 2102 du Code
civil) pour la garantie de|'exécution des obligations de celui-ci (privilége
sur lesmeubles, effets, bestiaux et partie de r écolte appar tenant au colon).
Il aleméme privilége a la sortie du métayer pour le paiement du reliquat
de compte que celui-ci peut lui devoir.

Lorsquela propriété est vendue, le métayer alesmémesdroitsquele
fermier en cequi concernel'extinction de son contrat ; le congé, toutefois,
est ordinairement donné dansun délai qui varie avec les usages locaux.
Le métayer adroit & uneindemnité jusqu'a concurrence du profit qu'il
aurait pu retirer pendant la durée du bail.

Lamort du colon est une cause de résolution du contrat ; ses héritiersont
droit a uneindemnité. Par contre, la mort du propriétaire n'est pasune
cause d'extinction du contrat.

En casde pertedel'immeuble, c'est larésiliation si la perte est totale ; si
ellen'est quepartielle et si seul le bailleur demandelarésiliation, le métayer
adroit aindemnité.

Si aucun contrat ne fixe la durée du bail, ou s'il sagit d'un bail qui a été
continué par tacite reconduction, le bail pourratoujoursprendre fin sous
la condition quel'une des parties aura donné congé a I'autr e en obser vant
les délais consacr és par |'usage des lieux.

Chaque contractant a le droit de demander que lereéglement des comptes
soit fait annuellement ; en cas de désaccord, lejuge statue sur le vu des
livresdes partieset il peut méme admettre la preuve par témoins.

Pour les contestations, c'est le juge de paix qui est compétent lorsque les
parties sont d'accord sur lesobligationsdu contrat. Il juge sans appel
Jusqu'a limite de sa compétence, et a charge d'appel, a quelque somme que
puisse & élever ledifférend. Il est toujours pour la question des
répar ations locatives.

Maissi la contestation porte sur les obligations du contrat, c'est alorsle
Tribunal civil qui est compétent.

Lesactionsrésultant du bail a métayage se prescrivent dansun délai de
cing ansa dater dela sortie du colon, mais cette courte prescription ne
s'applique pas aux obligations contractées par le métayer pendant toute la

de son bail ; pour celles-ci, c'est la prescription trentenaire, régie par
ledroit commun, qui s'applique.

Méteil. — M élange, en proportionsvariables, de blé et de seigle. C'est
une culture qui est a sa place dans les sols médiocr es. Synonymie : .
. ) , etc.

158
Météorisation ( ). — Ensemble destroubles occasionnés
chez lesruminants ( et moutons) par I'accumulation, dansla
ou rumen, des gaz provenant de la fermentation des aliments. On distingue
la météorisation aigué et la météorisation chronique.

Météorisation aigué. — Encor e appelée indigestion gazeuse, ballonne-
ment, enflure du ventre, elle s observe surtout au printemps. La cause
déterminante la plus commune est la consommation, al'étable ou au patu-
rage, de fourrages verts (luzerne, tr éfle), ou en état de fer mentation, ou
altérés, ou encorerecouvertsdegivre, de gelée blanche, derosée. Tou-
tefois, la météorisation ne se produit que s'il existe de la paresse, de
I'atonie desréservoirs digestifs, due a des causes variables :sé&our pro-
longé al'étable, refroidissements, chaleur s excessives, temps orageux etc.
Dans ces conditions, les aliments insuffisasmment brassés par les

delapanse, fermentent facilement, dégagent des gaz qui s'accumu-
lent dansla panse, et la météorisation seconstitue.

Symptémes. — L es animaux cessent de manger, témoignent du malaise,
del'inquiétude; il se produit des baillements, des éructations (renvois);
plus ou moins rapidement on le flanc gauche augmenter de volume,
son creux s effacer et sedistendre; larespiration est accélér ée, les naseaux
sont dilatés. Puis ces symptémes s aggr avent ; en méme temps que le gon-
flement du flanc augmente, la génerespiratoire s'accentue :les malades
écartent les membres antérieurs, éendent I'encolur e, maintiennent la
bouche ouverte ; les déplacements sont difficiles ou impossibles; dansles
cas graves, les animaux finissent par tomber sur le sol et par mourir
asphyxiés. L'évolution est le plus souvent trésrapide, les animaux suc-
combant en une demi-heure, une heure; d'autresfois, les symptémes ne
deviennent inquiétants qu'apr és quelques heures ; mais, dans les formes
qui paraissent bénignes, une terminaison fatale est toujoursa craindre, par
aggr avation soudaine des symptoémes.

Traitement. — L e massage du flanc gauche a |'aide du poing, I'adminis-
tration de breuvages excitants (vin, alcool, infusion de plantes aroma-
tiques) ou (a base
d'éther, ), sont des palliatifs

sans grande efficacité. L'administration
d'absorbants ( abased'ammo-
niaque) ne donne que desr ésultats
et peut étre dangereuse (brdlures
des premiéres voies digestives). Les
(sulfate de soude ou de ,
300 a 600 grammes) sont plus recomman-
dables. L'intervention la plusrapide et la
PIUS efficace est la ponction du rumen a
aidedu trocart (fig. 522,523) : inciser la
peau au centredu flanc gauche sur 2 cen-
timétres environ ; placer la pointe du tro-
cart danscetteincision, I'instrument dirigé
en avant, en baset en dedans; d'un coup sec,
enfoncer letrocart, puisretirer la tige et
laisser la canule pour donner issue au gaz.
Dansles cas urgents et a défaut detrocart,
ponctionner al'aided'un couteau effilé, et,
avant deretirer le couteau, introduire dans
I'incision un tube de sureau ou deroseau
tailléen biseau. Laisser letrocart en place
un ou deux jours et mettrel'animal ala
diete. Chez les moutons, comme moyen de
fortune, jeter brusguement et maintenir
sur le dosles animaux -dans
cette position, les gaz peuvent trouver
issue par et la bouche.
Traitement préventif. — le pas-
sage brusquedu régime sec au régime
vert ; al'éable, mélanger au début lesfourrages verts a des aliments
secs; donner aux animaux uneration de fourrage sec avant de les conduire
au paturage. Ne pas faire consommer des fourrages échauffés, en état de
, en floraison, ou recouvertsdegivre, de geléeblanche, ou
altérés par des moisissures.
Météorisation chronique. — Caractérisée par la dilatation per manente
plus ou moins accusée du flanc gauche, elle est sous la dépendance, soit

.522. — Point d'introduction
du trocart entrela c) etla
pointe de la hanche (h).

FIG. 523. — Ponction du rumen. Position que doit prendre|'opérateur
pour éviter uneruade.

d'une affection chronique des or ganes digestifs, soit d'une affection géné-
rale (tuberculose) ; elle sobserve encore au coursdelages
tation, par suite dela compression des digestifs par I'utérus
gravide.

A lalongue, elleentrainedel'irrégularité et de la diminution del'appétit,
dela dépravation du goQt (pics) et del'amaigrissement.

Traitement. — Avant toute autr e chose, faire uneinjection de -
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, pour déterminer s'il ne sagit pas de tuberculose. Dans la négative, il
sagit vraisemblablement d'une Iésion de I'appareil digestif. Sil n'existe ni
constipation, ni diarrhée, utiliser I'ipéca (4 a8 grammes par jour) ou la
poudre de noix vomique (3 a5 grammes), ou le sel de Carlsbad (30 a
40 grammes). Sil y aconsticf)ati on, donner aprés chaque repas deux cuille-
rées a soupe d'un mélange de sulfate de soude (300 grammes) et de bicar-
bonate de soude (100 grammes). Sil adiarrhée, utiliser I'acide chlorhy-
drique (d'abord 10 grammes, puis 20 ‘a 30 grammes par jour en deux fois),
en solutions trés étendues. Fractionner les repas et donner des aliments de
bonne qualité.

Météorologie.
rales de la physique al'éude des divers
se produisent sur notre planéte.

Toutes nos cultures sont influencées en bien ou en mal par la chaleur,
lefroid, lagelée, les vents, lesrosées, les brouillards, les pluies, lagréle, etc.
La météorologie est donc au plus haut degré une science utile aux agricul-
teurs. Elle sappuie sur les observations thermométriques, barométriques,
hygrométriques, , ladirection et la vitesse des vents, la
direction et laforce des ouragans, cyclones, orages, etc. Toutes ces données
sont recueillies et publiées dans les bull etins météorol ogiques et notées sur
les cartes météorologiques, quel'on agrand intérét & consulter.

Prévision du temps. — La météorologie véritablement scientifique ne
permet la prévision du temps qu'acourte échéance ; elle annonce les
ouragans, cyclones, tempétes ; elle permet de prévoir lapluie ou la gelée.

On peut en effet, par plusieurs moyens, prévoir le temps qu'il fera, soit
par consultation d'instruments météorologiques comme |e barométre
(V.BAROMETRE. Prévision du temps), soit par I'observation des courants
aériens visibles dans la marche des nuages, par la couleur du ciel et la
forme des nuages, I'aspect du soleil ou delalune.

De nosjours, lamétéorologie afait de grands progres, et la prévision du
temps a courte échéance est presque une certitude ; le véritable mot est
probabilité. C'est le seul mot du reste qu'il soit permis d'utiliser, car lapré-
vision du temps est basée sur |'observation de phénomeénes en cours dont
I'évolution est subordonnée & des événements inconnus et variables, dépen-
dant de mille circonstances |ocales telles que accidents de terrain, nature du
sol, pouvant réagir sur la direction des vents, la formation des nuages et
la production de I'électricité atmosphérique ou terrestre.

Le moyen le plus pratique pour déterminer la prévision du temps est
uneinstallation de sans fil ou de téléphone reliant un certain
nombre d'observatoires a un bureau central météorologique ; mais cette
organisation existe seulement dans les grands centres. |1 faut donc venir en
aide aux campagnes éloignées des villes et démunies de toute communica-
tion rapide avec un bureau météorol ogique susceptible de les renseigner.
La méthode que nous allons exposer est trés pratique et trés simple, I'ex-
périence ayant permis de |'apprecier. Elle repose : 1° sur |'observation du
ciel; 2° sur la consultation d'appareils scientifiques.

1° Observation du ciel. — Aspect du ciel, succession desnuages (V. pl. en
couleurs ). En France lorsque, par une trés belle journée, on apercoit
dans les régions trés hautes de |'atmosphére de petits nuages blancs uni-
formes, en forme de filaments, venant de I'Ouest ou du Sud-Ouest, cela est
signe de changement de temps ; ces nuages, formés d'aiguilles de glace et
nommeés cirrus, sont précurseurs des orages; leur hauteur moyenne est de
8 500 métres & 10000 métres. heures aprés |'approche des cirrus
viennent d'autres nuages, semblables a de petites balles floconneuses blanches
et ombre, disposés en groupe ou en file et formés de gouttelettes d'eau :
ce sont les , accompagnant souvent ces derniers. Le ciel se
recouvre d'un voile blanchétre d'aspect laiteux, formant devant le soleil ou
lalune les grandes couronnes ou les halos (fig. 524) ; ce voile prend le nom
de ; il est bien au-dessus des et est formé d'ai-
guilles de glace; les se changent alors en alto-cumulus, flo-
cons plus gros que les (ciel pommelé) : ces nuages sont ombrés
et formés de gouttel ettes d'eau; les se changent souvent eux-
mémes en alto-stratus, Vvoile épais de couleur grise, puis blanchétre; puis
apparaissent les cumulus et . Le cumulus n'est pas encore le
nuage de mauvais temps lorsqu'il affecte une forme au sommet arrondi en
dome et alabase horizontale. Mais, en contact avec le voile de
beaucoup plus élevé que lui ou se confondant avec ses contours et sa base,
le cumulus prend alors un autre aspect et devient ; ses démes
montent dans le ciel en forme de tour trés élevée, tandis que sa base sas-
sombrit et améne les ondées et |les giboul ées de courte durée; celadans le
cas d'une perturbation brusque et orageuse, tandis que le nimbus, formé de
couches épai sses de nuages sombres, sans formes nettes, & bords déchiquetés
et couvrant généralement tout le ciel, samoncelant lentement, améne des
pluies persistantes. Enfin, aprés |'orage ou la pluie, on remarque souvent au
coucher du soleil de longs nuages horizontaux dont les bandes paralléles
se dessinent nettement al'horizon : ce sont les stratus, qui ne sont en
réalité que des brouillards trés élevés, d'oul il ne tombe pas de pluie.

Formation d'un nuage. — L'air humide, devenant visible dans I'atmo-
sphére, forme les brouillards et les nuages. L es brouillards sont au contact
du sol, tandis que les nuages, qui atteignent différentes hauteurs, sont for-
més par condensation dans les couches d'air froid qu'ils traversent. Si I'on
suit une masse de brouillard qui s'éléve aux flancs d'une montagne, on la
voit bientét sarréter et former un nuage. Si le temps est calme, il reste
ainsi en suspens. Si levent séléve, il peut I'entrainer hors de lavallée et
atteindre une grande hauteur ; dans ce cas, il forme un cumulus composé
de gouttes d'eau. Si le ciel est couvert d'un voile de compose
d'aiguilles de glace, le cumulus en contact avec ce dernier se condense jus-
qu'au point de saturation et devient ou nuage de pluie ou
d'orage, selon latempérature.

Couleur des nuages. — La couleur des nuages est donnée par I'humidité
de I'air, les rayons solaires ou lunaires, les reflets des nuages entre eux ;
elleest variée al'infini.

L es mémes successions de nuages défilent dans I'atmosphére avec les
mémes couleurs, dans les mémes circonstances, entrainant ainsi les mémes
effets.

Couleur du ciel. — Elle est, en principe, un indice du temps. Le ciel
jaune le soir ou trés rouge amene le vent. Le ciel orangé le soir annonce
le beau temps sans nuages, ou avec nuages au-dessus de |'horizon.

Le ciel orangé rouge sans nuages annonce la sécheresse, Le ciel palele
matin annonce le beau temps. Le ciel coloré, rouge ou jaune, le matin,
annonce le mauvais temps.

Lesoleil. — Il indique aussi le temps qu'il fera. Sil seléve dansun ciel
péle et rosé, il ferabeau ; on remarqueraalors, en été, larosée. Si le soleil

Science qui a pour objet |'application des lois géné-
atmosphériques qui
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. 524. — Halo de 22 degrés et couronne touchant |'astre avec parhélies
(taches lumineuses sur le hal o).

se léve derriére un rideau de nuages, il fera du vent dans lajournée. S'il
se couche dans un ciel orangé, il ferabeau le lendemain. Sil se couche
dans le méme ciel, derriére un rideau de nuages, mais réapparait a l'ho-
rizon avant de , il ferabeau : le paysan dit alors que |le solelil
léve son chapeau. Sil se couche derriére un rideau de nuages et ne réap-
parait pas au moment de passer |I'horizon, le temps sera incertain et sou-
vent mauvais.

Lalune. — Le soleil et lalune indiquent la pluie par les couronnes et les
halos. Les couronnes sont formées par la lumiére de I'astre passant atravers
les formés d'aiguilles de glace. Si la couronne est trés grande,
la pluie sera éloignée. Les couronnes touchant directement la lune indi-
quent ainsi la pluie proche.

Levent. — Dans laplus grande partie de la France, les vents d'Ouest et
Sud-Ouest aménent le mauvais temps. |lIs sont parfois tenaces (fig. 525).

Les vents du Nord-Est et de I'Est aménent le beau temps et la secheresse ;

FIG. 525. _ Direction des vents dominants en France.

ils sont souvent aussi de longue durée. Les vents du Nord sont froids
et frais. Ceux du Sud sont doux et chauds. Les vents du Nord-Ouest et du
Sud-Ouest sont transitoires et durent peu.

2° Consultation d'appareils scientifiques. — (Barométre, thermometre.) —
On peut aussi avoir une probabilité du temps en enregistrant, a heure
fixe, la pression barométrique et la température, sous forme d'un dia-
gramme constitué par deux ligns dont le tableau ci-contre (fig. 526) donne
un exemple.

L'heure d'observation doit étre 9 heures du matin. On choisit cette heure
de préférence, car c'est elle qui contient |a moyenne des observations
d'unejournée. est aussi trés utile de consulter e baromeétre e soir apres
le coucher du soleil, vers 7 heures ou 9 heures, car |atendance baromé-
trique indique & ce moment le temps probable pour le lendemain.

Tracé du diagramme. — Inscrivons la pression barométrique & 9 heures
du matin et faisons de méme pour latempérature; puis indiquons par une
lettre la direction du vent supérieur ou dominant. On fait de méme chaque
jour alaméme heure. On obtient ainsi une série de points et, en réunissant
ces points par des lignes droites, on forme un diagramme. En principe, il est
reconnu, et I'expérience le démontre, que lorsque les lignes des diagrammes
de la pression barométrique inscrite au-dessus de la ligne thermométrique
se rapprochent, le mauvais temps est a craindre, et le plus fort de la bour-
rasque arrive au moment ou, aprés avoir descendu plus ou moins vite, la
ligne barométrique remonte. Si les lignes séoignent I'une de |'autre, |e beau
temps est probable. Si les lignes se rapprochent brusquement, le mauvais
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FIG. 526. — Diagramme montrant |a notation de |a pression barométrique
et de latempérature prise au jour le jour.

temps sera de courte durée. Au contraire, si elles se rapprochent lente-
ment, le mauvais temps persistera ; nous serons, dans ces deux cas, dans
une ére de basse pression. Si les lignes s'éloignent brusquement |I'une de
I'autre, il fera beau, mais peu de temps, et il faudra sattendre & des oscil-
lations de laligne qui indiquera un temps variable et d'autant plus mau-
vais que les oscillations iront en décroissant de haut en bas du diagramme.
Si les lignes séloignent lentement, le temps s'établira dans une ére de haute
pression et pourra durer quelque temps. Dans le cas d'oscillations ascen-
dantes, le temps s'établira, mais par alternatives. Si les lignes restent paral-
lIéles, le temps beau ou mauvais serafixe. 1l faut toujours tenir compte
de latempérature, qui varie du matin au soir, si I'on fait plusieurs obser-
vations le matin, amidi et le soir. C'est alors la température prise a9 heures
du matin qu'il faut inscrire sur le diagramme. V. BAROMETRE (prévision
du temps avec cet appareil seul).

La girouette indique la direction des vents inférieurs, mais c'est surtout
dans [a direction des courants supérieurs donnés par la marche des nuages
gu'il faut chercher une probabilité du temps (le vent supérieur fait le
temps). En se rapportant aux indications déja énoncées plus haut sur les
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vents, on aura par |a un renseignement trés utile pour trouver le moyen
de déterminer la marche des nuages.

Le indique les gelées. V. BAROMETRE,
METRE.

M étéorologie agricole. — La météorol ogie agricole, qui a pour objet
I'étude des différents phénomeénes atmosphériques dans leurs rapports avec
I'agriculture, touche alafois al'agronomie et ala météorologie.

Pour les plantes, les conditions atmosphériques ont une importance qui
nelecédeenrien celledu sol ; une méme nature de terre porte, en effet,
les cultures les plus variées sous les diverses latitudes et selon |'exposition,
I'altitude, etc... La production agricole étant fonction du climat et du sol,
pour se rendre compte de la moindre de ses variations, il faut alafoisfaire
appel alamétéorologie et al'agrologie.

Comme I'a dit de , de méme que lamétallurgie est la science
complémentaire de la minéralogie, la météorologie agricole est |a science
complémentaire de la météorologie. Il est évident que s'il est question, par
exempl e, d'abai ssements de température, « nous devons constater leurs
effets sur le sol, sur les plantes, les époques ou ils arrivent, leur coinci-
dence avec |'état de la végétation, qui les rendent plus ou moins perni-
cieux ou indifférents, lesrégions qu'ils affectait, leurs limites, qui in-
diquent les limites des différentes cultures ; les probabilités de leur
retour dans chaque lieu, ce qui mesure les chances de réussite de certains
végétaux, etc. »

Objet. — Lamétéorologie agricole doit poursuivre un triple but :

1° I'influence des divers météores sur la production agricole et
I'action inverse de la végétation sur les phénomeénes atmosphéri gues ;

2° Contribuer aintensifier les rendements agricoles al'aide de méthodes
culturales perfectionnées, établies en mettant en oauvre toutes nos connais-
sances scientifiques, et étudier |a protection rationnelle des cultures contre
les intempéries ;

3° Assurer, dans la mesure du possible, un service de prévision locale
du temps et d'avertissements agricoles.

11 convient, en effet, d'avertir al'avance les agriculteurs des fl éaux
atmosphériques qui les menacent, les gel ées, par exemple, de maniére a
permettre d'organiser la défense. Il est non moins indispensable de donner
aux agriculteurs, en temps utile, des avis sur I'opportunité de certaines
opérations culturales — I'exécution d'un traitement préventif contre le
mildiou, par exemple.

Service des avertissements agricoles et de météorologie appliquée a

, THERMO-

l'agriculture. — LaFrance a créé, depuis 1913, un service autonome et
spécialisé de météorologie agricole qui a été rattaché au ministére de
I'Agriculture.

Ce service, primitivement désigné sous le titre de Service de |la météo-
rologie, a pour objet principal d'assurer :
a) Le fonctionnement de Stations régional es chargées de I'élaboration et

FIG. 527. — Appareils servant aux observations météorol ogiques.

1. Vue d'ensemble de I'install ation d'un petit poste météorol ogique, comprenant

servant en méme temps de support au barométre €t au thermometre; G. Girouette; P. Contrepoids équilibrant lagirouette; G 1.
P Ri. Rmeg € mobile pour I'observation des courants supérieurs; Ni Mire donnant la direction du Nord; M, M. Le mét; B. Bargmeétre; T. Thermomeitre;
que précédemment); 4. Comment on oriente la régle mobile dans le sens de lamarche d'un nuage; 5. Pluviometre

en plan d'une girouette a double empenna%e; L
3. Vue en plan du (les lettres correspondent aux mémes

pour- les thermometres et le barometre, la planche aneige, le pluviometre et le

; 2. Détail d'un
Vue en plan d'une girouette a empennage simple; G 2. Vue

accompagné de |'éprouvette graduée et vue de |'instrument en coupe.
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1. — Vue générale des béatiments de |a station

3. — Salle des instruments de précision.
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2. — Parc des instruments météorol ogiques.

4. Salle de réception de télégraphie sansfil.

. 528. — Station régionale de météorologie agricole de Montpellier (Hérault).

de la diffusion d'avertissements permettant aux agriculteurs d'adapter cer-
tains de leurs travaux et de leurs méthodes de culture aux nécessités résul-
tant de la situation atmosphérique ;

b) Les études, travaux et recherches de physique et de météorologie
appliquée alabiologie agricole ainsi que les etudes et travaux de météo-
rologie appliquée al’hydraulique agricole, au génie rural et aux foréts.

L es averti ssements donnés tél égraphiquement aux agriculteurs par les
stations précitées constituant I'objet essentiel de cette organisation, ce ser-
vice, par décret du 22 juillet 1920, arecu letitrede Service des

agricoles et de metéorologie appliquée a lI'agriculture.

Ce service comprend :

10 Un Comité technique :

2° Un Service central d'inspection a Paris;

3° Des Stations de recherches de météorologie agricole;

4° Des Stations régional es d'averti ssements agricol es;

5° Des Postes agricoles

En outre, il utilise la collaboration de toutes | es organi sations météorol o-
giques relevant a un titre quelconque du m del'Agriculture (Postes
et Stations des foréts, de I'hydraulique agricole, des d'agri-
culture, des Stations agronomiques). A cet effet, il assure au point de
vue technique la direction, le fonctionnement et le contrdle de toutes ces
organisations.

Stations de recherches de météorologie agricole. . Ces stations ont
pour mission principale d'effectuer les études nécessaires au perfection-
nement de certaines méthodes culturales a l'aide de travaux portant sur
des questions de météorologie agricole : influence sur la végétation des
diverses radiations solaires, de I'él ectricité atmosphérique,

, etc.
Citons par exemple |es stations de recherches de physique et de météo-
rologie appliquées a de
Stations reg/onales d'avertissements agrlcoles (fig. 528). — Cesstations

sont plus spécialement chargées d'établir :

1° Des avis de prévision reglonale du temps;

2° Des avis concernant |'opportunité de ' exécution de certaines opéra-
tions culturales, le traitement du mildiou de la vigne par exemple.

Les avis de prévision régionale du temps sont élaborés al'aide de ren-
seignements (regus par télégraphie sans fil) portant les observations recueil-
lies dans tous |l es postes du réseau météorol ogique international, en tenant
compte également des observations faites sur place ainsi que de celles trans-
mises par télégraphe ou par téléphone, recueillies dans un certain nombre
de postes locaux judicieusement choisis.

Les avis concernant |'opportunité de I'exécution de certaines opérations
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culturales sont élaborés al'aide de la documentation technique spéciale
établie par chaque station régionale.

L es stations régional es effectuent en outre toutes les etre-
cherches concernant I'influence des phénomeénes atmosphériques sur les
plantes cultivées et leurs divers parasites, |'action inverse de la végé-
tation sur certains é éments atmosphériques (influence des foréts sur le
régime des pluies, les orages, lagréle, etc.), I'étude des moyens de pro-
tection contre les intempéries (gel ées printaniéres, gréle), I'étude des
formations nuageuses particuliéres aleur région, I'étude des influences
locales (relief du sol, boisement, etc.) sur certains phénomeénes atmosphé-
riques (gel ées, brouillards etc.), I'étude systématique des types locaux du
tem S, etc.

Elles di rlgent les observations biol ogiques et météorol ogiques faites par
les postes météorol ogiques agricoles de leur région. Elles ont, en outre, a
assurer la direction des champs d'expériences et de démonstration, asuivre
et aexaminer les cultures, en ce qui concerne leurs relations avec les phé-
nomenes atmosphériques.

Citons comme exemple les stations de
pellier.

Postes météorologiques agricoles. — Les postes météorologiques agri-
coles effectuent toutes les observations météorol ogiques et agricol es néces-
saires aux stations régional es d'avertissements pour |'élaboration et le
controle de leurs prévisions et de leurs avis. |ls servent aussi aladiffusion
des avertissements.

des avis de prévision du temps. _ Lesrenseignements radio-
tél égraphiques regus a la station permettent d'établir trois cartes quoti-
diennes du temps de I'Europe et de I'Afrique da Nord a sept heures, a
treize heures et adix-huit heures.

Tenant compte des indications établies al'aide de ces documents, des
observations continues faites sur place, ainsi que des renseignements par-
venus par télégraphe ou téléphone de postes locaux judicieusement

— notamment de I'Observatoire du mont Aigoual — on établit chaque
jour vers seize heures un avis de prévision du temps, valable, actuelle-
ment, pour vingt-quatre heures. Cet avis de prévision est adressé aux inté-
ressés ainsi qu'il est indiqué plusloin.

des avis agricoles. — Ces avis ont pour but de renseigner
les agriculteurs sur I'opportunité de certaines opérations culturales.

Nous nous bornerons aindiquer comment fonctionne, d'aprés M.
le service d'avertissements des traitements a effectuer contre le mildiou de
lavigne (station de Montpellier).

Aussitot aprés chaque pluie, le chef du poste météorol ogique agricole
intéressé adressé a la station un télégramme indiquant la quantité d'eau

(Gironde) et de Mont-
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tombée, la température pendant la pluie, I'neure et |a durée de la chute.
Tous les lundis chaque poste envoie par |a poste une carte portant le
relevé complet des observations météorol ogi ques et biologiques de la se-
maine précédente, que le chef de poste inscrit & mesure sur son carnet
d'observations.

A laStation de Montpellier, les télégrammes et les cartes postal% sont
d'abord vérifiés en les comparant les uns aux autres, ainsi qu'aux relevés
effectués ala station.

Lesindications, corrigées sil y alieu, sont transcrites sur un registre-
classeur, oul chaque poste a une feuille spéciale. Elles sont ensuite classées
Par rang de date et par poste dans une boite a fiches ou I'on peut facilement
es consulter.

L es données relatives alapluie, qui sont les plus importantes, sont
notées sur un grand tableau mensuel ot d'un coup on voit larépar-
tition des pluies dans tous les postes avec leur date et leur hauteur.

De plus, les observations météorol ogi ques compl étes de chaque poste
sont reproduites sous la forme de graphiques — une feuille mensuelle par
poste — constamment tenus ajour.

L e directeur de la station peut ainsi se rendre compte trés rapide-
ment, & un instant donné, de la situation météorol ogique et biologique,
passée ou présente, de chaque localité munie d'un poste et de larégion
environnante.

A l'aide des données fournies par ces postes, compl étées par celles recueil-
liesalastation et & nationale d'agriculture, le directeur est en me-
sure de prévoir |'allure du mildiou et de donner des instructions appro-
priées aux populations intéressées.

Prévision des attaques et des invasions de mildiou. — L e développement
du mildiou est fonction principalement de latempérature et de I'humidité.
Tout semble se passer comme si ces deux facteurs entraient seuls en jeu.

ne sera donc pas question des autresici.

Pour la commoditée de I'exposition, M. considére trois phases dans
le devel oppement du champignon qui produit le mildiou.

1°La germination et la pénétration dans I'hGte des germes actifs : c'est
la contamination ou |'attaque;
2° Le développement du parasite danslestissusdelavigne: c'est I'in-

cubation;

3° 'apparition au dehors de ses |ésions ou taches qui sont tantot stériles
(taches d'huile), tanto6t fertiles (efflorescences) ; c'est I'invasion.

Pour que I'attaque ait lieu il faut : 1" des germes actifs ; 2° del'eau
persistant sur les organes herbacés un temps suffisant ; 3° une température
convenable.

Pour des techniciens, la présence de germes est facile a constater. Dés
que leur existence est établie, I'attaqgue ne dépend plus que de la tempé-
rature et de la persistance de |'eau nécessaire aleur germination. Or,
M. apu déterminer avec approximation suffisante le temps néces-
saire pour qu'elle se produise, car il a été établi que la pénétration du
parasite dans les tissus de la vigne suit de trés prés la germination. (La du-
rée de lagermination, qui est d'environ dix-sept heures alatemperature
de 6 degrés 5, n'est plus que d'une heure alatempérature de 18 degrés et de
quarante minutes a 24 degrés. Au dela de 24 degrés, ladurée A
35 degrés, on n'observe plus de germination.)

Une fois dans les tissus, le parasite évolue plus ou moins vite suivant que
la plante croit elle-méme plus ou moins rapidement; dans une feuille en
voie de croissance rapide, les | ésions sont trés étendues ; elles sont, au
contraire, trés limitées dans une feuille adulte. parasite trouve donc
toujours pendant la période végétative des tissus favorables a son évolution ;
les conditions extérieures d'humidité et méme de température jouant ici un
réle peu important, sauf peut-étre pour la premiére attaque qui, se produi-
sant souvent dans une période ou de grands abai ssements de température
ont lieu, peut avoir a en souffrir.

Leslésions visibles al'extérieur caractérisant I'invasion peuvent donc
étre plus ou moins étendues. Elles peuvent rester stériles plus ou moins
longtemps; ce sont les taches d'huile, ou bien se couvrir d'efflorescences
blanches si les conditions atmosphériques sont favorables.

En suivant de prés la persistance de |'eau de pluie sur les organes de la
vigne, lamarche de latempérature, il est donc possible de savoir si une
attague s'est réalisée.

Sauf au départ de la végétation, ou les abai ssements de température
peuvent géner le développement de la vigne et du mildiou, sauf encore
pendant I'été, oul les courtes pluies d'orage sont parfois aussitot évaporées
que tombeées, on peut dire que toute pluie survenue au cours de la végéta-
tion une attaque de mildiou si des germes actifs existent, ce
dont on peut sassurer. Ces faits résultent des observations faites a Mont-
pellier depuis 1916.

Dans la pratique, la germination, c'est-a-dire la contamination ou |'atta-
que, ainsi gue I'apparition en dehors des taches ou |ésion peuvent saccom-

plir en quelques heures. L eur durée est souvent négligeable. Par contre,
celledela d'incubation est beaucoup plus longue.
D'aprés M. , danslarégion méridionale, ces trois phases ont une

durée sensiblement constante dans les conditions ordinaires de la culture.
Elles saccompliraient en totalité en sept jours.

Cette constante, extrémement remarquable, et, répétons-le, qui n'a
relevée jusgu'a présent que dans la région méridionale, apermisaM. Ra-
vas de prévoir et d'annoncer, depuis 1917, et sept jours al'avance, ladate
de I'apparition de toutes les invasions du mildiou. On voit toute I'impor-
tance pratique des résultats de ces recherches scientifiques au point de vue
de la préservation du vignoble de larégion de Montpellier contre les atta-
ques de cette maladie. La premiére attaque étant déclarée, les suivantes ne
sont plus liées qu'al'existence de germes actifs et ala chute de pluie,
puisque les conditions de température sont toujours réalisées. Les traite-
ments ont par suite une efficacité compléte quand ils ont couvert lavigne
de cuivre au moment ou les attaques vont se produire, c'est-a-dire le moins
longtemps possible avant la pluie. On voit que si I'on pouvait prévoir suffi-
samment al'avance la date de chaque pluie, il serait possible d'effectuer
les traitements au moment le plus favorable et d'obtenir ainsi une préser-
vation presque totale.

Diffusion des avis. — L es avertissements de |a station sont transmis
aux abonnés, communes, associ ations agricoles, agriculteurs, etc., par télé-
graphe ou par téléphone. Dans les communes, ils sont diffusés par signaux
optiques ou sonores.

Des moyens de transmission plus rapides encore seront sans doute
adoptés dans I'avenir. En effet, des études sont actuellement faites en vue
d'utiliser pour ces transmissions la télégraphie sans fil ou latéléphonie
sansfil.
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En attendant, chaque jour, vers seize heures, |a station transmet a ses
abonnés un télégramme chiffré comportant :

a) Desinformations d'ordre agricole ou viticole relatives al'apparition
des maladies cryptogamiques des parasites animaux, al'opportunité de
différents travaux ou soins culturaux ;

b) Des renseignements météorol ogiques sur les phénomenes exceptionnels
qui se sont produits dans la région ou dont la connai ssance présente de
I'intérét pour I'agriculteur ou le viticulteur ;

e) Desrenseignements relatifs aux températures maximaet minima, ala
pression atmosphérique, le vent, |'état du ciel atreize heures, lapluie, etc.,
aMontpellier;

d) Calertai ns renseignements météorol ogiques de I'Observatoire du mont
Aigou

e) Un avisde prévision du temps valable pour vingt-quatre heures.

Pour |a transmission quotidienne de ces averti ssements météorol ogiques
et agricoles, I'administration des P. T. T. a consenti un tarif de faveur ex-
ceptionnellement

Ajoutons que la station peut recevoir des abonnements a prix encore plus
réduits, accessibles aux agriculteurs les plus modestes, qui sont limités aux
seuls frais de. télégrammes concernant, par exemple et suivant demande,
I'opportunité de I'exécution immédiate d'un sulfatage ou la probabilité
d'une gelée locale pour le lendemain matin.

Notes complémentaires. — L es avertissements agricoles pratiques, trans-
mis tél égraphi quement, nécessitent souvent des renseignements plus cir-
constanciés, des avis et conseils variables suivant les conditions local es.

C'est pourquoi des notes spéciales sont rédigées par la station. Elles sont
communiquées aux abonnés, aux organisations agricoles qui les répandent
par voie d'affichage, ainsi qu'ala presse régionale.

Méthylique (Aldéhyde). — V. FORMOL.

Métis, Métisse.
rentes. V. CROISEMENT.

Métissage. Opération zootechnique qui a pour but la reproduction
des métis entre eux. L e métissage succede nécessairement au croisement
(V. ce mot). Son objet économique est |a fusion des caractéres, des pro-
priétés et des aptitudes possédés par |es races associées. Mais cette fusion
est difficilement obtenue.

Lorsque les métis sont multipliés entre eux, ils subissent I'action du
phénomene connu sous le nom de disjonction des caracteéres, d'aprées lequel
ils font retour plus ou moins vite aux races primitivement mélangées.
L orsque |I'on examine une popul ation métisse assez nombreuse et dans
laquelle lareproduction se fait librement, sans que I'éleveur intervienne
pour agir sur le choix des reproducteurs, on y trouve des sujets a carac-
téres uniformes et fusionnés, mais aussi des sujets ayant fait retour aux
races initiales et d'autres dont I'aspect est plus ou moins nettement rap-
proché de celles-ci. La population est alors dite en état de variation désor-
donnée. Ces quelques considérations permettent de le
métissage est une opération de réussite difficile, la reproduction des métis
ne pouvant pas donner la certitude de transmission obtenue avec les pro-
duits de race pure. On peut cependant citer un certain nombre de popul a-
tions animal es obtenues par métissage dans lesquelles la multiplication est
poursuivie dans des conditions satisfai santes :

Espéce chevaline. — L es chevaux de demi-sang et spécialement les demi-
sang normands.

Espéce bovine. — L arace bordelaise (croisement hollandais-breton), la
race bleue du Nord (croisement hollandais-durham), la race durham-
mancelle.

Espéceovine. — Le ; larace dela , dérivée
de croisements complexes entre les races berrichonne, solognote, mérinos
et larace anglaise

Produit fécond du croisement de deux races diffé-

,le ,le ,le

porc de Bayeux (met|s

Espéce canine. — Nombreux sont les méii' ssages entre deux ou plusieurs
races de chiens : griffon vendéen, dérivé de croisements entre le griffon
de Bresse, le brague vendéen et le chien fauve de Bretagne. — Chien cou-
rant de , Métis — Bull-terrier, métis de terrier
apoil ras et de bull-dog. — Terrier anglais blanc, métis du fox-terrier, du
bull-terrier et de lalevrette, etc., etc.

Espéce — Les metlsgages les plus complexes sont offerts par
les races de volal lles entre lesquelles furent essayées de multiples combi-
naisons ; exemples

Larace wyandotte, obtenue par croisements alternatifs et métissage
entrela argentée et la foncée.

La , issue d'introduction de sang

dans la race de Houdan.
, créée de toutes piéeces par des croi sements multiples dans
lesquel s sont entrées les races
-rock ,
, leghorn, ,
fauve.

L e succes du métissage réside dans
un choix convenabl e des races et
dans I'ancienneté de formation des
métis. Un des écueils économiques de
cette méthode de reproduction, c'est
I'obtention des sujets non réussis, a
caractéres décousus, qui sont de vé-
ritables déchets de fabrication. Cela
fait comprendre pourquoi |a méthode
est d'une application difficile et pour-
quoi certaines popul ations métisses
perdent rapidement leur homogé-
néité lorsgue leur multiplication cesse
d'étre attentivement surveillée, —
ainsi que cela arrive avec les chiens
et lesvolailles.

Métrite ( — Inflam-
mation de la matrice des femelles
ou accidents qui surviennent a cet
organe ala suite d'avortements ou
d'accouchements : délivrances incom-
plétes, accouchements laborieux, etc.
L es femelles malades perdent leur

; fauve et

noire,

FIG. 529 — Appareil d'irrigation pour le
traitement des vaginites et des métrites.
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entrain et leur appétit ; leur lactation baisse ; elles font des efforts expulsifs
et rejettent des écoulements parfois fétides. La maladie, d'accidentelle qu'elle
est au début, peut passer al'état chronique.

Traitement. — Pratiquer ladélivrance lorsqu'il en est besoin, drainer la
matrice et la désinfecter avec des injections faibles de permanganate de
potasse, d'eau iodée ou d'eau oxygénée (fg. 529). Ces pratique s relévent
de l'art vétérinaire.

( ). — Calibre ou jauge servant ala mesure des porte-
greffes et greffons.

Métrorragie ( . .). — Hémorragie survenant pendant la ges-
tation et occasionnant le plus souvent |'avortement.

Traitement. — |njections antiseptiques et obturation
de la matrice avec des tampons de ouate. Faire appel
au plus vite au vétérinaire.

( . .). — Affection analogue
ala vaginite purulente aigué. V. VAGINITE.

. — Caillé obtenu par |a coagulation -
née, égoutte et presse, servant alafabrication d'un
fromage mou, tres fermenté, la cancoillotte (Lorraine,
Franche-Comté). V. FROMAGE.

Meule. _ Tasimportant de gerbes non battues,
de pailleliée ou en vrac, ou de fourrages, disposé en
vue d'une conservation de durée variable, en attendant
le battage, le transport alaferme ou la consomma-
tion.

L a conservation en meules soppose ala conserva-
tion dans les granges ou sous les hangars. Les meules
sont édifiées a proximité du champ qui a porté lesré-

coltes ou méme sur la bordure de ce champ, sur un ;L%'O?ts%vec POteagq
emplacement spécial situé acoté de la ferme (cour fer.

FIG. 531.
1. Ronde normande: 2 A courant dair *

Diver stypes de meules.
: 3. Ronde temporaire; 4.

FIG. 532. — Confection d'une meule.

— MEULE

des meules) ou al'entrée du village. La mise en meules dans le champ ou a
roximité immédiate permet de hater |les travaux de rentrée des récoltes ;
es inconvénients qui résultent d'une double manutention pour la con-
duite ultérieure alaferme peuvent étre largement compensés par le
temps si précieux gagné au moment des charrois importants.

Conditions d'installation. — Les meules sont de dimensions trés variables :
on les proportionne a l'importance de la récolte a emmagasiner ; |la sépara-
tion des variétés est ainsi facilitée dans les exploitations ou I'on
sieurs variétés, notamment pour la production des semences. Si certains frais
inhérents ala mise en meules se reproduisent tous les ans, il n'y a pas de
capital immobilisé, comme dans |a construction des granges ou des hangars.
Par contre, la meule offre une série d'inconvénients assez graves : la con-
fection en est difficile ou, tout au moins, on rencontre moins aisément le per-
sonnel exercé sachant bien construire les meules, et ces difficultés sont plus
grandes lorsgu'il s'agit d'entasser des gerbes courtes, du fourrage ou de la
paille non liée ; la couverture demande des spécialistes, faute de quoi la
pluie pénétre et il y a atération plus ou moins profonde. Si les produits
mis en meule doivent é&re ramenés alaferme, il faut choisir un temps
favorable pour effectuer ce travail, et les meules qui peuvent étre montées
et dans la méme journée sont les plus avantageuses a cet égard.
Le prix de revient de la mise en meule est |égérement supérieur au prix
de revient de I'engrangement, a cause des pertes de temps, des frais relatifs
alacouverture et des pertes de grains ; cette charge devient particuliére-
ment onéreuse en grande culture, Aussi tend-on a substituer les hangars
aux meules chaque fois que les conditions d'établissement des hangars
ne sont pas trop onéreuses; la moyenne et surtout la petite culture restent
plus attachées aux meules.

Les meules doivent étre placées sur un endroit sain, et un soufrait isole
du sol les produits conserves. Ce soufrait est constitué par des matiéres
grossieres: fagots, paille, tiges diverses de plantes récoltées alaferme :
colza, pavots, etc. - la paille présente |'avantage de permettre de recueillir
les grains qui séchappent des épis, maisil y a moins d'aération de la base

les fagots; des meétalliques de forme circulaire (gerbiers),
des poteaux-supports avec cones protecteurs ( fig. 530), construits en vue de
réduire les dégéts causés par les rongeurs, n'ont pas été trés appréciés.

Confection des meules. — || existe deux types principaux de meules : les
meules rondes et les meules rectangulaires (fig. 531) ; les premiéres sont
formées d'un tronc de cone renverse surmonté d'un cone ; les secondes,
d'un prisme de section trapézoidal e, |a petite base au sol, surmonté d'un
prisme triangulaire. L es meules rondes sont surtout employées pour les
céréales; leur établissement est plus difficile ; elles sont de dimensions assez
réglables et, bien faites, ne risquent pas de présenter des fissures par
lesquelles pénétre I'humidité. Dans les régions méridionales, les tas de

et de pailles présentent des aspects un peu différents :lameule,

d'éléments en vrac (foin court ou paille brisée?, forme un bloc sans sé-
paration entre le bas et le haut ; au centre des meules rondes de ce type est
placé un long poteau (3) coiffé d'un vieil ustensile de mé-
nage qui empéche la pluie de suivre la perche; ce poteau, solidement fiché
en terre, donne de la résistance contre les vents (vent d'autan, mistral) ; la
paille et le fourrage étant prélevés vers le bas du tas, peu a peu I'ensemble
glisse au long de la perche, la partie qui aregu les pluies protégeant le reste.

Dans lameule, les produits sont disposés par rangées successives ou lits;
quelle que soit laforme de lameule, il importe que chaque lit présente
une certaine pente de la partie centrale versla périphérie ; ainsi en cas de
mouiille par la partie supérieure, I'eau tendra a sécouler an dehors.
Lameule doit é&re montée de telle fagon que les eaux ruisselant de la cou-
verture ne tombent pas sur les partiesinférieures ; les habiles
marquent méme la couronne ou endroit e plus large en sortant |égérement
un ou deux rangs de gerbes ; un gros cordon de paille remplit le méme
office. Si laterre manque de perméabilité, il est bon d'augmenter la hau-
teur du ou de creuser un fossé autour de labase ; ces inconvé-
nients sont limités dans le Midi ; d'ou laforme ci-dessus, facilement
adoptée.

ne meule est solide lorsgue les éléments qui |a composent sont arrangés

réguliérement ; le tassement spontané qui se produit ala suite d'une
formation de la masse doit pouvoir seffectuer uniformément sur toute la
surface ; acet effet, pendant I'édification, il convient notamment d'amener
les voitures successivement sur tout e pourtour ou tout au moins devant
un certain nombre de points symétriquement répartis ; ainsi le poids des
gerbeﬁ ou des divers produits jetés sur la meule ne provoque pas dés le

ébut un tassement excessif an méme endroit ; dans le cas contraire, I'af -
faissement se manifeste al'opposé du lieu de déchargement, et lameule
doit étre maintenue al'aide d'étais disgracieux, si I'on ne veut pas risquer
d'éboulement. Sur terrain en pente, le est plus élevé du coté situé
vers la pente, pour que les lits soient horizontaux.

FIG. - Meule de céréales terminée.
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Avant de d'une meule, il est utile de connaitre
approximativement |le nombre de gerbes qui doivent étre entassées et de
déterminer ainsi les dimensions de I'édifice. Les éléments du calcul sont
les suivants : les gerbes moyennes pesent de 5 a7 kilosliées alalieuse,
8 a12 kilos confection main ; le métre cube de céréales en gerbes
pése de 90 a 100 kilos pour le blé et le seigle, 50 a 80 kilos si la céréale est
versée, 80 2120 kilos orge et I'avoine ; ces renseignements sont
d'ordre trés général, car le poids du métre cube varie considérablement
suivant la proportion de paille et de grain. 1 métre cube de paille bottel ée
pése 60 280 kilos, en vrac 40 a50 kilos, le fourrage 80 & 120 kilos, le poids

étant plus élevé avec les fourrages artificiels.
Le volume -

Voici un tableau donnant le volume de meules de diverses
dimensions, le poids des récoltes entassées a raison de 100 kilogrammes au
meétre cube, le nombre de gerbes de 6 et 10 kilos, la surface du champ cor-
reﬁp(()jndgnt aune récolte de 6000 kilos par hectare, soit environ 20 quin-
taux deblé:

DIAMETRE HAUTEUR
TYPE e — voLume | FOIDS
couronne. | da bas. | du haut. " | a6kg. | a10kg.
m. c. Kg. lia
am 2',50 4" 41 4100 683 410 0,68
2 4 5 3 4™ 0 77,4 7740 1290 774 1,29
3 5 6 3m,50 0| 1353 13530 | 2258 1353 2,26
4 6 7 4 210,5 | 21050 | 3508 2105 3,51
5 7 8 4 6 277,6 | 27760 | 4627 2776 4,63
6 8 9 4 7 375,8 | 37580 | 6263 3758 6,26

Le diamétre de base étant déterminé, s'il sagit d'une meule circulaire, on
trace la circonférence qui délimite |'étendue du , puis |'entassement
commence; des gerbes sont placées au centre, presque dressées, puis des
couronnes concentriques mises ensuite, les épis se posant sur le
lien de la gerbe du rang précédent ; les gerbes sont fortement serrées les
unes contre les autres et notamment sur |le pourtour. Le second lit est
commencé par |'extérieur, le premier rang ayant les épis al'intérieur, les
rangées suivantes de ce second lit comprenant des gerbes dont les épis
sont dirigés vers I'extérieur, chaque rangée étant toujours fortement cou-
verte par la suivante ; au centre, quelques gerbes comblent la dépression
et donnent le niveau |égérement supérieur qui est requis. Parfois, les
gerbes sont disposées en doubl es rangées placées téte-béche avec un peu

FIG. 534. — Profils de meules de dimensions diverses (1). Schémas indiquant
le placement des gerbes (2).

decroisement (. 534). L'essentiel est de serrer fortement les gerbes, de
croiser les rangs pour donner de la solidité a I'ensembl e et de conserver
une certaine pente de dedans en dehors. A I'extérieur, chaque lit fait trés
légérement saillie sur le précédent jusqu'ala couronne ; & ce moment, le
diamétre est progressivement diminué. Au sommet, il est recommandable de
placer des bottes de paille et de serrer fortement la pointe. Pour monter

les gerbes & une certaine hauteur, on place sur le cété un plancher monté
sur longs pieds qui constitue un ) ; une ou plusieurs excava-
tions sont méme ménagées le long du cone terminal si la meule est trés
hante (. 532) ; ces excavations sont ensuite combl ées avec des gerbes ou

de lapaille.

Dans les meules rectangulaires, il faut avoir soin d'observer les mémes
principes généraux : monter avec soin les angles et, en outre,
quel ques gerbes de place en place, pour éviter ladislocation ala suite du
tassement. |l est possible d'économiser une certaine quantité de

dans les grandes exploitations en utilisant les appareils élévateurs.

La couverture des meules, exécutée aprés quel que temps de tassement,
est assurée par divers moyens; les procédés les plus courants consistent a
utiliser de la paille longue peignée dont on fait de petites poignées ; celles-ci
sont placées les épis vers le haut, en commencant ala couronne; les brins
des poignées sont |égérement étal és en éventail. Pour maintenir en place
ces poignées, on emploie de la petite corde, qui passe sur |la partie étalée et
est attachée a des petits piquets fichés de préférence dans le sens horizontal,
pour éviter la del'eau ; lefil defer est aussi utilisé, mais on

I'emploi de ces matiéres en tirant quel ques tiges du pied des gerbes,
de chaque c6té de la poignée, et en les liant au-dessus de cette poignée qui
fait ainsi corps avec la meule. Les poignées de paille se recouvrent ala
maniére des tuiles d'un toit. Parfois de longues et grosses tresses de paille
tordue sont disposées par-dessus la couverture pour contribuer &lamain-
tenir ; on doit veiller cependant & ne pas constituer des points d'arrét d'eau
par cestorsades. La couverture d'une meule de 4000 &4 5000 gerbes demande
1500 a 2000 kilogrammes de paille.

Dans les pays septentrionavix, on a souvent recours  des couvertures
constituées par un toit mobile se déplacant au long de poteaux verticaux ;
cetoit est en bois ou en tdle ondul ée.

Quelle que soit laforme des meules, il est indispensable de n'y faire
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entrer que des matiéres (gerbes, foin, paille) absolument seches. La masse
humide s'échauffe facilement, subit des fermentations qui modifient parfois
les qualités des grains; il arrive méme (surtout pour le foin) que I'échauffe-
ment provoque |'inflammation de la meule, et c'est précisément pour éviter
cet inconvénient qu'on fait usage, dans les pays a climat humide, d'appa-
reils destinés a l'aération intérieure des meules.

Meules. — Appareils destinés a broyer, a affater, a polir.

Meules a broyer. — L'appareil de broyage des anciens moulins a huile
est constitué par deux meules verticales en granit montées sur un méme axe
qui les traverse au centre ; elles roulent sur une troisiéme meule fixe et
horizontal e reposant sur un massif en pierre detaille. V. HUILERIE.

Meules de moulins. — Elles sont constituées par deux cylindres en
pierre, de faible hauteur, placés horizontalement |'un au-dessus de I'autre.
Lameuleinférieure est fixe : elle est dite gisante; I'autre, appeléela cou-
rante, portée par un arbre vertical en fer (fer moulin), est animée
au-dessus de la premiére, a un écartement variable suivant lanature dela
boulange que le meunier veut obtenir, d'un mouvement de rotation variant
de 100 a 120 tours par minute. Le fer amoulin, qui traverse la gisante par

et qui est commandé par une transmission placée au-dessus de
celle-ci, setermine, & sa partie supérieure, par une piece d'acier arrondie,
le pointai. La courante porte, scellée en travers de , une barre de
fonte horizontale, , dans |le centre de laquelle est ménagée une cavité,
le logement du pointai. La courante, qui est en équilibre sur le pointai,
est entrainée par le fer a moulin au moyen d'un manchon métallique.

Pierres employées. — La nature de la pierre employée varie avec cha-
que région, qui cherche, avec raison, atirer parti des ressources de son
sous-sol. Suivant la nature géologique du sol, les pierres sont en calcaire,
en grés ou en granit. Mais toutes ces pierres présentent des inconvénients
sérieux. Les derniéres éclatent et se fendillent facilement ; les autres, trop
tendres, se réduisent en poussiére en méme temps que le grain, et cette
poussiére, incorporée alafarine, rend le pain craquant sous la dent et
par suite désagréable a manger.

Lameilleure pierre est constituée par un silex appelé silex meulier ou
pierre meuliére, qui présente une cassure et qui est d'unetrés
grande dureté. Toute la masse est parsemée de cavités irréguliéres, tantot
petites, tantét grandes, appel ées On lerencontre ala partie
supérieure du tertiaire, oul il se trouve souvent mélangé a des argiles ou
ades marnes. Les plus riches gisements de ce silex se trouvent en France
€t en particulier aLa Ferté-sous-Jouarre (Seine-et-Marne).

Construction dela meule. __ Autrefois, on cherchait afaire des meules
d'un seul morceau, d'un diamétre de ; puis on adiminué le diamétre,

1 2
FIG. 535. — Meules de moulin. i. Face brute; 2. Face dressée.

qui est tombé & 1m,40 et , et les meules sont constituées par 10, 12 ou
16 pierres appel ées carreaux, assembl ées et collées au ciment (fig. 535). On
distingue dans les carreaux quatre faces latérales, une base superieure et
une base inférieure; I'une des deux bases constitue, suivant le cas, la
face travaillante.

Laface travaillante seule est dressée (2) ; l'autre reste brute (1). || faut
que laface travaillante présente sur toute sa surface, autant que possible, la
méme dureté et |la méme porosité.

La courante, qui repose en équilibre sur le pointai, est équilibrée soi-
gneusement soit par des petites pierres, dont |e poids est minutieusement
calculé et qui sont cimentées sur la face supérieure, soit avec des grains
de plomb placés dans des cavités ménagées dans la pierre. On applique un
enduit de sur toute la surface
extérieure de lameule et on place,
a chaud, deux bandages en fer qui
consolident tout I'ensemble.

Lazone qui est placée autour de

et qui porte le nom de
ou de est établie avec les
pierres les plus tendres. Autour du
coeur setrouve | et, enfin, a
la périphérie de lameule, la
ou encore la couronne. C'est laque la
pierre doit étre de meilleure qualité.

Laface travaillante étant dressée,
il faut rayonner la meule. On creuse,
au marteau, un certain nombre de
sillons qui portent le nom de rayons,

rainures (fig. 536). Chague
rayon est constitué par larencontre
de deux plans : I'escarpeet le ram-
pant, I'un vertical et I'autre faible-
ment incling, I'un et I'autre se raccordant avec le plan horizontal de la
meule. Il y agénéralement six ou huit rangs de rayons principaux ; acha-
cun d'eux se raccordent huit & dix rayons obliques, longueur croissante ;
entre deux rayons se trouve une bande pleine faisant partie de la surface
générale de lameule et qui est le portant.

Letravail use assez rapidement laface travaillante : il faut souvent pro-
céder a un nouveau dressage de la surface (rhabillage).

L a meunerie moderne substitue fréquemment |les broyeurs a cylindre
aux meules. V. MEUNERIE.

FIG. 536. — Meule de moulin vue en
perspective montrant les rainures.
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FIG. 537. — Diverses sortes de meules a affGter.
f. Meule ordinaire avec auge en métal avec mouvement a pédale; 2, Meule rustique a batis trés ssimple; 3. Meule biseautée a mouvement & engrenage pour scies de moissonneuses.

Meulesa . — Unemeule a affGter se compose, en principe, d'un
cylindre monté sur un arbre horizontal et animé d'un mouvement dero-
tation (fig. 537).

Composition. — L es meules peuvent étre en grés, ou en agglomeér é
d'émeri ou de substances dures analogues. L e gres, qui convient pour la
confection des meules, doit étre a assez fin, et lemeilleur est legres
blanc des Vosges. Les meulesen doivent étre'abondamment
pour éviter un échauffement del'outil qui pourrait se détremper, alorsque
cellesd'émeri peuvent étre utilisées a sec. Cesderniéres ont genera]ement
un petit diamétre, tandis que les meules en grés ont souvent dedia-
métre et méme plus

On construit également des meules avec un agglomér € spécial appelé
carborundum. C'est le produit dela combinaison a haute température de
carbone et desilice. On porte au four électrique, alatempératurede
7000 degr és pendant 36 heur es, un mélange de coke finement pulve-
risé desiliceet desciurede bois. Apreésrefroidissement, on obtient de
gros mor ceaux de cristaux de carborundum. Ces cristaux sont cassés, lavés,
puis passés dans des tamis de différentes dimensions et enfin agglomereﬁ

Lesmeulesen %res sont montées sur un chassisa quatre pieds, pourvu
d'une cuvette en bois ou en fonte dans laquelle on met del'eau qui baigne
la partlelnferleuredela meule. On place souvent au-dessus un réservoir
contenant I'eau qui coule en petite quantitésur la plerre(l) Lorsquela
surface dela meule est cylindrique, il faut avoir soin d'affater les outils
sur toute salargeur, pour éviter dela creuser. L e mouvement derotation peut
étredonné par une manivelle ou, de préférence, par une pédale, ce qui per-
met al'ouvrier de disposer de ses deux mains, Certains de ces appareils ont
deux pédales et un siege. A la ferme, on se contente parfoisd'un montage
pIussmpIe(Z)

L'affOtage des sections des lames de faucheuses ou de lieuses peut sefaire
avec une meule plate ou encor e avec une meule biseautée (3), permettant
d'affGter simultanément deux biseaux consécutifs; dansla pratique, cepen-
dant, I'usure n'étant pas uniforme, on n ‘affate lalame que section
par section. Dans lemeure ordre d' |dees on vend des petites meules en

FIG.538. — Carriére de pierre meuliére en

émeri, quel'on peut fixer sur laroueou letimon dela machine (faucheuse
ou Ileuse) danslesquelleslalame est prlsedansun support qui regoit, par
une came ou un excentrique, un mouvement d'oscillation per mettant d'
progressivement tout le tranchant, en conservant |'angle primitif. En
, I'affGtage des lames ne se fait pasdansleﬁchamps mais alaferme.
Dans les atelier s de construction de machines agricoles, on utilise de
grandes meules, mues au moteur, pour polir certaines piécestravaillantes,
tell&squel%versolrsdecharrue

Meuliére (géol.). — Roche sédimentair e formée de silice, plus ou moins
caverneuse ; on latrouve danslarégion parisienne en gros blocs noyés
dansl'argile a&;lg 538). L es variétés compactes servent aux
surtout ala fabrication des
meules de moulins. Les
variétés communes s em-
ploient pour bétir dansles
endroits humides : fonda
Lionsd'édifices, égouts,
pilesde ponts, voites de
tunnels, etc.

. —Petite meule

defoin, de paille ou de A B
planteﬁoleaglneusm qu on
dresse pour laisser sécher
ces plantes, avant d'en for-
mer devraiesmeules. Les
meulons sont de gr osseur
variable selon la dessicca-
tion desfoins; lorsquele
foin est de]ablen Ssec, on
peut fanred%meulonsde
3004 500 kilogrammes, ol la
fermentation derniereso-
ere avant la mise en meu-
esou larentréeau fenil.

FIG. 539. — Structure d'un grain de blé (grossi).

A. Coupe transversale; B. Coupe longitudinale;
1, 2,9, 6, 6. Enveloppes extérieures; 6 Germe; O. Amande.

Meunerie.— Industrie
qui a pour principal but de
transformer en farineles
grains de cér éales (froment,
seigle, avoine, or?e riz,
mals, sarrasin) et plus par-
ticulierement le froment
destiné a la fabrication du

ain. C'est lameuneriedu
roment que nous décrirons
plus spécialement ici.

Grain deblé. — Un
grain de blé comprend plu-
sieurs parties qui différent
par leur constitution bota-
nique, leur composition chi-
mique et leur valeur ali-
mentaire. Legrain deblé
une forme ovoide (fig. 539) ;
il est un peu deprlmeau-
dessus de I'emplacement du
germe; saface ventrale présente deux bosses sépar ées par un sillon qui
s‘enfoncejusqu aux deux tiers de|'épaisseur du grain; le sommet opposé
au ger me porte des poils minces. Un bon grain est gros, presque sphe-
rique, avec deux bosses ventrales renflées. Coupéen travers, il preﬁente
une section presgue circulaire, avec une amande farineuse entourée d'en-

FIG. 540. — Coupe transversale des enveloppes
du grain de blé (grossies 180 fois).
A, B, C. Envel oppes externes; D. Couche brunc(eEt E. Cellules

tresaplan&s .Assisedecellulesa
G. Amande.
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2. Meunerie moderne (coupe longitudinale).
A, A. Bluterie quadruple; B. de broyage; C, C. de convertissage; D. Brosse ason; E. Brosse ablé; F. Trieur; H. Sasseur 4 semoule; H. Sasseur a gruau; 1. Tarare;
J. ; K. Broyeur acylindres: L, L. Convertisseurs acylindre; M. Moteur a vapeur.
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ui donnent le son. Fendu en long, dans le sens du sillon, il
montre le germe, les envel oppes, les poils et une partie d'amande, recou-
verte aux deux tiers par le repli des enveloppes (tp 539).

Une coupe transversal e, examinée au microscope fie. 540), permet de dis-
tinguer, en allant de |'extérieur versl'intérieur :

1° Des cellules aplaties, formant une mince membrane;

2° Une couche de cellules colorées en jaune ou jaune fonceé et qui
donnent au grain sa couleur ;

3° Une seule couche de grosses cellules cubiques, remplies
(matiere ) et de La est une diastase com-
parable a celle gu'on trouve dans la sali ive, et qui, pendant la germination,
solubilise les delamandequelegermeabsorbe Mais, dans la
péte, ce ferment soluble dissout I'amidon, colore le gluten et rend le pain

gras et lourd. L'expérience a montré que les envel oppes cellulosiques
formant le son n'ont aucune valeur nutritive pour I'homme ; le pain
, comprenant lafarine et le son, est trés indigeste. De méme, la couche
a , bien quericheen matiéreﬁ azotées, joue un role défavorable
panification ;

4° Au-dessous de la couche a , lazone de pourtour de I'amande
comprend des cellules allongées qui renferment plus de gluten et des
grains d'amidon beaucoup plus petits que les cellules du centre de |'amande
richesen amidon. Le gluten étant de la matiére , il faut con-
duire le travail de mouture de fagon a enlever le plus possible de cellules
du pourtour de I'amande, sans cependant entamer la couche a
Ainsi, avec le méme blé, une farine extraite & 70 pour 100 sera meilleure
et plus riche qu'une autre a 60 pour 100.

Le germe du grain de blé, coloré en jaune, est riche en matiéres -

; maisil renferme aussi, comme la couche a des diastases
qui rendent le pain bis ou qui attaquent I'amidon pour le transformer en
sucre ; il renferme également une matiére grasse, asaveur de noisette, qui
parfume lafarine . Sous I'action de I'air, I'huile des germes broyés
rancit et communique alix vieilles farines une ‘couleur jaune et une odeur
désagréable. Néanmoins, |a séparation compl éte des germes avant la mou-
ture n'est pas généralisée. En résumé, |le probléme de la mouture du grain
debléest ainsi posé: séparer I'amande, toute I'amande, maisrien que
I'amande. Aimé Girard, le grain de blé renferme en moyenne :
84 pour 100 d'amande farineuse, 14,5 pour 100 d'enveloppes et 1,5 pour 100
de germes.

Rendement du b16 en farine. —La limite théorique du rendement, pour
une mouture parfaite, serait donc de 84 kilos de farine pour 100 kilos de
blé. Pratiquement, méme dans les moulins les mieux outillés, le rendement
Ireste i(?féri eur acette limite, en raison de |I'adhérence des envel oppes a

amande.

Beaucoup de meuniers admettent que le rendement en bonne farine pani-
fiable, entiére, est égal au poids spécifique de I'hectolitre de blé,
déterminé al'aide d'un appareil appelé trémie conique. Ainsi, un blé ne
renfermant pas de graines étrangeres et pesant 77 kilos al' hectolitre ren-
drait, alamouture, 77 kilos de farine par 100 kilosde blé. V. FARINE.

Latrémie conique est une mesure de 50 litres au-dessus de laquelle on
pose un entonnoir ou trémie, pourvu a sa partie inférieure d'une vanne ou
d'un rouleau araclette. On remplit I'entonnoir. En ouvrant la vanne, on laisse
couler le blé naturellement. Avec laraclette, sans secousse ni tassement, on

lamesure et I'on pése. L'expérience est répétée une secondef0|s et
lasomme des deux poids donne le poids de 100 litres de grains.
alamouture est diminué :

1° Par la présence a la mouture de grains casses, petits, échaudés, et de
différentes graines :ivraie, nielle, mélampyre, renoncule, ail, gratteron,
vesce, gesse, etc. -

2° Par les dégéts desinsectes: le
con, la teigne des grains,

3° Par les dégéts des champlgnons grains cariés qui ont conserveé leur
enveloppe, mais dont I'amande est remplacée par une poussiére noire et
fétide; grains moisis, recouverts de taches

est donci ndlspengabl e de nettoyer les grains avant lamouture.

L'installation d'un moulin se compose de quatre parties essen-

tielles : le moteur, le nettoyage, la mouture et le blutage (tableaux
et fi g. 541 2544).

Moteur. — Certains moulins sont actionnés soit  bras d'homme, soit par
un cheval attelé au manége, moteur a pétrole, etc. ; mais, plus souvent, la
force motrice est empruntée a des moteurs spéciaux : moulins a vent,
moulins a eau, turbines, machines a vapeur, moteurs gaz pauvre. V. -

, MOULIN, TURBINE.

Nettoyage des grain. —Le blé, arrivant au moulin, est pesg, puis envoyé
dans de grands coffres en bois dont le fond est dlspose en trémie : ce sont
des silos ou boisseaux a blé. C'est de laqu'il passe successivement et auto-
matiquement dans une série d'appareils qui le débarrassent des débris et
corps étrangers dont il est encombré et dont nous donnons ci-dessous la
nomenclature :

pygmée, la , le charan-

Trieur & graines longues.
Trieur agraines rondes. —

avoine, orge, seigle.

nielle, vesce, gesse.

....poils de I'extrémité des graines.
... poussi éres adhérentes au grain.
parcelles de fer et d'acier.

Brosses et tarares
Appareil magnétique

Zigzag. —I1 comprend trois tamis superposés a mailles plus fines en des-
sous et qui sont animés d'un mouvement en zigzag, tandis qu'un vif cou-
rant d'air venu d'une soufflerie, dite cyclone, lestraverse. En passant suc-
cessivement par ces trois tamis, les grains de blé sont débarrassés des pous-
siéres et des balles, qui sont aspirées par l'air.

. — Il est formé d'une table arebords |égérement inclinée, ani-
mée d'un mouvement rapide d'oscillation. La surface de la table porte des
saillies triangulaires sur lesquelles le grain de blé, élastique, rebondit et
remonte la pente, tandis que les pierres, non éastiques, glissent peu a peu,
suivant la pente.

Trieurs. — Ce sont des cylindres en téle |égérement inclinés, qui tournent
lentement. Leur face interne est creusée d'alvéol es hémisphériques. Selon
leur diamétre, |les alvéoles logent ou laissent en dehors d'elles des grains de
longueurs différentes. L es grains non logés descendent peu a peu la pente.
Les grains logés montent par le mouvement circulaire, et, arrivés a lapartie
haute, tombent par leur propre poids sur une pl anchette intérieure qui les
évacue séparément.

. C'est un cylindre dans lequel des lames en hélice lancent les
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grains contre une toile d'acier rugueuse afils carrés, qui détache les poils
de lapointe du grain.

Brosse a blé. — Elle est formée d'un tronc de cone garni de brosses, qui
tourne dans une enveloppe de méme forme, également garnie de brosses.
Le grain passe entre les soies, et, dans le conduit de sortie, un ventilateur
aspire les poussiéres.

magnétique. — C'est un simple barreau aimanté sur lequel le blé
glisse en couche mince et ou il abandonne les débris de fer ou d'acier.

Les blés durs, cariés, salis par laterre, sont lavés dans des cuviers oit
seffectue |la séparation des corps |égers, montant ala partie supérieure, et
des corps lourds (pierres, terre), qui tombent au fond.

Mouture. — La mouture est réalisée avec des meules ou avec des cylin-
dres. Les produits différent un peu suivant le mode de mouture. Malgré
certains avantages des cylindres, les moulins & meules sont encore trés
nombreux.

Lamouture par meules est simple, peu encombrante, sans mécanismes
compliqués; elle peut sappliquer a de petits lots de grains et, en un seul
passage, elle donne de lafarine finie. Le moulin a meules, complété par un
meilleur nettoyage du grain, est a maintenir dans les campagnes pour la
fabrication familiale du pain.

Les meules ne compriment pas  farine en galettes comme les cylindres
lisses; elles débitent davantage et fournissent une farine plus homogéne.
Par contre, I'action des meules est brutale, et, avec des gruaux gris, elles
produisent seulement de la farine bise.

Avec un taux d'extraction modéré, 65 pour 100 par exemple, la supério-
rité est acquise aux farines de meules, dont le pain est plus agréable
au golt, plus digestible. Au contraire, avec le taux d'extraction de 70 a

FIG. 541. — Vue d'ensemble d'un sasseur.

75 pour 100, le pain de farine obtenue par cylindres reste assez blanc, tandis
que celui de meules renferme des débris de son et devient poisseux. Dans
la mouture par cylindres, on évite |I'échauffement de la boulange; cet
échauffement, trés sensible avec les meules, altére un peu de gluten.

En résumé, dans les usines qui travaillent pour le commerce, les cylin-
dres présentent sur les meules deux avantages : rendement en farine pre-
miéere plus élevé de 2 a4 pour 100 ; prix de vente plus élevé de 2 a 3 francs
par 100 kilos de farine.

Mouture par meules. — La mouture par meules est effectuée entre deux
meules horizontales : |'une est fixée sur le plancher du premier étage : c'est
la gisante; I'autre tourne au-dessus et a petite distance, a raison de cent
tours alaminute : c'est
la courante. Les deux
meules, presgque planes,
mais un peu evidées au
centre, présentent des
sillons, rainures ou
rayonsdans lesquels se
loge le grain et entre
lesquel s des parties res-
tées planes, ala surface
de lameule, portent de
fines stries semblables
acelesdunelime: ce
sont les .Le
grain qui arrive dans

de lameule cou-
rante est par
laforce centrifuge. En
passant d'une rainure
al'autre, il est écrasé
contre les
et lamasse defarine et de son, projetée sur le pourtour d'un coffre ou
, tombe par un conduit : c'est la boulange. Les meules peuvent
terminer le travail de mouture en un seul passage.

Mouture par cylindres. — Un appareil & cylindres comprend deux cylin-
dres horizontaux, paralléles, ordinairement de 22 centimétres de diamétre
et de 40 centimétres de longueur. Ladistance entre les deux cylindres est
réglable au moyen d'un volant a main ou d'un levier. On peut ainsi appro-
cher le cylindre monté sur paliers mobiles du cylindre monté sur paliers
fixes. Les deux cylindres ont leur surface striée de fines cannelures ; ils
tournent en sens contraire, a des vitesses différentes, de sorte que le grain
de blé est fendu par les cannelures, comprimeé par |le rapprochement,
allongé par les vitesses différentielles.

Un premier passage donne peu de farine, séparée par un tamis, et de gros
fragments envoyés dans une deuxiéme paire de cylindres, plus rapprochés
et a cannelures plus fines que les premiers. Le travail se continue ainsi,
progressivement, jusqu'a cing et six broyages, alternant avec des tamisages.

FIG. 542. — (vueintérieure).
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Par comparaison avec le travail des meules, les cylindres cannelés ou
broyeurs produisent de la boulange.

L e meunier ne cherche pas a obtenir beaucoup de farine de broyage
(10 & 15 pour 100), mais, au contrair e, beaucoup de granules d'amande, qui
seront classés, puls écrasés a nouveau. C'est le procedé de moutur e dit par
granulation.

Sous I'action destamis, la boulange de broyage four nit une grande diver -
sité de produits : fragmentsdegrains renvoyer aux broyeurs, fragments
d'enveloppes ou son, fragments d'amande farineuseou semoules blanches
OU grises, grosses, moyenn&setdpetltes ou

La des semoules donne ensuite d%granul% plus
gruaux, blancsou gris, gros, moyens ou petits.

Lessemoules grises et les gruaux gris sont comprimeés, étir és, piochés,
claqués entredescylindresa fines canneluresou

blanches et les gruaux blancs sont simplement comprlmes,
laminés entre des cylindres complétement lissesou convertisseurs.

Dans beaucoup de moulins, le travail est effectué seulement par des
broyeurs et des convertisseurs, sans

Issues de mouture. — L es déchets du travail de mouture peuvent seré-
partir en deux groupes :les déchets des appareils de nettoyage des grains
petits blés, grains cassés, mauvaises graines) et les déchets des appareils
de blutage (remoulages et sons).

Le petit blé est parf0|s broyé pour fournir desfarinessecondes; leplus
souvent il est utilisé pour la nourriture du bétail.

Les graines noires (vesce gesse, pois, nielle) sont employées a petite
dose et aprés cuisson pour I'engraissement des porcs et des moutons, ala
condition toutefois que les graines de nielle
(vénéneuses) n'existent pas en forte pro-
portion.

, provenant des gruaux gris
épuisés defarlne sont souvent additionnés
du produit de la moutur e sépar é des petits
blés. Suivant leur blancheur et leur richesse
en farine, le commerce distingue : les remou-
lages blancs, bis et batards. Les remoul
sont utilisés pour I'engraissement du bétail.

L es sons ou fragments d'enveloppes ont

. 543. _ Petit moulin agricole @ moteur.

d'autant plus de valeur qu'ils se présentent en pluslarges écailles, moins
facilement mélangées avec des produitsinférieurs ou poussiéreux. On dis-
tingue, suivant la grosseur, dessons: gros, moyens, petits et tout-venant,
des recoupes et des . V. SON.

Blutage. — Une bluterie est un appar eil comprenant des tamis ou des
criblesfins permettant de séparer les différents produits obtenus dans|a
mouture par meulesou par cylindres. Laplusancienne et la plussimple
des bluteries est formée d'une longue car casse en bois, a six pans, sur les-
quels sont tendus des |és de gaze de soie, a mailles plus ou moins ouvert@
L a boulange descend peu a peu dans ce tambour (V. tableau ,10), q
tourne, et chaque numéro de soie sépare au des prodwts de gros

différentes. Le son en larges écaillestombe a 1 extrémitéinférieure.

L e bati peut prendrelaformecylindrique et une brosse extérieure
débouche alors au passage les trous enqorga c'est labluterieronde. En
disposant, dans e bati cylindrique, desTames contournées en hélice et pro-
jetant lafarine contrela soie, on obtient |a bluterie centrifuge a grand débit.

Presque partout, on donne la préférence a des tamis horizontaux, mon-
téssur descadres et superposés de fagon a former une caisse. Cette caisse
detamis plats ou est animée d'un mouvement de va-et-vient
par I'intermédiaire d'un excentrigue.

Dans cette bluterie, toute la surface des soies est constamment utilisée.
L es secousses violentes sont supprimées, et le mouvement d'oscillation fait
super poser lesproduits par ordre de densité, comme dans un crible, les
pluslegersremontant ala surface. |l est ainsi posstbled obtenir desfarines
rondes, , demeilleur rendement a la panification.

Enoutre, le demande peu de force, peu de place et permet de
supprimer un grand nombre de courroies, conduits et élévateurs. Par con-
tre, il faut surveiller I'alimentation et la vitesse, et le travail manque un
peu d'énergie pour lesfinsde mouture des convertisseurs,

Pour ameliorer le blutage deslamelles de farine, on utilise un petit -

composé d'un tambour garni d'ailettes et de brosses ; sous|'action d'une
grande vitesse, les plaquettes sont pulvérisées et Ieﬁfragments de son déta-
chés:cest le ou accélérateur de mouture (fig. 542).

L esfragments d'amande farineuse qui proviennent du broyage et du
convertissage, semoules et gruaux, présentent différentes grosseurs et dif-
férents degrés de blancheur ; les uns sont dits blancs ou nus ; les autres,
ayant gardé un peu d'écorce, "sont grisou vétus. Enfin, la masse renferme
depetltespelllculeﬁd envelop esou soufflures. Pour un bon travail, il
faut régler |'écartement des cylindresd'aprésla grosseur des semoules; il
faut aussi écraser séparément les semoules blanches et I%semoulesgns%,
et enfin éliminer les soufflures.

MEUNIER — MICOCOULIER

FIG. 544.  Vue d'une batterie de blutoirs horizontaux.

L a boulange de broyage est d'abord envoyée sur une bluterie a tamis de
toile metaJIlque ou extracteur qU| sépare: 1° desrefusrestant sur letamis,
fragmentsd amande et gros ; 2° des produits semoules

ifférentes grosseurs.

Reprises par une bluterie en soie a mailles un peu ouvertes, formant di-
viseur, I%semoul%sont classéesen : 1° gromsemoul%grls& envoyées
aux ; 2° semoules blanches, envoyées au sasseur, puis au con-
vertisseur ; 3° fines semoules ou , envoyéesdansune bluterleape
tites mailles ou sécheuse donnant dela farinefinie.

Le sasseur est formé d'une caisse étanche, dans laquelle un tamis hori-
zontal est animé d'un mouvement de va-et-vient. Ce tamis est traver sé, de
basen haut, par un fort courant d'air.

Sur Ietarnls les semoules et gruaux se super posent par ordrede den-
sité- les blan(;s, qui sont les pluslourds, passent ala partieinférieure et
tombent les premiers; les gruaux gristombent plusloin; lessons sortent
en queue; les soufflures de son trésfin, ou fleurage, sont soulevées par le
courant d'air et retombent dansdesaugetsflx&s Enfin, lafolle farineest
envoyée dans un collecteur a poussiéere qui laretient.

Un moulin comprend encor e tout un matériel accessoiredetreuils, €léva
teurs a godets, , etc.

Lacirculation des prodmts de mouture est figurée, pour chaque usine
importante, dans un tableau schématique spécial appele diagramme.

Meunier. _ Celui qui dirigeun moulin afarine.

Meunier ( .). — Nom donné a diver ses moisissur es qui enva-
hissent les feuilles de certaines plantes cultivées, ala surface desquelles
ellesforment un revétement blanchatre. Le meunier ou blanc de la laitue,
bien connu desjardiniers, est causé par le
champlgnon analogue a celui qui occasionne le mildiou. |1 attaque, outre’
leslaitues, d'autres plantes de la famille des composées (chicor ées, cardons,
artichauts). Lestraitements aux sels de cuivre ne peuvent guére étre appli-
qués sur esplantesauss sensibles que cellesdont il s'agit, et mieux vaut,
pour éviter la prop. 3at|on du fléau, arracher et détruirelessujets mal ades
déesqu'on sapercoit dela contamination.

(Race). — Bétail ne constituant pas unerace au sens propre
du mot. Il est constitug, ainsi que celui des Ardennes, par des descendants
d'animaux hollandais importes, plus ou moins croisés avec des flamands
et des comtois. L e hollandais domine dans la confor mation, le pelage et
aussi dans|'aptitude laitiére des vaches. L es éleveurs ont intérét a réaliser
I'nomogenéite de leur s animaux en s attachant exclusivement al'importa-
tion et ala multiplication delarace hollandaise. L'emploi de taureaux de
choix achetés par des sociétés ou syndicats d'élevage contribuer ait

a cette amélioration.

Mézenc (Racebovine du). — Cette race doit son nom a la montagne du
Vivaraisautour delaquelle elle est exploitée.

Detaille moyenne, ayant le chignon saillant, les cornesrelevées et con-
tournéesen spirale, laqueueen crossealanaj&ance elleporteun pelage
blond a extrémités claires, parf0|sfroment clair sur lavache.

Rustique et V|goureux ce bétail est d'une grande utilité dansla région
montagneuse qu'il habite, ol tous les charrois et travaux sont effectués par
II& et les vaches. Celles-ci ne four nissent qu'unefaible quantité de
ait.

Laracepeuplele Velay (Haute-Loire) et le Vivarais (Ardéche), en mé
lange avec larace brune des Cévenneset larace auver gnate. Elle s étend
dansl' Ardechejusgu au delade Privaset arrivejusqu'au pied du mont
Mézenc, a lalimite desrégions arides ou boisées.

Mica (miner.). — Un des constituants du granit; il est a base de silicate
d'alumine, de potasse, defer et de magnésie. V. GRANIT.

Micaschiste (miner.). — Roche composée de mica et de schiste, a struc-
ture feuilletée et contenant de 40 a 80 pour 100 desilice.

Micocoulier. _ Arbredelafamille desulmacées (fig. 545 a547), voisin
del'orme. Il en existe un petit nombre d'espéces et de variétés. Laplusin-
téressanteest |e micocoulier de Provence ( ), vulgairement

. Cet arbrea20a 25 metresde hau-
teur, une tlge droite, courte revétue d'une écorce grise et toujours lisse ; ses
feuilles, dentées, se terminent en pointe allongée et sont couvertes de p0|Is
grisalaface inférieure. Ses fleurs, hermaphrodites, a cinq divisions, don-
nent pour fruit une drupe spherlque rouge brunétre, dela grosseur d'un pois.

Le micocoulier se rencontre, al'état disséminé, dans I’ Europe méridio-
nale et I'Afrique %ptentrlonale sur tousles sols, sauf ceux trop légersou
mar écageux.



MICROBE

On le cultive, dans le midi de la France, en taillis simple, & courte révo-
lution ; il est aussi fréquemment planté dans les avenues et les parcs. |l ne
supporte pas le climat du nord
delaFrance.

Qualités du bois et usages. —
Bon bois, blanc grisétre, avec des
taches verdétres. Il alaméme
structure que I'orme et les mémes
qualités que le fréne. Tenace et
élastique, il est recherché pour
le charronnage et la carrosserie
de luxe, pour lafabrication des
manches d'outils (fourches), des
manches de fouets ( ,
des cannes, chaises, etc. C'est
aussi un bon combustible.

Son fruit est comestible, mais
de saveur fade. Sesfeuilles cons-
tituent un excellent fourrage
pour le bétail. On extrait enfin
de ses racines une matiére tinc-
toriale jaune.

Microbe. _ Organisme que

ne peut apercevoir qu'a
I'aide d'instruments

(microscope). LX.
Les microbes, généralement FIG. 545. — Branche fleurie de micocoulier.
les agents

des fermentations, des putréfac- A. Fleur grossie; B. Coupe de lafleur.

tions ainsi que d'un grand
nombre de maladies
dites virulentes, spéci-
fiques ou contagieuses.

Classification des mi-
crobes. —L es microbes
constituent un groupe
d'étres intermédiaires
entre les végétaux et les
animaux proprement
dits ; les uns sont nette-
ment végétaux, d'autres
nettement ani maux;
entre ces deux groupes,
on trouve un grand
nombre d'espéces te-
nant alafois des végé-
taux et des animaux.
Aussi peut-on diviser
les microbes en deux
grands groupes : les
microbes végétaux et
les microbes animaux.

Dansle des
microbes , ON peut citer les moisissures, les levures ou ferments,
les bactéries. V. ces mots.

Quant aux microbes animaux, ils se rapprochent plus ou moins des
animaux les plusinférieurs, les protozoaires. Tels sont les rhizopodes
(amibes, etc.), les sporozoaires ( du ver asoie, hématozoaire du
paludisme, etc.), les infusoires (trypanosomes de |la maladie du sommeil).

. B46. - Micocoulier (souches portant des rejets
delasans).

a Regletdunan; b. Reetde2ans; e Rejet de3ans;, d. Rejet
det ans; e Rejet de5 ans.

FIG. 547. — Port du micocoulier.
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Structure. — Au point de vue de la structure, on peut assimiler la
cellule microbienne alacellule animale ou alacellule végétale (V. CEL-
LULE), c'est-a-dire que les microbes sont constitués par une masse de
protoplasma homogene ou parfois granul euse contenant un ou plusieurs
noyaux et entourée d'une fine membrane. Les amibes, les coccidies, les
trypanosomes sont des cellules ayant leur
noyau, leur protoplasma et leur membrane ;
elles présentent en outre quel quefois une
vacuol e et des granulations colorées.

Couleur. — En général |es microbes sont

incolores. Certains cependant
sont colorés : le
est jaune ou orange, le
est rouge ou rose, le bacille

est bleu ou vert.

Modes de multiplication. — Les microbes
ne naissent pas spontanément, comme on
I'a cru pendant longtemps avant Pasteur ¢ ils
descendent tous d'un microbe semblable a
eux, soit par sporulation (c'est-&-dire par

de spores) [ fig. 548], comme les moisissures, les sporozoaires, soit
par bourgeonnement, comme les levures, soit par segmentation ou scissi-
parité (bactéries, rhizopodes, infusoires), soit enfin par plusieurs de ces
modes suivant le milieu ou évoluent les microbes. V. BACTERIE, FERMENT,
LEVURE, MOISISSURE, €tC.

Vie des microbes. — Les microbes ont besoin pour vivre d'aiments
minéraux, carbonés et azotés ; I'analyse a
démontré, en effet, que la cellule micro-
bienne contient 82 a 85 pour 100 d'eau, 9 a
14 pour 100 de matiéres et
1 49 pour 100 de matiéres grasses et miné-
rales. La présence d'un €lément déter-
miné méme adose infinitésimale (méme
a 1/50000000), peut avoir une influence
trés grande sur le dével oppement d'un
microbe. Les hydrates de carbone solu-
bles les plus divers, comme les sucres,
la glycérine, auxquels on peut g outer
les acides organiques (I'acide tartrique,
I'acide lactique, etc.), peuvent servir d'ali-
ments a un grand nombre de micro-or-
ganismes. Toutefois, la plupart des -
tances nutritives utilisées par |es microbes
ne sont pas directement assimilables et
doivent subir des transformations sous
I'action de divers agents élaborés par le
microbe lui-méme, notamment des -

, qui agissent par oxydation, - . .
lyse, etc. (V. DIASTASE). C'est précisément alafaveur de ces actions micro-
que les matiéres organiques de toute sorte sont transformées. V. FER-
MENT, FERMENTATION, SACCHARIFICATION. .
Cultures microbiennes—Milieux liquides. — Pour faire des
. on prépare ce que |'on appelle des bouillons de culture, quel‘on
met dans divers tubes ou ballons de culture (fig. 550, 551), bouchés avec
des tampons de coton empéchant I'entrée des microbes de I'extérieur ;
on emploie souvent le bouillon de viande (macération dans |I'eau de viande
de ou de veau, additionnée de peptone et de sel marin et |égérement
alcalinisée avec de la potasse ou de la soude), excellent milieu pour tous les
microbes parasites des animaux. La gelée extraite des algues, I'urine, le lait,

FIG. 548. — Formation et mise en
liberté de la spore d'un bacille.

FIG.549. — Formesdes
microbes.

1. Microcoques; 2. Streptocoques, 3. lia-
cilles; 4. Vibrions.

FIG. 550.
Ballon de Pasteur
pour cultures micro-

. . 551. — Cultures microbiennes en tubes.

le sérum du sang, etc., conviennent aussi. Les microbes qui vivent hors du
corps des animaux se dével oppent beaucoup mieux sur le moQt de biere,
sur les décoctions de fruits secs, de blé, de chou, etc. Ces bouillons de
culture renferment des germes qu'il faut faire si I'on veut obte-
nir des cultures pures ; pour celaon les stérilise soit par la chaleur en les
chauffant & 115 degrés pendant un quart d'’heure dans un autoclave, soit
par filtration (filtre en porcelaine ou porcelaine d'amiante).

Il ne reste plus qu'a ensemencer |les bouillons de culture stérilisés avec
les microbes que ron désire multiplier : pour cela, avec un fil de platine
fixé al'extrémité d'une baguette de verre, on préléve une trace de la subs-
tance liquide ou solide renfermant les microbes et on la met dans le bouil-
lon ; on peut également se servir de |a pipette de Pasteur, tube de verre
effilé al'une des extrémités et muni d'un tampon de coton al'autre extré-
mité; on aspire une partie de la substance riche en microbes et on la
projette dans le milieu de culture en soufflant |égérement. Fil de platine
ou pipette doivent avant toute opération étre stérilisés par flambage.

Milieux de culture solides. — Pour obtenir des microbes de la méme
espéce, en un mot pour trier les microbes (triages qu'il est impossible
d'exécuter sous le microscope) on emploie les milieux de culture solides
si I'on fait exemple, des microbes sur une tranche de pomme
de terre, chacun de ces microbes se multiplie laou il se trouve, sans se
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