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Taureau, est a deux roues motrices, la roue porteuse de gauche étant égale-
ment commandée.

b) L' apparell adeux roues directrices et une roue motrice al'arriéere
placée dans I'axe du tracteur (ancien Emerson, Kosto) ;

¢) Letracteur Gray (tableau , 7) auneroue motrice & l'arriére cons-
tituée par un tambour de 1m,40 de Iargeur et 1.1,40 de diamétre. L'appareil
comporte un chassis en fer aU, supporté al'arriére par |'unique roue mo-
trice et al'avant par deux roues directrices. |l est actionné par un moteur

de 36 chevaux, fonctionnant a 'essence avec un carburateur Ben-
nett et au pétrole avec un carburateur Kingston, et dont |'axe est perpendi-
culaire acelui du tracteur. De cette fa?on la transmission ne comporte aucun
engrenage d'angle. La commande de [aroue arriére motrice se fait par deux
chaines symétriques baignant dans I'huile. L e tracteur possede deux vi-
tesses avant et une vitesse en marche arriere ; tout I'ensembl e est recou-
vert d'une téle ondulée, qui protége |'appareil contre lesi intempéries,

Les piecesd' adhérence sont constituées par des corniéres rapportées sur
le tambour.

2° Tracteurs a deux roues motrices. — Ce sont les appareils les plus
répandus. On peut les diviser en trois groupes : a) les appareils dans les-
quels les différents organes reposent sur un chassis ; b) ceux danslesquels
les différents carters sont assembl és entre eux de fagon aformer en quel-
que sorte |'ossature de la machine (type carter-chéssis) ; c) ceux dansles-
quels une partie des organes reposent sur un chassis, les autres présentant
ladisposition précédente du t?/pe carter-chassis.

Au point de vue de leur utilisation, on peut les diviser en tracteurs des-
tinés aux travaux de la culture courante et ceux de dimensions plus faibles
spécialement destinés alaviticulture.

gll) Tracteurs avec chassis.  Parmi ces tracteurs on peut citer :

racteur — Repose par un chéssis tubulaire sur deux roues
motrices arriére et deux roues directrices avant. |1 est actionné par un mo-
teur & deux cylindres horizontaux, tournant & 750 tours. Il possede une
vitesse avant et une vitesse arriére. La commande des roues motrices se
fait par une large couronne dentée rapportée sur les rayons de celles-ci.
L es piéces d'adhérence sont constituées par des béches.

Tracteur — Est actionné par un moteur vertical a quatre ?-
lindres de 30 chevaux placé dans |'axe du tracteur. La commande des
roues motrices se fait par engrenages.

L es piéces d'adhérence sont constituées par des corniéres obliques.

Tracteur Case (tableau , 11). — Est représenté par 'trois modeles,
18, 25 et 40 chevaux, établis sur les mémes principes. L e moteur est &
quatre cylindres verticaux, placé perpendiculairement al'axe du tracteur.

La aux roues motrices se fait par une roue dentée enfermée
dans un carter al'abri dela poussiére et renfermant le différentiel. Les
piéces d'adhérence sont constituées par des corniéres. Le tracteur a deux
vitesses et une

Tracteur Titan (. 648). Repr&eente par trois modéles de 16, 20 et
30 chevaux avec un moteur a deux cylindres horizontaux, tournant a -

. 648. — Tracteur adeux roues motrices (Titan).

575 tours par minute. La commande des roues motrices se fait par
chaines. L es pieces d'adhérence sont constituées par des corniéres obliques.

Tracteur International (tableau 8). — Actionné par un moteur ver-
tical a quatre cylindres de 16 chevaux, tournant & 1000 tours par minute. La
commande des roues motrices se fait par chaines. Le chéssis est suspendu a
I'arriére. Les piéeces d'adhérence sont constituées par des corniéres obliques.

Tracteur .Mistral. — Est actionné par un moteur vertical a quatre cylin-
dres. Les piéces d'adhérence sont constituées par des crampons basculants
pouvant venir seffacer al'intérieur de laroue Pour le déplacement de la
machine sur laroute. Le tracteur n'a pas de différentiel, mais on peut

, dans un virage, laroue intérieure.

Tracteur — Possede une roue directrice al'avant et deux
roues motrices al’ arriere. |1 y aen outre deux autres roues motrices al'ar-
riere dont I'essieu est en relation avec le crochet d'attel age, de telle sorte
que lorsque |'effort de traction ne dépasse pas une certaine valeur, ces
roues auxiliaires sont suspendues au-dessus du sol. Lorsque I'effort de trac-
tion augmente, elles viennent en contact avec le sol dans le but d'augmen-
ter I'adhérence du tracteur.

Tracteur — Est actionné par un moteur vertical a quatre cy-
lindres de 25 chevaux tournant a tours par minute. La transmission
aux roues motrices est assurée par. une vis sansfin,

Tracteur — Est spécialement destiné auix travaux viticoles. Sa
largeur est de 0.',98 etil peut virer dans un rayon de 1m4o0. Il est actionné
par un moteur de 18 ou de 20 chevaux suivant les modéles, vertical aqua-
tre cylindres, tournant 21200 tours par minute. |1 peut tirer une charrue a
deux raies.

On a place le centre de gravité aussi bas que possible pour éviter le ren-
versement de |'appareil dans la culture des vignes a flanc de coteau.
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Tracteur Ripa— Est actionné par un moteur vertical de 20 chevaux a
quatre cylindres, tournant a 1 000 tours par minute. || posséde un change-
ment de vitesses afriction, qui a été décrit page 202, dans le paragraphe
relatif aux changements de vitesses. I est attelé d'une charrue a
deux raies qui, une fois relevée, est suspendue al'arriére du tracteur. Cette
disposition réduit lalongueur de |'équipage et permet au tracteur de recu-
ler facilement avec sa charrue, de fagon afaciliter le travail des angles.
L es pieces d'adhérence sont constituées par des corniéres obliques.

Tracteur (tableau , 12). — Actionné par un moteur vertical

deux callmdr% de 25 chevaux, dont I'axe est placé perpendiculairement
acelui tracteur. La transmission aux roues motrices se fait par des
engrenages cylindriques.

Tracteur Whitney. — Est actionné par un moteur a deux cylindres ho-
rizontaux opposés de 25 chevaux, tournant & 900 tours par minute.

Tracteur Dubois. — Spemalement destiné aux travaux de la viticulture.
Est actionné par un moteur vertical a quatre cylindres de 12 chevaux,
tournant & 800 tours par minute. Salargeur est de et il peut tourner
dans un rayon de 1m,50 environ. Il peut étre attelé d'une charrue, d'un cul-
tivateur ou d'un pulverlseur dont le relevage est effectué en embrayant un
treuil sur le volant du moteur.

Tracteur Globe. — Actionné par un moteur a deux cylindres horizon-
taux opposés de 18 chevalx, tournant & 720 tours par minute. 11 possede une
seule roue directrice a l'avant, placée dans le plan de laroue motrice de
droite. Le chassis est en acier coulé d'une seule piéce. La transmission aux
roues motrices se fait par une grande couronne dentée rapportée sur les
rayons. Les pieces d'adhérence sont constituées par des ogives.

Tracteur Le Gaulois. — Actionné par un moteur vertical a quatre

de 25 chevaux, tournant & 1 100 tours par minute. || est attelé aune
charrue spéciale atroisraies ; particulierement destiné aux travaux sur
les terrains en pente. Le dernier corps de charrue est monté sur un
indépendant, et il peut étre relevé ou abaissé séparément au moyen d'un
levier, de fagcon a pouvoir ouvrir trois raies en descendant et deux seule-
ment en montant.

Tracteur (tableau , 6). — Actionné par un moteur ver-
tical & quatre cylindres de 30 chevaux, tournant & 1200 tours par minute.
L'appareil ne comporte pas de différentiel, les deux roues arriére motrices
étant calées sur le méme essieu et commandées par une chaine. L e tracteur

orte al'arriére une volée. de grue permettant de soulever la charrue pour
adéterrer en arrivant al'extrémité du rayage.

Tracteurs — Actionnés par un moteur a deux cylindres horizon-
taux, placés cote acote et désaxés, de 20, 30, 40 et 60 chevaux, suivant les
modéles, tournant & environ 400 & 500 tours par minute. Le refroidisse-
ment du moteur seffectue par une circulation dhuile. Le radiateur est
constitué par un faisceau de plaques entre Ieﬁquelles circulel'huile, et il
est logé dans une cheminée al'avant du chéssis. L 'échappement du moteur
au sommet de cette cheminée fait appel d'air et assure |e refroidissement.
Il 'y apas de ventilateur. Avec cette disposition, il n'y aplus acraindre
de rupture de cylindre par la gelée, plus de rouille ni d'entartrage du

- En outre, les cylindres sont toujours maintenus trés chauds.

Tracteur Oncle Sam. — Actionné par moteur vertical a quatre cylindres
de 30 chevaux, tournant & 900 tours par minute. Tous les engrenages de la
transmission ainsi que ceux du changement de vitesses sont enfermés dans
le carter du bloc moteur et travaillent dans I'huile.

b) Tracteurs sans chéassis (dit type carter-chassis). — Parmi ces trac-
teurs, on peut citer :

Tracteur Citroén (tableau , 3). — Actionné par un moteur de

, vertical aquatre cylindres, tournant & 1200 tours, est spécialement
destiné aux travaux de la viticulture,

Tracteur tableau , 10). — Actionné par un moteur vertical
aquatre cylindres de 22 chevaux, tournant & 1000 tours par minute. Les
piéces d'adhérence sont constituées par des corniéres obliques.

Tracteur Fiat (tableau , 13). — Actionné par un moteur a quatre
cylindres verticalix de 25 chevaux, tournant a 1000 tours par minute. Les
piéces d'adhérence sont constituées par des corniéres obliques débordantes,
et I'on peut, pour diminuer le tassement du sol, rapporter des bandag&s
auxiliaires, de fagon a augmenter lalargeur des roues motrices (ta-

5).

Tracteur Austin (tableau , 17). — Actionné par un moteur vertical

quatre cylindres de 25 chevaux, tournant a 1200 tours par minute. Muni
d'un carburateur Zénith, fonctionnant & I'essence et au pétrole.

Tracteur Samson. — Actionné par un moteur vertical a quatre cylin-
dres de 20 chevaux.

Tracteur .— Actionné par un moteur vertical aquatre cylindres
de 20 chevaux, tournant & 1000 tours par minute. Le moteur possede seize
SOUP3PES j umelées d'admission et d échappement, c'est-a-dire deux soupapes
d'aspiration et deux soupapes d'échappement pour chaque cylindre.

c) Tracteurs en partie avec chassis et en partie type carter-chassis.—
Les tracteurs avec chassis permettent un démontage plus facile de tout le
tracteur, maisil y a plus d'engorgement avec la boue. L es tracteurs sans
chéassis (dlts type carter-chassis) ont les roues plus dégagées et par suite
moins d'engorgement avec la boue, mais le démontage est ﬁl us difficile.
Avec lestracteurs partie avec chéssis et partie type carter-chassis, on

alafois un démontage plus facile et moins d'engorgement avec la
boue. Parmi ces tracteurs, citer comme exemple :

Tracteur Renault (fie. 649). — Le chassis est constitué par deux longe-
rons en fer aU de Om,24 de hauteur, entretoisés par traverses rivees.
Les Iongerons se raccordent al'arriére avec le carter renfermant la boite de
vitesses, I'essieu arriere et le différentiel. 11 est actionné par un moteur &
quatre cyllndres verticaux de 18 chevaux, tournant & 1 100 tours par mi-
nute. Le carburateur (voir plus haut carburateur ) est aprise dair
automatique, freinée ?lcleur unique. 11 unré-

edair chaud ou froid, obtenu par Ie déplacement vertical du diffuseur,
de te¢ naavoir autant que possible une carburation parfaite. L e refroi disse-
ment du moteur se fait par thermosiphon et radiateur a ailettes obliques
placé en arriére du moteur. L'air aspiré au travers du faisceau de tubes par
une turbine montée sur le volant lui-méme léche le moteur et sort en avant
par la cPartle grillagée du chassis.

émultiplication est obtenue dans le moyeu méme des roues motrices

au moyen d'un engrenage réducteur de vitesses |ogé dans un carter monté
sur le moyeu de laroue. Tout I'ensemble est al'abri des poussiéres et peut
étre convenablement graissé.

L'adhérence est assurée par des corniéres obliques rivées sur lajante de
chague roue motrice. L e tracteur possede trois vitesses, dont la plus grande
en prise directe et une marche arriére démultipliée. || posséde également
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9. — Tracteur a deux roues motrices (Whitney). 1 0. — Tracteur a deux roues motrices, type carter-chassis (

11. a deux roues motrices (Case). 12. -- Tracteur a deux roues motrices (

13. — Tracteur a deux roues motrices (Fiat). 14. — Tracteur Fiat muni d'un

15. —Tracteur Fiat, roues motrices munies de corniéres débordantes et de cercles rapportés. 16. — Tracteur Austin, remorquant un cultivateur.
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FIG. 649. Tracteur Renault a deux roues motrices.

une poulie située al'avant sur le Prolongement du vilebrequin
et tournant ala vitesse du moteur. Cette poulie peut servir a actionner les

machines les plus diverses que I'on emploie dans une ferme (batteuses,

congasseurs, coupe-racines, etc.

3% Tracteurs a trois roues motrices. — On peut citer le tracteur
(tableau , 18). Il se compose d'un chéssis reposant al'avant sur deux
roues directrices et supportant le moteur de 30 chevaux a quatre cylindres
verticaux tournant 1200 tours par minute. Le chassis repose al'arriére
sur trois roues motrices de méme diameétre, dont I'une, de 0a45 de largeur
de bandage se trouve entre les deux longerons du chassis, les deux autres,
de 0,17 de largeur, se trouvant de part et d'autre du chassis. Lestrois
roues sont calées sur le mime essieu sans différentiel, mis en mouvement
f)ar deux chaines placées de chague coté de laroue médiane. Lorsque

‘effort aexercer est faible, on enléve les deux roues latérales et le tracteur
se comporte alors comme un appareil a une seule roue
Le tracteur présente, en outre, un mode d'attelage spécial destiné
aau menter la pression et, par suite, I' ‘adhérence des roues motrices sur le
orsque l'effort demandé par la de culture augmente. A cet
effet le crochet d'attelage, au lieu d'étre fixé al'arriére du chassis, de fagon
aavoir un effort de traction sensiblement horizontal, se trouve fixé a une
extrémité d'une tringle dont |'autre extrémité est articulée ala partie supé-
rieure de deux montants verticaux sappu ant sur le chéssis. De cette fagon
I'effort de traction présente une grande obliquité; par suite, pour exécuter
Ie mémetravail, faut que le tracteur exerce un effort de traction plus

aE]Trac'[eurs aquatre roues motrices. — Les quatre roues sont alafois
motrices et directrices et sont généralement de méme diamétre. Parmi ces
tracteurs, nous pouvons citer :

Le tracteur , qui est destiné a exécuter des labours aplat et ase
déplacer en va-et- vient d'un bout a l'autre du champ. Les quatre roues sont
montées deux par deux comme les roues directrices ordinaires des trac-
teurs, et le mouvement leur est transmis au moyen de joints de Cardan, per-
mettant & chacune des roues de sobliquer d'un certain angle. A chaque
extrémité du tracteur se trouve une charrue, I'une versant a droite et
I'autre versant a gauche, chacune d'elles étant successivement relevée
lorsque I'autre est en terre.

Le tracteur (tableau , 19) est en quelque sorte
constitué par deux trains qui peuvent SObllquer I'un par rapport a|'autre.
Letrain avant porte le moteur de 25 chevaux, lesréservoirs et le siege du
conducteur. Une transmission ala Cardan permet de transmettre le mouve-
ment al'essieu arriére. Cette disposition assure une grande souplesse au trac-
teur, lui permettant de se déplacer sans difficulté sur une voie trés inégale.

Par contre, la disposition a quatre roues motrices entraine une
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cation dans la transmission du mouvement, qui se traduit au point de vue
mécanique par une diminution de rendement. De plus, I'augmentation
d'adhérence, sur laguelle on compte, parait étre un peu factlce lorsgue la
voie avant est laméme que lavoie arriere, car lesroues arriere, suivant
Ile méme chemin que les roues avant, roulent sur un sol dont Iacouche

superficielle est dé§arompue et qui presente par suite moins de résistance.

ans le tracteur les quatre roues motrices sont com-
mandées par deux chaines placées Al'extérieur et aucune des roues n'est
directrice. Ladirection est obtenue par en freinant les deux roues
pLace”eﬁ du méme c6té, comme on le fait d'ailleurs dans les appareils a
chenilles.

b) Appareils & chemins de roulement, dits & chenilles. — Ces appareils, qui
dérivent du (dont les tanks ont fait une si heureuse application),
portent de chaque coté une voie de roulement sans fin, formée
articulés entre eux et garnis d'un patin plus ou moins étendu ( Letrac-
teur se déplace sur la portion immobile de cette voie en contact avec le sol,
puis les maillons de la voie remontent et se déportent vers , avec une
vitesse deux fois plus grande que celle de I'avancement du tracteur, e,

guidés, viennent se reposer sur le sol. Lacommande delavoiede

roulement se fait au moyen d'un roue dentée qui est également porteuse et

appelée barbotin (Renault, Peugeot, , Cleveland, etc? Ces appareils,

gw ont une adhérence assez grande pour une pression sur le sol par unité

e surface pas trés élevée, ont des articulations qui travaillent prés du sol et

qui sont, par conséquent, sujettes & une usure anormale. La direction est
obtenue en débrayant et freinant plus ou moins I'une des

Dans e tractedr chenilles Renault (. 650), on est arrive par d'heu-
reuses modifications a diminuer cette usure et alarendre normale. L es bar-
botins, alarge denture, ont une grande épaisseur, de facon a avoir de chaque
coté de cette denture une large surface portante, qui roule sur les chemins

FiG. 650. — Tracteur a chenilles Renault.

de roulement : les dents ne supportent plus le poids de la machine; elles
servent smplement al'avancement. L es galets de la chaine sont lubrifiés
au moyen de cing graisseurs a graisse consistante. L es galets sont montés
sur rouleaux et ces derniers sont traités en acier chrome-nickel a haute
teneur de nickel et, par conséquent, a haute résistance. Au lieu que les
segments et les tuiles de la chenille forment un tout complet, indivisible,
toutes les piéces qui |a constituent sont assembl ées les unes avec les autres,
de fa(;on apermettre le remplacement facile des piéces usées et adimi-
nuer I'importance de celles-ci. Des jours d'évacuation pour laterre ont été
ameénageés dans les segments, de facon a éviter le bourrage et, par suite, a
diminuer I'usure. Lalargeur des chenilles a été portée de 17 a27 -
meétres pour augmenter la surface portante et, par suite, diminuer le tasse-
ment pression n'est que de 350 grammes par centimeétre carré), et avoir
plus d adhérence. Il donne un gros effort de traction qui, dans certains cas,
peut dépasser 3 tonnes.

.651. — Coupe et élévation d'un tracteur a chenilles (Renault)
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Il posséde une poulie située al'arriére du moteur et qui
permet d'utiliser le tracteur pour actionner les machines d'intérieur de
ferme (batteuses, etc.).

Charrues automobiles. &) Charrues automobiles proprement
dites. __ Le moteur avec sa transmission, ainsi que les piéces travaillantes

FIG. 652. — Charrue brouette automobile ( ).

delacharrue, lacés sur le méme chéssis, formant un ensemble
rigide. 1l agener ement deux roues motrices al'avant et une roue
directricel I'arriere. Des appareils de relevage que le mécanicien doit
Pouv0| r manoeuvrer de son siége permettent de régler la profondeur du
abour et de déterrer les corps de charrue pour le transport sur route

, ) [tableau , 201. Certaines charrues automobiles ont
un analogue a celui des charrues-balances et peuvent faire des
labours aplat ( )

tableau
L es pieces travaillantes

étant reliées d'une fagon ri-
gide avec la partie motrice,
cette disposition rend la con-
duite plus pénible qu'avec
un tracteur.

En enlevant les corps de
charrue, les charrues auto-
mobiles peuvent,
étre utilisées comme un
tracteur ordinaire pour re-
morquer différentes ma-
chines.

Certaines charrues auto-
mobiles sont en réalité des
tracteurs, auxquels on a at-
telé d'une fagon rigide une
charrue spéciale (La Gerbe

'or).

b) Avant-trains-tracteurs.
— L'avant-train, générale-
ment a deux roues motrices,
portant e moteur et ses ac-
cessoires, peut sassembler
avec un arriere-train sur le-
quel sont montées les piéces
travaillantes. diffé-
rents arriére-trains appro-
priés (charrue, cultivateur,
pulvériseur, herse, semair,
faucheuse, moissonneuse -
lieuse), on peut effectuer
avec le méme avant-train
les travaux correspondants et I'on a, suivant le cas, une charrue automobile,
un cultivateur automobile, etc. : avant-trains . tableau , 23).

c) Charrues brouettes automobiles.  Ce sont des petites charrues auto-
mobiles destinées ala petite culture, dans lesquelles le conducteur, au lieu
d'étre assis sur un sege se dépl Iacea;laled acoté de lamachine ( . 652).
Ces appareils, qui n'ont qu'un trés faible débit, ¢ leur vitesse est celle du
conducteur, sont trés fatigants. Leur prix est pI us élevé que celui d'un atte-
lage et ils ne semblent pas devoir rendre autant de services, excepteé pour
I'norticulture, ou ils pourraient étre utilisés avantageusement a cause du
prix élevé de ses produits.

B. Appareils dont les piéces travaillantes sont animées de divers
mouvements. . Ces machines, ecI1U| se sont peu répandues, portent

un arbre disposé parallélement ou perpendiculairement al'axe
de lamachine et sur lequel sont montés un certain nombre d'outils de
forme speC|aIe plus ou moins rigides. En méme temps gque la machine se
, I'arbre est animé d'un mouvement de rotation et les outils -
vaillent le sol, un peu comme le ferait une pioche (V. tableau , 24).
L arbre peut étre descendu plus ou moins, pour faire varier la profondeur
Ces machines donnent une terre creuse qui se durcit fortement
sHF eut peu de temps aprés le travail et ne peuvent pas agir trés
f) ondément. Les avis sont tres partages sur les avantages résultant de
emploi de ces machines. Lorsque |'axe de rotation des p| eces travaillantes
Paral Iéle acelui del'essieu et que le sens du mouvement de rotation
e méme que celui desroues, il en résulte une. compression locale de
chacune des particules de terre depl acees par lamachine. Cet inconveénient
n'a pas lieu lorsque I'axe de rotation des piéces travaillantes est

FIG. 653. — Vue en plan d'un tracteur dont I'arbre du
moteur est disposé perpendiculairement al'axe de
lamachine (Case).
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al'essieu et paralléle ala surface du sol, comme dans la
rotative de Pacha
En résumé, tous les tracteurs que nous avons cités peuvent se classer de
la maniére suivante :

B. — Appareils dont les piéces travaillantes sont animées de divers mouvements (moto-
culteur ).

B. Utilisation des appareils 'de culture mécanique. — Dans une
exploitation agricole, les labours sont |es travaux les pI us ‘penlbles et qui
demandent par suite le plus d'énergie. Ces travaux utilisent environ
les 80 pour 100 de I'énergie qui est fournie par les attelages. 11 est donc
naturel que les appareils de culture mécanique aient été construits surtout
en vue des labours; lorsque le tracteur existe dans une ferme, il est
avantageux de ' empl oyer adautres travaux qui ne nécessitent pas toute
sa puissance, mais qui, permettant dele faire travailler un plus grand
nombre de fois par an, diminuent I amortissement de la machine. C'est une
erreur de croire que les appareils de culture mécanique puissent arriver a
remplacer tous les animauix de travail dans une ferme. On seratoujours
obligé d'entretenir un certain nombre de ces animaux sur le domaine, car
il )t auratoujours des travaux qui he pourront pas étre exécutés avec le
tracteur, soit parce qu'ils demandent trop de soins ou E)arce qu'ils sont de
trop peu d'importance. L e gros avantage des appareils de culture
nique est de pouvoir travailler Une grande surface beaucoup plus vite
qu'avec des attelages. 11s permettent de profiter des quelques jours oul le
temps est favorable pour exécuter rapidement |les travaux de préparation
du sol. En un mot, ils permettent al'agriculteur de prendre saterre a
temps et, a ce poi nt de vue, ils peuvent amener une réduction du nombre
des attelages.

Labours. — L es appareils de culture mécanique exécutent presgue tou-
jours des labours a plusieurs raies. Ceux qui sont destinés ala viticulture
ouvrent seulement deux ou trois raies & chaque passage, par suite du peu
de largeur dont on dispose entre les rangs de vignes ; ceux qui sont des-
tinés ala culture courante ouvrent généralement trois ou quatre, quelque-
fois cing et méme six raies a chaque passage, suivant la profondeur du
labour et I'importance du matériel.

L es charrues employées sont en grande majorité des charrues versant
d'un seul coté, permettant d'exécuter des labours en planches. Comme les
agriculteurs de beaucoup de régions de la France, et en particulier des
environs de Paris, sont habitués aux labours a plat, on a chercheé a munir
les appareils de culture mécani que de charrues, versant des deux cotés, per-
mettant d'exécuter des labours aﬁ

Exécution des labours en planches. — Dans un certain nombre d'appareils
de culture mecanlque en parti culier dans les charrues automobiles, dans
certains tracteurs, la charrue fait plus ou moins corps avec la machi ne;

etle deterrage des corps de charrue sont obtenus par la machine
elle-méme et |es dispositifs employés dans ce but varient avec chague appa-
reil. Les tracteurs proprement dits sont attelés a des charrues spéciales que
I'on désigne sous le nom de charrues a relevage automatiqueet dans les-
quellesla de déterrage et des corps de charrue est
réalisée par un mécanisme indépendant du tracteur et porté par la charrue,

En principe, la charrue est portée par trois roues, deux plus grandes a
I'avant et une plus petite al'arriére. Toutes ces charrues versent générale-
ment a droite, et, pour maintenir ladirection, laroue avant de droite
et laroue arriére roulent dans la raie; cellede gauche sedéplace sur le
guéret. Les deux roues avant sont montées sur deux essieux coudés indé-
pendants, et, par suite de larotation de ces essieux, le béti de la charrue
peut se rapprocher ou séoigner plus ou moins du sol, suivant que la
charrue est enterrée ou déterree.

L e mécanisme de relevage est porté par I'une des roues avant, celle de
droite ou celle de gauche, appelée roue motrice. En temps ordinaire, cette
roue tourne folle sur sa . Lorsgue la charrue est en terre et que I'on
veut provoquer le relevage, ontiresur la ficellede relevage, ce qui apour
effet de soulever le béti, soit en rendant la roue motrice solidaire de son
essieu, soit par I' intermédiaire d'une came. L'autre roue exécute le méme
mouvement par I'intermédiaire de bielles et de manivelles, et laroue ar-
riére, qui est portée par une chape coudée, contribue également par I'inter-
médiaire de renvois au rel evage du béti.

L orsgue ce mouvement, qui est facilité par des ressorts compensateurs,
est terminé, la charrue senclenche et reste asa position de relevage.

Pour obtenir delacharrue, il suffit de tirer a nouveau sur
laficelle de relevage, lagquelle provoque le déclenchement du béti, qui
retombe par son propre poids.

Il y alieu de prendre certaines précautions dans |'exécution du labour,

@ , , Case, Titan, International, Mistral, , ,
) ) , Whitney, Dubois, Globe, Le Gaulois, , ,
Oncle Sam .
2) Citroén, , Fiat, Austin, Samson,
3) Renaullt.
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de facon & éviter de laisser des parties non labourées, qui obligent  reve-
nir avec le tracteur ou a passer une seconde fois sur les parties déjala-
bourées. Nous allons décrire les principales méthodes qui sont le plus cou-
ramment employées dans ce but.

1" Méthode. — On commence a ouvrir une raie au bord du champ et on
continue a tourner tout autour sans jamais relever les corps de charrue

FIG. 654. — Schéma de |'exécution d'un labour par un rayage en spirale
en commengant au milieu du champ.

dans les angles, de fagon a ne faire qu'un seul rayage en spirale. Au lieu
de commencer au bord du champ, on Peut commencer dans le milieu et
gagner progressivement Iaperlpherle (ti

Cette méthode qui supprime les de déterrage et
ainsi que les fourriéres est relativement peu employée, a cause de la diffi-
culté que I'on éprouve atourner lorsque I'on est prés du centre; en outre,
on laisse aux angles du champ des triangles que I'on est obligé de venir
traval Iler lorsque tout le champ est labouré.

2° Méthode. — Cette méthode va laisser a chague extrémité du champ
une fourriére dont lalargeur dépend de lalongueur occupée par le trac-
teur et lacharrue et de lafacilité avec laquelle il peut virer. Cette largeur
de fourriére varie suivant les appareils de 10 & 18 métres (fig. 655).

Il est bon de délimiter de suite la fourriére avant de commencer le
labour, en ouvrant, parallélement a chaque cété du champ, une raie de
charrue, a une distance du bord du champ égale alalargeur de lafour-
riére que I'on tonnait par expérience et que nous désignerons sous le nom
de sillon guide. Des jalons placés aux extrémités permettront d'exécuter
correctement ce sillon-guide.

Ceci fait on partagera, au moyen de jalons, toute la partie de terrain qui
setrouve l'intérieur du sillon-guide en un certain nombre de parcelles :
1,11, 111, 1V, V, ayant une largeur telle que chague parcelle puisse étre |abou-
rée en une douzaine de p. es. Si I'on dispose d'une charrue atroisraies
travaillant sur delarge, lalargeur de chaque parcelle serad'environ
12 métres.

On attaguera alors simultanément les parcelles| et |l en alant de B vers A

FIG. 655. — Schéma de I'exécution d'un labour avec fourriéres aux extrémités
du champ.
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et en ouvrant successivement les rayages ab, cd, , ., Im, etc., en
ayant soin de déterrer la charrue sur les fourriéres.

Lafigure 656 indique lafagcon de jalonner les parcelles pour un champ
de formeirréguliére.

Lorsque toute la partie de terrain qui se trouve al'intérieur du sillon-
guide est travaillée, on laboure la bande extérieure E. Ce travail est fait
en commengant al'un des angles, de préférence celui qui est le plus -

A

FIG. 656. — Manieére de jalonner les parcelles dans un champ de forme
irréguliere.

de la sortie du champ. On laboure |a bande extérieure en tournant
tout autour du champ, en commencant prés de la partie déjalabourée et
en pilant ensuite vers la partie extérieure du champ. Lafigure 657 montre
lafacon de sy prendre pour travailler les angles de la bande E.
Méthode. — Dans la méthode précédente, on éprouve une difficulté a
effectuer les premiers virages tels que Ba, , parce que les rayages ab et

Bord du champ

FIG. — des angles et des bords du champ.

cd sont trop rapprochés ; la méthode suivante supprime cette difficulté,
mais elle al'inconvénient de tasser davantage les fourriéres : |e tracteur
repassant un plus ?rand nombre de fois aux mémes points.

On commence (fig. 658), comme dans le cas précedent, atracer le sillon-
guide a une distance du bord du champ d'environ 15 pas. On J)artage toute
la partie du terrain qui se trouve al'intérieur du sillon-guide en un cer-
tain nombre de parcelles de 20 pas de large.

On commence le labour suivant , puis EG, en suivant letracéin-
diqué par lesfléches. Lorsque I'on arrive en H, on se déplace sur la

de H en K. On ouvrelerayage KL et DB et aing de suite jusqu'en
MA.

On laboure ensuite de la méme facon une deuxiéme portion de 80 pas
delarge suivant GE, PR, puis jusqu'en U.

Letravail delafourriére se fait comme dans le cas précédent.

Exécution des labours a plat. — Ce travail se fait avec les charrues spé-
ciales pour labours a plat. Ce sont ou des charrues-balances, utilisées sur-
tout avec les appareils funiculaires, mais qui pourraient étre également
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2. — Charrue de défoncement utilisée avec un tracteur-treuil

o s i & ivell
1. Charrue a relevage automatique (Renault) avec réglage par manivelle au moyen d'un cable

et vis sans fin (tracteur Renault, & deux roues motrices).

3. — Tracteur viticole Citroén Tracteur a chenilles Renault remorquant un pulvériseur et une herse.

5. — Débardage des bois en forét avec un tracteur a chenilles (Renaullt). 6. — Triqueballe remorqué par un tracteur a chenilles (Renavilt).

7. — Commande d'une batteuse avec un tracteur (Renault). 8. — Tracteur International remorquant un chariot sur route.

PRINCIPALES APPLICATIONS DES APPAREILS DE CULTURE MECANIQUE.
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employées avec les tracteurs proprement dits, ou des charrues dites réversi-
bles. Avec ces charrues, le tracteur, arrivé al'extrémité d'un rayage, avance
et recule un certain nombre de fois pour pouvoir labourer a cété du
rayage précédent. Ces entrainent obligatoirement un certain
tassement delafourriére, qui est comparable a celui obtenu avec le labour

lanches.

xecutlon desfacons superficielles. — Lorsque le tracteur n'est pas
trop lourd, il convient parfaitement pour |'exécution des superfi-
cielles, et il est attelé pour cela soit a un pulvériseur, soit aun cultiva-
teur, une herse, un rouleau, etc.

Letravail du pulvenseur est particuliérement intéressant dans |les pays

aclimat doux et pour les labours de printem er)s, pour éviter la dessiccation
des crétes de labours qui durcit laterre atel point qu'il est souvent -

. 658. — Méthode de labour évitant les difficultés des virages tris courts.

de I'ameublir ultérieurement. Il est recommandable, dans les trois ou
quatre jours qui suivent le labour, de donner un coup de pulvériseur
pour ameublir les crétes du labour et empécher les effets néfastes de la
dessiccation.

On emploie dans ce but des pulvériseurs doublesa grand travail pour
tracteurs (V. tableaux : , 22, et , 15). lls sont constitués par deux séries
de disques dont les axes de chaque série sont articulés a un béti central
et peuvent faire un angle variable suivant Ja profondeur du travail qu'on
veut exécuter. On obtient I' angle voulu en faisant reculer plus ou moins
letracteur et I'on peut diminuer I'angle en agissant par une ficelle de
manoeuvre. Les modéles ordinairement employes comportent 28, 32, 36 et
40 disques, travaillant a un écartement de Om,15 a et correspondant
aune largeur de 2m,10, 2m,40, 2m 70 et 3 métres. Un chariot a deux roues
supporte le pulverlseur lors des transports sur route.

L e pulvériseur est remorqué par le tracteur sur la partie du champ
déjalabouree, généralement dans le sens perpendiculaire aux raies de la-

. Arrivé a 1 extrémité du champ, on tourne deux fois a angle droit sans
relever le pulvériseur, de fagon areprendre un train a coté de celui que
I'on vient de faire. Dans certains cas, et lorsque le pulvériseur n'a pas une
grande | 3eur il vaut mieux, pour ne pas tourner aussi court, laisser un
intervalle d'un train, que I'on travailleraal'un des assages suivants.

Aulieu d'un pulverlseur on peut employer dans e méme but un cultiva-
teur travail qui peut étre % ement utilisé pour |es déchaumages.
Le cultivateur pour tracteurs (V. t ) est généralement porté
par deux grandes roues ; salargeur varie de 3 metres a 3m,50. Les pieces
travaillantes sont fixées généralement par groupes de cing sur des bétis
élémentaires, indépendants les uns des autres, pour que, sur une aussi

Iargeur la profondeur de la culture soit la méme, quelles que soient
esinégalités du sol, et suspendus sous |e béti principal delamachine. Le
cultivateur pomde un siege pour un homme qui a a sa portée les deux
leviersderel evfi(‘;

L a conduite du cultivateur est analogue a celle du pulvériseur. Pour les
déchaumages, il y aintérét arelever les dents, pour éviter de leur faire subir
des efforts transversaux pour lesquels elles ne sont pas cal cul ées et, dans
ce but, on aimaginé des cultivateurs a relevage automatique.

Dans le cultivateur , le mécanisme de relevage comprend deux sec-
teurs excentrés, analogues 4 ceux employés dans le méme but sur les char-
rues balances de |la méme maison. Le conducteur du tracteur, en agissant
sur laficelle de , tire deux verrous qui liberent les secteurs. Ceux-
Ci prennent un point d' appw sur le sol, et, en soulevant le béti du cultiva-
teur, provoquent le déterrage. lls reviennent senclencher a leur position
|n|t|a|e avoir effectue une rotation compléte autour de leur axe, et
ils sont aidés dans ce mouvement par une béquille et un contrepoids. Ce
systéme, trés simple, aen outre I'avantage de ne pas utiliser ['adherence des
roues porteuses qui, Iorséu elles patinent, ne peuvent pas assurer le relevage.

Latraction des her e différents modéles, des rouleaux ou des
roul eaux ne présente pas de difficultés. Il y aseulement inté-
rét atravailler la plus grande largeur possible, I'effort de traction de ces
différentes machines par métre de largeur étant relativement faible. Lors-
que le tracteur est assez puissant, il est recommandable d'atteler ces diffé-
rentes machines les unes ala suite des autres comme le montre la figure 4
du tableau , représentant un tracteur Renault remorquant un pulvéri-
seur et une herse.

On peut également donner un coup de herse en méme temps que I'on
effectue le labour. La herse est attel€e sur le cOté du tracteur au moyen
d'une barre transversale convenablement triangul ée, travaillant sur la méme
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largeur que la charrue et passant sur le labour qui a été fait au train pré-
De cette fagon on évite, sans grande supplémentaire de
combustible, la dessiccation des crétes du'labour dont nous parlions plus haut.

Semoirs. — Le tracteur peut étre également attelé€ au semoir, que l'on
prend de plus grande largeur possible, quoique, danslaplu art des cas,
ces travaux, qui he demandent grande , soient faits plus éco-
nomiquement avec les attela%

Travaux de récolte (fig 59). — Letracteur convient tris bien pour
effectuer les travaux de récolte, en tirant soit des faucheuses, soit des mois-
sonneuses-lieuses.

Débardage des bois. — Les tracteurs a chenilles, par suite de leur facilité
a se déplacer en terrain varié, conviennent spemalement our les travaux
en foréts, en particulier pour Iawdange des coupes. Lesfigures5 et 6 du

tableau montrent un tracteur a chenilles Renault utilisé pour ces
différents travaux. Il sert a des arbres, en le faisant tirer sur un
cable amarré prés de la cime de I'arbre. L e tracteur les grumes
jusque sur le chemin et remorque les fardiers ala scierie.

Entretien des pare-feux. — Lesforéts du midi de la France sont
année, au moment des fortes chaleurs, partiellement détruites par des
incendies, dont la propagation se fait avec une trés grande et qu'il

est trés difficile de circonscrire. Dans les Landes, pour éviter |a propaga-
tion de cesincendies, on entretient des pare-feux, constitués par des

non boisées, divisant laforét en parcelles rectangulaires. Ces allées doivent
étre entretenues aussi dénudées de végétation que possible; leur largeur
varie de 10 & 20 metres, pour les pare-feux intérieurs, Jusqu'a 50 metres
pour les pare-feux de ceinture, et certains d'entre eux sont longs de plu-
sieurs kilomeétres.

Par suite de larareté de la main-d'oeuvre, |'entretien de ces pare-feux
devient de plus en plus difficile, et I'on a songé a utiliser les tracteurs pour
I'exécution de ces travaux. Laencore, le tracteur a chenilles ou le tracteur
aune large roue motrice (Gray) peuvent rendre de trés grands services,
parce quiils circulent trés facilement partout. Le est d'abord
grossiérement obtenu passer |le tracteur remorquant un traineau
analogue a un chasse-neige, muni de piéces travaillant en forme de cou-
teaux courbes, qui arrache, brise et coupe en partie la végétation spontanée.
On compl éte | e nettoyage par un deuxiéme passage du tracteur remor-
quant un cultivateur ou un extirpateur.

Cetravail représente un véritable défrichement : |a végétation, composée
surtout de du genre , d'goncs, de genéts et méme de j jeunes
pins, formant des fourrés |mpenetrab|&s atteignant par endroits jusqu'a
2 et 3 metres de hauteur. Les essais qui ont été faits dans les Landes
montrent que le travail est exécuté plus économiquement avec le tracteur

qu'alamain.
Utilisation du moteur du tracteur our actionner par courroie
diverses machines. — Le tracteur peut étre utilisé pour commander par

courroies les différentes machines de la ferme et en particulier les batteuses
(V tableau 7). Il porte a cet effet une poulie de commande dont
I'emplacement varie suivant les constructeurs. Elle peut étre placée sur
I'arbre du moteur ou bien sur un arbre transversal. Savitesse et son rayon
sont general ement calculés de fagon a donner ala courroie une vitesse d en-
viron 10 a 13 métres par seconde, qui est la vitesse courante des courroies
de batteuses. Le tracteur est placé soit améme le sol, soit sur des madriers,
et maintenu en place par des cales en bois, consolidées par des piquets en
fer, enfoncés dans le sol, ou clouées sur les madriers. Le tracteur est assez
lourd pour gqu'il n'y ait pas acraindre un déplacement au cours du travail.
II est $ndi pensable, pour I'exécution de ces travaux, que le moteur ait un
ulateur, de fagon que, quelle que soit la puissance absorbée par la ma-
Chl ne, la vitesse se maintienne constante.

RECHERCHE DES PANNES. — Plusieurs cas peuvent se présenter,
que nous allons examiner successivement :le moteur refuse de fonctionner,
le moteur, parti normalement, au bout d'un certain temps de
marche; le tracteur ne donne pas sa puissance; le moteur cogne;
le moteur chauffe.

I. Le moteur refuse de fonctionner.

1° S'assurer que le robinet d'essence est bien ouvert et que le réservoir
contient du combustible ;

2° Sassurer que l'interrupteur de la magnéto est ouvert ;

3° Vérifier I'allumage.

A) Il n'y apasd'étincelle, ou I'étincelle est mauvaise.

a) Lecharbon du distributeur peut éreencrasse.  Dans ce cas, démonter
ce charbon, gra ter son extrémité avec un canif, nettoyer le distributeur
avec un chiffon imbibé d'essence, en faisant tourner I'induit. Remonter le
charbon avec soin, pour qu'il repose correctement sur le distributeur.

le ressort entre les doigts, sil parait un peu faible;

b) Mauvaisréglage desvisplatinées. — Enlever le couvercle du rup-
teur et faire tourner le moteur alamain jusqu'a ce que les vis platinées
se soient écartées au maximum. Prendre lajauge, le tracteur,
€t qui est généralement de quatre dixiémes emllllmetres et Iagl|$er
entre les vis platinées. Cette jauge doit entrer facilement, maissansjeu ;

¢) Mauvais ffonctionnement de .— Sassurer gue le chien
retombe bien a saplace, ce qui se traduit par un claguement significatif;

d) L'isolement peut étre mauvais par suite de I'humidité;

e) Lesbougies peuvent encrasseées ou cassées. — Elles se recou-
vrent au bout d'un certain temps d'une couche de charbon, par suite
d'une mauvaise carburation ou d'un exces d'huile. Aprés avoir dévissé
la bougie, nettoyer la porcelaine autour de I'électrode centrale au
moyen d'une petite curette en bois. L'enlévement du charbon est facilité
en versant un peu d'essence. L'opération est terminée Iorsgue la porcelaine
forme un anneau blanc continu. Vérifier I'écartement des pointes de la
bougie qui doit étre de un

Pour sassurer qu'une bougie fonctionne bien, fixer lefil laborne et
poser la bougie de fagcon que seul le culot porte sur une partl e métallique
du moteur. En faisant tourner le moteur ala manivelle, I'étincelle doit
jaillir aux pointes.

Sans démonter les bougies, on peut Sassurer gu'elles donnent bien en fai-
sant tourner le moteur ralenti, alaplus fable vitesse possible. Avec
un tournevis ou un marteau, on mMet une bougie en court-circuit. Sil se
produit un trouble dans la marche du moteur, c'est que cette bougie donnait;
sile rythme ne se modifie pas, c'est que la n'allumait pas.

B) L'étincelle se produit a contretemps. —  Cela provient d'une mau-
vaise connexion des fils consécutive a un démontage.

4° Vérifier la carburation.

a) S'assurer quel'essence arrive bien au carburateur en soulevant le
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FIG. 659. — Tracteur remorquant des -

pointeau du flotteur. Au besoin, faciliter e départ, en introduisant, avec la
burette, de I'essence dans les cylindres par |es robinets de décompression ;

b) Le moteur a pu étre arrété précédemment sur |le pétrole;

¢) Pointeau mal réglé;

d; Carburateur noyé. — Certains moteurs ne partent pas quand le car-
burateur est noyé. Dans ce cas, ouvrir les robinets de décompression et
faire faire au moteur plusieurs tours ala manivelle, pour le purger ;

€) Manque d'étanchéité dans |'admission. — Pour s'en assurer, verser
quelques gouttes d'huile sur les joints et faire tourner le moteur. Si I'huile
est aspirée, c'est qu'il y aunefuite. Refairelesjoints;

f) Laveur d'air encrassé. — Veiller ace que le dépbt qui saccumule ala
partie inférieure du laveur d'air ne soit pas trop abondant, au point de
sopposer alarentrée del'air. Dans ce cas, vider et nettoyer.

5° Voir le moteur.

a) Soupapes gommées. — Celaarrive lorsque I'on emploie de I'huile de
qualité inferieure qui colle les tiges de soupapes dans leurs guides et pro-
vogue des ratés. Pour y remédier, verser du pétrole sur la soupape jusqu'a
ce gqu'elle fonctionne, huiler ensuite ;

b) Mauvais réglage des soupapes. — Aprés un bon rodage, il est néces-
saire derégler le jeu entre les culbuteurs ou les poussoirs et les tiges de
soupapes. Sassurer au préalable que la came ne souléve pas le culbuteur
ou le poussoir. Sil n'y a pas de jeu, la soupape ne ferme pas : d'oll manque
de compression et mise hors d'usage rapide. Le jeu ne doit pas générale-
ment de trois a huit dixiémes de millimétres, c'est-a-dire trois
épaisseurs de papier lorsque le moteur est chaud. Lorsque le réglage est
fait, bloquer afond le contre-écrou ;

¢) Infiltration d'eau provenant d'un mauvais joint de culasse;

d) Mangue de compression. — Vérifier lacompression en tournant le
moteur alamain. Les fuites peuvent provenir du piston, des joints ou des
soup

Pour vérifier le , enlever les plaques de visite et tourner le moteur.
Si I'on entend des fuites dans le carter, celaindique que |es segments ne sont
pas étanches. Verser directement un peu d'huile dans chague cylindre pour
sen assurer.

Lesjoints, les bougies, les joints de bougie peuvent fuir. Lorsque le mo-
teur est en marche, laisser tomber quel ques gouttes d'huile aux endroits
douteux ; lafuite se révéle immédiatement par des bulles.

Si la compression est toujours mauvaise, les fuites proviennent des sou-
papes et il est alors nécessaire de les roder.

I1. Le moteur est parti normalement, maisil s'arréte au bout d'un
certain temps de marche.

1° Vérifier I'allumage. . . | .

a) Il n'y a plus d'étincelles. — Vérifier lamagnéto (V. plus haut). VVoir
sil n'y a pas une piéce ou un fil desserrés. o

b) L'étincelle est mauvaise et I'allumage irrégulier. — Voir si les bou-
gies ne sont pas cassées ou encrassées, si les vis platinées ne sont pas déré-
glées ou encrassées.

2° Vérifier la carburation.

a) Voir si la canalisation n'est pas obstruée ou le gicleur bouché;

b) Le moteur peut sarréter au moment du passage au pétrole, parce que
le réchauffage' était insuffisant. Remettre en route sur I'essence.

3° Voir le moteur,

a) Soupapes cassees ou déclavetées;

b) Manque d'huile;

¢) Manque d'eau. .

111. Le tracteur ne donne pas toute sa puissance. .

1° Vérifier I'allu e— Sassurer comme nous l'avons indiqué plus haut si
toutes les bougies alfument. Remplacer |es bougies reconnues défectueuses.

Voir si I'humidité n'est pas |la cause du mauvais fonctionnement.

Sassurer que les vis platinées ne sont pas encrassées.

2° Vérifier la carburation.

a) Sassurer dans les carburateurs américains que le réglage du

est fait correctement. Si le mélange est trop pauvre, c'est-a-dire si le

pointeau est trop fermé, on entend des ratés ou des explosions au carbu-
rateur. Un mélange trop riche rend e moteur mou, laisse échapper une
fumée noire qui encrasse |le moteur et les bougies, fait chauffer le moteur
et lui donne une tendance a cogner ;

b) Le réchauffage peut étre insuffisant pour la marche au pétrole, sur-
tout par temps froid, ou lorsque le moteur ne travaille qu'afaible puis-
sance. Pour activer le réchauffage, placer contre le radiateur un morceau
d'étoffe ou de papier. Certains tracteurs ont, dans ce but, un rideau qui petit
venir recouvrir le radiateur (tracteur Fiat, tableau ,13) ;

c) Lelaveur d'air peut étre encrasse.

3° Voir le moteur.

a) Sassurer que lerégulateur fonctionne bien et n'a pas été déréglé;

b) Manque de compression. — Voir sil y ades fuites aux soupapes, aux
pistons ou aux joints (V. plus haut) ;

¢) Lesressorts de soupapes peuvent étre cassés ou affaiblis. lls

desirrégularités et une perte de puissance ;

d) Des soupapes peuvent étre voilées. Lorsque le moteur a marché sans
huile ou sans eau, ou lorsque |a soupape a une mauvaise portée, celle-ci
chauffe et peut se voiler. |l n‘est pas possible de rattraper la déformation
par le rodage et |a soupape est a changer ;

€) Mauvais réglage des soupapes (V. plus hauit) ;

f) Les coussinets ont pu étre remontés trop serrés, apreés une répara-
tion. Le serrage, des coussinets doit -étre tel que |'on puisse tourner lama-
nivelle avec une seule main ;

g) Graissage insuffisant, par mauvaise huile ou par manque d'huile.
Suivre attentivement les instructions sur le graissage, fournies avec le
tracteur.

4° Vérifier la transmission.

a) L'embrayage patine. Régler a nouveau I'embrayage. Ce réglage varie
suivant les modéles d'embrayage ;

b)) Mauvais entretien géneéral.

1V Le moteur cogne.

1° Vérifier I'allumage. - Souvent, on donne toute |'avance possible, mais
lorsgue le moteur fournit un gros travail, sa vitesse diminue et I'avance
devient exagérée et fait cogner |le moteur. Dans ce cas, retirer un peu
d'avance.

2° Vérifier la carburation. — Lorsque le mélange est trop riche, le moteur
devient mou, il laisse échapper une fumée noire qui I'encrasse, ainsi que
les bougies. Le moteur chauffe et a une tendance a cogner.

3° Voir le moteur.

a) Les coussinets des bielles ou du vilebrequin peuvent étre desserrés ou
fondus.

Un coussinet de téte de bielle desserré ou fendu fait entendre un bruit
sourd qui augmente avec la vitesse et atteint son maximum, si on met la
bougie alamasse. Le bruit se répéte deux fois par tour de vilebrequin.

Lorsque les coussinets des paliers du vilebrequin sont desserrés, il se pro-
duit un coup sourd et profond a chaque tour du vilebrequin. Resserrer
ces coussinets.

L orsque le moteur cogne d'une facon plus claire et plus bréve que
pour latéte de bielle, le jeu se trouve dans e pied de bielle et il est néces-
saire de changer |'axe du piston et sadouille.

b) Le moteur peut cogner par suite de laformation, au bout d'un certain
temps de marche, d'une couche de charbon qui tapisse I'intérieur de la
chambre d'explosions, ainsi que les pistons et les soupapes.

V. Le moteur chauffe.

1° Vérifier I'allumage. — Un retard al'allumage exagéré fait chauffer le
moteur.

2° Vérifier la carburation. —Un mélange trop riche fait également

le moteur.

3° Voir le moteur. — a) Le refroidissement peut étre insuffisant, par
manque d'eau, mauvais fonctionnement de la pompe, patinage de la cour-
roie du ventilateur ou dépdt de tartre dans le radiateur ou les tubes d'eau ;

c) Le graissage peut étre mauvais ou insuffisant.

1



MOUCHES— MOUCHETE

Mouches. — Nom vulgaire des insectes des genres
domestique) [fig. 660] et voisins.

Par extension, le nom de mouche est donné a tous les insectes de |'ordre des
diptéres (oestres, hypodermes, , taons) et méme a des insectes
qui n‘ont qu'une vague ressemblance avec les mouches proprement dites.

L es mouches peuvent étre divisées en deux groupes: les mouches non
piqueuses et les mouches piqueuses. Toutes souillent nos aliments, sont
incommodes et propagent des maladies redoutables : fiévre typhoide, tuber-
culose, diarrhée infantile, dysenterie, choléra, vers intestinaux, etc., pour
les mouches ordinaires ; charbon, fiévre aphteuse, pour |les mouches
piqueuses, sans préjudice des conségquences que leurs douloureuses piqares
entrainent. 1l faut donc les détruire par tous les moyens possibles.

Mouches non piqueuses. — Dans ce groupe on range :

(mouche

1° La petite mouche domestique ( ), plus petlte
PI us aI e que lamouche domestique et de forme plus conique en Jla
le pond ses dans |les substances végétales : on les absorbe avec
et leslarves qui en sortent causent des troubl es intestinaux;
2° Lamouche domestique ( ) [1], de teinte grisétre, avec le
thorax portant quatre larges bandes noirétres (longueur 6 &7 millimétres,
envergure 13 & 15 millimétres) ; elle pond ses oeufs dans les matiéres en
décomposition les plus diverses, mais aussi sur laviande, le pain, le lait.
C' es(tj laplus commune, e, naturellement, la plus redoutabl e au point de
vue de

3° La mouche gnse delaviande ( ), de taille moyenne

FIG. 660. — Quelques especes de mouches.
1. Domestique; 2. Verte de laviande; 3. Bleue de laviande; 4. Des étables (stomoxe).

ou grande, athorax marqué de trois bandes noires longitudinales; la
femelle pond ses oeufs sur les charognes, sur la viande ou les matiéres
végétales en décomposition ;

40 La mouche verte de la viande (
métallique clair, longueur 10 , envergure 18 millimeétres ; la
femelle pond ses dans les cadavres, les excréments, les bouses, etc. ;

5° La grosse mouche bleue de la viande (
d'un bleu foncé métallique; elle pond ses oeufs sur laviande ;
12 millimétres, envergure 25 millimeétres ;

6° La mouche inerme des étables ( ), trésvoisinede la
précédente, quoique un peu plus forte et apparaissant un peu plus ; elle
pond ses caufs dans le fumier, dans les excréments humains, | es substances
végétales et animales en décomposition. —

M ouches piqueuses. — Ces mouches fréquentent rarement les maisons,
mais se tiennent ordinairement dans les écuries et les étables. Parmi elles,
nous citerons :

1° Lamouche piqueuse des étables [4] ou stomoxe (
un peu plus grosse et un peu plus trapue que la mouche domestique ; sa
trompe rigide et en forme d'aléne dépasse |a téte en avant ; elle habite les
étables et écuries, ol elle se tient surtout au ;elle pique le cheval
et le boeuf, parfois I'homme, par les temps orageux et suce leur sang. Au
Texas, ou cette espéece a été certaines années particuliérement abondante,
les animaux perdent jusqu'a 15 & 20 pour 100 de leur poids et les vaches
laitiéres 40 & 50 pour 100 de leur lait du fait des stomoxes ; en France, on
évalue a1 litre d'avoine par jour la perte causée par |es mouvements
désordonnés du cheval pour se débarrasser de cet insecte ;

2° A c6té du stomoxe, stimulante (
qui alaméme taille, les mémes moeurs que |a précédente et vit avec eIIe

3° La irritante( ), ou des Américains,
un peu plus petite que les précédentes, qui pique le dos et |e flanc du bétail,
se pose volontiers sur les cornes, fait maigrir considérablement le bétail et
réduit la production du lait du quart alamoitié ;

4° Les glossines ( ) de I'Afrique équatoriale, qui inoculent &
I'hnomme la maladie du sommeil. V GLOSSINE.

Moeurs et métamor phoses des mouches.— L es mouches pondent des oaifs
d'un blanc crayeux, cylindroides, longs de 1 millimétrea 1 5; il ensort
une larve, vulgairement connue sous le nom d‘asticot. Au bout de quelques
jours, lalarve se contracte et se transforme en nymphe , qui brunit et
prend I'aspect d'un barillet ou d'un grain deriz ; un peu plus tard, la
mouche éclét et prend son vol. La durée des métamorphoses varie de dix a
quinze jours, selon latempérature. Une mouche, pondant en moyenne
cent vingt oeufs, peut donner naissance a cing quatrillions d'individus du
15 avril alafin de septembre !

) [2], grosse mouche d'un vert

) [3],
longueur
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L es mouches pondent dans le fumier, les matiéres fécales, |es gadoues,
les détritus de cuisine, les latrines, et en général sur toutes les substances
organiques en décomposition; pendant leur vie courante, elles fréquentent
aussi les ordures et immondices de toutes sortes, se chargent d'innom-
brables germes morbides vont ensuite répandre, au hasard de leurs
stations, sur lelait, le pain, laviande, en un mot sur tous les aliments,
semant ainsi partout les germes de mal adies redoutables ; ce sont de trés
actives pourvoyeuses de la mort.

Lutte contre [es mouches. — Parmi les moyens préventifs, nous énumé-
rerons les suivants : tenir les appartements, les chambres dans une demi-
obscurité, car les mouches aiment lalumiére; peindre en bleu clair les
murs et |les plafonds des appartements, étables ou écuries, car les mouches
n‘aiment pas la couleur bleue ; tendre aux portes et aux fenétres des
rideaux a mailles serrées ou des cordel ettes de verroterie ; fermer les ouver-
tures par des chéssis de bois, garnis de toile métallique dont les mailles
n'ont pas plus de 2 millimétres de largeur. Ce procédeé est d'une efficacité
absolue. On peut se préserver soi-méme avec des chapeaux alarges bords
munis de voiles en tulle de coton. On doit abriter les substances alimen-
taires dans un garde-manger, soustraire au contact des mouches les vases
contenant des excréments, des urlneﬁ, des crachats ; détruire par le feu ou
traiter par une solution ferrique & 15 pour 100 ou une solution a
5 pour 100 les détritus en voie de décomposition.

Les moyens destructifs consistent en piéges métalliques ou en verre de
formes diverses, en piéges a la glu (papiers enduits de glu), en papiers
tue-mouches, en solutions insecticides en poudre de pyréthre, en vapeurs
insecticides, etc. Un des meilleurs piéges mécaniques consiste en un disque
horizontal portant des godets remplis de sirop et ma par un mouvement
d'horlogerie ; le tout est surmonté d'une nasse en toile métallique. En tour-
nant, le disque fait passer tous les godets sous la nasse; les mouchesy -

et y restent. Une excellente solution insecticide est la suivante, qu'on
dispose dans des assiettes :

Formol du commerce 15 parties
Lait 20 —
Eau ordinaire : 65 —

Une bonne vapeur insecticide consiste dans |I'emploi d'une solution de
formol du commerce a 10 pour 100 qu'on dispose la nuit dans des assiettes
et qu'on renouvelle tous les trois ou quatre jours. On peut également faire
agir des vapeurs de crésyl, crésol ou , & raison de 5 grammes par
meétre cube d'air et pendant six heures. Aj outons enfin qu'il est plus effi-
cace d'empécher les mouches de naitre que de les détruire. On atteint ce
but en répandant de I'huile verte de schiste (mélangée en parties égales
avec de I'eau? a lasurface des latrines, dans les fosses a purin, araison de
2 litres d'huile de schiste par métre superficiel de fosse ; en comblant les

. 661. — Procédé de destruction des mouches au moyen d'un dispositif spécial
du fumier.

mares et les fossés boueux ; en tenant les appartements, cuisines, laiteries,

salles @ manger trés propres ; en nettoyant fréquemment les écuries, éta-
bles, porcheries; en arrosant les fumiers avec une solution de sulfate de
fer & 20 pour 100; en traitant les ordures, |es déchets, |es gadoues par' du
borax aladose de 750 grammes par métre cube.

La plupart des mouches venant pondre dans le fumier de |'étable ou dans
les fumiers al'extérieur, leurs larves vivent a une certaine profondeur,
mais dans un milieu oxygéné ; elles fuient les régions trop chaudes ou la
fermentation est trop active et la production de gaz carbonique trop abon-
dante ; elles fuient également les régions trop humides ou bien arrosées
par le purin. Aussi émigrent-elles par les cotés et |e fond pour aller ac-
complir leur nymphose en terre. Si donc on établit le fumier sur une plate-
forme a claire-voie ( fig. 661) et si I'on dispose au-dessous un bassin rec-
tangulaire en béton, débordant la plate-forme, on atout I'appareil qu'il
faut pour détruire les mouches. L'arrosage du fumier avec le purin main-
tient le fumier humide et active |la fermentation, donc chasse les |larves.
Celles-ci tombent dans le bassin ,étanche contenant du purin et elles sy
noient. Ce procédé employé en Amérique est d'une efficacité certaine.

Pour protéger les animaux domestiques contre les piqlres des mouches,
on les badigeonnera avec une solution d'acide picrique a 1 pour 100, d'acide
borique & 10 pour 100 ou de saponine a 10 pour 100. Ces solutions gardent
leur pouvoir répulsif plusieurs jours de suite et ne sont pas nocives.

Mouche de l'olivier. — V.

Mouchet ( .). — Nom vulgaire d'un oiseau accenteur insectivore de
I'ordre des passereaux, appelé encore fauvette des haies,
, fauvette d'hiver ou . C'est un oiseau utile. Une espéce

est commune en France.

Moucheté ( \). — Sedit des robes animales présentant des pinceaux
de poils foncés et disséminés.
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Moucheté (Blé). — Blé qui aété en contact avec des grains cariés et
dont la poussiere noire s'est logée dans la houppe de poils du
grain.

Mouchettes ( .). — Instrument de contention servant
apincer le nez des animaux pour les maitriser.

Moufle. _ Assemblage de poulies dans une chape com-
mune, qui sert aélever des fardeaux (fig. 662).

Mouflon ( .). — Mammifére ruminant ( . 663), voi-
sin des moutons, mais de plus grande taille, dont les méles
ﬁortent de fortes cornes recourbees (longueur 1m,20 a1m,25,

auteur Om,75 a 0m,80). Ce sont d'excellents grimpeurs, vi-
vant en troupes dans les montagnes Rocheuses. |1l en existe
deux espéces en Europe (Corse, Sardaigne).

Mouillage ( ). — Action d'ajouter de |'eau aux
boissons, notamment au lait et au vin, dans un but frau-
duleux. Un vin naturel, non plétré, doit renfermer un
poids de cendres d'environ un dixiéme de celui de |'ex-
trait sec dansle vide et |a quantité de tartre ne doit
pas étre inférieure &1 gramme par litre. L'analyse permet
de controler ces données. V. VIN.

Lelait non écrémé voit baisser sadensité d'un degré
par I'addition de 3 pour 100 d'eau. V. LAIT.

Moule. - Nom donné aux divers appareils dans lesguels
le beurre est pressé en pains ou en mottes de formes deter-
minées. V. BEURRE.

Moule. — V. MYTILICULTURE.

FIG. 662.
Moufle.

. 663. — Mouflons. 1. De Corse; 2. ; 3. A manchette..

Moulin. — Machines a moudre du grain ou d'autres substances. V. -

Les anciens n‘avaient pour moudre leurs grains que des mortiers, des
cylindres roulant sur des pierres plates. Plustard on € servit de deux
meules de pierre dure superposées, dont |'une était fixe (meule inférieure).
Soit en conservant les meules (V. ce mot), soit en adoptant les cylindres, la
meunerie a perfectionné son outillage, notamment en ce qui concerne le
nettoyage des grains et la classification des farines. V. MEUNERIE.

L es moulins utilisent comme force motrice soit |'eau (roues hydrauli-
queﬁ?_, soit le vent (moteurs aériens), d'ol lesnomsde moulins a eau et
moulinsa vent | . ROUESHYDRAULIQUES, TURBINES, MOULINS A VENT).
L es grands moulins (minoteries) sont fréquemment actionnés par des mo-
teurs thermiques.

Moulins a eau. __ V. ROUESHYDRAULIQUES.

Moulins a vent. _ Moteurs, appelés encore moteurs éoliens ou éplier]—
nes, qui utilisent laforce vive du vent pour produire du travail mecani-
ue. Lenom de moulins avent vient de ce que les anciens moulins a
quatre ailes étaient uniquement employés pour actionner les moulins a
farine; actuellement les moulins a vent servent surtout al'éévation des

X.

Lavitesse du vent varie dans de grandes proportions. Elle se mesure au
mayen d'anémomeétres et elle Sexprime en métres par secondes. Elle Sap-
précie assez facilement et, suivant lavitesse dont il est animé, on donne au
vent les dénominations suivantes :

Vent tres faible par seconde
Vent faible 1 métre —
Petite brise — —
Bonne brise N —
............ 6a7— —
10 —
t5 — —
20 — —
25 27 — —
Ouragan .............. 35— —
Cyclones, tornades . 40 a45 — —_

Des maisons ont pu étre renversées par des vents d'une vitesse de 45 mé-
tres par seconde. L

Principe des moulins & vent, — Les moulins a vent se composent, en
principe, d'un certain nombre d'ailes ou d'aubes disposées symétrique-
ment sur un arbre autour duquel elles peuvent tourner, et dont la surface
n'est pas perpendiculaire a cet arbre. Cet arbre est placé, autant que

MOUCHETE — MOULINS A VENT

, parallélement aladirection du vent, et celui-ci, venant frapper obli-
quement la surface des ailes on des aubes, exerce une pression qui peut se
décomposer en deux : I'une sexercant parallélement al'arbre, qui n‘a au-
cun effet, et |'autre suivant
une tangente qui déter-
mine le mouvement de ro-
tation du systéme.

Moulinsa quatre ailes.
— Ces moulins, qui étaient
autrefois tres nombreux, se
retrouvent encore dansle
nord de la France, en
Hollande ( . 664) et au
Danemark. Les ailes, au
nombre de quatre, sont mon-
tées sur un arbre oblique
inclinéde 10 15 degrés
sur I'horizontale. Chaque
aile est formée d'un bras
sur lequel sont implantées
des chevilles équidistantes,

suivant une hélice,

et pouvant recevoir, soit
des bandes de toile avoile
qu'on dével oppe plus ou

moins, suivant l'intensité
du vent et |a puissance a
utiliser, soit des lames de
sapin de Om,015 d'épaisseur

et Om,15 a0m,22 de largeur.

Ces lames sont )
comme des lames de jalou-
sies, et peuvent seffacer les
unes derriere les autres ou

se développer en conser-

vant un recouvrement de
0m,04 &0m,05. On peut ainsi,
gréce & un mécanisme par-

ticulier, modifier lavoi-

lure, del'intérieur méme
de la construction, sans
arréter le moulin.

Le moulin doit toujours
se présenter normalement
aladirection du vent. Pour
celal'arbre est souvent so-
lidaire de latoiture .
664) ; celle-ci peut tourner
sur la partie supérieure de
latour, qui est en magon-
nerie ou en bois. Une queue
ou gouvernail partant du
toit arrive. jusqu'a 0111,50
environ au-dessus du sol
et porte a sa partie infé-
rieure une corde qui peut
Samarrer sur un treuil ou
un cabestan attaché d'autre
part a des pieux enfoncés
de distance en distance sur
un cercle dont le centre
corlncide avec |'axe du
moulin.

Dans d'autres cas, quand
la construction n'est pas
trés importante, |'arbre est
fixé sur la construction
ellee-méme, qui tourne en
méme temps que |le mou-
lin (fig. 665).

L'arrét du moulin sob-
tient au moyen d'un frein.
Lorsque le moulin ne doit pas travailler, on en réduit lavoilure et on le
désoriente en plagant |'arbre perpendiculairement aladirection du vent.
Certains de ces moulins avaient 10 métres de rayon et pouvaient, par un vent
de 7 métres par exemple, développer une puissance de prés de 11 chevaux:

Moulinsa roue. — Se composent d'une roue métallique, portant un
certain nombre d'ailes radiales en bois ou en métal, calee sur un arbre
horizontal fixé al'extrémité supérieure d'un . L'ensemble peut tour-
ner autour d'un axe vertical, de facon que laroue puisse sorienter auto-
matiquement face au vent. C'est plus spécialement ces appareils qu'on
nomme éoliennes (fig. 666).

Lorsque le moulin a vent actionne une pompe, la transmission du mou-
vement de rotation de la roue peut se faire de deux fagons différentes, sui-
vant les modéles. Dans le premier cas, |'axe de la roue actionne directe-
ment, par manivelle et bielle, latige de la pompe ; un moulin de 3m,60 de
diamétre ne démarre qu'avec un coup de vent ayant une vitessede 5 a
6 metres par seconde; e maximum de travail correspond aun vent de
10 métres par seconde ; au dela de cette vitesse, laroue soblique pour fuir
la tempéte et e moulin ne travaille plus. Dans le second cas, laroue a
ailes mécaniques, généralement cintrées, commande par des engrenages ré-
ducteurs |'arbre du plateau-manivelle chargé d'actionner par une bielle la
tringle de la pompe; un moulin de 3m,60 de diamétre, muni d'un méca-
nisme réduisant la vitesse dans le rapport de 1 a 3, démarre avec un
coup de vent de 3 a4 métres par seconde, mais |le maximum est atteint
lorsque la vitesse du vent séléve a 7 métres environ par seconde; au dela,
la vitesse de la roue devenant dangereuse, le moulin défile et ne fonctionne
plus. De ces deux systémes, il y lieu de préférer celui a ailes métalliques
rigides et a engrenages, qui permet d'avoir une roue de petit diamétre, pou-
vant démarrer par des vents plus faibles que ceux nécessités par le premier
type et qui fournit un plus grand nombre d'heures de travail par an.

Lorsgue le moulin est destiné a actionner diverses machines animées
d'un mouvement de rotation, on emploie des engrenages qui augmentent
lavitesse angulaire de I'arbre de transmission relativement a celledela

FIG. 664. — Moulin avent & ailes et toit mobiles.

FIG. 665. — Coupe d'un moulin & vent mobile
sur pivot.

A.Aile: B. Axedesailes; C. Roue motrice; D. Roue a
; M. Meules; V. Pivot; L. Gouvernail.
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roue du moulin ; de cette fagon I'arbre vertical peut étre de petit diamétre
et, par suite, de faible poids ; a son extrémité inférieure, cet arbre se raccorde
par engrenages d'angles avec un arbre horizontal, qui porte les poulies
nécessares ; 1l est bon d'in-
tercaler un joint afriction,
detelle sorte que si uneré-
sistance additionnelle se ma-
nifeste, I'arbre de couche
sarréte seul, tout en laissant
tourner folle laroue du
moulin.

Orientation et régulation
automatiques. — Dansles
moulins a vent, un gouver-
nail place I'axe de laroue
dansladirection du vent ;
un mécanisme, variable sui-
vant |es constructeurs, limite
la vitesse du moulin, en di-
minuant la surface exposée
al'action du Dans cer-
tains modeles, ce sont les
ailes qui, sous la poussée du
vent, seffacent individuelle-
ment, ce mouvement étant
compenseé par |'action de
ressorts. Dans d'autres mo-
déles, laroue est partagée
en un certain nombre de sec-
teurs, qui seffacent égale-
ment quand la vitesse du t
dépasse une certaine limite,
en soulevant un contrepoi ds
qui les raméne aleur posi-
tion initiale quand la pression
du vent adiminué. Ces systémes, qui nécessitent un grand nombre d'arti-
culations et toute une combinaison de leviers, de bielles et de renvois ont

comme étant trop compliqués.

Actuellement les moulins sont aroue rigide. Quand le vent devient trop
violent, laroue se dispose (et sencl enchel) dans un plan
paralleleau gouvernail: on dit alors que I'ensemble fuit en
présentant une tres faible surface al'action du vent. Larégulation seffec-
tue soit en désaxant laroue et le gouvernail, soit au moyen d'une pal ette
placée parallélement alaroue, appelée encore écran compensateur ou
vanneregulatrlce Dans le premier cas, |'axe de laroue, au lieu de couper
I'axe du pyléne, est |égérement décal é par rapport a celui-ci, qui se
trouve dans le plan du gouvernail. L'axe de laroue et I'axe du gouvernall
peuvent tourner autour de deux chapes verticales et sont maintenus par
un ressort a boudin. La pression du vent, a partir d'une certaine limite, a
pour effet de détruire ce parallélisme, et I'angle de laroue avec le gouver-
nail, qui était primitivement de 90 degr% diminue de plus en plus jusqu'a
devenir nul, et, a partir de ce moment, le moulin sarréte de tourner.

Dans le second cas, les axes de laroue et du gouvernail passent par celui
du pylone Une palette placée parallélement alaroue I’ entral nelorsque la
pression du vent augmente et tend al'ame-
ner parallélement au gouvernail en compri-
mant un ressort ou en soulevant un contre-
poids.

FIG. 666. — Roue de moulin a vent dit
« éolienne ».

.— Lemoulin avent est monté
sur un pyléne ; le centre de laroue doit étre,
autant que possible, surélevé de 4 a5 meétres
au-dessus du niveau des plus hauts obs-
tacles situé dans un rayon de 150 métres
environ. LeaPylone peut étre en bois, mais,
plus généralement en métal, il affecte la
forme d'une pyramide & base carrée, com-
posée de quatre montants ou arbal étriers, as-
semblés et entretoi sés au moyen de croix
de Saint-André. La partie inférieure des
montants est fixée, par des scellements, sur
quatre massifs de magonnerie. Les petits py-
|0nes s'assemblent a terre horizontalement,
et I'ensemble, y compris le moulin, est re-
dressé verticalement al'aide d'une chévre
et de cordages. Une plate-forme est établie
ala partle supérieure du pyldne pour per-
mettre I'inspection et le graissage des diffé-
rentes parties de |'appareil ; on accede a
cette plate-forme au moyen d'une échelle en
fer. Pour rendre | e grai ssage moins fréquent,
on emploie de plus en plus des roulements
abilles, et certains constructeurs enferment
tout le mécanisme dans un carter étanche
avec bain d'huile.

Turbines aériennes. — Sont surtout des-
tinées aux usages industriels et peuvent dé-
velopper des puissances allant de 0,5 a 100
chevaux. Laturbine (fig. 667) se
compose, en principe, d'une partie fixe for-
mée par un cylindre vertical, dont 'aire la-
térale est formée par une série d'aubes dis-

posées comme des lames de persiennes qui guident le vent. L'air arrive sur la
Bartl e mobile constituée par deux cones pleins a axe vertical, accolés par leur

ase, sur la surface latérale desquels sont fixées des aubes’ qui regoivent la
pression du vent et qui déterminent |e mouvement de rotation de la turbine.

Utilisation des moulins avent. — 1° del'eau. — Lesmoulins
avent sont surtout employés pour cet usage. A cet effet, ils commandent, an
moyen d'une tringle, animée d'un mouvement alternatif vertical, une
pompe qui est soit au niveau du sol, soit dans le fond du puits, et qui
refoule 1 eau dans un réservoir surélevé. Latringle de commande, qui a
toujours une grande longueur, pour pouvoir étre de faible diameétre et par
suite de faible p0| dset ne pas occasionner de durs sur ses guides, ne doit
travailler gu'al'extension, C'est-a-dire de bas en haut. La pompe doit donc
satisfaire & certaines conditions. V. POMPES,

667. — Turbine aérienne
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D'autre part, le vent souffle avec beaucoup dirrégularité. A une période
de vent sutfisant jpour faire tourner le moulin, succeéde une période de came

ou de vent anime d'une vitesse trop faible pour amener la rotation de I'ap-
pareil. Or, lorsque le moulin est , il ne peut repartir que lorsque la
vitesse du vent atteint une certaine val eur qui est supérieure acelle qui
est nécessaire pour entretenir le mouvement. || y adonc intérét a utiliser
les vents faibles de fagcon -a avoir une plus grande durée de fonctionne-
ment du moulin, qwtte a élever moins d'eau dans un temps donné. C'est
pour cette raison qu'il y atoujours une disproportion entre les dimensions
du moulin avent et celles de la pompe. Plus ces derniéres seront faibles

et plus les démarrages a l'heure seront nombreux et, par suite, plus le temps
de travail utile du moulin sera grand.

Dans|leslocalités ou le vent souffle avec un régime irrégulier, c'est-a-dire
ou des jours calmes succédent ades jours ol le vent souffle, on constate
également une disproportion entre la pompe et |e réservoir. Pour lesrai-
sons indigquées plus haut, la pompe a un faible débit ; par contre le réser-
voir est de grandes dimensi ons, de fagcon a pouv0|r emmagas ner une grande
quantité d'eau pour subvenir aux besoins de I'exploitation pendant des
jours ou, faute de vent, le moulin reste immobile. Généralement on admet
que le réservoir doit avoir une capacité trois fois plus grande que celle qui
est nécessaire pour les besoins journaliers.

2° Production del'éectricité. — Bien que ce mode d'utilisation des mou-
lins & vent se soit assez peu répandu, un certain nombre d'installations de
ce genre ont été réalisées. Elle sont d'autant plus intéressantes que le vent
souffle surtout en hiver, c'est-a-dire a un moment ou laferme ale plus
besoin d'éclairage et de force.

L'installation electrlque d'un moulin est en tous points comparable a celle
d'éévation d'eau. L'énergie fournie doit étre emmagasinée dans une batterie
d'accumulateurs telle que sa capacité soit suffisante pour fournir I'éclairage
et laforce nécessaire pendant les périodes de calme. L a puissance du moulin
et Iageneratrlce doivent, bien entendu, étre en rapport avec cefte batterie,
dont I'importance pourra étre réduite en faisant de |'éclairage a basse ten-
sion. A ce point devue, il n'y apas de difficulté. Le point délicat est de
concilier la vitesse du moulln qui est fonction de celle du vent, et de ce
fait parfaitement irréguliére, avec |es exigences de la dynamo.

L'Installation comprend, outre le moulin avent : une dynamo (on choisit
généralement une dynamo compound, qui sadapte bien aux variations de
vitesse et aux arréts du moulin et qui donne un voltage sensiblement cous-
tant) ; une batterie d'accumulateurs, joue le role de réservoir, et enfin
un conjoncteur disoncteur, qui établit ou rompt automatiquement la con-
nexion, selon que le courant produit par la
dynamo est supérieur en tension ou infé-
rieur a delabatterie.

Commande directe de différentes ma-
chines. — En raison de leur irrégularité,
les moulins avent sont peu employés a cet
usage. Un propriétaire de res
de Carcassonne, M. a utilisé un mo-
teur éolien pour la commande d'un treuil
de

( ). Cépage araisins
noirs, cultivé dans le departement du Lot,
et encore appelé plant de Souillac. Ml
donne des fruits moyens ou petits, en grap-
pes coniques, globuleux, noirs, pruines, dont
la chair, ferme, juteuse et sucrée est 1ége-
rement astri ngente. Maturité de deuxiéme

épogue hétive.
MOU Pen. — Nom de plusieurs primula-
cées (/ . 668) du genre . Lesmou-

rons sont des pl anteﬁ adventices, “afeuilles
opposees afleurs axillaires, afruit en
pyxide. L'espéce la plus repandue est le
mouron des champs  ( ,a
fleurs rouges, appelé aussi morgeline; a coté
se range le mouron (
Toutes deux sont vénéneuses pour e bétail.

Dans le langage vulgaire, on désigne sous
le nom de mouron d'aLitres especes qui N'en sont pas. Telleest lastellaire
moyenne ( media), vulgairement mouron des oiseaux: c'est une

, trés commune dans les champs bien fumés. Signalons encore |e

mouron d'eau, espece de , et lemouron de fontaine, qui est une

FIG. 668. — Mouron des champs.
A. Fleur; B. Fruit,

FIG. 669. — Phot. R. Dumont.
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( .). — Cépage rouge (fig. 669) de larégion du Midi
(Provence, Languedoc, Dréome, Ardeche) et de 1 Algérie, appel é encore
espar, catalan, , en Provence, , Clairette noire dans les
, , dans les Pyrénées-Orientales, ,
piémontais en Vaucluse, fleuron, , dans I'Ardéeche,
aNice. est par excellence le cépage de la Provence, ou on |'as-
socie souvent au grenache, au Carignan ou au Rustique et fer-
, il ne craint pas la coulure et résiste assez bien aux maladies crypto-
gamiques. Sa production est de 40 a 60 hectolitres al'hectare ; elle est
réguliere, car, débourrant tard, il craint peu les gelées. Son vin est coloré,
riche en alcool, un peu dur au début. Sa maturité est de troisieme époque;
il réclame lataille courte.
aassociéle aun cépage américain, le
a obtenu un hybride franco-américain, le
trés estimé comme porte-greffe.

Mousse. — Plante du groupe des muscinées (fig. 670), pourvue de tiges
et de feuilles, mais n‘ayant pas de vraies racines et vaisseaux. Latige des
mousses, roussétre, un peu enfoncée dans le sol, présente a sa base des fila-
ments servant alafois de crampons fixateurs et de poils absorbants (

). Lesfeuilles, vertes, petites, serrées, Minces, ont une nervure mé-
diane, mais sont uniquement formées de cellules que la séve traverse de
proche en proche. Le tapis épais qu'elles forment sur le sol, sur les pierres,
retient facilement |'eau qui leur permet de vivre, puisqu'elles n‘ont pas de
longues racines.

M ode de reproduction. — L a reproduction des mousses comprend
d phases:

1° Au printemps apparéit, au sommet des tiges, un long et mince pédon-
cule surmonté du sporange (fig. 670). Celui-ci est une sorte de boite fermée
par un couvercle et surmontée d'un bonnet pointu, la coiffe. A la maturité

, et
n° 1202,

FIG. 670. — Diverstypes de mousses. a. sporange; 6. Urne.

la coiffe et le couvercle tombent, |a partie restante (urne) se desseche ; les

spores, mises en liberté, germent et donnent un filament sur lequel se

dével oppent des tiges feuillées. Une méme spore donne donc plusieurs
pi egs de mousse;

2" Au sommet de cette tige ainsi formée apﬁara?t une collerette de petites
feuillesrigides, brunes, entourant, comme chez les fougéres, deux sortes
d'organes minuscules dont les uns produisent les anthérozoides, les autres

. Leur fusion assure la formation de . Celui-ci se développe
en parasite sur latige et donne le sporange (fie. 670). Cette fructification
se rapproche beaucoup de celle des fougéres, mais Sy pro-

en ordreinverse; chez les , laplante feuillée provient d'un
et porte des spores ; chez les mousses, elle provient d'une spore et
porte .

Principaux genres. - Cesont les suivants : lespolytrics (fig. 670, 1),
qui vivent surtout dans les terrains sablonneux. |1s ont un sporange angu-
leux acoiffe velue; leurs tiges sont longues (5 410 centimétres) ; aussi les
utilise-t-on pour faire des brosses et desbalals ;

La (21 trésrépandue sur les murs et les vieux toits, ou elle forme
des plagues compactes;

Lafunaire hygrométrique (3), petite mousse que I'on trouve en foret,
dans |les endroits ou les charbonniers ont établi leur meule pour faire du
charbon de bois;;

ou mousse des jardiniéres §4), atige ramifiée, trés
touffue; on I'utilise pour I'emballage, pour garnir la base des plantes dans
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les jardiniéres des appartements. On en fait aussi d'excellent terreau
pour la culture de certaines plantes ornementales délicates (V. TERREAU) ;

Le ou sphaigne(5), qui vit dans |les marais tourbeux et demande
des eaux limpides et froides. La partie inférieure de satige meurt et se
décompose lentement en donnant la tourbe, tandis que la partie supérieure
continue a . D'apres R. Dumont, le terreau de mousse vulgaire,
mélangé au terreau de sphaignes, constitue un excellent support pour les
orchidées épiphytes; le terreau de sphaigne pur, gardant tres bien I'eau,
convient admirablement pour |le bouturage de certaines plantes délicates,
telles que , , , tc.

Destruction des mousses. — Les mousses envahissent parfois les prairies
au point de compromettre la vitalité des plantes utiles. |1 faut, en cas,
se préoccuper de les détruire. On utilise a cet effet soit du plétre, des
cendres ou des scories, produits qui sont caustiques pour |es mousses,
tandis qu'ils sont bienfaisants pour les plantes de la prairie ; soit, plus effica-
cement encore, du sulfate de fer (300 kilogrammes en moyenne & |'hectare).
Ce produit est épandu, sous forme de bouillie (a 10 pour 100), par arrosage
au moyen de tonneaux a purin, soit encore sous forme de sulfate en neige
dispersé alapelle ou au semoair..

Une semaine environ apres | e traitement au sulfate de fer, les mousses
sont devenues noires ; il faut alors herser la prairie pour les arracher.

Quant aux mousses qui envahissent les arbres, on les racle, soit avec un

, soit al'aide du gant ou des raclettes a décortiquer. On fait suivre
d'un badigeonnage au lait de chaux, additionné de sulfate de
fer (9 parties de chaux, 1 partie de sulfate de fer par hectolitre d'eau).

Mousse ( ). — Lamousse (fig. 671) est une maladie contagieuse,
trés redoutée des pisciculteurs. Elle est occasionnée par un champignon
microscopique ( ) abondant dans les eaux douces et qui envahit
le corps des poissons affaiblis par une maladie, vivant dans de mauvaises
conditions hygiéniques (piéces d'eau polluées par déversement des égouts)
ou dont les téguments offrent solution de continuité. Le champi-
gnon développe un mycélium et forme sur son hote des taches blanchéatres
et duveteuses analogues a des taches de moisissures. Cette maladie peut

.671. — Poisson atteint de la mousse.

envahir accidentellement les bacs d'élevage ou séjournent des débris de
nourriture en décomposition ; elle sattague non seulement aux poissons
adultes, mais aux alevins et aux en incubation.

Pour prévenir le mal, il convient de les bacs d'alevinage
qu'avec de I'eau pure, filtrée au besoin, de les tenir dans un état de pro-
preté absolue, de les désinfecter fréquemment.

Lorsque lamaladie est déclarée, il faut isoler |es malades adultes et les
faire passer (un quart d’heure ou une demi-heure), tous les deux ou trois

, pendant une quinzaine de jours, dans de I'eau salée (30 gr. par litre).

les alevins, on jette dans |es bacs d'alevinage une quantité de sel suffi-
sante pour obtenir cette salinité de 3 pour 100. Enfin, pour les caufs, on
emploiera une eau salée a 10 pour 100, dans lagquelle on les fera séourner
quelques minutes.

Quant aux grandes piéces d'eau, et notamment |les piéces d'eau fermées,
il est recommandé de n'y pas déverser les égouts.

Mousseron. — Nom donné communément a plusieurs genres de cham-
pignons, de lafamille des (fig. 672), qui croissent le plus souvent
sous les mousses. L es principaux sont : e mousseron de printemps, mousse-
ron vrai ou tricholome de la , qui pousse au printemps dans
les prés, paturages et bois, en terrain calcaire, souvent en ronds appelés

ou ronds de sorciéres (V. AGARIC). C'est un champignon
charnu, a odeur et saveur trés agréables, a pied renflé, a chapeau charnu,
convexe, blanc , de Om,10 de diamétre, a bords enroulés et blancs. Le
pied du mousseron ne porte ni étui alabase, ni anneau ou collerette plus haut.
Confusion possible avec |'amanite printaniére, que la présence d'une volve
et d'un anneau permettent cependant de distinguer. L e faux mousseron,
, mousseron godaille, mousseron d'armes, mousseron d'automne,
est le marasme , qui est plus petit,
a chapeau couleur cuir et pousse al'au-
tomne dans les clairiéres. V. MARASME.

Enfin, on donne parfois aussi le nom de

mousseron au ou meunier. V. -

Mousseux (Vin). — En général on ap-
pelle vin mousseux tout vin en bouteille qui,
une fois débouché, pétille, c'est-a-dire qui
produit de la mousse. Lamousse est due
adel'acide carbonique qui se Sous
forme de bulles plus ou moins fines ala sur-
face du vin.

L es vins mousseux peuvent étre rangés
dans deux catégories : les vins mousseux
naturelset les vins gazéifiés.

Lesvins mousseux naturels, dont lesvins
de Champagne (qui ont été récoltés et pré-
parés sur les territoires de la Champagne
viticole) offrent le type le plus parfait, sont des vins dont la mousse
résulte exclusivement de la fermentation alcoolique en bouteilles : cette
fermentation étant obtenue, soit au moyen du sucre naturel du raisin,
soit au moyen du sucre ordinaire ou saccharose; en d'autres termes,

. 672. — Mousserons
de printemps.
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on appelle vins mousseux ceux qui ont été obtenus par fermentation en
bouteilles selon la méthode champenoise.

Les vins gazéifiés sont les vins que I'on arendus mousseux en leur in-
corporant du gaz carbonique.

D'apreslaloi, «aucun vin ne peut étre détenu ou transporté en vue de
vente, mis en vente ou vendu sous la seule dénomination de vin mousseux
que si son effervescence résulte d'une seconde fermentation alcoolique en
bouteille, soit spontanée,
soit produite suivant la
méthode champenoise s.
Lorsque I'effervescence
d'un vin est produite,
méme partiellement, par
I'addition de gaz carbo-
nique, comme dans les
vins gazéifiés, il n'est pas
interdit d'employer dans
sa dénomination le mot
mousseux, mais a la con-
dition que ce mot soit
accompagné du terme
fantaisie ou d'un quali-
ficatif différenciant ce
vin des vins mousseux
naturels, detellefagon
qu'aucune confusion ne
soit possible dans I'es-
prit de I'acheteur sur le
mode de fabrication em-
ployé, la nature ou I'ori-
gine du produit.

Méthode champe-
noise de préparation
des vins mousseux.
Touslesvins, quels
soient, de n'importe
quelle provenance, les
vins rouges comme les
vins blancs (bien qu'on
fabrique des vins mous-
Seux surtout avec lesvins
blancs), sont aptes a étre
transformés en mousseux
par la méthode champenoise. Naturellement, cette méthode ne permet pas
d'obtenir avec un vin blanc de n'importe quelle provenance un vin mous-
seux ayant les qualités du vin de Champagne : car |la méthode de préparation
du vin mousseux n'est pas tout en effet ; les qualités du vin atransformer
en mousseux jouent également un réle important. Les vins que I'on rend
mousseux et qui donnent |les grands vins de Champagne sont |égers,
quoique tres alcooliques, tres fins, bouquetés, frais, délicats. De plus, en
Champagne, le vin que I'on rend mousseux n'est généralement pas formé
d'un vin unique, mais au contraire constitué par un mélange de crus diffé-
rents; c'est ainsi qu'on mélange desvins de lavallée dela Marne avec
d'autres de la montagne de Reims et de la cote , etc. ; ce mélange
(cuvée) sefait dans des proportions qui varient suivant la qualité des
vins, les années, le golt de laclientéle, etc. (. 674).

Constitution du vin a transformer en mousseux. — Le vin doit titrer
de 9 a12 degrésd'alcool ; un vin qui n‘aque 7 a 8 degrés d'alcool n'ab-
sorbe pas assez de gaz carbonique et mousse mal ; 10 degrés est lari-
chesse moyenne. Le vin doit étre suffisamment acide (de 5 grammes a
5 grammes et demi par litre, exprimés en acide sulfurique) ; sil n'est pas
assez acide, il suffit d'ajouter un peu d'acide citrique (V. VINIFICATION).
Il est bon de le taniser, c'est-a-dire de lui gjouter un peu de tanin
(5 grammes par hectolitre, en dissolution dans un verre a bordeaux d'al-
cool) pour éviter qu'il ne contracte plus tard lamaladie dela graisse.
Autant que possible ne pas employer des vins d'un an, afin qu'une fois

mousseux il ne se produise pas dans la bouteille un dépot
pouvant troubler le vin; il est presque nécessaire de n'employer que des
vins &gés de deux atrois' ans, bien dépouillés, ayant été collés deux ou
quatre fois.

Les différentes opérations. Tirage. — Letirage est I'opération de la

mise en bouteilles du vin préparé spéecialement pour subir la
destinée ale rendre mousseux; on met une certaine quantité de sucre
dansle vin, puis on tire ce vin sucré en bouteilles que I'on bouche ensuite

FIG. 673. — Machine a rincer les bouteilles.

. 674. - Soutirage et mélange des vins.
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soigneusement ; le vin sucré, contenant des levures et soumis a une
convenable, fermente lentement ; le sucre se transforme en alcool et

en gaz carbonique. Ce gaz carbonique se dissout dans le vin, saccumule
dans la bouteille et, sous I'influence de

la pression qui devient de plus en plus

grande au fur et & mesure du dégage-

ment, le vin se charge de gaz, puisque

labouteille est . Aussi, lorsgu'on

FIG. 676.
Agrafe a bouteilles.

FIG. 675. — Machine a boucher

les bouteilles. FIG. 677. — Machine a agrafer.

débouche la bouteille, le gaz carbonique comprimé se sépare-t-il vivement
du liquide en provoquant une explosion et de la mousse.

Laformation de la mousse ou, en d'autres termes, labonne prise de
mousse dépend de la pression du gaz dans la bouteille ; on areconnu que
pour avoir une bonne prise de mousse la pression nécessaire dans |a bou-
teille doit étre de 4 &5 atmosphéres ; comme les opérations qui suivent le
tirage ( , remplis%ge? font perdre presque 1 atmospheére, il faut
que la pression atteigne dans [a bouteille alafin de lafermentation 5
a6 atmosphéres. La pression, c'est-a-dire la quantité d'acide carbonique
produite dans la bouteille, dépend de la quantité de sucre que contient le
vin ; si laquantité de sucre est trop faible, il y aura peu de gaz carbonique
dégagé et lamousse serainsuffisante ; si la quantité de sucre est trop forte,
il se produiratrop de gaz, et |a pression, dépassant lalimite de résistance de
la bouteille, fera éclater celle-ci.

On admet qu'il faut 4 grammes de sucre par litre de vin pour obtenir
1 atmosphére de pression. Par conséquent, pour obtenir 6 atmospheéres
depression, il faut4 X 6 24 grammes de sucre par litredevin ; lapra
tique a démontré qu'il faut toujours forcer un peu ce chiffre et compter
en réalité 26 grammes. Il peut se faire que le vin que emploie con-
tienne encore un peu de sucre par suite d'une fermentation primaire
incompléte ; il faut alors déterminer cette quantité de sucre et diminuer
d'autant la quantité a ajouter. En général, quand on utilise des vins &gés
de deux atrois ans, ils ne contiennent plus de sucre.

Pratique du tirage. — Supposons que |'on veuille transformer 1 hecto-
litre de vin mousseux (le vin ayant au moins 10 degrés d'alcool et 5 gram-
mes d'acidité), il faudra gjouter au vin 100 X 26 grammes = 2 kg. 600 de
sucre de canne (le sucre de canne cristallisé est préférable au sucre de
betterave), on une quantité moindre si le vin contient déja du sucre. En

énéral, on n'ajoute pas le sucre directement au vin : on commence par
aire dissoudre [e sucre nécessaire dans une petite quantité de vin (10 litres) ;
cette dissolution s'appelle liqueur du tirage; c'estcette liqueur que I'on met
dansle fat d'un hectolitre, ce dernier étant rempli ensuite avec du vin.

Le vin étant sucré, on I'améne alatempérature de 18 & 20 degrés en
chauffant une partie du liquide. On gjoute ensuite des |evures sélection-
nées de champagne, qui produiront la fermentation du sucre. Il est bon
d'gjouter également au vin 0 gr. 5 a 1 gramme de gélatine blanche (dissoute
dans un verre a bordeaux d'eau bouillante), afin de produire ultérieure-
ment dans la bouteille une sorte de collage du vin. On remue ensuite le
tout avec un fouet pour bien répartir les levures et la colle, puis on met le
vin en bouteilles. De temps a autre, il est nécessaire de remuer a nouveau
le vin dans le fOt pour bien répartir les levures dans |la masse restante.

Les bouteilles employées pour les mousseux, étant donnée la pression
intérieure alaquelle elles sont soumises pendant des mois et méme des
années, sont des bouteilles spécialesen verre épais, pesant de 950 a
1 050 grammes et d'une contenance variant entre 78 et 85 centilitres. On uti-
lise aussi les demi-bouteilles, dont la contenance varie de 38 &40 centilitres
et des doubles bouteilles.

Les bouchons que I'on emploie pour boucher les bouteilles dans | esquel -
les le vin sucré vafermenter sont dits bouchons detirage, d'un liége moins
fin que les bouchons dont on se sert pour le bouchage définitif (bouchons
d'expédition), dont nous parlerons plus loin. Ces deux sortes de gros bou-
chons sont cylindriques, d'un diameétre de 30 a 35 millimétres pour les bou-
teilles et de 28 a 30 millimeétres pour les demi-bouteilles ; leur longueur est
de 50 a 52 millimeétres. |l faut avoir soin de laver soigneusement les bou-
chons laveille du bouchage et, au besoin, de les désinfecter au formol (for-
mol a38/40, 1 litre, et eau 40 litres), puis de lesrincer.

Bouchage. — On ne doit jamais boucher les bouteilles champenoises avec
des bouchons secs. |l est nécessaire d'assouplir ceux-ci; on les met tremper
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dans |'eau froide Pendant vingt-quatre heures, puis dans|'eau tiede quel-
ques heures avant I'opération. Ne jamais |es mettre dans |'eau bouillante.

Lorsque les bouteilles sont remplies (on alaissé un vide de 3 a5 centi-
meétres au-dessous de la bague), on les bouche au moyen d'une machine
boucher. Le bouchage est une opération des plus importantes ; il ne peut
étre exécuté avec un appareil quelconque ; les bouchons ayant un diamétre
de 30 a 35 millimétres, on doit les faire entrer dans des goulots de -
teilles ayant de 16 a 18 millimétres de diamétre; il faut donc les soumettre
aune compression considérable, réguliére et égale ; deplus, il est indis-
pensabl e que les bouchons soient introduits dans le goulot des bouteilles,
absolument droits, sans déchirures, sans dévier, sans former de plis, de
faon a éviter les (on designe ainsi les bouteilles qui 1aissent

du vin ou du carbonique). Lamachine  boucher la plus
répandue est la machineamouton (. 675) ; le mouton est une masse de
fonte de forme ovoide, allongée, mobile, pesant 9 a 10 kilogrammes, et
guidé par deux tiges de fer verticales dans lesquellesil coulisse ' asabase
se trouve une tige en acier appelée broche, qui frappe le bouchon placé
dans |e tube au-dessus de la bouteille a boucher ; le mouton est soulevé par
une corde qui passe sur une poulie ; on peut facilement lerelever et lelais-
ser retomber plusieurs fois de suite, de fagon a enfoncer |e bouchon gra-
duellement et par secousses successives.

Aprés boucha?e, il faut maintenir solidement le bouchon afin qu'il
puisse résister alaforte pression du gaz carbonique qui va se former a
I'intérieur de labouteille. On emploie a effet des agrafes( . 676),
posées al'aide d'une machine (. 677).

Mise des bouteilles en tas ou . — Les bouteilles étant bouchées,
ficelées ou agrafées, on les met en tas dans un local dont latempérature
doit étre maintenue constamment entre 17 et 20 degrés, afin de permettre un
bon travail deslevures.

les bouteilles pres des portes, sous des soupiraux non
bouchés : les courants d'air froid pouvant produire des précipitations dans
levin et, par suite, des masques sur les bouteilles.

Quand on met les bouteilles en tas, il est important d'incliner |égérement
chague bouteille, le bouchon dirigé vers le sol, de fagon qu'au-
cune bulle d'air n‘aille vers le bouchon dessécher un peu ce
dernier et produire des fuites.

Marquage des bouteilles. — Dés qu'une rangée de bouteilles

, on marque chague bouteille au ventre (c'est-a-dire
au point ou plus tard on placera I'étiquette), avec du blanc
d'Espagne délayé dans un peu d'eau.

Durée de la prise de mousse. — Pour que lafermentation
du sucre dans les bouteilles soit compléte et que la prise de
mousse soit par conséquent terminée, il faut environ trois se-
maines aun mois, si latempérature du local s'est maintenue
entre 17 et 20 degrés; il faut un mois et demi environ, si latem-

érature du local est de 15 a 16 degrés. |l est d'ailleurs assez

acile de constater lafin de la fermentation et méme de suivre

lamarche de lafermentation avec un , sorte de ma-
métallique qui peut étre mis en communication avec . 678.

le vin par une tige creuse pointue, en acier, que I'on enfonce

dans le bouchon jusgu'a ce que la pointe arrive dans la -

; le gaz carbonique passe par latige creuse et indique la pression ex-
primée en atmospheéres (fig. 678). Si on amis du sucre pour avoir 6 atmo-
sphéres de pression et que le manomeétre n'indique que 4 atmospheres, il
reste encore 8 grammes de sucre par litre qui doivent fermenter.

Dés que la fermentation est terminée, on descend les bouteillesala cave
et on les remet en tas, en ayant soin que le dépot se forme toujours au
méme point de la bouteille; pour cela, gréce alamarque faite au blanc
d'Espagne, on place les bouteilles comme elles étaient pendant la prise de
mousse. Plus la cave est froide, mieux sefait le dépbét ; le froid, en effet,
favorise la précipitation
de certaines matiéres
du vin, notamment du

de potasse. ||
faut de quatre mois a
un an pour gque le dé-
pot soit suffisamment
mar, suivant latempé-
rature de la cave.

Le dépdt étant bien
‘formé, il sagit dele
faire sortir des bou-
teilles. Pour celatrois
opérations sont néces-
saires :la misesur
pointe, le remuage et
le dégorgement.

Mise sur pointe. —
Mettre les bouteilles
sur pointe, c'estlesin-
cliner defagon que le
bouchon soit dirigé vers
le sol ; onles met sur
des pupitres en chéne
( .679), spécialement
construits pour cetra-
vail; chague pupitre est
percé de cent vingt trous
deforme ovale et taillés
en biseau; une plan-
chette est fixée derriere
chague rangée de trous,

la partie supérieure; elle est encochée en face de chaque trou, pour
maintenir le col de la bouteille sous des inclinaisons diverses.

Les bouteilles, préalablement remuées fortement, sont placées dans les
trous du pupitre, non pas verticalement, mais au contraire presque horizon-
talement ; pour cela on les enfonce trés peu, de fagon que le goulot ne dé-
passe I'encoche que de I'épaisseur de la bague.

Remuage des bouteilles. — Aprés lamise sur pupitre, on laisse les bou-
teilles en repos pendant une dizaine de jours, afin que le dépbt soit bien
formé. On retire ensuite chaque bouteille de I'encoche (fig. 680) et on I'en-
fonce |égérement dans le trou pour laredresser un peu et faciliter le glis-
sement du dépbt, puis, deux jours aprés, on commence le remuage pour
amener |e dép6t sur le bouchon.

FIG. 679. — Pupitre pour la mise sur pointe des
bouteilles.
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FiG. 680. — Unecave en Champagne. Remuage des bouteilles.

Chague bouteille est remuée tous les jours une fois pendant un instant;
on lui imprime avec lamain trés petit mouvement de rotation sec et
rapide a droite et a gauche ou, en d'autres termes, de toutes petites se-
cousses ou vibrations, c‘ui détachent |e dépot.

On laisse les bouteilles dans une position presque horizontal e pendant
presque tout le temps du remuage, et ce n'est que sur lafin de celui-ci
qu'on lesreléve trés doucement, au fur et a mesure que le dép6t est ra-
mené au dela de |'épaulement de la bouteille, vers le bouchon ; on redresse
ainsi labouteille, tout en laremuant, et, les derniersjours du remuage, elle
se trouve relevée complétement dans une position presque verticale.

On peut laisser les bouteilles sur les pupitres ou les mettre en masse le
long d'un mur, alignées, les unes s'appuyant sur les autres dans une posi-
tion presgue verticale, le bouchon en bas. On peut les conserver ainsi assez
longtemps. V. (fig. 915).

Dégorgement. — 11 a pour but d'expulser de la bouteille le dépbt que I'on
aamene sur le bouchon pendant |e remuage.

On prend la bouteille au pupitre en latenant couchée sur I'avant-bras
gauche, le col légérement incliné en bas, de fagon que le dép6t reste bien
contre le bouchon ( fig. 682) ; on découpe le muselet ou on I'agrafe a
I'aide d'un crochet, en retenant |e bouchon avec I'index de lamain gauche ;
ensuite on saisit le bouchon avec lesdentsdela pince dégorger etonle
fait sauter brusquement en relevant vivement la bouteille pour ne pas
perdre trop de vin. Si on reléve trop la bouteille et si on laredresse

droite, il se produit un dégagement brusque de gaz qui fait partir
beaucoup trop de liquide de la bouteille (elle se vide parfois a maitié) ; si
I'on redresse la bouteille avant que |e bouchon ait expulsé, un peu de
dépobt peut retomber dans le vin. La bouteille éant débouchée, on enléve
avec |le pouce les impuretés adhérant au goulot. Le dégorgement, quoique
relativement peu difficile a exécuter, demande cependant une certaine habi-
tude. On peut simplifier
beaucoup I'opération et
perdre peu de liquide en
pratiquant le dégorgement
alaglace.

Deégorgement a la glace
(fig. 681). — Le principe
est le suivant : labouteille
étant disposée verticale-
ment le col en bas, on
congeéle seulement la partie
du liquide qui contient le
dépdt et un peu au-des-
sus, de fagon a obtenir un
?I%anmprisonnant tout
edépbt on peut alors
retourner la bouteille sans
crainte de voir le dépot
tomber dans le vin, puis-
que le glacon est plus

quelevin et reste a
la surface. On peut alors
faire sauter le bouchon sans crainte de perdre trop de liquide. L'eau se
transforme en glace a 0 degré; mais, pour obtenir dans le vin un glagon
suffisant englobant bien le dépét, il faut produire un abaissement de tem-
pérature de 16 a 18 degrés au-dessous de zéro. Dans les grandes maisons de
champagne, on refroidit & 16 ou 18 degrés au-dessous de zéro un bain de
glycérine au moyen d'une machine a produire le froid (laglycérine ne se
congéle pas a cette température) ; on plonge le col des bouteilles dans une
couche de quelques centimétres de cette glycérine refroidie ; au bout de
10 minutes environ, on a dans le col de la bouteille un glagon suffisant entou-
rant le dépot ; on peut alors facilement dégorger sans précautions spéciales.

On peut aussi obtenir le glagon de lamaniere suivante : dans une caisse
bien étanche, ou dans un baquet, on met un mélange de glace et de sel
marin, dans la proportion de deux parties de glace pour une partie de sel,
et I'on'y plonge le goulot des bouteilles. Latempérature du mélange réfri-
gérant s'abaisse jusgu'a 17 ou 18 degrés au-dessous de zéro et, au bout de
dix minutes ou un quart d'heure, la congélation du vin dansle col des
bouteilles est suffisante pour que I'on puisse dégorger.

Pour éviter que le mélange réfrigérant fonde trop vite, on place la caisse
étanche dans une autre caisse un peu pl uga?rande, et I'on garnit l'inter-
valle avec de la paille ou des baies de céréales faisant couche isolante. Le
mélange se conserve facilement ; il suffit d'ailleurs d'ajouter un peu de glace
et de sel, si I'on constate qu'il trop de temps au vin pour se congeler.

Dosage ou sucrage du vin mousseux brut. — L e vin mousseux, apres le

.681. — Dégorgement ala glace.
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FiG. 682. — Préparation des vins mousseux. Chantier de

i Led
eur, machine aretirer

sur lequel on met, en attendant le bouchage, les bouteilles de mousseux ayant re¢
(mouton ' qui enfonce le

dégorgement, est brut; il est cequel'on appelle trés sec (brut) et générale-
ment peu apprécié du consommateur. On lui ajoute presque toujoursune
quantitévariable de sucre, suivant le godt dela clientéle.

Les Anglaisaiment lesvinstrés secs (presque bruts), ne contenant
que 1 &4 pour 100 de sucre; les Américains demandent des mousseux
Secs ou demi-secs, contenant 1 a7 pour 100 desucre; les Francgais ainsi
que les peuples del'Europe centrale les préférent a 6 ou 10 pour 100 de
sucre, cest-a-dire moyennement dosés ; les Russes aiment les mousseux
trés sucrés contenant 12 & 18 pour 100 de sucre (doux).

Préparation de la ligueur de dosage. — On ajoute le sucre sous forme
deliqueur. Cette ,quel'on appelleencore liqueur d'expédition, se
prépare dela maniere suivante : dansun fat de 100 litres, on met 50 litres
de vin vieux (&gédetroisou quatre ans) et 62 . 500 de sucre de canne;
on fermeet, detemps a autre, on roulele fat pour hater la dissolution, qui
est assez longue. Quand la dissolution est compléte, on ajoute 4 litresde
cognac (pasd'eau-de-vie de marc ou d'alcool d'industrie, mais bien de
I'eau-de-vie de vin) et on remplit ensuite le fGt avec du vin vieux, de facon
aavoir 100 litres. Chaque litre de liqueur confient donc 625 grammes de
sucre. On peut faire aussi delaliqueur a 750 grammes de sucre par litre :

Sucre de canne 75 kilogrammes
Vin vieux S0 litres
Cognac 4 _

Compléter ensuite a 100 litres avec du vin.

On ajoute del'eau-de-vie devin pour quelaliqueur constitue un milieu
impropre au dévelopf)ement desferments.

Introduction de la liqueur dans les bouteilles de mousseux. — Elle se fait

soit ala main au moyen de petites mesures a doser, soit ala machine
que labouteille est dégorgée.

Les mesuresa doser (fig. 683) sont d'une contenancede1l 15 centi-
litres. Supposons quel'on veuille avoir un mousseux contenant 8 pour 100 de
sucre avec de laliqueur contenant 625 grammes de sucre par litre. Commela
bouteille champenoise a une contenance de 80 centilitres ou 800 centimétres
cubes, il faudra 8 . 8 = 64 grammesde sucre par litre; il faudra donc

verser %64

10 centilitres 2, ou, en chiffresronds, 10 centilitres.

4

u la liqueur de dosage -
uchon dans la bouteille; 0. Machine a poser les muselets.

220

3 1 2 a1

dosage et fermeture des bouteilles ( de viticulture de Beaune).

orgerae tient sons son bras une bouteille dont il enléve le bouchon. Ce dernier, sous la pression du ﬁaz carbonique, sera projeté dans le petlt 10t ouvert au flanc et situé a coté; 2. Devant
bouchons cassés au moment du dégorgement; 3. Machine a doser. La boutei

e étant dégorgée recoit laliqueur dite « gueur de dosage »:4. Tourniquet, dit «
5. Machine & boucher. Le a l'aide d'une corde de tirage, la masse de fer

Avec laliqueur a 750 grammesde sucre, il faudrait en verser 8 centili-
tres /2 par bouteille.

On incline assez fortement avec la main gauche la bouteille dégor gée, ou
remplit la mesure & doser en la plongeant danslaliqueur et on ver se cette
liqueur tout doucement avec la main droite lelong de la paroi de la bou-
teille, pendant qu'on fait tourner celle-ci lentement sur ellee-méme avec la
main gauche en la tenant toujour s fortement inclinée. |1 faut avoir le soin
denepasverser laliqueur par a-coups et de ne pas secouer la bouteille,
afin de ne pasfaire partir brusquement le gaz carbonique et projeter le
vin au dehors. Si, au moment du dégor gement, on afait sortir un peu trop
devin et qu'unefoislaliqueur mise, la bouteille ne soit pas suffisamment
remplie, on achéve de laremplir avec du mousseux dégor gé.

L'introduction delaliqueur peut sefaireaussi al'aide de machines a
doser (fig. 682), permettant d'opérer al'abri de |'air, sans perte de gaz ni
liquide et plusrapidement. Entre le dégorgement et le dosage, comme entre
le dosage et le bouchage, on peut disposer les bouteilles sur un
sorte de tourniquet muni de tétons en caoutchouc qui obturent prOV|90|-
rement les goulots.

Bouchage définitif. _ Lorsque les bouteillesont recu laliqueur, on les
bouche avec des bouchons fins, soigneusement choisis (bouchons d'expédi-
tion), afin d'éviter des pertesdeliquide et de gaz par la suite. On utilise
fréguemment des bouchons collés en
deux pieces, plus homogenes et plus
éastiques.

Ficelage. — La bouteille étant bou-
chée, on fixela partie du bouchon
qui dépasse le goulot, soit avec dela
ficelle et du fil defer, soit au moyen
d'un muselet.

Ficelle et fil de fer. —On met deux
ficellesen croix et deux filsdefer
par-dessus et en croix également ( fig.

684, 1), defagcon a comprimer régu-
lierement le bouchon. Laficelle est
appliquée au moyen d'un cou-
lant sousla bague dela bouteille, puis
groit)séeert]serréefortgment 3ur latéte 1 2
u bouchon ; on opére un deuxieme ) .
ficelage, en croiggnt cette seconde FIG. 684. — Ficelage des bouteilles.
ficelle en sensinverse ; on termine 1 Ala(icelleet au 111 defer; 2. Au muselet.
par un double ficelage au fil defer.
uselet. — C'est un capuchon en fil defer (fig. 684 2 et 685) qui se
pose au moyen d'une machine speéciale appelé ou
il est forméd'un réseau defil de fer atr0|sou quatre branches
qui s‘appuiesur une petite plaque bombée posée au sommet du bouchon.
des bouteilles. — L esbouteilles étant bouchées et ficelées, on les
secoue fortement pour bien mélanger laliqueur et levin, puis elles sont
mises en tas, comme nous |'avonsindique apresletirage.
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Toilette des bouteilles. — Les bouteilles, avant d'étre expédiées, sont
habillées; on les coiffe alacolle avec une feuille d'étain argentée ou dorée,

1 2
FIG. 685. — Muselets. 1. A trois branches; 2. A quatre branches.

de fagon arecouvrir le bouchon et le goulot ; on masque |e bas de la coiffe
avec une collerette et on colle ensuite une ethuette

Vins gazéifiés. — Ces vins sont rendus mousseux artificiellement par
I'incol cPoratl on de gaz carbonique. L e principe de cette fabrication est
I'introduction dans |les vins de gaz carbonique, provenant soit de I'action de
I'acide sulfurique sur du carbonate de calcium, soit de I'acide carbonique
liquide du commerce ; au moyen de saturateurs, on dissout cet acide carbo-
nique dans le vin en f(ts ou dans le vin en bouteilles. Dans ce dernier cas,
on opére comme pour les limonades.

Principe de la gazéification artificielle. — En général, on se sert de
I'acide carbonique liquide du commerce : I'acide carbonique se rend tout
d'abord dans un laveur aeau (fig. 686), puis dans un saturateur abilles de
verre ; lorsque celui-ci con-
tient |a dose convenable d'a-
cide carbonique, on le fait bas-
culer ainsi que la bouteille
devin située au-dessous, de
facon aleur faire prendrela
Posmon inverse; levin (dans
equel on soin

,de mettre la Ilqueur de
do&age) s'écoule alors dans
le saturateur, se répand en
nappes minces sur les billes
de verre et se sature de gaz
carbonique ; on fait basculer
anouveau le saturateur et la
bouteille de vin, de fagon a
leur faire reprendre leur po-
sition , etlevin, sa-

de gaz, rempllt la -
teille anouveau; il suffit
ensuite de proceder au bou-
chage, comme pour les mous-
seux naturels, avec une ma-
chine a mouton.

Les mousseux ainsi obtenus,
qui loin de valoir les
mousseux obtenus par la mé-
thode champenoise, ne sont
en général limpides et clairs
gu'ala condition de ne pas étre conservés longtemps. La pasteurisation,
que I'on applique quelquefois aux vins a gazéifier, suffit souvent seule pour
entrainer un louche; il en est de méme de lafiltration dans de mauvaises
conditions ; de sorte que si I'on gazéifie le vin aussitot apres ces opérations,
on est exposé a des troubles immédiats, dus a ces traitements. Le gaz -
nigue du commerce peut étre aussi une cause de trouble ou de louche.

On peut gazéifier de laméme maniére le cidre ; maisles cidres mous-
seux obtenus par ce procédé ne peuvent étre vendus que sous I'appellation
de cidres mousseux de fantaisie ou cidres gazéifiés. Le véritable cidre
mousseux (comme le véritable vin mousseux) est obtenu par la fermenta-
tion en bouteilles. V. CIDRE.

( .). — Nom donné atous les insectes de la famille des

(y comprisles cousins) vivant autour des eaux et causant des
PI glres douloureuses a
'homme( ).Lalarve
vit et se devel oppe dans
les mares stagnantes; pour
ladétruire, il suffit de ver-
ser du pétrole alasurface
des marais. Les moustiques
du genre anophéle trans-
mettent le parasite de la

fiévre paludéenne.

MoUt. — Jus sucré qui
doit étre soumis alafer-
mentation.

La préparation du moat
constitue |'opération fon-
damentale en brasserie, ci-
drerie, distillerie et vinifi-
cation. En brasserie, le
mo(t est constitué par le
malt d'orge additionné
d'eau chaude (brasgageg
encidrerie, c'est lejusdes
pommes broyeeﬁ endis
tillerie, c'est Iejus des
fruits écrasés ﬁeaux-de—vie
defruits), ou, lorsgu'il sa-
gitd alcools industriels,
soit le produit de I'épuise- A
ment (diffusion) des bette-
raves, canne a sucre, -

, ensemencé de levures, soit le résultat de |a saccharification des
matiéres amylacees que renferment les grains (céréales), les pommes de
terre; en vinification, c'est lejusdu raisin écrasé. V. BIERE, CIDRE, DIS-

, FERMENTATION, LEVURE, VIN €t VINIFICATION.

. 686. — Schéma d'un appareil & gazéifier
les vins mousseux de fantaisie.

. 687. — Moustique (gr. 2 fois).

B. Larve; C. Tete du male; D. lafemelle;
E. Aile.

MOUSTIQUE — MOUTON

M outarde. Genre de plantes de lafamille des cruciféeres. Il existe
différentes espéces de moutardes, indépendamment de la moutarde des
champsou moutarde sauvage ( ), vulgairement nommée

, Sénevé, , Cite,
et qU| est une herbe nuisible au premler
chef ; elle est trés envahissante dans les
céréales au printemps, surtout en terrain
calcaire. Toutes ses parties sont irritantes
pour le bétail. On s'en débarrasse par

. V.cemot et ADVENTICES (Plantes).

La moutarde bl anche( .688) ouplante

beurre ( alba) est une crucifére
annuelle, émettant une tige de Om,50
de hauteur, afleurs jaunes, asllqu% -

dont les graines jaunes fournissent,
par @(pr ion, 30 a 35 pour 100 d'une huile
grasse , pouvant servir dansles
usag&s culinai r&s quand elle est blanche
et pure ; on seme aussi la moutarde blan-
che comme fourrage et comme engrais
vert. Consommeée avant lafloraison, elle
est accer)tee par le bétail, surtout par les
vaches laitieres ; mais, aprés lafloraison,
elle communique au beurre une saveur
amere ; elle n'est pas appréciée par le
mouton.

On peut semer la moutarde depuis le
printemps dusqualafln del'été; sacrois
sance rapide permet de latraiter en récolte
dérobée, pour occuper les chaumes de
céréal es aprés |a moisson. Des semis suc-

, exécutés  huit ou dix joursd'in-

, donnent du fourrage vert pendant labour suffit pour
la preparatlon du sol; on répand alavolée environ 20 a 25 litres de se-
mence par hectare. Le fourrage est fauché au début de lafloraison ; sa qua-
lité augmente quand on I'associe ala , au poisou alavesce. Le
rendement peut sélever a 20000 ou méme 30000 kilos de matiére verte par
hectare.

Bien que la moutarde ne puisse se comparer au lupin ou alavesce, au
point de vue de I'enrichissement du sol en azote, elle sert parfois d'engrais
vert, car elle met en cauvre les nitrates formés alafin de I'été et au début
del automne de plus, elle n'engage qu'une faible dépense de graine et se

dével oppe rapidement ; on enterre la récolte avant la fructification. Dans
les terres sablonneuses , SOn association au lupin jaune est trésra-
tionnelle.

Lamoutarde cultivée pour la production de la graine est ssmée au com-
mencement d'avril, alavolée ou méme en lignes espacées de 30 a 40 cen-
timétres. La récolte mdrit fin juillet ; on la coupe quand la moitié des

sont jaunes, en ayant soin de ne pas commencer trop tét, car les graines
prennent une teinte jaune verdatre qui les déprécie. L a dehiscence dessili-
ques étant facile, on rentre le produit lorsqu'il est a moitié desséché pour
le battre & la ferme. Le rendement en graine est de 15 a 20 hectolitres par
hectare, pesant 65 a 70 kilos I'hectalitre.

La moutarde noirefournit une graine pauvre en huile qui sert a prépa-
rer le condiment bien connu ; elle est aussi emlplo ée dans les usages medi-
caux, grace aux propriétés de son principe volati Onlacul-
tive en Hollande, en Angleterre et en Alsace, dans Ies mémes conditions

la moutarde bl anche; il faut veiller arentrer larécolte tot, pour
non seulement la perte de semence, mais encore pour que
celle-ci infeste les cultures ultérieures d'une herbe qui est épuisante et
d'une destruction difficile. 1| convient de ne jamais employer |la mou-
tarde noire comme fourra(];e aprés lafloraison, car ses graines toxiques sont
dangereuses pour le bétai

Lamoutarde noire et la moutarde blanche peuvent étre cultivées dans
les jardins comme plantes potageres; les jeunes plants sont consommeés
en salade. On séme sous chassis et |a récolte se fait dés I'apparition des
premiéres feuilles, C'est-a-dire une dizaine de jours environ apres le semis.

Tourteau de moutarde. — Tourteau fabriqué avec la moutarde blanche
ou la moutarde noire. Ces tourteaux, généralement connus sons le nom de
tourteau de , sont toxiques pour le bétail, maisils sont employés
comme engrais et dosent 5 a 5,5 pour 100 d'azote.

— Nom vulgaire de la moutarde sauvage.

Mouton. — Ruminant domestique appartenant au genre .Chez les
animaux de |'espéce oving, la est tant6t pourvue de cornes, tantot -
, selon lesraces. Les oreilles sont dressées, horizontales ou parfois -
. Leslévres, minces et mobiles du mouton, lui permettent de brouter
I'herbe beaucou phis prés de terre e((j;ue les bovidés et les équidés.

Le cou est ordinairement assez réduit chez les races améliorées, qw(j)
sentent également une poitrine ample et profonde, dessus large et droit,
des épaules bien musclées. Toute larégion de la cuisse, de la croupe au
jarret, donne legigot, qui ad'autant plus de valeur qu'il est plus descendu
prés du jarret. Les membres sont plus ou moins longs, suivant quil sagit
de races sédentaires ou marcheuses. L 'étendue de la toison et sa finesse va-
rient également avec les différentes races. L es brebis .laitiéres présentent
un bassin trés développé et des mamelles grosses et fermes.

Particularités anatomiquesét phys ologiques 689). — Le mouton
adulte possede trente-deux dents : huit incisives alamachoireinférieure
seulement), dont I'apparition et I'usure permettent la détermination de ,
douze prémolaires et autant de grosses molaires. |l saisit les aliments avec
ses lévres minces et , puisil les pince et les coupe entre ses inci-
sives et |e bourrelet forme par |es gencives supérieures.

L'estomac des moutons se compose de quatre poches, comme chez les
autres ruminants. V. ESTOMAC €t RUMINATION.

L'appareil circulatoire ne présente aucun caractére particulier chez le
mouton « la masse du sang représente 4 pour 100 environ du poids du
corps. Le pouls se percoit _ laface interne de I'avant-bras ou de la cuisse ;

il donne 70 &80 battements'par minute. L e nombre des mouvements respira-
toires est de 12 & 15 par minute. Latempérature rectale varie de 39 440 degrés.

Chez les brebis, les chaleurs ont une durée de deux atrois jours et -
paraissent six & huit semaines apreés le part, et tous les dix-huit
avant lafécondation. L a durée de la gestation est de cent
acent cinquante-cing jours, avec une majeure de cent cinquante IJ ours.

Fonctions économiques. — Les moutons sont exploités en vue de
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delaviande, delalaine ou du lait. Les diverses races étaient
autrefois plus nettement spécialisées dans I'une ou I'autre de ces produc-
tions. L'ancien mérinos type Rambouillet étant avant tout une béte alaine,
_, encréant larace de , avoulu obtenir un animal de
boucherie. Aujourd'hui, gréce  I'application de meilleures méthodes de
reproduction, notamment a |'aide de croisements judicieux et d'une sélec-
tion suivie, les éleveurs ont perfectionné la plupart des races dans | e but
de leur faire produire alafois delaviande de bonne qualité et une toison
fine et abondante ( de Grignon, , Seules les
races laitiéres sont restées plus spécialisées.
Races ovines (V. tableau ).— Racesfrancaises (V. CARTE,
. 661). — Si I'on n'envisage que les caractéres sur lesquels les influences
extérieures ont le moins d'effet S uel ette et particuliérement squel ette de
latéte), on peut sen tenir (pour laFrance) ala classification suivante, qui
admet deux grandes catégories : type brachycéphale et type dolichocé-
phale. Cette classification, dont Sanson avait lui-méme établi les bases, est
plus compléte aujourd'hui.
Dans chacune de ces catégories figurent des , Ou races,
d'ou sont issus des types secondaires (variétés appel ées communément races)
se distinguant les uns des autres par des caractéres secondaires aussi

.689. — Anatomie du mouton.
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1| faut ajouter a cette énumération les populations ovines du Nord et de
I'Ouest : moutons flamands, artésiens, dpicards, cauchois, poitevins, ven-
déens, etc., produits de croisements entre divers types, et, d'autre part, les races
dela et (a laquelle on a proposé de donner le
nom de race de Grignon), toutes deux produits de croisements, mais
nettement fixées aujourd'hui dans leurs caractéres et leurs aptitudes. En
Algérie, lesraces ou berbére, du Soudan et de .

u point de vue des aptitudes et de la précocité, on peut classer lesraces

francaises de lafagon suivante :

Il. Races étrangeéres. V. CARTES (fig. 662).

Races anglaises :
. Races de montagnes . . .
Races a longue [aine . ( ), Lincoln, Kent, ,
', Shropshire, Suffolk, Hampshire,

Mérinos allemand aviande et alaine, Mouton
, Bétard de Wurtemberg, - etc.
Mérinos de I'Escurial et |
Valaque, Bulgare (avec de nombreuses sous-races).
, Berbére, Arabe.
Outre les races du Soudan et du (africaines
rencontre les races d'Astrakan et de

Caracul (moutons gueue grasse), larace de Syrie,
larace d'Arabie, et de nombreux types de croise-
ments avec le merinos.

Races des dunes ..........
Races allemandes . .................

Races espagnoles
Races des Balkans . ..
Races de I'Afrique du Nord

Races de |'Asie occidentale ...

Dressé par E.



TABLEAU

Dressé par R, Dumont.

PRINCIPALES RACES OVINES
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Conditions de I'exploitation ovine. — Le mouton est par
excellence I'animal des pays secs. Toutefois, certaines races sont adaptees
aux climats humides, a condition que le sol soit perméable (races anglaises).
Sur lesterrains marecageux I'élevage ovin présentera toujours de gros
risgues en raison d adiesd' orlgl ne parasitaire qui déciment les trou-
peaLix (CacheX|e agueuse, ). Mais si I'élevage proprement dit
reste sous |'étroite dépendance de certaines conditions de sol et de climat,
il existe certaines speculations ovines a court terme qui permettent d'em-
ployer presgue partout le mouton a lI'utilisation de ressources alimentaires
qui autrement seraient perdues : collets de betteraves, chaumes de céréales,
mauvai ses herbes des terrains incultes, refus des herbages, plantes

des jacheres, etc.

Il convient d'observer, en outre, que |'espéce ovine, grace a ses nom-
breuses races aux variées, peut sadapter aux systemes de cul-
ture les plus divers, aux plus @(tensufs comme aux plusintensifs. Si les
moutons des Causses sont seuls a pouvoir tirer parti de ces vastes plateaux
arides, les mérinos sont parfaitement aleur place dans les fermes
industrielles de , qQui possedent les plus beaux troupeaux qui
soient au monde.

Principales spéculations. — En terrain suffisamment sain pour permettre

I'entretien permanent d'un troté!)eau d'élevage, on pourra entreprendre :

1° Laproduction de béliers d'élite pour Iavente ou lalutte;
2° Laproduction d'agnelles de choix ;
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3° L'exploitation d'un troupeau de race ure se renouvel ant par
et dont les produits sont engraissés (vente gneaux blancs, d' aa(];neaux
gris ou d'antenais) [IV AGNELAGE]. Les brebis reformees sont également
engraissées et remplacées par les agnelles du troupeau;

4° Le croisement dit de premiére entre brebis de races rus-
tiques (berrichonnes, limousines) avec des béliers de races précoces :

, et dont tous les produits méles et femelles seront vendus
comme agneaux gras. Le troupeau se renouvelle alors par achats pério-
dlques d'agnelles de race pure ;

5° L'exploitation de troupeauix de brebislaitiéres, dont les agneaux sont
sacrifiés aquel ques semaines comme agneaux de lait.

Lelait est employé alafabrication du fromage ﬁroquefort et similaires).
Dans toutes les situations ou I'humidité du sol ou I'insuffisance de nourri-
ture ne permet pas I'entretien permanent de brebis méres, le cultivateur
aurale choix entre spéculations d' en%ral ssement plus ou moins
rapide de moutons adultes, aux champs ou en bergerie, ou de brebisde
réforme, auxquelles on demande généralement un dernier agneau qui est
engraissé avec samére.

Principalesrégionsd'élevage. — Autrefois, le mouton était répandu un
peu partout en France ; mais, en raison des causes trés diverses (intensifica-
tion de la culture, réduction des parcours et de la vaine péture, pénurie
des bergers, etc.), le troupeau a diminué dans des proportions -

,etla populatl on ovine frangaise sest concentrée dans les régions



résentant les
e cheptel tend a augmenter.
Pratique de I'élevage. — Les béliers sont utilisés comme reproducteurs
de quatorze a dix-huit mois dans les races précoces, et apartir de
vingt mois dans les races communes. Leur carriére est presque toujours
terminée vers quatre ans. Les agnelles des races précoces peuvent étre
livrées au bélier al'dge de quinze avingt mois ; pour les autres races, il
est préférable d'attendre qu'elles aient dépassé deux ans.

Ordinairement, on réforme |l es brebis vers quatre ou six ans. Plus tard,
elles perdent leurs dents et deviennent d'un engraissement difficile.

La lutte ou accouplement peut avoir lieu atoute époque de I'année ; mais
le choix en est déterminé par |le régime cultural de laferme et la spécula-
tion entreprise. On compte un bélier pour cinquante brebis. La saison de
lutte dure ordinairement un mois, pendant lequel les béliers regoivent une
nourriture fortifiante. V. LUTTE.

plus favorables a sa conservation. Toutefois,

FIG. 692. — Troupeau de moutons au

LAROUSSE AGRIC. —

Pendant les cent cinquante jours de gestation, les brebis portiéres doivent
recevoir une nourriture abondante et saine et étre I'objet de quelques soins
pour éviter les avortements.

Il convient de ne pas les conduire sur des péttura?% trop éloignés, afin
de ne pas leur imposer une marche trop longue et fatigante, et de veiller
ace que les chiens ne puissent les brutaliser.

La parturition ou agnelage ( mot) se fait en général normalement,
sans nécessiter I'intervention du berger. Il est recommandé de badigeonner
alateinture d'iode la cicatrice du cordon ombilical de I'agneau pour éviter
desinfections.

Dans le cas de naissance double, il vaut souvent mieux ne laisser qu'un
seul agneau alameére. Le second est sacrifié ou élevé au biberon, ou bien
encore on le fait adopter par une brebis a perdu son agneau. Pour per-
mettre de surveiller I'allaitement, il est bon de marquer les agneaux deés
leur naissance au numéro de leur meére.

FIG. 693. = Troupeau de moutons & l'abreuvoir.
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MOUTURE — MOYETTE

FIG. 694. — Moutons gras alaine longue.

Dés que les agneaLx commencent & pouvoir manger, on met aleur dis-
position des aliments de choix : regain de luzerne, son, grains concasses.
Cette nourriture est distribuée dans un compartiment spe(:|a| delaber-
gerie, ou les brebis ne peuvent accéder. L es agneaux, au contraire, doivent
pouvoir aler librement de leur mére aleur spéciale, en passant par
de petites portes.

L'allaitement doit se prolonger jusqu'al'age de quatre a cing mois. Un
sevrage trop hétif serait préjudiciable au développement normal de
I'agneau. On supprimera progressivement les en séparant les agneaux
de leurs meres une partie de lajournée. Aprésle sevrage il est quelquefois
nécessaire de traire les brebis qui ont encore beaucoup de lait, pour éviter
les mammites. Quel ques semaines aprés la nai ssance, on prathue I'ampu-
tation de la queue atous les agneaux, cet appendice ne présentant aucune
utilité. Versla méme époque, les males destinés a l'engrai ssement sont
castrés soit par le procédé de Iallgature éastique al'aide d'un fil ou d'une
bague de caoutchouc, soit par arrachement ar aide de pinces. L e bistour-
nage se pratique sur les animaux plus agés.

Tous les ans, en avril-mai, on procéde alatonte ou récolte de lalaine.
V. LAINE, TONTE.

Composition d'un troupeau. — Aprés le sevrage, les agneaux sont répartis
en trois catégories : les agnelles réservées pour lareproduction, les jeunes
béliers et les agneaux males et femelles destinés a I’ mgramnent Le
troupeau se compose alors : de béliers adultes, de brebis méres, des ante-
nais ou gandins et antenaises ou , enfin des agneaux.

Danslestroupeaux de choix, est |nd|spensabl ede au -

al'oreille des différents individus, soit al'aide d'un emporte-piéce
qui permet de faire des entailles, soit avec la pince a tatouer, soit encore
avec des boutons métalliques numérotés.

Tous les animaux peuvent étre ainsi inscrits sur le registre du troupeau
qui permet I'établissement d'un livre généalogique (flock-book) indispen-
sable pour mener abien la sélection d'un troupeau d'élite. Chague race
perfectionnée possede également un livre d'origine, tenu sous le controle
d'une association d'éleveurs.

Alimentation. — Aux champs. — Certaines précautions sont nécessaires : il
faudra éviter les luzernes et les tréfles qui peuvent occasionner Ia météo-
risation, et les prairies basses et marecageusm ou se contractent les mala-
dl%vermlneuses( notamment) ; ne pas abuser non plus du
pacage des feuilles et collets de betteraves, qui donnent la diarrhée aux
animaux. Les meilleurs fourrages a consommer en vert - par les moutons
sont laminette, le sainfoin et le tréfle jaune. Le paturage sur les prairies
temporaires a base de ray-grass est tout a fait recommandable. Sur les
chaumes lamoisson il faut craindre lis indigestions causées par I'ab-

d'une trop forte quantité de grains. Dans certaines régions meri-
dionales, les troupeaux sont soumis a un régime spécial : la transhumance.
V. ce mot

Alabergerie. — Laluzerne fournit le meilleur fourrage avec les féve-
roles et les pois. La betterave constitue une ressource precieuse pour |'ali-
mentation d'hiver.

Exemples de rations pour animaux d'élevage :

BELIERS BREBISNOURRICES | BREBISNOURRICES

226

Dans |'engraissement alabergerie, les aliments concentrés, en particulier
les tourteaux, joueront un role prépondérant danslesrations :

RATION D'ENGRAISSEMENT

par agneau de cing mois. PAR ANTENAIS

PARMOUTON ADULTE

Betteraves. 5 kg. Pulpes et menues
Avoine.... 1— pailles. 8 k%.o
... 0,500 | Betteraves . . 3kg. Foin ...... 0,5

Palle......... 0500 Menuespallles .......... ,300 | Paille...... 1,500

Tourteau d'arachide. 0,100 | Avoine. ,250

AGNELLESDE TROISMOIS
Regain deluzerne. .................... 0,300 Betteraves,
Betteraves e LK. Menues pailles.
Menues pailles Fourrages secs.
Pulpes.

Pendant lalutte, les béliers regoivent en plus de leur ration 1 a2 litres
d'avoine par jour.

Pratique de I'engraissement. — L 'engrai ssement sera d'autant plus avan-
tageux qu'on opérera sur des animaux plus jeunes et plus précoces, avec
une nourriture économique.

Paille........cccoe..... 1 kg | Luzerne.. 0,500 | Luzerne.............. 1kg,

e B kg.o Paille......... . 0500 | Betteraves........ 2—
Menuespallleﬁ 0,5 Pulpe de digtillerie. . 4 kg. Menuespanles 0,500
Luzerne .............. 1 kg. | Pois-fourrage, grains. 0,500 | Tourteau delin. 0,300
Tourteau delin. 0,300 | Tourteaul. ........cc........ 0,100

Sur les chaumes, aprés la moisson, on peut, en trois ou quatre mois,
engralsser des lots de moutons adultes qui utilisent ainsi I'herbe produite
sous l'influence des premlereﬁ pluies d'automne (V. PARCAGE). Sur lelit-
toral de laManche et de'Océan, I'engraissement se fait sur les prés salés
(V. cemot), et, dansles paysd' embouc e, sur les herbages avec les bovidés.
Enfin, sur le littoral mediterranéen, on pratique la mise en état des mou-
tons africains dits de a réserve », debarqu&s maigresaMarseille.

Pour juger de I'état d'engrai ssement des moutons, le meilleur moyen,
aprésle , consiste a palper les maniements (abords, travers,
croupe). MANIEMENTS,

Utilisation en boucherie. — Les agneaux gras fournissent en boucherie
un rendement de 60 pour 100 en viande nette ; le mouton, 55 pour 100,
et la brebis 45 pour 100. L es animaux de concours donnent jusqu'é
70 pour 100. V. BOUCHERIE.

L e dépegage d'un animal de race moyenne (berrichon) permet d'obtenir
en viande nette :

Premiére catégorie. . gg‘??é gle(;gb
..\ Poitrine 2,800

Deuxiéme Categorle.{ . 2,800
FIlEL oottt 2 ko.

TOTAL ... 15,400

Comme issues et abats on distingue :
Les peaux, qui alimentent les usines de délainage et I'industrie des cuirs ;
les fressures, ensemble du foie, des poumons, de larate et du ; les
pieds, qui peuvent étre vendus aux marchands d'abats (triperi€) ou four-
nir une huile spéciale employée au graissage des machines ; les boyaux, qui

servent alafabrication des cordes de raquettes, des cordes aviol on, etc.;
enfin, des caillettes d'agneau on extrait la présure et, de diverses gl andes
I" adrenallne utilisée en pharmacie.

St)eculatlons laitiéres. —La brebis est une excellente laitiére ; on peut
dire que c'est, de toutes les laitiéres, celle qui, proportionnell ement & son
poids, fournit le plusdelait. V. ROQUEFORT et FROMAGE.

L es caractéres auxguels on reconnait une bonne laitiére sont les sui-
vants : arriére-train developpé, hanches et reins larges ; ventre et flancs
amples ; téte allongée et fine, sans cornes ni laine, doux ; ; COU mince.
Chez les brebis laitieres, latoison est ordinairement peu fournie. Comme pour
lavache, il faut que lamamelle ( deux trayons) se distingue par |'ampleur
de'organe, puis par la souplesse et la finesse de la peau, des veines mam-
maires trés apparentes. On consideére parfois les trayons supplémentaires
comme un bon indice. Il existe également chez la brebis une relation, qu'il ne
faut pas négliger, entre les facultés laitiéres et |e dével oppement de I'écusson.

Maladies. —Le mouton, vivant en troupeaux assez nombreux, est trés
expose aux maladies parastal res et épidemiques. Toutefois, Iorsqu il est
placé dans un milieu favorable, il se montre partlcullerement résistant.

La ou cachexie aqueuse a pour cause |'envahissement du
foie par des vers plats (douves) dont les moutons absorbent |es germes sur
les paturages humides. V. CACHEXIE AQUEUSE.

La clavelée est une affection contagieuse fréquente dans I'Afrique du
Nord et dans le midi de la France. V. CLAVELEE.

Le piétin est une inflammation de la base des
décollement V. PIETIN.

Lagale est caractérisée par |'apparition de croltes sur la peau, avec arra-
chement de latoison par places. V. GALE.

L es moutons sont exposés au charbonou sang derate, alafiévre aphteuse
au tournis, au muguet, au chancre des lévres ), ainsi qu'a l'ar-
thrite, a la'tubercu ose, & la broncho-pneumonie. V. ces mots.

Mouton a fesses g?rasses — Race ovine russe ou persane, du type
synen chez Ia:lue leT'arriere-train est plus élevé et plus développé que
l'avant-train ; c'est surtout dansle Caucase et les steppes que 1 onren-
contre ce type amasses adipeuses trés développées dans l'arriére-train. La
laine a généralement peu de valeur.

Mouton a queue grasse. — Race ovine russe ou syrienne chez laguelle
la queue est trés chargée de graisse. C'est surtout une race afourrure (as-
trakan, caracul), de tallle plutdt au-dessous de la moyenne. V. CARACUL.

MoUtUre. — V. MEUNERIE.

M oyette. — Petite brassée de foin ou de céréales attachée le som-
met (7 .695 696). Ondonneaussi ce nom ade petites meules de gerbes

provoque leur

FIG. 695. — Confection de moyettes de luzerne de semence.
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ou de javelles placées |es unes & coté des autres pour héter la
maturation des grains, ou préserver les épis d'un exceés d'hu-
midité jusqu'au moment de larentrée. Laforme de ces
moyettes est variable (moyettes flamande, picarde, meulon,

, , etc.). V. MOISSON.

M inées. — Nom scientifique des moisissures. V. ce mot.

Mucnages Corps ternaires visqueux constitués par du
carbone, del' hydrogene de I'oxygeéne et formant une gelée
éciale avec I'eau. On les rencontre
ans | es racines (guimauve, carotte,
navet), les fruits (pomme, poire), les
fleurs (lamier), les graines (pépin de
coing, graine de lin, etc.). Au point de
vue alimentaire, on les range a coté
des matiéres pectiques. Au point de
vue médicinal, les mucilages posse-
dent des proprletes adoucissantes.

M nées. —Famille de cham-
pignons inférieurs, appartenant au
groupe de Ou moisissures

. 697) et dont le plus commun est
le mucor (mucor et mucor
). V. MOISISSURES.
Les se
ar stores ou par et sur
e thalle se forment des filaments
dressés, qui se terminent par un
renflement généralement sphérique.
Cette sphére, isolée du pédicelle par
une cloison, est le sporange, et &son
intérieur se constituent un grand
nombre de spores arrondies ou
ovoides.

Dans des conditions favorables de

végétation, il seforme des .Deux

ramifications du thalle savancent FIG. 697. — Bourgeonne-

I'une vers l'autre, séparent par une ment d'une

cloison leurs extrémités, qui seren- A. Rapprochement des deux
flent et Saccolent I'une al'autre; T < detx ce||u|§gﬁf
les membranes se détruisent dans vont former B. Fusion

descellules; C. Zy?ospore
envel oppee parla mem-
brane d&s cellules
D. Zygospore germant
en un tube

les parties en contact, et les conte-
nus se mélent. ainsi formé
sarrondit et Sentoure d' une mem-
brane épaisse et : Cc'est ce
que |'on appelle Iazy%ospore A la
germination, la membrane cartilagineuse se déchire et la
zZygospore donne naissance & un tube

M ne. _ Genrede Ieguml neuses p |I|onacee£ ( .698),
des régions chaudes de I'Amérique. Elle peut étre cultivée
comme plante ornementale ; ses grappes de fleurs, d'un beau rouge pourpre,
conviennent pour I' ornementation des tonnelles, berceaux, portiques, etc.
En second lieu, comme les autres Iegummeuseﬁ ele peut fournir un ex-
cellent engralsvert Il convient d'a-
jouter, cependant, que ses graines
ne doivent pas entrer dans I'ali-
mentation des animaux : elles pour-
raient leur étre nuisibles. Les
gousses de la sont cou-
vertes de piquants, dont le contact
avec la peau détermine uneirrita-
tion désagréable.

Mue. — Modification physiolo-
gique que subissent certains ani-
maux pour le renouvellement de
leurs téguments (poils, plumes).

Chez les mammiferes et les oi-
seaux, ce sont les poils et les plumes
qui tombent pour étre remplacés
Par d'autres. Chez |es reptiles, c'est

iderme tout entier se détache
comme un fourreau sort |'ani-
mal. Les animaux articul és subissent
des mues semblables : les crustacés
(écrevisse) continuent a changer
de peau pendant leur &ge adu te
tandis que les insectes ne muent
qu'al'état delarve (ver asme%

La mue, chez les animaux afour-
rure, correspond en général avec la
saison printaniére. Tandis qu'al'au-
tomne et au début de I'hiver, le
poil apoussé plus épais et souvent
plus long (poil d'hiver), il se détache
au printemps par larges touffes.

Chez les oiseaux de basse-cour, la
mue est une crise ui se
présente a épogue , chague
année, vers aolt ou septembre Sui-
vant |eSSUJetS c'est lacrise du
renouvellement des plumes. Sou-
vent bénigne, elle est parfoistrés
meurtriere, surtout parmi les pi-
geons.

Pour atténuer les effets de cette
crise, il est nécessaire de prendre

quelques précautions
Purgation au début avec une pllule
d'aloes; pour les pigeons, il est souvent plus commode de faire tremper
des vesces et des féveroles dans une décoction d'aloés : les pigeons pren-
nent ainsi la purgation avec les graines. On continue le traitement en don-
nant née nourriture trés reconstituante, de fagon a contre-balancer les
delamue. Il est trés bon aussi de mélanger de lafleur de soufre

FIG. 698. — .A. Fruit.

FIG. 699. — Mue.

M — MUFLIER

FIG. 696. —- Moyette flamande (élévation et plan) [ A] : moyette picarde (élévation et coupe) [B].

aux aliments ; aux poules on en abondance des feuilles de choux.
Sur le consail du vétérinaire, on peut donner quel ques gouttes de liqueur

Chez certains oiseaux (oie) on profite de la période qui précede la mue
(avant-mue) pour effectuer la plumaison. V. I'article PLUME ET

— On donne également le nom de mue & une cage circulaire grillagée (en
osier ou entreillis defil defer? dans laguelle on place une couveuse et ses
poussins(  .699). Tandis que [amére est captive, les peuvent sortir.

Mufle. _ Partie nue et muqueuse qui termine le museau de certains
animaux et notamment des ruminants. 1l est souvent garni de forts poils
tactiles ou vibrisses, et prend parfois une apparence veloutée.

Muflier. _ Genre de plantes d'ornement, de la famille des scroful aria-
cées (fig. 700, 701), vivaces, bisannuelles ou annuelles, hautes de

a0",80, dont la plus connue est le muflier majeur ou muflier des
Jardl nsﬁ ‘majus), vulgairement gueule-de-loup, gueule-de-lion,
dont lafloraison persiste tout I'éte.

Le muflier ades feuilles opposées, les supérieures alternes ; des fleursen

FIG. 700. —
fleurie).

A. Coupedelafleur; B. Fruit. FIG. 701. — Pied de muflier. A. Fleur détachée.

tube large semblables & lalinaire, mais sans éperon. Son fruit est une
capsule ovoide. Onen vmgt espéces environ.
Le muflier des jardins se reproduit de semis en mars (sonsverre) ou en
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avril au pied d'un mur au midi ; on repique en place dés que les plants ont
quelques feuilles ou seulement apres un repiquage provisoire, alors que
les premiéres fleurs apparaissent. Les sujets atiges et afeuilles claires
donnent en général des fleursclaires; ceux a
feuillage vert foncé ou purpurin donnent des
fleurs foncées.
Usages. — Décoration des plates-bandes, ro-
cailles, ruines.
ou ,
espéce pubescente et glanduleuse, croit an plein
soleil, dans lesrocailles et les légers;
feuilles grandes, cordiformes, épaisses, cendrées.

(zool.). — Fortetoile garnie de
pointes qu'on met aux veaux sevrés pour les
empécher de téter les vaches (fig. 702).

Muguet. — Plante vivace a rhizome hori-
zontal trés court (fig. 703) ; adeux feuilles
ovales lancéolées; atige florale anguleuse, qui
nait latéralement al'aisselle d'une gaine

; fruit rouge. Le muguet de mai
ou muguet des bois ( ) existe en colonies dans les bois
frais d'Europe et d'Asie tempérée. Les fleurs, blanches, sont trés recherchées
en mai pour le délicat parfum qu'elles exhalent.

1l existe des variétés a grandes fleurs blanches simples, afleurs doubles.

L e muguet se reproduit spontanément par propagation des rhizomes et
par semis. Dans les
Jardins, on opére
toujours par divi-
sion des rhizomes
et on plante a
d'espacement dans
un sol léger et en-
richi de terreau de
bois et de feuilles.

Lafloraison peut

FIG. 702. —

FIG. 703. — Bouquet de muguet. A gauche, brin de muguet et coupe de lafleur.

étre hatée lorsqu'on le cultive sous chéssis avec réchauds ou si I'on prend
la précaution de placer un chéassis dés le mois de mars sur une plate-bande
ou il croit abondamment. La culture forcée se pratique en grand en France,
Belgique, Angleterre, Hollande et

En automne, on trie les plus beaux bourgeons ; on les réunit par dix ou
douze dans des pots de 12 & 14 centimétres (terre |égére et substantielle) ;
les pots sont enterrés au jardin et recouverts de terre ; un mois et demi
plus tard, I'enracinement des bourgeons s'est effectué et les potées sont au
fur et a mesure forcées en serre basse et chaude, ou elles donnent des fleurs
en trois semaines. Les horticulteurs vendent ainsi du muguet a partir de
décembre et jusqu'a mai.

Muguet ( . Vétir.). — Maladie contagieuse qui apparait chez certains
animaux, surtout chez les jeunes (agneau, veau, poulain) et méme chez
I'homme, par une inflammation de la muqueuse buccal e, occasi onnée par
un champignon du groupe des moisissures (oidium ou -

Le muguet, qui se manifeste parfois chez le poulain, et que I'on nomme
aussi stomatite crémeuse, est une inflammation pseudo-membraneuse de la
muqgueuse de la bouche. On constate des plaques blanchétres irréguliéres
ou sur lalangue, les gencives, laface interne des joues. Ces
plaques, en petit nombre; peuvent disparaitre en quelques jours ou bien
elles peuvent, en recouvrir toute la muqueuse jusqu'au
pharynx.

Si I'on examine au microscope un fragment de cette couche pseudo-
membraneuse, on voit qu'elle est constituée par les spores et les filaments

du champignon.

Traitement. — Faire dans la bouche "des lotions avec de |'eau vinaigrée
ou avec une solution |égére de chlorate de potasse. les locaux trop
chauds et mal aérés.

Muguet des agneaux ou stomatite ulcéreuse. — On le constate chez
les agneaux &gés de quelques mois et souvent vers I'époque du sevrage
quand ils ont souffert durant lamauvaise saison : ils cessent de téter ou de
manger ; ils semblent ne plus pouvoir macher et, lorsqu'on examine la
bouche, on trouve la langue recouverte d'un enduit blanc jaunéatre,
d'aspect crémeux. Si I'on cherche a enlever les, quel ques parcelles de cet
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enduit, qui envahit aussi les régions des gencives ou des |évres, les tissus
situés au-dessous se mettent a saigner.

Traitement. — Séparer les malades des sujets sains, leur donner des
rations faciles a manger : son frisé, tourteaux finement broyés, etc., des
boissons représentées par du du petit-lait, de I'eau de grainede lin
additionnée de 2 grammes de salicylate de soude par litre. Localement, trai-
ter chaque malade une ou deux fois par jour par des lotions d'eau vinai-
grée, des décoctions de bourgeons de ronce ou des badigeonnages de tein-
ture d'iode diluée dans I'eau au tiers ou au quart. La mortalité des agneaux
peut étre parfois trés élevée. La mortalité des moutons adultes est beaucoup
moindre.

Muid. — Futaille de grande capacité servant au logement des vins. Sa
contenance est variable selon les régions : le muid de Paris vaut 18 hecto-
litres ; le muid du Languedoc, 460 litres ; celui du Roussillon, 510 ; le muid

I'Hérault, 700 litres ; le muid de , 272 ; celui de Bourgogne, 297.

Mulard (Canard). — Canard hybride obtenu par le croisement du canard
de Barbarie et de la cane de Rouen.

Mulassiére (Race). — L'industrie mulassi ére utilise des baudets et des
juments de races différentes suivant les contrées ou elle est pratiquée. Mais
le nom de race mulassiére est ordinairement réservé a larace chevaline
du Poitou (fig. 704), dont les juments produisent avec |e baudet mulassier
du Poitou les plus beaux' mulets obtenus en France.

Lajument mulassiére est de grande taille (1m,60 a )[ . 705];satéte
est longue et porte de fortes ganaches ; les oreilles sont épaisses, les |évres
grosses; parait petit. Elle al'épaule droite, la poitrine |égérement
sanglée, la croupe plate et inclinée, les hanches larges, les membres forts,
recouverts de poils abondants et terminés par des sabots évasés et plats.
Larobe la plus commune est larobe grise.

L es étalons de race mulassiére ont des caractéres généraux analogues :
grands, massifs, gris, avec les membres garnis de poilslongs en arriére
du boulet.

Larace mulassiére est entretenue dans le département des Deux-Sévres
(région de Niort et de ), dans la Vienne et dans la Vendée
(Fontenay-le-Comte, , Montreuil). Dans ces régions, le cheval de
gros trait et lajument mulassiére sont en grande faveur, surtout dans la
partie de la Vendée dénommée la Plaine; le Maraisposséde surtout le
cheval de demi-sang, dont les poulains sont vendus a six mois ou adix-
huit mois dans le Berry ou la Beauce, tandis que |les pouliches restent
dans la contrée pour étre livrées k la multiplication, soit avec le cheval,
soit avec le baudet.

Mulet. — Le mulet (fig. 706) est le produit de I'accouplement de |'ane
avec lajument (hybride). Les Grecs le nommaient et lesLatins
. Sa production est extrémement ancienne. ,laSyrie, I'Asie
Mineure, puis la Gréce virent les premiers développements de I'industrie
mulassiére, qui fut, par lasuite, importante chez les Romains, existaen
Espagne de temps immémorial et fut importée versle siécle en France,
ou elle prit une extension remarquable.

Caractéres des mulets. — Le mulet décéle dans son extérieur une prédo-
minance des caractéres asiniens. |l alatéte plus grosse et les oreilles plus
longues que le cheval, I'encolure courte et peu garnie de crins, le garrot
bas, |e dos convexe, la croupe tranchante, la queue pourvue de crins peu
abondants, les membres secs et nets, |es postérieurs souvent dépourvus de
chétaignes, les pieds cylindriques a talons hauts et serrés, larobe variable,
noire, baie, grise, alezane, etc., suivant les races hybridées. L es jeunes mu-
lets sont appelésgitons ( ) t, adeux ans, doublons ou .

Le mulet est stérile ; la mule n'est féconde que trés exceptionnellement ;
la stérilité de cette femelle est larégle ; on cependant quelques cas
bien observés de mules ayant donné des produits soit avec le cheval, soit
avec l'ane.

Remarquable par sa sobriété, salongévité, le mulet est un moteur pré-
cieux pour les travaux agricoles, les transports a collier ou ados dans les
régions accidentées ou les contrées a climat chaud oul le cheval est mal
utilisé.

Plusieurs types de mulets sont livrés par I'industrie mulassiére : 1° le mulet
de grostrait,qui peut atteindre unetaille de et un poids de 700 kilo-
grammes, mais dont les moyennes sont 1m,60 et 600 kilogrammes ; 2° le
mulet de trait , taille moyenne a , animal de trait agile et
vigoureux, apte a un service d'utilité ou de demi-luxe, suivant sa conforma-
tion et safinesse ; 3° le mulet de bat, de méme taille que le précédent, mais
de conformation trapue avec des membres solides. On y gjoute les mulets
de petite taille produits dans I'Afrique du Nord (Algérie, Tunisie, Maroc),
utilisés presque exclusivement comme animaux de bét.

Industrie mulassiére. — L'industrie mulassiére compte en France quatre
centres principaux : le Poitou, le Massif Central et les Cévennes, larégion
pyrénéenne, le Dauphiné, auxquelsil convient d'ajouter la Corse et
quel ques cantons du Jura.

Les mulets poitevins sont produits dans les Deux-Sévres (fig. 706 et 707),
laVienne, laVendée, la Charente, la Charente-Inférieure. Ils sont générale-
ment de robe grise ou baie. Ce sont des mulets de gros trait utilises pour le
labour ou le gros camionnage. |ls sont obtenus par I'hybridation de la jument
mulassiére et du baudet poitevin, entretenus'un et 1 autre al'état de pureté
sous les auspices du Syndicat d'éevage des animaux mulassiers du Poitou.

Le Massif Central et les Cévennes (Cantal, Aveyron, Tarn, Tarn-et-
Garonne, Ardéche) produisent un mulet plus fin et plus petit que celui du
Poitou ; c'est un animal de trait | éger.

Dans la région pyrénéenne, |es baudets gascons donnent avec les juments
du Sud-Ouest des mulets fins et agiles (fig. 708) vendus pour la plupart en
Espagne. Les Hautes-Pyrénées, les , I'Ariége ont une popu-

lation importante que la Haute-Garonne et le Gers. En
Cerdagne ( ), I'élevage du mulet est trés répandu et
tiqué a peu exclusivement en vue de I'exportation en Espagne.

Le Dauphiné fait un robuste mulet de bét exploité sur place ou acheté
par I'armée. La production sétend sur la Haute-Savoie, la Savoie, I'lsére, la
Dréme, les Hautes-Alpes. La Corse a des mulets de petite taille propres
aux services du trait Iéger ou du

L'Afrique du Nord ade tout temps possédé beaucoup de mulets. L'intro-
duction ge baudets du Poitou et des Pyrénées a permis |'obtention de mu-
lets de gros trait utilisables aux transports sur route et aux travaux
agricoles. .

La production mulassiére de I'Espagne porte sur des animant  bét, de
trait Iéger et d'attelage ; bien qu'active, elle ne suffit pas alademande ;
c'est pourquoi I'Espagne est un pays importateur. L'ltalie produit des



mul ets assez anal ogues aux p)érénéens. L'Angleterre croise de grosses
audets de forte taille pour obtenir des
mulets semblables aux poitevins. Les Etats-Unis, ou I'industrie mulassiere

juments

sest rapidement
développée, font
le gros mulet
gréce ddesim-
portations de
baudets poite-
vins. L'Améri-
que du Sud
(Brésil, Para-
guay, Uruguay,
Bolivie, Perou,
efc) .
mulassiére
assez florissante
danslesrégions
ou le cheval est
encore en petit
nombre.

Peut étre rat-
tachée l'indus-
trie mulassiére,
I' obtention du
bardot, produit
de I'accouple-
ment du cheval
et de I'anesse.
Mais cette indus-

avec des

FIG. 706. — Mulet du Poitou.

trie spéciale est tréslimitée : la Corse, la Sicile, quelques parties des

les régions oul I'on rencontre des bardots, animaux petits, trés résis-
tants, parfaitement adaptés a |'utilisation en pays montagneux, chauds et secs.

707. — Mule niortaise.

Phot. Gaillard.

M ulot. — Rongeur du genre rat (mus )[ .709), appelé aussi
souris des champs, souris des bois, qui habite les foréts, taillis, haies,
landes et champs. V. pl. en couleurs ANIMAUX NUISIBLES.

Lataille du mulot dépasse un peu celle de la souris; le corps a environ
0m,13 de longueur.  est de couleur fauve, comme le surmulot. L és pattes
et le dessous du corps sont
blancs, latéte allongée, le
museau pointu ; les oreilles,
grandes, sont noires aleur
extrémité ; la queue, aussi
longue que le corps, ce 3ui ,
entre autres caracteres, dis-
tingue le mulot du campa-
gnol, est écailleuse. Les pattes
postérieures sont rel ative-
ment treés dével oppées pour
le saut. Ce rongeur est, du
reste, trés agile et monte

sur les arbres.

Comme la plupart des
rats, le mulot est d'une grande
fécondité. Lafemelle atrois
ﬁorté% par an, de quatre a

uit petits chacune.

Quoigue ce rongeur soit
moins nuisible que le cam-

agnol, |es dégéts que cause

e mulot sont assez importants, car ce petit animal al'habitude d'entasser,

dansle sol , en plusieurs endroits, des provisions qui dépassent ses besoins

et qui sont généralement formées de grains, racines, glands, chataignes, -

, etc. Au cours de I'été, il coupe lestiges de céreales, lesracines, ronge

les semences, les fruits et |égumes, |'écorce des arbres. Les mulots se ras-
semblent parfois en groupes nombreux dans les meules de blé.

FIG. 709. — Mulots.

708. — Mulet des Pyrénées.
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Lorsque la mauvaise saison arrive, le mulot vient chercher abri et subsis-
tance dans les celliers, caves et magasins.

On emploie pour sa destruction les mémes procédés que ceux qui sont
utilisés pour les campagnols. V. ce mot.

Mulsion. _ Action detraire une femelle. On dit plus couramment traite.
V. ce mot.

Multiplication (bot.). — On comprend sous ce nom la production d'in-
dividus nouveaux al'aide d'un fragment de la plante a conserver. Elle se
distingue de la reproduction, qui a nécessairement pour origine un
(graine, spore) Lamultiplication est naturelle: fraisiers (stolons), ou -

. vigne (provignage). Dans | es deux cas, |es caractéres de la plante
mére sont fidélement transmis (hérédité compléte). La multiplication joue
un réle considérable en horticulture et en viticulture. Elle seffectue par
bouturage, marcottageou greffage. V. ces mots.

Multiplié (Fromage). — Se dit du fromage de Gruyeére, possédant des
yeux en trop grande quantité (fig. 710). Cet accident est souvent occasionné
par des -

trop vieilles.

(Fromage de).
— Fromage a
péte molle et
grasse, fabri-
qué en Alsace ;
il est analogue
au géromé. V.
FROMAGE.

)
— Chimiste
et agronome
francais, né a
- sous -
Forét (Bas-
Rhin), mort &
Paris (1846-
1917). Issu d'une vieille famille al sacienne (son grand-pére fut député du
Bas-Rhin), termina ses études élémentaires au collége Chaptal, a
Paris, puis suivit les cours de de pharmacie. Préparateur de Bous-
singault, en 1867, au Conservatoire des Arts et Métiers, puis de
il se tourna délibérément vers la chimie agricole et se passionna pour cette
science, qu'avec ces deux malitresil allait orienter dans la voie du progreés.
En 1876, alareconstitution de I'I nstitut agronomique, fut choisi
comme chef des travaux pratiques de chimie. A lamort de Boussingaullt,
lui succéda comme professeur-directeur des laboratoires de chimie.
Travailleur consciencieux et modeste, il a port ses investigations dans tous
les domaines de la chimie agricole, expérimentant lui-méme sur le ter-
rain ses méthodes et ses découvertes. Il a contribué largement soit par son
enseignement, soit par ses publications, restés classiques, au dével oppement
de I'agronomie
En collaboration avec , il découvrit et isola (1876-1879) le
nitrique et expliquales complexes de lanitrification,
découverte d'une importance capitale en agronomie.
En dehors de nombreux mémoires, insérés dans les Comptes rendus de
I'Académie des Sciences ou les « Annales de I'lnstitut agronomiquess, il a
ub||e Recherches sur |'alimentation des chevaux (1881) d'ana-
se appliquées aux substances agricoles (1888) ; (18%5) ; les
| ndustrles de la conservation des aliments (1906) ; Eaux météor ol ogiques et
atmosphériques, avec la collaboration de ; puis, avec le méme
collaborateur : Recherches sur la nitrification intensive et |'établissement
e a haut rendement ( Enfin son ouvrage sur les Engrais,
publié en collaboration avec Aimé Girard, dans la Bibliothéque de I'En-
seignement agricol e, consacra sa réputation, fruit de trente années de
recherches.

FIG. 710. — Fromage multiplié.

Mur. — V. CLOTURE, CONSTRUCTIONS RURALES, MITOYENNETE.
ou . — Terrain planté de mdriers.

Muraille (agric.). — Paroi verticale
labour. V. ce mot.

—( ). — Partie du sabot du cheval qui en constitue le pourtour exté-
rieur. V. PIED.

Murcie (Chévrede). — Variété caprine espagnole élégante, bonne lai-
tiére, arobe blanche, rouge ou pie-rouge. V.

lajauge du guéret dans le

Mdre. _ Fruit du mdrier. Désigne également le fruit de laronce, qui
rappelle celui de la véritable mare. Tous deux peuvent étre utilisés pour
la fabrication des confitures ; ils donnent en outre, par distillation, une
excellente eau-de-vie.'

Miirier. _ Genre d'arbres de lafamille des , afleurs uni-
sexuées, disposées en épis males et épis femelles. |1 y ades mdriers qui
ne portent que des épis méales et sont stériles, d'autres qui portent seulement
des épis femelles et produisent le fruit, composé de petites drupes, nommé
mdre; certains mariers portent alafois les deux inflorescences.

1 y acing espéces de mariers, dont deux utilisées pour la nourriture du
ver asoie: le noir ( ) [fig. 711/ (petnoled&sfeunllescy-
lindrique, fruit noir sucré, acidulé) et |€ marier blanc ( alba) [V. ta-
bleau , 3] ﬁpenole desfeuilles , fruit blanc, rouge ou noir,
de saveur fade) ; les autres sont des espéces forestieres de I'Améri que.

Marier blanc. — Le mdrier blanc vient plus vite, convient mieux aux
vers que le noir et I'aremplaceé presque . .

On compte une trentaine de : lameilleure feuille est celle du
mdrier sauvageon (venu de graines de murler commun et non greffe) Le
sauvageon est peu productlf et safeuille est ordinairement réservée pour
nourrir les vers du premier age. Le type a feuille améliorée est le
rose (reproduit par greffe). Cette fedille, alimbe ovale, d'un vert clair,
lustrée alaface supérieure, est ferme au toucher. Les mariers a grandeﬁ
feuilles (multicaule, ou ., etc.) reprennent de bouture et
conviennent pour laformation de haies et | '‘exploitation du marier en
taillis ou en prairies.
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FIG. 711. — Mdrier noir (rameau avec fruits).

Production du plant. — Le mdrier se reproduit par graine, par marcotte
et par bouture (pour les variétés qui se prétent au bouturage). La conduite
en pépiniére, pour |'obtention de sujets greffés ou de sujets non greffés
(sauvageon), ne différe pas sensiblement de celle des autres arbres.

Formes, Plantations. — Les mariers ayant acquis, en pépiniére, une
hauteur (haute tige vent, a2 metres; ou mi-vent,
0m70 1 metree nain ou bassetige, a ;prairie, au ras du sol),
les arbres sont disposés par piedsisolés, en allée, en bordure ou en mas-
sif, ades distances variant de 7 & 10 métres pour les plein-vent, 4 métres
pour les mi-vent, 2 métres pour les nains, 15 & 30 centimeétres pour les
mariers en prairie.

Formation de |la téte ou couronne. —Les arbres plantés, on procéde ala
formation de la téte ou couronne, et, sil y a lieu, au greffage en téte. La
forme adoptée est celle de gobelet ou entonnoir établie sur trois maitresses
branches inclinées & 45 degrés environ, au sommet desquelles on conserve
deux rameaux, inclinés de méme, de fagon & obtenir une fourche ; cesra-
meaux, coupés de 20 & 30 centimétres de leur base, seront aleur tour bifur-
qués I'année d'aprés et ainsi de suite.

Cueillette de la feuille. Taille de — Quand les mdriers sont
pourvus d'une couronne suffisante, on commence ales exploiter réguliére-
ment par le ou cueillette des feuilles (3, 4) et ales soumettre
alafaille de production, consistant aretrancher aleur base (sur un ou
deux bourgeons) les rameaux venus sur les branches , en mé-
nageant, ou non, un tron¢con de rameau plus ou Moins long (appelé pro-
longe) a I'extrémité.

On taille chagque année, immédiatement aprés le ramassage des feuilles
dans les climats ou le marier ale temps de refaire des pousses de longueur
normale avant |'arrivée des premiers froids de I'hiver ; ailleurs, on taille
tous les deux, trois ou cing ans avec emondage entre deux tailles.

Lacueillette de lafedille alieu apres évaporation de larosée du matin;
elle sefait avec précaution et en évitant de froisser les feuilles. Au fur et a
mesure que celles-ci sont détachées des rameaux, €elles sont disposées dans

petit sac suspendu ala ceinture des cueilleurs ou placé aleur portée
(Tableau , 3). Ce sac unefois plein est vidé sur un drap étendu a -
I'ombre pour que lafeuille Saére et se , Sil en est besoin. On lieles
quatre coins de ce drap pour rapporter la cueillette & la magnanerie.

L3, elle est étendue dans le local de conservation (cave), en couche dont
I'épaisseur ne doit pas dépasser 30 a 35 centimétres, si I'on veut éviter la
fermentation du feuillage. On remue souvent les feuilles.

Quantités de feuilles récoltées. — En terrain de qualité médiocre, la pro-
duction peut étre estimée a 1 kilo de feuilles fraiches par métre carré de
terrain planté., Une bonne feuille contient en moyenne 70 pour 100 d'eau,
30 pour matiéres seches, dont 1 &2 pour 100 d'azote, et des quantités
d'acide , de potasse, de silice, de chaux et de magnesie, qui
varient suivant des feuilles, les conditions de milieu, de culture, etc.

Culture et fumuredu sol. — Le sol doit étre entretenu meuble, propre et
convenablement fumé sous les arbres pour soutenir la production en feuil-
les de ces derniers. En chiffres ronds, un marier produisant 55 kilos de
feuilles et 30 kilos de bois vert enléve au sol : 850 grammes d'azote,
200 grammes d'acide phosphorique, 400 grammes de potasse et 720 gram-
mes de chaux qui doivent lui étre restitués, au moins partiellement, al'aide
defumier de ferme, d'engrais organiques divers et d'engrais chimiques
appropriés.

Maladies du mirier. — Les principales sont :

Le desracines (V. tableau .
souvent par |'agaric de miel (il faut arracher
racines et désinfecter la place);

La carie (6) du tronc et des branches, qui est occasionnée fréquemment
par dis champignons du groupe des polypores (il faut enlever les champi-
gnons avant la fructification et les brdler ;

L e dépérissement de latige et des branches qui se produit sous les at-
tagues de la cochenille ou pou du marier ( ) [7] ; détruire
les cochenilles al'aide de sol utions insecticides appropriées ou par la
multiplication des ennemis naturels du V. );

La maladie noire, bacillaireou maladie microbienne (

) [8], qui affecte lesfeuilles et les rameaux et produit des taches
irréguliéres, allongées, suivant les nervures, d'abord péles, puis d'un noir
foncé. Cette maladie est due & des bactéries sur la nature desquelles on n'est
pas nettement fixé. Le traitement consiste a couper les rameaux malades
et alesbrdler.

qui est provoqué le pI us
atteint, les

Musacées ou

bot.). — Tribu dela famille des
alaguelle appartiennent les

ananiers(musa). V. BANANIER.



TABLEAU
1. — Mdriers de haute tige disposés en massifs. 2. — Mdriers nains (cueillette des feuilles).
3. — Effeuillage d'un marier blanc de haute tige. 4. — Ramassage delafeuille de marier et taille de I'arbre.
5 — desracines. 7. —Cochenille ou pou du ma-
Fragment de racine en- rier. Rameau dont I'écorce
touré de mycélium en est chargée d'écailles femelles . _
forme de cordon (A, A) . . . (grises) [B] et de coques J— . bacillaire (maladie
6. — Mdirier atteint de la carie du tronc. maéles (blanches) (Al noire) du marier.

de |'agaric de miel.
Dressé par F. Lambert.

CULTURE DU — MALADIES



MUSARAIGNE — MUSCARI

Musaraigne ( ). — Petit mammiféreinsectivore ( . 712) dont la
morsure passait jadis, a tort, pour venimeuse. L es musaraignes sont de
petits animaux sveltes, a téte longue, a museau pointu, au pelage doux et
soyeux. Elles sont trés carnassiéres, de

nocturnes, vivent dans les trous
de murs ou dans les vieux arbres; elles
font une guerre acharnée aux vers de
terre, limaces, insectes, |ézards, par-
fois sattaquent aux souris et aux oi-
seaux. Ce sont des animaux utiles et a
protéger. (V. pl. en ANIMAUX
UTILES,) Parmi les espéeceslesplusin-
téressantes, nous signalerons : la mu-
saraigne commune ou musette (

), la musaraigne des champs
et la musaraigne naine.

. — Cépage blanc ap-
, muscadet doux,

FIG. 712. — Musaraigne attaguant

pelé encore un ver de terre.

malvoisie, , ,
, , musqué, muscat fou, gascon, , ,
(. 713), quel'on cultive principalement dans la Gironde et la Dordogne.
est surtout associé au sauvignon et au sémillon dans les vignobles de Sau-
ternes, car, seul, il donne un vin trés parfumé, mais ayant un un peu
trop prononcé. Les sont grandes, épaisses, un peu pluslarges que

t.. Dumont.
FIG. 713. —

longues, a dents fortes et aigués, avec le sinus ouverten V; les
grappes sont grosses, ailées, un peu compactes ; les grains sont sphériques,
apeau fine, sucrés, a arriére-got spécial, se rapprochant plus, malgré ce
que semble indiquer son nom, du sauvignon que du muscat.

La est un cépage vigoureux et rustique, qui donne un vin a
lafois doux et trés alcoolique, surtout quand leraisin est laissé sur la
souche aprés maturité ; elle peut méme alors servir afaire desvins de
liqueur ( ); elle est fertile et se plait surtout dans les sols
argileux et caillouteux ; se contente de lataille courte et mdrit en deuxiéme

époque.
Muscadet ( ). — Legamay blanc afeuilleronde. V. GamAY.

Muscadier. — Genre unique de lafamille des (fig. 714),
représenté par des arbres ou arbustes, afeuilles alternes, afleurs
et afruit drupacé, renfermant une graine, appelée muscade, dont
I'envel oppe réticul ée, ligneuse, est appelée macis. L'espece la plus connue
est le muscadier aromatique, cultivé aux Antilles, ala Réunion et ala
Guyane. A signaler aussi le muscadier de Cayenne; dont le fruit fournit
une cire végétale employée pour I'éclairage. Le muscadier aromatique pré-
fere les sols humides, un peu abrités du soleil ; il donne trois récoltes par an.

Muscadin ( ). — Petit

rongeur de lafamille des
(fdg. 715). L'espéce la phis
répandue est le muscadin des
noisetiers; c'est un petit loir de
lagrosseur d'une souris avec le
pelage jaune rougeétre, la queue
longue et peu fournie. De moeurs
nocturnes, il vit dans les haies,
lestaillis ; il se nourrit de -
d'arbres, de fruits, notam-

ment de noisettes.

. 715: — Muscadin. FIG. 714. — Muscadier. A. Fruit; B. Graine.
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Muscardine ( ). — Maladie parasitaire des vers a soie, causée par
un champignon microscopique, le botrytis , dont le systéme
(myceélium) vit dans le corps du ver aux dépens des organes de ce

FIG. 716. — Vers

dernier, qui meurt au bout d'une dizaine de jours de maladie. Aprésla
mort, le corps du ver durcit et prend une couleur brunétre (fig. 716). Si
I'air est humide, le cadavre se couvre ensuite d'une efflorescence blanche
formée de filaments fructiféres chargés de spores ou semences (grains mi-
croscopiques ayant 2 milliémes de millimétre de diamétre) du botrytis
( fig. 717). Ce sont ces spores qui, en tombant sur les vers ou sur les feuilles
mangeées ensuite par d'autres , propagent la maladie.

Désinfection préventive et précautions prendre quand la maladie s'est
déclarée.. — Pour éviter cette propagation, il faut, pendant I'élevage, -

., 717. — Muscardine.

a Spore de germination ; b. Développement du mycélium
succédant a lagermination de laspore; c. déta-
& fructiféres issus du mycélium et spores;

. 718. — Ver mort
chées; d. de muscardine (a) &
e. Spore détachée. I'intérieur du cocon.

par des délitages les cadavres avant qu'ils aient blanchi et, aprés|'éle-
vage, désinfecter la magnanerie en faisant braler du soufre (3 a4 kilos
pour 100 métres cubes) ou en employant la .

Si le ver est atteint tardivement, il pourra, avant de mourir, produire un
cocon plus ou moins fourni, mais il succombera dans le cocon avant d'avoir
pu se changer en papillon. Dans le cocon, le cadavre durcira et blanchira
comme au dehors, en donnant une « dragée ». Quand on secoue un cocon
il sonne comme Sil y avait un petit caillou dedans (fig. 718).

Muscari (bot.). — Plante bulbeuse de lafamille des liliacées, souvent
désignée sous les noms vulggires de lilasdeterre et ail des champs. On
en connait deux espéces: 1 le muscari (muscari ), a
fleurs terminales viol ettes
et afeuillesrudes sur les
bords ; il est vulgairement
désigné sous les noms de

, ail ou jacinthe a toupet (fig. 719); 2° le muscari odorant (muscari

), ou jacinthe musquée, fleurs bleu foncé, en grappes, et a

feuilles lisses, commun dans les sols calcaires. Ce sont des plantes

adventices salissantes des céréales (fig. 720) trés difficiles a détruire, car
leurs bulbes sont profonds. Ramasser et incinérer les bulbes.
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Muscat. — Nom donné a de nombreuses variétés de cépages, produisant
des fruits qui ont une saveur particuliére (goUt de musc).

Muscat blanc commun ou muscat de Frontignan (muscat de Lunel, etc.).
— C'est une variété de la deuxiéme époque (fig. 721), produisant de bons

Phot. R. Dumont.
. 721. — Muscat blanc.

raisins de table et surtout d'excellents vins de liqueur (vins de Rive-
saltes, de Frontignan, de Lunel). Cépage assez vigoureux, demandant de
bons sols et principalement des sols cailldgeux, bien drainés et chauds (
leraisin ne craint pas la pourriture), une taille courte et marissant en
deuxiéme époque. Il débourre de bonne heure et, par suite, craint les
gelées ; il redoute ; son rendement est faible.

Muscat d'Alexandrie ( romain, raisin de Malaga, panse mus-

, etc.) [fig. 722). — C'est une variété vigoureuse donnant pour latable

de belles grappes, a gros grains ovoides, jaune, achair cro-
quante, juteuse, trés sucrée ; magnifique raisin d'exportation ; on en fait,
dansle Midi, de trés bons raisins secs. |l se conduit en taille courte et mQ-
rit tardivement. 1l est également cultivé dans les serres a vignes (grappe-
ries) du nord de la France et de la Belgique.

Muscat de Rivesaltes ou muscat de Jésus, appelé aussi muscat fleur
d'oranger, muscat croquant, pascal muscat (fig. 723). — C'est une bonne va-
riété, donnant de belles grappes aux grains gros, se fendillant parfois ma-

FIG. 722. — Muscat d'Alexandrie. FIG. 723. — Muscat de Rivesaltes.

. Il ressemble au muscat blanc ; ses grains sont cependant jaune ver-
datre et ont un qui rappelle, en méme temps que le godt de muscat,
celui delafleur d'oranger. Il doit étre conduit ataille courte et marit en
premiére et deuxiéme . On lecultive principalement dans les jar-
dins comme raisin de table.

Muscat de Hambourg. — C'est un des meilleurs muscats aux grains
noirs, ovoides, recouverts d'une pruine abondante, trés sucrés et trés fine-
ment parfumés. Il doit é&re conduit alataille courte et marit en deuxiéme
épogue. Afin de donner a son fruit toutes les qualités qu'il est susceptible
d acquérir, il est bon, afin de profiter de sa le cultiver dans les
sols chauds et a bonne exposition.

A coté des muscats que nous venons de citer et qui sont tous des cépages
plutét tardifs (de deuxieme époque) on peut ranger certains muscats de va-
leur moindre, mais de époque : le muscat rouge de Frontignan
(dit aussi muscat gris), cépage rouge, vigoureux et fertile, cultivé dansle
midi de la France comme raisin de table; le muscat de Madere variété
fertile dont les grappes prennent a la maturité un ton rouge violacé trés
foncé; le muscat , aux grains d'un beau jaune ambreé bien sucrés et
asaveur finement relevée ; le muscat blanc ou muscat précoce du

MUSCAT — MUTAGE
Puy-de-Déme, cultivé en Auvergne comme raisin de table et trés précoce
(ses fruits moyens, globuleux, sont d'un vert jaunatre et renferment une
pulpe ferme, juteuse et sucrée) : le muscat Ou muscat noir, muscat
du Jura, aux grainsd'un violet noir.

Muscat Vin). — Vin de dessert obtenu avec |les cépages muscats.
L es vins muscats s'obtiennent généralement de la fagon suivante : leraisin,
laissé longtemps sur la souche, méme aprés la maturité, n'est cueilli que
lorsque son moat Baumé. Apreés foulage et pressurage, e moat
est recueilli dans des tonneaux, oul la fermentation commence a saccomplir ;
mais on mute ce modt par trois ou quatre' additions successives d'alcool, de
facon aretarder, sinon a arréter complétement la fermentation et & conser-
ver la plus grande partie du sucre. Un premier soutirage est effectué au
début de I'hiver. En février, on colle le vin et on le soutire de nouveau.
On égalise les qualités par des coupages, et, selon la valeur du mélange, on
agjoute de I'alcool ou du sucre. Apres deux ans de f(t et deux soutirages par
an, le muscat est mis en bouteilles.

L es muscats les plus estimés proviennent du midi de la France (Rive-
saltes, Lunel, Frontignan, de I'Algérie ( ), de I'Espagne (Malaga), de
I'ltalie (Asti), desiles de 1 Archipel (Samos, Chypre), etc.

Muscinées. _ Embranchement du régne végétal qui renferme les
cryptogames cellulaires ne possédant que des tiges et des feuilles sans
, C'est-a-dire les mousses et les hépatiques.

Muscle ( - Organe fibreux (fibres striées et fibres lisses), irrita-
ble, dont les contractions produisent |és mouvements des animaux. Les
fibres sont groupées en faisceaux et entourées d'une fine enveloppe de tissu
conjonctif dansles
mailles duquel
rampent lesvais-
seaux et les nerfs.

Les muscles
peuvent étre at-
teints d'affections
diverses dont les
principal es sont

I'atrophie, I'in-
flammation (
aun fonc-

tionnement exa-
géréou a larup-
ture defibresen
plus ou moins
grand nombre
(conséquence d'ef-
forts).

Museliére. —
que I'on

met au museau de . X
certains animauix pour les empécher de mordre, de paitre ou de téter (fig. 724).

. _ Dessus de labride d'un cheval passant sur le nez (fig. 725).

FIG. 724. — Museliéres :1. Pour chien; 2, Pour cheval; 3. Pour furet

FIG. 725. — (A). FIG. 726. — Musette.
1. Musette de pansage; 2. Musette-mangeoire.
Musette. _ Sac entoile (fig. 726, 1) renfermant les objets et instru-

ments de pansage.

L — suspend alatéte du cheval pour lui
servir de mangeoire ambulante 92).

). — Aréométre empl oyé. pour déterminer lari-
chesse en sucre d'un modt. V.

Mutage. Action d'entraver Iafermentatlon alcoolique dans les modts
deraisin.

Le mutage sSopére quand on veut soit entraver, soit arréter compl éte-
ment lafermentation des modts. |1 Sexécute de différentes maniéres :

Mutage I'alcool. —— On peut gjouter une certaine quantité d'alcool,
comme dans |'obtention des ou des vins muscats ; dans ce cas, |'ex-
ceés d'alcool rend toute fermentation impossible. La quantité d'alcool a ajou-
ter doit étre telle que I'alcool produit par la fermentation et celui qu'on
ajoute atteignent un total de 18 pour 100 pour que la fermentation cesse et que
le vin soit muté ou muet, suivant I'expression populaire

Mutage I'acide sulfureux. — On peut employer |'acide sulfureux
danslecasouil sagit seulement d'enrayer pour un temps lafermentation ;
lorsgu'on veut, par exemple, procéder au débourbage des modts, dans la
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vinification des vins blancs, ou lorsgu'on veut expédier au loin des modts de

vin blanc. On fait usage a cet effet d'un appareil appelé , sorte de
caisse (fig. 727) munie de plansinclinés qui se contrarient. La
est disposée au-dessus d'une cuve, qui servirade ; un tuyau

amene alapartieinférieure de la des vapeurs d'acide sulfureux,
qui montent lentement et
dont I'excés séchappe ala
partie supérieure de la caisse;
d'autre part, un récipient
contenant le moQt déverse,
alapartie supérieure de la
caisse, son contenu sur le
premier plan incling, de
sorte que le mo(t, divisé
dans sa chute, rencontre le
gaz sulfureux, dont il se
charge.

On peut pratiquer aussi le
soufrage a la pompe (fi(I:].
728); consisteabrdler [e
soufre dans un récipient
fermé, pour éviter que le gaz
ne se perde en partie, et a
aspirer le gaz par une pompe
qui lerefoule dans le mouit.

Quand on opére en petit,
on peut brdler de laméche
soufrée dans un tonneau ot
I'on agite le moQt, que l'ony
verse par petites quantités;
a chaque addition de moat
on brdle un peu de méche.
Dansle Bordelais, on met
d'abord dans la barrique
(de 225 litres) environ 60 -

de mo(t, puison _, fait brdler une méche soufrée, ordinairement entiére ;
on verse encore 607itres de mo(t, on fait encore braler une
on une méche entiére et on remplit le fat ; on fouette énergiquement le
contenu, puis on roule le fat.

Quand on veut faire voyager des modts, pour éviter leur fermentation, la
dose d'acide sulfureux a
employer est de 15 gram-
mes de soufre par hecto-
litre.

Mutage au bisulfite
depotasse. _ On goute
au modt 8 a 10 grammes
de bisulfite de potasse par
hectolitre de moat; les
acides du moQt décom-
posent le bisulfite de po-
tasse et il se produit un
dégagement de gaz sul-
fureux.

Lorsgu'on veut rendre
aux ferments leur acti-
vité paralysée par le mu-
tage, il suffit générale-
ment de les aérer pour
oxyder |'acide sulfureux.
A cet effet on les soutire plusieurs fois ou on les fait passer sur des
branchages al'air libre.

ou . — Appareil employé au mutage des modts.

L7127, — P. Paul

e ala se en
e s o [ a .
est ainsi exposé en large surface au contact des vapeurs
sulfureuses, produites par la combustion du soufre, qui
sélevent eu sens contraire.

-

FIG. 728. _ Soufrage & la pompe.

V. MUTAGE.

Mutation (Biol.). — On devrait désigner sous ce nom tout changement
brusque Banc latransmission héréditaire des caractéres d'un type (espéce
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ou variété). La mutation serait alors un mode particulier de variation qui

introduit une sol ution de continuité entre le type nouveau et le type -
. Lamutation devient ainsi opposable ala variation progressive dans

laguelle il y a continuité (fig. 729). .

Mais le mot de mutation est également employé désigner laforme
elle-méme. Une mutation est alors une forme caractérisée par des attributs
héréditairement transmissibles, née tout d'un coup au sein d'une population
dont tous les représentants paraissaient fixes et semblables.

Dans la pratique, on confond avec |'hérédité vraie la perpétuation par
voie végétative ; on adés lors appelé mutation (mutation ) la
variation de bourgeon sui se maintient par bouturage, marcottage ou

(arbresfruitiers, vigne, pomme de terre, etc.). Il est descasou lava-
riation se maintient par semis; il sagit alors d'une mutation
E)artielle, opposable a la mutation totale, celle qui intéresse I'ensemble de
'individu né de graine.,,

Les nouvelles formes qui se montrent brusquement apparai ssent habi-
tuellement isolées, ce qui leur production de s'échelonner
dans le temps (mutations périodique9. On aurait cependant observé des
mutations en masse, chez le mats par exemple. On en a conclu (de Vries)
gue la mutation affectait |es é éments sexuels, ou gamétes, dans |a généra-
tion précédant lavisibilité. Sil y a union de deux gamétes, également mo-
difiés, lamutation est compléte; c'est un effet du hasard, unerareté ; la
mutation est en effet un phénomeéne peu fréguent. Si un gaméte modifié
sunit &aun non modifié, les choses se passeront comme dans I'hybridation
apropos de laquelleil a été parlé de caractéres dominants et de caractéres
dominés; les gameétes se comporteront comme des parents. Si |le gaméte
modifié est dominé par I'autre, le semis ne montrerarien, mais, alagéné-
ration suivante, une partie de la montrera modifiée ; c'est le
phénomene du retour. D'aprés cela, la mutation de bourgeon devient

comparable au retour partiel et tardif que I'on observe de temps a
autre dans le cas d'hybridation. Mais si I'on admet la possibilité de
du gameéte non modifié, il faut aussi admettre I'inverse. Dans ce cas,
alagénération c,ui suit la modification du gaméte, on a bien la mutation
apparente, mais il ne sagit que d'une mutation incompl éte, puisque, comme
dans I'hybridation, il doit y avoir réapparition du dominé chez quelques
individus. La mutation compléte correspond ala production des hybrides
fixes et du retour au dominant pur ; se trouve deés lors en présence
d'une mutation q‘ui échappe ala du début.

D'autre part, il est souvent bien difficile d'établir avec certitude le mo-
ment de la naissance de la nouvelle forme, parce que, surtout en culture,
on ignore frégquemment |'ascendance exacte; on peut aisément confondre
apparition et tpremiére constatation. L a certitude est cependant indispen-

le pour affirmer que ladifférenciation a été brusque. En outre, un ca-
ractére apparu brusquement peut se modifier au cours des générations
suivantes, defagon conduire au bout d'un temps plus ou moinslong ala
production d'un type pratiquement fixe. Ce type Sest donc différencié
non brusguement, mais par une série d'étapes. Enfin, quand on parle de
mutation, on envisage lavariation du type pur. Mais du géné-
rateur est souvent douteuse et I'on peut prendre un hybride pour
un type pur. La prétendue mutation, mutation vraie ou , peut
étre ssmplement une disjonction d'hybride.

Devant ces difficultés réunies, le sens du mot mutation a été élargi ; il est
appliqué par divers génétistes toutes les variations héréditaires. La muta-
tion devient ainsi opposable alavariation pure et smple. V. VARIATION.

— (Dr.). Transmission de propriété, d'usufruit ou de jouissance de meu-
bles ou d'immeubles sopérant soit en vertu d'une loi, soit en vertu des
conventions. )

On distingue les mutations par déces, ou successions, et les mutations
entre vifs. Parmi pes dernieres, les unes procedent de contrats a titre oné-
reux (ventes, échanges, baux et concessions), les antres ont lieu a titre gra-
tuit (donations et I%qs).

Toute mutation de biens est aun droit proportionnel d'enregis-
trement; mais, tandis que certaines transmissions (mutations par déces, de
meubles et d'immeubles, transmission d'immeubles, cessions de de
commerce et de clientéle) doivent étre enregistrées ou déclarées dans un
délai de rigueur, indépendamment de I'existence d'un écrit, d'autres (les
transmissions entre vifs de valeurs mobiliéres) ne sont passibles de |I'imp6t

FIG. 729. — Variations présentées comme mutations.

1, 2, 3. Formes de mai's différenciées ala suite de traumatismes : 3. Forme an(()&mal e génégatri ce des autres ( 5
e e 16t H

); &, 5. Fraisier: 5. Forme (Duchesne) ; 6, 7. (Enothéres issues

s .
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qu'araison dela forme authentique de la convention, ou del'usage qui est
fait en justice, ou par acte public du contrat qui les constate.

Mutations fonciéres. — Lesmutationssur leroélefoncier et lama-
tiére cadastrale sont opérées soit d' office, soit par I'administration, d'apreés
lesrelevésfaits au bureau del'enregistrement, soit sur la déclaration des
parties, appuyée d'un extrait del'acte de transmission ou d'un certificat du
receveur del enregistrement.

L es controleurs et les per cepteur s des contributions dir ectes se transpor -
tent chaque année dansles communes et recoivent les déclar ations de mu-
tation, qu'ils consignent sur des états dits feuilles de mutation.

Mutilés de la guerre.

Mutualité agricole. _ [ 'esprit d'association dominelesrelations
humaines. Quelles que soient leur classe et leur profession, lesindividus
éprouvent le besoin de se grouper avec ceux de leur s semblables qui ont
les mémes besoins a satisfaire ou lesmémes intéréts a servir.

Mais, tandis que, chez lestravailleursdel'industrie et du commerce, |'as-
sociation professionnelle s'était développée, désle moyen age, pour donner
des cor por ations nombr euses et puissantes, dansle monde desouvriersde
laterre, les groupements professionnels ne s'organiserent que versla Révo-
lution, pour s'étendre et se perfectionner depuisla République, sous
I'influencedemesuresIégisIativesfavorabI&s.

A des époques plusreculéesil sétait cependant formé quelques associations
possédant le car actér e cor por atif et ayant pour but I'exécution de travaux
utiles & la collectivité des associés.

C'est ainsi des « Arrosants du Roussillon » s'était constitué
a‘lI‘époquedeIaconguetedeszsugothset que, pendant le siecle, les
« Euvresd'Arleset » avaient été crééespour lutter contreles
débor dements du Rhoéne et de la Durance et pour assurer l'irrigation col-
lective de grandes surfaces. Pendant leréegnede Henri 1V et sousl'in-
fluence de Sully, de nombr euses associations furent également fondées, dans
I'ouest de la France, pour le dessechement de certains marais et pour leur
mise en valeur agricole.

Il faut arriver verslafin du siécle pour voir naitreles premiéres
sociétés d'agriculture, puisles comices agricoles; et c'est seulement apreés
laloi du 21 juin 1865 que se multipliérent les associations agricoles et
apreslagrandeloi du 21 mars 1884 que se fondérent les syndicats pro-
fessionnels agricoles et |es associations mutuelles qui en dérivent : assu-
rance, coopération, crédit, etc.

Tandisquelessociétésd'agriculture et lescomicesrecherchaient  per-
fectionnement des méthodes de production, les associations mutuelles agri-
coles se donnérent pour but d'améliorer les conditions économiques de cette
production et la situation sociale de ceux I'assurent.

Ces organisations mutuelles étant sous des titr es spéciaux, nous
len exposons seulement ici I'économie générale en les classant les grou-
pes suivants :

la Associations syndicales agricoles,

2° Syndicats agricoles;

Caisses de crédit agricole;

4> Coopératives agricoles;

Caisses d'assurance mutuelle agricole;

6° Sociétés de secours mutuels et deretraites agricoles.

Associations agricoles. — Lesassociations syndicales ont
pour but spécial I'exécution de travaux d'intérét collectif, tels queledesse—
chement des marais, I'endiguement rivieres, Iedramage I'irrigation,
I'ouver tur e de chemins d'exploitation, le remembrement parcellaire, etc.

Cestravaux ont le caractérejuridique detravaux publics ; mais, commeils
lont pour but direct de créer une plus-value au profit desterrains compris
dansleur périmétre, laloi leslaisse ala charge des particulier s associés,
qui doivent en tirer

Ces associations ont a leur téte un syndicat ; dans certains cas, elles peu-
\vent exercer une contrainte administrative et grouper, malgré eux, les
r écalcitrants a |'association, en les assuj ettissant a des taxes.

Avant laloi de 1865, il existait des associations agricoles (curage,

des marais, endiguement, etc.) soumises aux régles du droit com-
mun. Certaines de ces associations ne se sont pas transfor mées et restent
régies par lalégislation antérieure et par leurs statuts.

Laloi du 21 juin 1865 énumérelestravaux qui peuvent fairel'objet d'une
association agricole et regle les conditions de fonctionnement de ces asso-
ciations. Deslois ultérieures et un reéglement d'administration publique ont
complétélaloi de 1865 et I'on rendue applicable aux travaux de défense
des vignes phylloxérées et desterrains en montagne, a la confection du
cadastre, au remembrement parcellaire.

L es associations sont detroissortes:
V. ASSOCIATIONSAGRICOLES.

Syndicats agricoles. — En vertu delaloi du 21 mars 1884, les syndicats
ou associations professionnelles, méme de plus de vingt per sonnes exer cant
la méme profession, des métiers similair es ou des pr ofessions connexes,
concourant a l'établissement de produits déter minés, peuvent se constituer
librement sans|'autorisation du gouver nement Messyndicats professionnels
ont exclusivement pour I'étude et la défense des intér éts économiques,
industriels, commerciaux et agricoles.

Cesderniéresdispositions dela loi ont été assez larges pour permettre
aux syndicats agricolesd'agir souslesformesles plusdiverses.

Le Congrésinternational d'agriculture, réuni en 1900, émettait I'avis que
«les syndicats agricoles et leur s unions contribuent largement au progresde
I'agriculture en rendant I'exploitation du sol plus par faite et moins oné-
reuse »; lesencourageait & poursuivre dans cette voie, en s efforcant de
mettre le plus possible a la disposition de la petite cultur e les moyens
d'action dela grande propriété; il estimait, en outre, qu'ils ont une influence
efficace a exercer sur le progrés général des conditions d'existence des po-
pulationsrurales, notamment par |I'organisation des diver ses branchesde la
coopération et dela mutualité.

Au nombrede leurs premiéres préoccupations, les syndicats agricoles ont
donc placé les services matériels: achats d'engrais, de semences, d'outils,
de machines, ventes de produits. Maisils n'ont pastardéésengager dans
la voie des oeuvres d'amélior ation sociale : assurance, cr édit, et

agrlcol% poursuwent donc des butstreés dlfferents définis
par leursstatuts j c'est ainsi qu'il existe des syndicats: agricoles, viticoles,
forestiers, horticol&s, betteraviers, d'élevage, d'outillage agricole, de contrdle
laitier, de battage, d'échange, de vente de produits, de défense contreles
par asites, contre les animaux nuisibles, contre la gréle, lesintempéries, etc.
V. SYNDICATSAGRICOLES.

V. REEDUCATION PROFESSIONNELLE.

libres, autorisées, obligatoires.

MUTILES— MUTUALITE AGRICOLE

Caisses de crédit agricole. — La plupart des perfectionnements agricoles

exigent des avances pécuniaires.
les premiéres années de leur existence légale, les syndicats agricoles
songeérent a organiser, entre leurs membres, des sociétés de cr édit mutuel.

Ces sociétés de crédit devaient se placer souslerégimejuridique et fis-
cal dedroit commun, ce qui en génait le

C'est alors fut , le5 novembre 1894, laloi qui accorde aux
caisses de agricole des facilités de constitution et des exemptions
fiscales.

Laloi du 17 novembre 1897 dote le cr édit agricole d'une avance, sans
intérét, de 40 millions, ver sée par la Banque de France, a raison du renou-
vellement de son privilége et d'une redevance annuelle ne pouvant étre
inférieure a2 millions.

Laloi du 31 mars 1899 organisa les caisses r égionales de cr édit agricole
pour recevoir de les avances, sansintérét, prélevées sur lesfonds
provenant dela Banque de France.

Laloi du 26 décembre 1906 institua le cr édit collectif along terme, en
autorisant des avances aux sociétés coopér atives agricoles, et celle du
19 mars 1910 per mit le crédit individuel & long terme en vue de faciliter
I'acquisition, I'aménagement, la transfor mation et la reconstitution des
petites exploitationsrurales.

Dans un but de clartéet de précision, il a paru nécessair e de coordonner
en uneloi unique, abrogeant leslois antérieures, tous les textes r égissant
lecrédit agricole: c'est laloi du 5 aoGt 1920.

Lelégislateur ne s'est pasborné a codifier lestextesen vigueur ; il a
complété son par des mesures nouvelles, spécialement par I'institu-
tion d'un Office national et d'une Commission pléniéredu agricole.

Enfin, réglement d'administration publique, du 9 février 1921, a dé-
terminé les conditions d'application delaloi nouvelle.

L e fonctionnement du crédit mutuel continue a reposer sur les caisses
locales, chargéesde consentir aleurs sociétaires, individuels ou collectifs,
des prétsd'argent a court terme ou a moyen terme et, a leur s sociétaires
individuels, des préts along terme.

Elles sont affiliées & des caisses régionales ayant pour but defaciliter
leur s opérations. L es caisses r égionales ont, en outre, pour mission de
transmettr e aux sociétés coopér atives agricoles, aux associations agricoles
ou atous autres groupements, les avances spéciales, along terme, qui peu-
vent leur étre consenties par

L'intérét des parts sociales est fixé & un maximum de 6 pour 100.

L es caisses de cr édit peuvent recevoir des dépots de fonds en compte
courant, ainsi que des dépdts detitres et contracter les emprunts nécessaires
pour constituer ou augmenter leur fondsderoulement. V. CREDIT AGRICOLE.

Coopératives agricoles. —La loi du 29 décembr e 1906 a étendu aux
coopér atives agricoles les avantages du crédit mutuel :c'est le
crédit collectif along terme.

Laloi du 5 aolt 1920 (art. 22) précise les coopér atives agricoles qui peu-
vent étre affiliés aux caisses de crédit agricole; ce sont :

1° L es sociétés constituées en vue d'effectuer ou defaciliter toutesles
opér ations concer nant la production, la transfor mation, la conser vation ou
la vente des produits agricoles, provenant exclusivement des exploitations
des associés ;

2° Les sociétés d'achat en commun et d'approvisionnement, qui sont admi-
nistrées gratuitement et qui neréalisent pas de bénéfices commer ciaux.

Ces sociétés sont constituées sur des bases analogues aux caisses de cr édit
agricole, en ce qui touche notamment leur capital social et leur fonctionne-
ment, avec cette différence que les excédents annuels peuvent, aprésles
imputations de droit, é&rerépartis entreles coopérateurs, proportionnelle-
ment aux opérations faites par eux avec la société coopérative.

11 existe actuellement de nombr euses sociétés coopér atives agricoles, vini-
coles; de sucrerie, meunerie, boulangerie, laiterie, fromagerie,
de culture, outillage, battage, force , abattoirs, etc. V. COOPERA-
TIVESAGRICOLES.

Caisses d'assurance mutuelle agricole. — L es caisses mutuelles d'assu-
rance agricole se sont depuisquelaloi du 4 aoGt 1900
a sanctionnél'existence des petites mutuelles, cr éées auparavant sousun ré-

de simpletolérance, et a permisd'en fonder d'autres avec les mémes
de constitution que pour les syndicats professionnels.

L es sociétés d'assur ance mutuelle sont aussi variées que les risques aux-
quels sont exposés I'agriculture et ses produits. |1 existe actuellement en
France de tr és nombr euses caisses mutuelles d'assur ance agricole, contre
I'incendie desimmeubles et desrécoltes, contre les maladies des animaux
et les épizooties qui s'abattent sur les étables, contrela gréle, les acci-
dents, etc.

Uneloi touterécente assimilel'agriculture al'industrie pour lesrisques
professionnels. 11 en résultera une responsabilité nouvelle assez lour de pour
lesagriculteurset la plupart d'entre eux demanderont a s'assurer contre
ces nouveaux risques, On peut donc prévoir la prochaine organisation de
nombr euses caisses mutuelles d'assur ance contr e les accidents agricoles.

L 'assurance mutuelle agricole est faite par des caisses |locales fédér ées et
réassur ées par des caisses régionales, qui sont ellessmémes consolidées par
une organisation centrale et nationale.

L es petites mutuelles ont une vie propre, elles sont les bases de tout
|I'édifice ; commelesracinesd'un arbrefiltrent les é éments devant consti-
tuer laséve nourriciére, elles sélectionnent la matiére assur able a son ori-
gineet contribuent ainsi a donner al'organisation tout entiére un caractére
de haute moralité que les entreprises commer ciales et industrielles d'assu-
rance ne possedent pastoujours. - :

L a caisse de r éassur ance fédér e les petites mutuelles ; elleles conseille,
les guide et souvent lesdirige ; en méme temps, elle leur donne la garantie
de sesréserves et les consolide par sesréassurances. Au point de vue
technique, elleréalise la division desrisques dans letemps et dans|'espace,
conditions nécessair es au succes financier d'une entreprise decegenre.
V. ASSURANCESAGRICOLES.

Sociétés de secours mutuels et de retraites agricoles. — Ces sodé-
tésont pour but dedonner aux travailleurs des champs, aussi bien qu'aux
ouvriersdesvilles, un salaire en cas de maladie, et la certituded'unere-
traite pour leursvieux jours.

L es sociétés agricoles de secours mutuels et deretraites ne présentent rien
de particulier dansleur organisation « elles sont libres ou approuvées et
sont susceptibles d'étre reconnues d'utilité publique. Elles peuvent s adres-
ser ala Caisse nationale desretraites pour la vieillesse, avec livret
individuel et fondscommun. V. SOCIETESDE SECOURSMUTUELS et RE-
TRAITES.



MUTUELLES — MYRTACEES
Mutuelles. — Nom donné aux sociétés d'assurance mutuelle (
, mutuelle-bétail, etc.). V. MUTUALITE AGRICOLE.

Mycélium. — Ppartie végétative des champignons, née directement de la
germination des semences (spores ou ) et portant les organes de fructi-
fication (fig. 730). Il est le plus souvent souterrain, forme de filaments
gréles, parfois groupés en cordons plus épais ou en pIaques légéres; et, seuls,
les organes de fructification se développent au-dessus du sol (V. cHAMPI-
GNON) ; parfois, il se développe a la surface des
substances organiques en , for-
mant des plaques plus ou moins étendues,
d'aspect velouté (moisissures) ; chez les cham-
pignons parasites, le mycélium se développe
généralement dans les tissus mémes de

Mycoderme. _ Nom donné & des fer-
ments aérobies qui se développent a la sur-
face des boissons fermentées et des jus sucrés.
L'un d'eux, le mycoderme du vin (

), produit une altération connue sous le
nom defleur du vin; un autre, le mycoderme
du vinaigre ( ), succédant gé-
néralement au premier, produit I'acescence.

Mycorhizes. . Champignons que I'on
rencontre généralement associés a des racines
de végétaux, vivant en symbiose avec elles, FIG. 730. — Mycélium:
leur empruntant certains éléments (matieres 1 rampant; 2. De
hydrocarbonées) en fournissant d'autres (m, mycelium; ae,

A s L " [tres groye)

en échange (matieres minérales et azotées
qu'ils tirent du sol). Leurs filaments feutrés
entourent les radicelles saines et semblent remplacer les poils absorbants.
C'est grace aux du genre que les tubercules de la
pomme de terre peuvent se former et c'est ce qui explique leur difficile
formation dans les terres neuves.

Mycose (
causées par des champignons :
mycose' intestinale, mycose pulmo-
naire, actinomycose, muguet, etc.

Myélite. Inflammation de la
moelle épiniére, observée chez le che-
val (rarement) et chez le chien.

Mygale ( .). — Araignée de
grande taille, dont la plupart des es-
péces creusent des terriers fermés
d'un couvercle (fig. 731) ; telles sont
les mygal es magonnes, dont les pi-
glres sont trés douloureuses.

pareil

.). — Genre d'in-
sectes coléopteres vésicants, de taille
moyenne, ordinairement noirs avec
les élytres jaunes ou rouges tachés de
noir. Leurs larves se développent
parfois dans les pontes de criquets,
dont elles dévorent les

Myosite ( .). — Inflam-
mation du tissu musculaire. Elle peut
étre occasionnée par le froid, la fa-
tigue (chevaux de course) ; dans ce
cas, les mouvements sont doulou-
reux, difficiles, il y a frisson. Elle peut étre aussi causée par une infection.
Dans le premier cas, on met les animaux au repos, parfois on les saigne et
on leur applique des douches locales.

. 731,
Mygale de France et son terrier.

(Grossie 2 fois.)

Myosotis. — Genre de plantes herbacées, de la famille des
annuelles ou vivaces, gréles, originaires des régions tempérées et froides.
Variétés. — 1° Myosotis al pestre (myosotis ) [fig. 732, 1), vivace,
tiges dressées en touffes serrées, feuilles molles, velues ; floraison avril-
juin; nombreuses petites fleurs bleu d'azur, en grappes courtes; a donné
naissance a plusieurs variétés cultivées dans les jardins;

.). — Nom par lequel on désigne toutes les -
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2° Myosotis palustre (myosotis palustres) [2], indigéne, vivace, amphibie,
bois humides et bords des riviéres, feuilles lancéolées, fleurs bleu de ciel
en cymes ; se multiplie d éclats ou de graines au printemps ;

3° Myosotis des Agores (myosotis ), hauteur Om,50; plante a ap-
partement, fleurs bleu violace trés. foncé;

40 Myosotis des rochers' (myosotis
bragées ou humides;

50 a grandes fleurs (myosotis ), plante bisannuelle,
vivace; hauteur 0°',20, feuilles larges et souples, fleurs de 6 & 8 millimé-
tres de dlametre a co-
rolle plane, d'abord
roses, puis bleues; on
le cultive beaucoup
en corbeilles.

), plante pour rocailles om-

— Famille de -
dont
le type est le lair.

Myriapodes
(zool.). —
articulés, vul-
gairement connus
sous le nom de mille-
pattes et comprenant
ceux qui, comme les
, les iules,
, gloméris,
, scolopen-
dres, etc. (fig. 733),
sont composés de
nombreux anneaux
semblables, portant
chacun une ou deux
paires de pattes. Ce
sont tous des animaux terrestres, qui subissent quelques métamorphoses
et vivent de débris végétaux; quelques-uns cependant sont carnassiers.

(bot.). Genre de , comprenant des arbres ou des
arbrisseaux a feuilles alternes, a petites fleurs verdatres, a fruit en drupe
monosperme, qui croissent dans les pays
chauds (fig. 734). A signaler le gale
ou myrte billard, dont les feuilles servent a
parfumer linge ; le cirier etle

feuilles en coaur, qui produisent
de la cire propre a I'éclairage; le
fruits comestibles, dont les fruits rappellent
les arbouses en plus gros.

FIG. 733. — Types divers de myriapodes.

1.. Gloméris brodé; 2. ; 3. luledes sabl&e des
;5. aranéide; 6. 7. Scol opendre

. — Genre de plantes aqua-
tiques a feuillage élégamment découpé
(feuilles petites et filiformes). On en con-
nait plusieurs espéces vivant dans les eaux
stagnantes. En France on rencontre le

a epISou volant d'eau et le
verticillé.

qui se développe lorsqu'on délaye de la
farine de moutarde dans I'eau.

(bot.). — Genre de légumi-
neuses papilionacées comprenant des arbres
ou des arbrisseaux des régions chaudes, a
feuilles i , dont deux espéces,
le du Pérou et le de
Tolu, produisent le baume du Pérou et le
baume de Tolu, employés en pharmacie.

Myrtacées. Famille de plantes dico-
tylédones, polypétales, réunissant des arbres
et arbrisseaux des régions chaudes, dont le myrte est le type. Citons
encore les genres eucalyptus, , goyavier. Les myrtacées fournissent
des fruits comestibles, des bois industriels; beaucoup sont cultivées comme
ornementales.

L734. — gae.

A. Fleur male; B. Fleur femelle; C. Cha-
ton méle; D. Chaton femelle.

FIG. 732. — Variétésde myosotis. 1. Desrochers; 2. Palustre A, coupe de lalieur; 3. A grandesfleurs.
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Myrte. _ Arbuste ou arbrisseau de lafamille des myrtacées (fig. 735),
a feuilles opposées et a pédoncules gréles, originaire des régions chaudes.

Ce genre comprend une centaine d'espéces ; on cultive en orangerie
les suivantes, qui sont les plus rus-
tiques :

yrte commun (myrte -
) aux feuilles petites, ovales -
, luisantes ;

Myrte de la Nouvelle-
Zélande, aux feuilles brunéatres et
bossel ées, fleurs roses souvent
réunies par deux ;

Myrte ou ,
du Chili, aux rameaux rougeétres,
fleurs réunies en grappes ;

Myrte agni, arbrisseau buisson-
nant de de haut, feuilles
ovales aigués, fleurs solitaires, pen-
dantes.

Lamultiplication par semis exige
certaines précautions, tandis que
le marcottage en butte est beaucoup
plus facile. On peut bouturer sur
couche tiéde au printemps (boutures
a talon), ou mieux procéder avec
boutures , sous clo-
che, 'en juin-juillet. On peut tou-
jours greffer au pied ou sur tige
en fente de coté ou par incrustation,
en mars, sous verre, lesvariétés : d'ltalie, de Portugal, afleur double, a
feuille d'oranger, etc. Sous son climat d'origine, le greffage est effectué
a l'air libre.

En Provence, les plantes sont élevées en plein air; mais, ailleurs, elles
doivent rester en orangerie I'hiver et au jardin, en plein soleil, de juin &
septembre. |1 est bon de pailler les pots ou les bacs, de les arroser

et deloin enloin a l'engraisliquide. Il faut tailler Iégérement les
branches lors des rempotages. Employer une terre franche additionnée de
un tiers de terreau et un tiers de sable deriviére.

Le myrte commun, répandu dans tout le bassin méditerranéen, croit dans
les lieux pierreux exposés au midi (fig. 736) ; on en fait des tonnelles et
on letaille diversement ; son bois est utilisé en ébénisterie et marqueterie ;
ses fleurs et ses feuilles renferment une huile trés odorante, employée
en parfumerie.

Myrtille.

FIG. 735. — . A. Coupe delalieue.

V.AIRELLE.

— Genre de col éopteéres phytophages, de lafamille des
, renfermant des cochenilles qui vivent dans les régions tempérées,

. 737. — Rocher couvert de moules a marée basse.

Phot.

. 739. — Bouchots a naissain dans labaie de I'Aiguillon
(Charente-Inférieure).

MYRTE - MYTILICULTURE

causant aux arbres fruitiers des dégéts parfois trés importants. Il en existe
différentes espéces : du poirier et du pommier
orangers ( ), etc. Comme' a plupart des
cochenilles, les
sont
fixés sur le point
qu'ils ont choisi
et sont recouverts
d'un véritable
bouclier ; c'est a
I'abri de ce bou-
lier que lesfe-
melles effectuent
leur ponte, ‘'de
sorte que la diffi-
culté d'atteindre
leslarves avec des
bouillies insecti-
cides est assez
grande et qu'il
faut recourir aux
émulsions savon-
neuses de pétrole,
plus pénétrantes.

Mytiliculture.
— des
moules en vue de
I'alimentation.

L es moules sont
des mollusques
lamellibranches

. 741), avalves
noiréatres allon-
gées, sefixant a
I'aide d'une sécré-
tion filamenteuse
ou byssus.

Mouliéres na-
turelles. — Elles
sont abondantes
un peu partout sur
les rochers ou sur
lavase (fig. 737).
Dans les endroits fortement battus par la vague, les moules restent maigres
et coriaces ; d'autre part, celles qui se développent dans des endroits trop
vaseux ont une chair immangeable ; on les utilise comme engrais, en -

. 736. — Pied de myrte commun.

Phot. .
FIG. 738. — Récolte du naissain sur les bouchots d'aval, dans la baie de I'Aiguillon.

|
FIG. 740. — Bouchots de moules marchandes de labaie del'Aiguillon
(Charente-Inférieure).
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, sous le nom de . Lesmeilleures sont celles des baies abri-
tées recevant des eaux douces. On exploite pour la vente celles du Bou-
lonnais, de I'estuaire de la Seine, de , , Dives, de
la baie de Quiberon, etc.

Parcs & moules. — L'élevage fait acquérir aux moules une chair tendre
et délicate. Il se pratique dans les parcs a plat sur le littoral du Morbihan
etdela , dans les étangs sales, prés de Martigues, et dans la
rade de Toulon. Dans ces parcs, les procédés de culture
sont primitifs; ils consistent a planter de grosses branches
d'arbres qui se recouvrent de moules et qu'on arrache au
bout de trois ans pour les remplacer par d'autres.

Bouchots. — Sur beaucoup de points des cotes d'Eu-
rope et dAmérique, se fait au moyen d'appareils
nommes bouchots (. 739, 740) ; mais en aucun endroit
il n'atteint I' |mportance qu il a prise sur les cotesde la
Charente-Inférieure et de la . hotamment dans
I'anse de et surtout dans labaie de I'Aiguillon.

L es bouchots sont échelonnés sur trois étages. Les plus
éloignés de |a cote sont les bouchots du bas ou d'aval, puis
viennent les bouchots et les bouchots d'amont :

10 Les bouchots du bas sont formés de rangées de pieux
de pin écartés de 60 centimeétres. A I'époque du frai, en
février, les pieux, préalablement nettoyés, se recouvrent
d'une semence , en mars, ale volume d'une graine de lin; en mai,
d'unelentille: c'est le naissain; en juillet, les jeunes moules ont lataille
d'un haricot : c'est le ,queles détachent en
les pieux avec un crochet de fer. Ils menlévent que ce qu'ils auront le
temps de transplanter dans I'espace d'une marée (fig. 738 et 739) ;

2°Ce est transporté dans les bouchots , qui n‘ont
pas la méme structure les bouchots a naissain. Les pieux qui les com-
posent sont plus écartes les uns des autres et réunis entre eux par un
cl ayonnage de chéataignier, de charme ou de tamaris. Le chargé

rend chague paquet a part, I'enferme dans une bourse de
V|eux filet et le bouchot c'est-a-dire qu'il loge entre les bran-
chages toutes ces colonies, dont les individus se lient ensemble par leur
byssus. Les intervalles laissés libres entre les différents groupes en permet-
tent le Lefilet qui les entoure pourrit peu a peu, les colo-
nies s'étendent, se touchent et finissent par couvrir ces immenses palis-
sades, qu'elles transforment en une muraille continue. Le des
bouchots d'en bas n'étant pas toujours suffisant pour combler les vides que
cause une vente abondante, les remplacent le -
sent par de jeunes moules qu'ils vont detacher sur les rochers bordant la
cote et gu'ils traitent comme le ;

3° Quand les bouchots sont garnis, on éclaircit,
en enlevant des paquets de moules qu'on repigque a I'aide de nouvelles
poches en vieux filet dans les bouchots d'amont, situés tout prés du rivage
et ayant |la méme les bouchots C'est laquelamoule
acquiert lataille marchande (fig. 740). Toutes ces opérations demandent en-
viron dix-huit mois pour chagque géneration.

Les bouchots d'amont étant situés prés du rivage, on peut, méme par
les plus faibles marées, aller en faire larécolte. Pour parer aux irrégula-
rités de la demande, beaucoup de ont, alacote, de grandes
caisses trouées, dites arches, fermées au cadenas, dans lesquellesils enfer-
ment des moules. Ces caisses sont recouvertes par les vagues, et les mollus-
ques sy conservent en excellent état pendant quel que temps. Les moules
doivent étre défroquées avant d'étre expédiées, c'est-a-dire qu'elles sont

FiG. 741.
Moule commune.
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nettoyées, séparées, débarrassées des branchages et débris des bouchots,
puis mises en paniers.

L es bouchots sont d'un excellent rapport. L'établissement de 100 métres
de bouchots colte environ 400 francs - un homme peut en soigner 500 métres.
Il faut, en moyenne, 100 métres de bouchot a naissain pour 400 métres de
bouchot On estime que 1 métre de bouchot rapporte 5 francs par
an. Les bouchots sont frappés d'un imp6t de 10 francs par 100 métres.
La plus grosse dépense du mytiliculteur consiste en des achats de bois, et
son travail le plus absorbant est |a réparation continuelle de ses bouchots.
Pieux et branches sont parfois enlevés en quelques heures par |les tempétes,
ou détruits lentement, mais d'une fagon certaine par les tarets. L es pieux
sont enfoncés dans la vase a grands coups d'une lourde masse de fer ; ils
refusent parfois de pénétrer dans la vase, amplement garnie déj adu
talon des pieux que les générations successives de y enfoncent
depuis des siécles.

Myxomyceétes (bot.). — Ordre de champignons inférieurs qui se pré-
sentent comme des amas mous, gélatineux, sans forme détermine.

Ces masses vivantes sont dépourvues de membrane de cellulose et douées
de Pour se déplacer, elles émettent des pseudopodes, c'est-a-dire
des prolongements gréles d'abord, puis sépais-
sissant, augmentant de volume, et dans lesquels
passe progressivement |'étre tout entier. Les
myxomycetes rampent de la
sorte ala surface du sol, des
feuilles, etc. |1s englobent
dans leur masse les corps
étrangers qu'ils rencontrent
et les digérent quand ce sont
des objets susceptibles de
leur servir de nourriture.

-La semence ou spore qui,
elle, est entourée de cellulose,
germe en émettant au . de-
hors, par une déchirure de sa
membrane, son contenu, qui
devient ainsi nu et mobile.

Par comparaison avec FG. 742. — -
d'autres étres nus et mo- .
biles, les amibes, ces myxo- 1 peux apres

ladivision; 2. Jeune

Plasnode issu dela
usion d'un grand

nombre de

avec des corps étran-

gersincorporés (gr.).

mycétes al'état jeune sont
appel és . Ces
Sse nourrissent,
se développent et bientot s'é-
tranglent en leur milieu et
se divisent en deux (fig.
742, 1), puis, successivement, en un plus grand nombre, qui vivent un cer-
tain temps indépendants les uns des autres. Plus tard, les serap-
prochent et, dans la plupart des especes, se fusionnent en une seule masse
appelée plasmode, qui acquiert parfois une taille considérable (fig. 742, 2).

Ains septique (ou fleur detan), qui vit sur le tan, peut arriver a
former des plaques de plusieurs décimétres carrés et de plusieurs centime-
tres d'épaisseur.

A lafin, le plasmode s'entoure d'une membrane de cellulose, et son con-
tenu se fragmente en un grand nombre de masses arrondies qui sont les spo-
res. La membrane se déchire et les spores mises en liberté vont donner nais-
sance a des myxomycetes nouveaux (fig. 743).

FIG. 743. — Plasmode de

; le plasmode

de gauche disperse ses
spores



	Page 103
	Page 104
	Page 105
	Page 106
	Page 107
	Page 108
	Page 109
	Page 110
	Page 111
	Page 112
	Page 113
	Page 114
	Page 115
	Page 116
	Page 117
	Page 118
	Page 119
	Page 120
	Page 121
	Page 122
	Page 123
	Page 124
	Page 125
	Page 126
	Page 127
	Page 128
	Page 129
	Page 130
	Page 131
	Page 132
	Page 133
	Page 134
	Page 135
	Page 136

