— PLAIE

(bort.).

Arbre ou arbrisseau orne-
mental de serre, afleurs
solitaires ou groupées en
corymbes ( 1177). Une
seule espéece se cultive dans
lesjardins: c'est |e

ondulé, a fleurs
blanches et aodeur de -

; les co-
riace et ont des
fleurs jaunétres et pana-
chées.

Pivert. —

Pivoine. — Plante vi-
vace aracines fusiformes,
de lafamille des renon-
culacées . 1178,1179) ;
elle possede destiges ra-
meuses, portant des fleurs
solitaires, grandes, volu-
mineuses et de coloris var
rié (rouge, rose, blanc ou
jaune). On classe les pi-
voines en deux groupes :
pivoines herbaceées et pi-
voines ligneuses. Dansle
Fremler groupe, on range

a pivoine officinale, a
fleurs rouge vif avec des
variétés roses, blanches ou
carnées; la pivoine de
Chine, a fleursrouge cra-
moisi, pourpres, jaune pale
ou blanc carné ; la pivoine
a petlt&cfeunles la pi-
voine de etc.
Leur multiplication est des
plus simples : par éclatage
ou séparation des racines
tubéreuses, en ayant soin
de conserver quelques
bourgeons au collet. Cette
opération .seffectue al'au-
tomne ou au printem PS
Ajoutons que les touf
peuvent occuper lamime
place, pendant cing ou six
ans, sansdivision ; apres,
on éclate les racines en
proportl onnant le nombre

des pieds nouveaux ala
grosseur de latouffe. Dans
le second groupe, on range

FIG. 1177. — Branche de

. 1178. — Bouquet de pivoines variées.
1. ; 2. Arborescente; 3. De Chine.

. 1179. — Pied de pivoine.

. A. Fleur.
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surtout la pivoine en arbre, haute de al meétre, et la pivoine
La premiére afourni un grand nombre de variétés qui, toutes, constituent
de belles plantes d'ornement ; elles saccommodent de toutes |es expositions
et de toutes les terres, pourvu qu'elles soient
profondes et fraiches.
Multiplication : éclatage, bouturage.
Les pivoines en arbre sont attaquées par-
fois par des cryptogames du genre botrytls
(.1180), contre lesquelles on lutte al'aide
de bouillies cuprlclu& Le parasite se déve-
loppe plus particuliérement sur les organes
dont lavitalité est ralentie ou diminuée
(rameaux greffés, plants &geés) ; la chaleur
humide est favorable & son dével oppement
et c'est surtout dans |les serres mal aérées,
sous les baches, qu'on le voit apparaitre ; il
est beaucoup plusrare en plein air.

Pivot. — Terme désignant |'axe central
delaracine. V. RACINE.

— On nomme ainsi, dans cer-
taines régions forestieres, de peti tes surfaces
cultivées dans les coupes, pour y élever des
jeunes plants de chéne.

Placenta ( .). — Désignation anato-
mique des enveloppes . Plus spéciale-
ment, le mot placenta dési gne lamasse
spongieuse %opl iguée entre la membrane
utérine et la derniére enveloppe (chorion).
Clest par cette masse placentaire, trésriche
en vaisseaux sanguins, quesefont les
échanges nutritifsde la au

L e placenta est tapissé par des vHIost&e
petites saillies coniques contenant les vais-
seaux. Ladisposition des villosités détermine
plusieurs variétés de placentas : placenta
diffus (jument), lorsque les villosités sont uniformément réparties sur
toute lasurface ; placenta disséminé (truie), lorsqu'elles sont groupées en
petites touffes appl iguées directement sur le chorion ; placenta

(femelles des ruminants), dans lequel lesvi llosités sont rassembl ées
alasurface de petites masses saillantes, les cotylédons. Le placentad'une
vache aterme porte 80 4100 cotyledons placenta (chienne), dont
les villosités forment Une bande circulaire vers le milieu du sac

Aussitot ﬁoresl expulsion du foetus, |'utérus se resserre, et c'est dors
qu'alieu le décollement du placenta et son expulsion. V. ACCOUCHEMENT,
PARTURITION.

— (bot.). — Par analogie, on donne en botanique le nom de placentaala
membrane de I'ovaire sur laquelle sont insérés les ovules.

Plaie (zool.). — Solution de continuité dans les parties molles du corps.
Les plaies sont distinguées, d'aprés leur origine, en : plaies par instruments
tranchants (coupures, incisions), plaies par instruments piquants(piqa-
res), ﬁlales par instruments contondants (plaies ), plaies par
arrachement (déchirures), armes feu, par morsures.

Suivant leur aspect, leur nature, leur degre de complication, on recon-
nait : les plaies simples, dont les bords peuvent étre rapprochés et réunis ;
elIesPeuvent guérir par adhésion immeédiate ou par premiére intention;
les plaies suppurantes, les plaies a lambeau ou plaies composées, I&s
PIaJ& compliquées qui renferment des corps étrangers ou qui intéressent a

foispl usu €eurs organes.

Caractéres généraux des plaies. — Les plaies sont accompagnées de
phénomenes primitifs : douleur, hémorragie, écartement des bords, et de
phénoménes consécutifs : sumtements formation de pus (suppuranon)
apparition de bourgeons charnus, réaction générale du blesse ou fiévre
traumatique. Elles peuvent se compllquer de gangreéne, de septicémie, de
tétanos. V. ces mots.

Traitement. — Le principe essentiel du traitement des plaies réside dans
I'antisepsie et comporte les données générales suivantes : tarir I'némorra-
gie, faire une plaie nette en enlevant les parties déchirées ou broyées, les
corps étrangers; laver abondamment avec une solution antiseptique faible
et tiede ; faire, si besoin, une suture pour réunir leslévres delaplaie;
recouvrir, quand larégion blessée le permet, d'un pansement
serré.

Des indications spécial es vont atre données pour les plaies simples et les
plaies compliquées.

Plaies SImpIeS — Affronter exactement les |évres et suturer, laver la
suture al'eau bouillie, essuyer et recouvrir de collodion iodoforme. Si on
ne peut pas affronter exactement les |évres et sil existe des parties -
tueuses, placer un drain de caoutchouc dans un angle pour faciliter -

du pus et des lavages. Appliquer ensuite un pansement suffisam-
ment épais pour garantir parfaitement contre les chocs et absorber les
sécrétions.

Sil n'est pas fait de suture, laver al'eau bouillie |égérement salée, puis
appliquer une poudre absorbante ou un pansement antiseptique. V. for-
mules plusloin.

Plaies compliquées. — Nejamais explorer une plaie avec e doigt.
Enlever les corps étrangers ; si on n'a pas sous lamain de I'eau bouillie ou
un antiseptique, laisser saigner quelques instants, rapprocher les bords le
plus possible et appliquer un pansement.

Si on ne peut faire ni rapprochement ni suture, il faut laver minutieuse-
ment toutes les anfractuosités et badlgeonner alateinture d'iode étendue
d'alcool (en quantité égale a son volume) ; si laplaie est trés vaste et pro-
fonde ou bien sil y a de Iasuppuratlon ne pas employer lateinture
diode ; on procéde ades irrigations, des lavages ou des bains anti septiques
tiedes (formul% plusloin). Il est utile de varier |a nature des solutions anti-
septiques employées.

Lorsque la suppuration est trés abondante, qu'elle saccompagne de dou-
leurs vives et que des complications de septicémie sont a craindre, il faut
employer les pansements humides renouvel és plusieurs fois par jour, sous
laforme de compresses trempées dans |'eau bouillie chaude et recouvertes
d'un tissu imperméable.

L orsque les bourgeons charnus commencent a se former (indice de la
cicatrisation), cesser lesirrigations ou les pansements humides et appliquer

FIG. 1180. — Pivoines attaquées
par le botrytis.

A. Jeunes griffes ; B. Rameau d'un
plant .
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un pansement ou une poudre absorbante antiseptique. Quand les bour-
geons charnus sont exubérants ou de , les toucher avec de
la poudre d'alun calciné ou de sulfate de cuivre.

Dans tous les cas de plaies souill ées, ou de piqdre, pratiquer im-
médiatement une injection de sérum antitétanique.

Formules antiseptiques pour le lavage et le traitement des plaies. — Les
solutions anti sef)tiqu&s fortes sont nocives pour lestissus. On n‘'emploiera
donc que des solutions |égeéres et tiedes.:

Acide borique

pour 100.

ou 3 pour 100.
our 4 a

— 100.

100.

a5 pour 100.

5 a1l pour 1000.
our 100.

Permanganate de potasse.... .
—  pour lavages internes
Phénol

RPWOWRRRNE

de mercure)

Alun calciné
de chéne....
Charbon de bois pulvérisé

Salol pulvérisé...
Amidon

Salol..
Amidon
.Acide borique

, Parties égales.

— (bot.).— Plaies des végétaux. — De méme que les plaies dans les tissus
animaux ouvrent la porte aux ferments de décomposition, aux maladies
infectieuses et compromettent ainsi plus ou moins gravement la santé du
sujet qui en est atteint, de méme les plaies faites aux tissus végétaux (soit
accidentellement : par choc, rupture, écrasement, ou par nécessité : éa-
gage, greffe, boutures, etc.), ,peuvent senvenimer sous l'influence de
ferments destructeurs (généralement infections cryptogamiques), et il est
indispensable de faciliter la cicatrisation des |ésions.

L a destruction, méme limitée & un espace restreint, des tissus végétaux
entraine la dessiccation et la mort des él éments sectionnés, et parfois des
couches placées au-dessous. Dans beaucoup de cas, le végétal forme lui-
méme, et plus ou Moins rapidement, du tissu cicatriciel en accumulant.
des matiéres protéiques a proximité de la plaie, sous I'impulsion des
cellules restées vivantes et dont |'activité se trouve excitée; la seve éla-
borée apporte ses propres é éments nutritifs et les réserves de la plante
fournissent les leurs. Ainsi lalésion se guérit seule ; c'est de cette maniére
que se cicatrisent les plaies des tissus tendres, |es blessures de greffes, de
boutu(rlge I;/IaIS, certains cas,, il y aproduction d'un tissu

iege).

Chez les plantes résineuses et , I'écoulement de résine de
gomme est activé au niveau de laplaie, et le liquide séchant al'air, le
fissu |ésé sereforme al'abri de cet enduit protecteur.

Lorsque, chez les végétaux ligneux notamment, les dimensions de la
plaie sont larges et que [alésion atteint le cambium, |a cicatrisation serait
trop Ientetpour mettre les tissus mortifiés al'abri des ferments de désagré-
gation. Il faut alors favoriser la cicatrisation par différents moyens.

le traitement des plaies d'élagage, par exemple, si I'on veut activer
laformation du bourrelet cicatriciel, il faut assurer lacirculation de la seve
élaborée, et, pour cela, couper la branche , C'est-a-dire ne pas lais-
ser un chicot. V. ELAGAGE.

Quand la plaie ligneuse est large, on doit |arecouvrir d'un enduit. On
se contentait jadis d'onguent de Saint-Fiacre ; maisles mastics (V. MASTIC)
et I'huile de lin cuite, mélangée ou non de résine ou de coaltar (goudron
de houille), sont beaucoup plus efficaces et plus durables.

On peut, aprés avoir paré laplaie (c'est-a-dire aprés en avoir aplani et
lissé la surface avec un instrument tranchant), la désinfecter préventive-
ment; on emploie acet effet : soit une solution saturée de sulfate de fer
dans I'eau additionnée de 1 pour 100 d'acide sulfurique & 66 degrés
Baumé; soit une solution d'acide sulfurique a 10 pour 100 (— acide
versé dans |'eau ou encore une solution de sulfate de cuivre a2 10 ou
15 pour 100. L orsque ce badigeonnage est sec, on appose |I'emplétre de
mastic protecteur.

Planche ( .). — Subdivision d'un carré de jardin. Suivant les dimen-
sions du carré, les planches sont plus ou moins longues, mais leur lar-
geur varie peu. Elle est en quelque sorte subordonnée alalongueur des
bras du jardinier ; celui-ci doit pouvoir atteindre le milieu sans étre obligé
de mettre un pied dans la planche lorsgu'il veut planter ou désherber.

Dans les jardins maraichers, les planches ont environ delarge et
10 212 metres de Iong? ; dans lesjardins scolaires, ou les travaux sont ~ exé-
cutés par les enfants, lalargeur est réduite & 1m,10; chez les petits ama-
teurs et dans les jardins ouvriers, la surface des Manches gagne a étre
restreinte en méme temps que les dimensions (4 a5 métres de long
sur 1 métre ou 1m,10).

Quand des chéssis vitrés doivent recouvrir les cultures a un moment
donné, il faut donner aux planches une largeur égale alalongueur des
chéassis dont on dispose.

Les planches sont séparées par des sentiers de 0Om,30 a 0m,50. Quand elles
bordent les allées principal es sur toute leur longueur, elles prennent le
nom de plates-bandes et sont alors limitées par des plantes a bordure.

Planches (L abour en). —L abour qu'on exécute en adossant et en refen-
dant avec des araires ou des charrues  avant-train. V. LABOUR.

Planchette. _ Instrument d'arpentage servant alever sur place le plan
d'un terrain par le tracé de ses angles.

( .). — Branche assez forte, dépouillée de ses rameaux
latéraux, gu'on enfonce en terre par le gros bout aprés I'avoir préalable-
ment taillée en biseau ; on dit aussi . 1181). Ce mode de plan-
tation ne s'applique qu'aux arbres a bois tendre (saule, peuplier, ailante, etc.).
1l seffectue en automne dans les terrains secs et au printemps dans les sols
humides. En pratique, on ne plante guére que les sols frais par ce bouturage
spécial. Les ont généralement une longueur de ; il faut éviter
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delestailler en pointe alabase et, pour faciliter leur mise en terre, on
pratique des trous avec un pieu ou une barre de fer. Avant la planta-
tion, il est bon de mettre un peu de bonne terre dans le trou pour éviter
qu'il se produise desvides ; apréslaplantation, la terre

doit étre bien tassée autour de la bouture pour la méme

raison. A lacampagne, ce mode de multiplication des peu-

pliers et des saules est assez fréquent. Nous I'avons vu

pratiquer avec succes, dans la vase d'étang, pour les pom-

miers a bois tendre.

Platiére. _ Arbre ou arbrisseau de lafamille des ulma-
cées, de I'Amérique et de I'Asie septentrional es.
Une ,le crénelé ou ormede Sbérie, est rus-
tique et peut atteindre 20 a 25 métres ; il donne un bon bois
dur employé dans les constructions et |e charronnage. Une
autre espéce, le aquatique, est cultivée en Europe
dans les jardins d'agrément.

Planimeétre. _ Instrument servant a mesurer des sur-
faces planes (dessins topographiques). L 'appareil étant placé
sur la surface a mesurer, on fait suivre le perimétre de celle-
ci par une pointe portée al'extrémité d'une tige, articul ée sur
un bras, qui passe par un point fixe ; |'autre extrémité de
latige porte une roulette et un enregistreur. 1l en existe
plusieurs modéles.

. — Grand tamis de meunerie. V. MEUNERIE.

Planorbe. _ Genre de mollusques gastéropodes, voisins
des limnées, et qui vivent dans la vase des étangs d'Europe.

Plant. — Jeune plante enracinée, Avant sa mise en place
définitive. Un désigne sous le nom de plants
des jeunes cerisiers, poiriers, etc., issus de semis ou des boutures enraci-
nées de groseillier, de cognassier, etc. Un fleuriste appelle ainsi et indis-
tinctement des boutures de pélargonium, de chrysanthéme, etc., ou des
semis de pyréthre doré, de giroflée, etc. Un maraicher dit a son tour : des
plants de choux, de salades, de tomate, de melon, d'artichaut, de frai-
sier, etc., pour désigner ces légumes aleur sortie de pépiniére.

Par extension, mais dans quel ques régions seulement, le mot plant est

. 1181

synonyme de plantation. On dit par exemple un plant , de
pommiers, pour désigner une , un verger.
Plantain. _ Plante herbacée, annuelle ou vivace, appartenant ala

famille des (. 1182). Lesfeuilles sont radicales, disposées
en rosette alabase; les fleurs sont en épis et portées par une hampe
solitaire. Les principales

espéeces sont les suivantes :

le plantain majeur ou

grand plantain

major), afeuilles rondes

un peu , épais-

ses, présentant trois a
cing nervures, afleurs
en longs épis terminaux,
atteignant jusqu'a Om,25 et
0m,30 de hauteur et dont
les graines sont tres prisées
par les oiseaux de voliére;

lancéol é (

), vulgaire-
ment herbe  cing cou-
tures, oreille - de - liévre,
possédant des feuilles lan-
céolées, atroisou cing ner-
vures, et des fleurs en épis
ovoides. est commun
dans les prairies seches,
établies en sol siliceux ; le
plantain moyen (
media), afeuilles ovales,
longuement pétiolées

, intermédiaires
entre celles des deux es-
Péces précédentes. Signa-

onsencore le plantain
maritime (

), qui croit spontané-
ment dans |les sables ma-
ritimes, et le plantain
cornede cerf (

), espece annuelle afeuilles . Les plantains prennent
souvent un grand dével oppement dans les herbages, |es prairies naturelles
ou artificielles, au point de se substituer aux bonnes graminées et aux
légumineuses. Ajoutons que |e plantain d'eau est une espéce aquatique
appartenant a une autre famille.

Plantation ( ). Action de planter. Opération qui consiste arepla-
cer en terre un végétal préal ablement arraché pour qu'il continue a se
dével opper dans des conditions aussi avantageuses que possible ( .
On plante a demeure ou en place un arbre fruitier ou d'ornement, implant
de tomate parfaitement enraciné, des griffes d'asperge, un pied de rhu-
barbe, etc. On plante temporairement en pépiniére : des plants fruitiers qui
seront soumis au greffage avant d'ére mis en place dans le verger, des tout
jeunes plants de buis, de fusain, dont on désire augmenter les dimensions
en attendant que soit venu le moment de les planter a demeure ou de
les vendre.

L a plantation en pépiniére des végétaux trés menus est couramment
désignée sous le nom de . V. cemot.

Un ensemble d'arbres ou d'arbustes semblables constitue une plantation :
on dit une plantation de pommiers (verger), une plantation d'artichauts,
une plantation d'osier (oseraie), etc.

La ou les plantations successives dont sont I'objoet la plupart des plantes
cultivées, ligneuses ou herbacées, ont pour but : 1° de les changer de place
Pour les mieux utiliser ou les voir prospérer davantage par suite de

‘écartement plus grand qui leur est réservé;  de développer considéra-
blement leur systeme radiculaire. A part quelques rares plantes (pavot,

Phot.
FIG. 1182. — Plantain majeur.
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réséda, carotte, salsifis, etc? qui ne saccommodent guéred'un repiquage
ou d'une deplantatlon la plupart des plantes que |'on multiplie en vue de
leur emploi utilitaire ou decor atif gagnent a étre déplantées et replantées.

Un pied de tomate obtenu par semis en place s allonge démesur ément et
ne porte que quelquesinflor escences, trés éloignées du sol ; un autre pied
compar able qui aura étérepiqué en pépiniere unefois au moins, et mieux
encore adeux reprises, serapluscourt, plus étoffé et abondamment
pourvu deradicelles; il sera susceptible de fructifier assez présdu sol. Les
fruits, mieux nourris par les nombreuses racines, seront mieux for més,
plus abondants et de maturité plus hative.

Touteplantequi a étérepiquée ou déplantée est d'une reprlse plus
assur ée on laplante définitivement. Les arbresfruitiersou d'orne-
ment qui, &gés de quelques années, ont été (déplantés une
fois ou deux) sont toujours cotés a un prix supérieur aux arbr es sortant
simplement d'une pépiniéred'attente. |1 est toujoursaléatoired'arracher,
pour lesreplanter, pourvusseulement de quelques grosses racines, les
arbresformésou presqueadult& Silsn'ont pas subi une plantation inter-
médiaire dite

Chaquefoisqu'un arbreest arraché, sesracineslesplusfineset plus
forte raison leurs poilsradicaux ou absor bants se trouvent rompus; I'ab-
sorption par le sol devient nulle, tandlsquelatransplratlon continue. Les
tissus ligneux tendent a se dessécher et I'écorce seridesi latransplanta-

sefait trop attendre. Cette évaporation serait accrue démesur ément
pour un arbresi la déplantation devait sefajrelorsqu il asesfeuilles;
aussi ne doit-on le planter, en principe, quelorsqu'il est prlvedeses
feuHIes(pomer cerisier, érable) ou pendant sa période derepossil sagit
d'une planteafeulll&c perststantes(&ipln buis, fusain, troene).

La plantation des plantes malles ou herbace&Seffectue necessair ement
en pleine période evegetatlon et atoute ﬁ)oque del'année gchoux
salades, bégonias, verveines) ; maisil |mporte ene paslaisser souffrir ces
plantesde asecheresseet pour beaucoup d'entreelles, deleur procurer
une chaleur de fond suffisante pour activer laformation de poils radicaux
et de nouvellesradicelles qui assurent aux parties herbacéesla nourriture
qui seule procurela turgescence des tissus.

Plantation des arbres ( .1183). — On peut operer defin octobreafin
mars, c'est-a-dire depuisla chute d%feulll&c]usqu alaformation des nou-
veII&s au printemps. En devancant la fin d'octobre, il est indispensable de
supprimer lesfeuilles qui peuvent encore exister sur lesrameaux et cela
danslebut d'atténuer I'évapo-
ration. En plantant tréstard
(fin marsou avril), il est

de praliner .cemot) les
racines, de chauler latige et
les principaux membres, d'em-
pailler cettetige, d'arroser
copieusement au pied, au mo-
ment de la plantation, et
d'appliquer un bon paillisala
surface du sol. Toutes ces pré-
cautionsréunies s opposent a
I'évapor ation par |'écorce et,
partant, contribuent & main-
tenir lafraicheur destissusen
attendant leur alimentation.

Pour favoriser lareprise, il
faut toujours habiller lesra-
cinesains quelatige.

Pour étrebien plantés, les
arbresdoivent étre enterrés
commeils|'étaient en pépi-
niere: lecollet sensiblement
au niveau du sol ; le point de
greffeapparent, s le greffage
a étéfait au pied. Enterrant
un peu tro| dp lesracines, elles
risquent d'étre en quelque
sorte asphymeeset I'individu tout entier souffre au point d'en périr lente-
ment. S'il S'agit d'une essence susceptible d'émettre desracines adven-
tivesdansla partie enterr ée (pommier), la greffe s affranchit et I'arbre
acquiert alorsune vigueur excessive qui est en général funeste ala fruc-
tification, au moins pour les petitesformes. V. AFFRANCHISSEMENT.

Pour qu'elles se dévelo J)pent rapidement, point d'engendrer une végé-
tation luxuriante dont dépend le rapide établissement de la char pente, il
in;Borte de neplanter quedansun terrain parfaitement défoncé et conve-

lement fumé. L a plantation doit s effectuer par un temps doux et non
pasquand il géle, quand le sol est sain et non paslorsgu'il est recouvert
deneige ou trop humide. |11 est bon d'appuyer avec le pied sur laterrequi
recouvrelesracines pour assurer |'adhérence et favoriser I'émission des
nouvellesradicelles, maisil faut bien se garder de tasser cetteterreau
point d'en faire un ciment et derompre par la pression une partie du
chevelu existant.

De la plantation dépend en général desarbresou arbustes
confiésau sol. Il vaut toujours mieux planter dix arbres correctement que
devouloir en planter un cent ala hate ou sans observer les précautions
élémentaires ci-dessus indiquées.

Plantation de la vigne. — Dansle Midi, ou les gelées d'hiver ne sont pas
tresfortes et quand les sols sont sains, on peut, pour gagner du temps, plan-
ter lavigne & |'automne dés la chute des feuilles. Danslesrégionsdu Nord
et danslesterres humides, arglleuseﬁ, il est préférable de planter au com-
mencement du printemps. On défonce leterrain pendant I'hiver ; puis, aprés
I"hiver, laterre étant bien désagr égée, on pratique un hersage.

la plantation. — L eslignes de plantation sont faites avec un
cordeau ou avec un rayonneur monté sur deux roues et dont |'essieu
porte une ou deux dentsde herse. Lerayonneur peut éreun réateau por-
tant deux dentsen fer écartées suivant la distance choisie entre deux lignes
consécutives.

L'écartement laisser entreles plantsdepend du climat, delafertilité
du sol, de son état de sécheresse ou d'humidité, dela nature du cépage et
desiwgueur du systéme detaille, du modedeculture(travajl abrasou
alacharrue).

L es plantations serr ées conviennent aux régions du Nord plutdt qu'aux
régionsdu Midi, parcequedansc&sdernler%Iasechereese&st acrain-
dreet que pour trouver une méme quantitéd'eau il faut une surface plus
grande.

FIG. 1183. — Plantation d'un arbrefruitier.
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Plusle sol est fertile, plus on peut mettre de ceps pour une méme sur -
face. Plusleﬁterramssont humides, plusil faut les ceps, afin de
faciliter et préserver lavigne des maladies cryptogamiques. Cer -
tains cépages, trés vigour eux, demandent plus d'espace qued'autres. « Au
début delareconstitution, dit , On avait pensé qu'avec la vigueur
des vignes américaines, il faudrait donner un grand écartement aux vignes
greffées; mais|'expérience a montré qu'avec en tous sensles vignes
gr effées avaient un espace lar gement suffisant pour prendreun develop-
pement normal. Pour beaucoup de variétés méme, cet écartement n'est pas
nécessaire, et beaucoup de plantations sont faitesa 1 métreau carre et
méme 1 metre sur 0m,90. » Avec lesvignes en cordon, il faut un écartement
de1a 2 métres suivant lesvariétés; avecleswgnesen souches, on peut se
contenter d'un écartement de 1 metre.

Pour la culturealacharrueil faut un espacement de 1m,20 a

Lesformes de la plantation  sont les suivantes : plantatlon en Ilgne en
carré, en quinconce (fig. 1184). La meilleure forme est la plantation en
quinconce: elle permet leslaboursdanstroisdirections; la surface plantée

. 1184. — Différentesformesde plantation :
L Enligne; 2. carré; 3. En quinconce.

contient un plus grand nombre de ceps; la circulation de I'air dansle vi-
gnoble est meilleure, ce qui géne Iedeveloppement desmaladl&scryptoga—
miques; I'enracinement se fait mieux danstoutesles partiesdu sol ;
total la productlon est augmentée.

Lenombredeplants par hectare, suivant I' ecartement des ceps, est donné
dansletableau suivant :

L'orientation d%lign% la meilleure, celle qui donne aux cepsle plus
, est I'orientation nord-sud.

Preparatlon etmiseen placedesgreffes. — Leviticulteur qui achéte
les greffeﬁ doit, avant la plantation, mettre provisoirement ces derniéresen
jauge, c'est-a- dire planter les paquets de greffes dans du sable humide. Le
viticulteur qui possede une pépi-
niéere doit enlever les greffesau
moment de la plantation sansles
mettre en jauge.

Au moment de la plantation, les
jeunes greffes sont « habillées, ra-
fraichies on coupe lesracines de
facon aneleur laisser que 10 a
15 centimétres de longueur, afin
de permettre une plantation plus
facile et de provoquer la pousse de
radicelles nouvelles; on enléve avec
le sécateur la partle du greffon
(onglet) située au-dessus du point
d'insertion delajeune pousse.

Il nefaut pastailler a'un ou deux
yeux la petite pousse du greffon au
printemps, au moment de la plan—
tation; il suffit desupprlmer I"ex-
trémité, souvent mal aodtée; les
bourgeons restant horsde la butte
?ﬁste?:’tre%rg FgTéﬁ)ﬁz%eéLgtes alarsal_ﬁ FIG. 1185. — Greffe devigne miseen place.

pel desévelerameau devient L2 patiesituéea de%??gbigggg'quemmmem
plus vigour eux.

Pour mettre les greffes en place,
on procéde de la maniér e suivante (fig. 1185) : on creusede petits fossés de
25 a 30 centimetres de coté, de maniér e que le petit echalasque I'on doit utili-
ser occupe un coté du. trou ; on dresse la a?reffecontrel échalas (la soudure
dela greffe étant au niveau du sol) en étalant lesracines sur un petit mon-
ticule deterre préalablement disposé au fond du fossé; on recouvrelesra-
cinesde 10 centimétresdeterrefinequel’on tasse fortement avec le pied
pour quelesradicelles soient parfaitement en contact avec le sol : sanscelala
greffe se dessécherait et périrait; on comble ensuite le fossé avec leres-
tant delaterreet I'on fait autour dela petite pousse qui émer ge une petite
buttedeterre.

Plante. — Nom
desracines.

Comme les animaux, les plantes possedent la propriétédese nourrir, de
se développer et dese reproduire; maisellesen différent par |'absence de
asteme nerveux et par la cellulose qui enveloppe leurscellules. Par suite,

| avoir que des mouvements inconscients et peu éendus.

Cependant, chez certains végétaux inférieurs, |'absence de la sensibilité
et du mouvement ne suffit plus alesdistinguer des animaux placés au bas

detout ce qui vit en étant fixé au sol par
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de I'échelle zool ogique, et ainsi les deux et animal se trou-
vent trés rapprochés (microbes).

L es plantes fournissent des aliments aux animaux ; elles transforment les
matiéres minérales tirées du sol, elles absorbent |le carbone de |'air et les
rendent propres a étre assimilés par les herbivores (V. NUTRITION); ceux-
ci aleur tour sont mangés par les carnivores, qui restituent enfin alaterre
les matiéres premiéres. Ainsi |les plantes constituent un chainon indispen-
sable alavie sur lasurface du globe.

Au point de vue botanique, on classe les plantes en deux grands groupes :

plantes vasculaires, qui possédent des racines et qui peuvent avoir des
fleurs (phanérogames) ou en étre privées (cryptogames vasculaires) ;

plantes sans peuvent avoir des feuilles (muscinées) ou en
étre privées (thallophytes). Ces deux subdivisions et leur fractionnement
primitif se subdivisent de nouveau jusqu'ala variété. De sorte qu'on peut,
en partant d'un type quelconque de la plante (prenons le blé bon fermier),
dire que c'est une variété, detelle &Gpece (blés tendres? appartenant au
genreblé (en lat. ), rangé lui-méme dans la famille des graminées,
qui est dela classe des monocotylédones et de |'embranchement des pha-
nérogames.

Dans une plante phanérogame, on distingue laracine, la tige, lesfeuilles,
lesfleurs ou les inflorescences et lesfruits. V. chacun de ces mots.

A un point de vue plus utilitaire, on peut distinguer les plantesen ali-
mentaires ou vivrieres (fourragéres et potagéres), industrielles (amidon-
niéres ou féculentes, sacchariféres, textiles, oléagineuses, colorantes, a par-
fums, etc.), médicinales, ornementales, etc., encore que ces catégories n'aient
rien d'absolu et que telle ou telle plante puisse fort bien appartenir alafois,
d'aprés ses propriétés différentes, a plusieurs d'entre elles.

—On vertes, dans le langage courant, les plantes a feuil-

,que 1 on cultive pour I'ornementation des appartements, comme les
palmiers (phoenix, kentias, arecs, , etc.), les araucarias,
aspidistras, pour ne citer que les principales.

En général, |es plantes vertes d appartement, qui ont passe I'hiver claus-
trées, souvent privées de lumiére, soumises aux émanations d'acide carbo-
nique, d'oxyde de carbone, aux poussiéres, sont déprimées au printemps. 11
faut les rempoter et leur faire subir une cure spéciale si on veut les voir
prospérer a nouveau.

Pour cette cure, on choisit un endroit ombrage par de grands arbres et
abrité des vents. On creuse une fosse de OE*,50 de profondeur, dont lalon-
gueur et lalargeur sont proportionnées au nombre de plantes a rempoter.
On garnit cette fosse de bon fumier de cheval long, on le tasse jusqu'au
bord et on I'arrose

Celafait, on rempote les plantes dans |laterre de bruyére ou dans un
mélange d'un tiers terreau, un tiers terrede jardin, un tiers sablefin. Les
pots sont compl éte-
ment enterrés dans
le fumier, les plan-
tesles plus fortes

le centre de

lafosse, les plus
petites le pourtour.
| Elles passent ainsi
a
Durant I'été, on les
arrose modérément
et, de temps a autre,
on peut gjouter a
I'eau d'arrosage
1/2 gramme par

de nitrate de po-
tasse, alternant avec
1/2 gramme de phos-
phate

Apréslareprise,
on donnera un ou
deux sulfatages et
deux ou trois sou-
frages pour détruire
toute végétation
cryptogamique. |1
faudra aussi tour-
ner les pots de temps
aautre pour éviter
que lesracines ne
piquent dans le fu-
mier.

Apreés cette cure,
les plantes seront
vigoureuses et pour-
ront affronter un
nouvel hivernage.

Plante-échalas
ou Fiche-écha-
las. —V. ECHALAS.

Plantoir. — Ins-
trument qui sert a 5 6 7 8
"'JI‘;“n'tSS‘? e(rf1i pl aclelggf . 1186. — Plantoirs.
p 9. ) 1. Ordinaire; 2. En forme de pyramide; 3. A manche coudé; 4. Plat;

C'eSt, pour |§S plan' 5. Bichelevier; 6. A étrier; 7. Tariére; 8. Double pour le colza.
tes herbacées, un

piquet droit ou re-
courbé, muni, le plus souvent, d'une pointe métallique qui sert afaire des
trous pour recevoir le plant repiqué. Pour les plantations d'arbustes, on
utilise, ainsi que pour les plantations forestiéres, de forts plantoirs spéciaux
(plant0|r aétrier, plantoir atariere).

On donne aussi e nom de plantoirs aux machl nes destinées a planter de
grosses semences, telles que les pommes de terre.

Plantule. _ Petite plante au début de la germination.

Plaqueminier. — Arbre ou arbrisseau, afeuilles alternes, afleurs po-
lygames, en bouquets axillaires, de lafamille des ébénacées (fig. 1187). Le pla-
gueminier-ébénier fournit le bois d'ébéne; e plaqueminier Europedonne

PLANTE- ECHALAS —

des fruits dont on fait un sirop rafraichissant. Signalons encore le
nier de Virginie et le plaqueminier kaki, qui donnent des fruits comesti bla

de champignons inférieurs dont
I'espéce type (

) occasionne la hernie
ou gros pied du chou.

Plat (Labour a). — Labour

toutes les raies sont jetées

du méme c6té et qui sSexécute
avec des charrues

ou brabants doubles. v. LA-

Platane. | es platanes sont
de grands et trés beaux arbres,
delatribu des
1188), doués d'une grande

, pouvant atteindre 30 et
40 metres de hauteur et une cir-
conférence considérable. Leurs
fleurs, unisexuées, sont réunies
en chatons globuleux, les uns
males, les autres femelles, sur
le méme arbre. Les fruits, -
posés de nombreux akénes en
forme d'urne & base garnie
d'une aigrette de poils, sont de
petites spheéres, suspendues par deux a quatre a un pédoncule long et gréle ;
ils se disséminent au printemps, suivant lafloraison. Les feuilles, simples,
, ressemblent a celles -des érables, mais sont alternes. L'écorce,
mince, gris verdétre, sexfolie chaque année par larges plaques.
.— On connalt cing & six espéces ou variétés de platanes ; toutes
habitent |les régions tempé-
rées de I'némisphére boreal.
Deux espéces ont été intro-
duites en France :

a) d'Orient, ori-
ginaire du sud-est de I'Eu-
rope et delI'Asie Mineure

b) Leplatane d'Occident,
originaire de I'Amérique du
Nord. Toutes deux sont sou-
vent confondues en une seule
espéce, le platane vulgaire

FIG. 1187. — Rameau de plagueminier. A. Fruit.

vulgaris).
Multiplication et traite-
ment. — Le platane sere-

produit facilement en se-
mant ses fruits sur terre
Iégére, fraiche, abritée du
sdle Mais on obtient plus
rapidement des sujets pour
la plantation par |e boutu-
rage et le marcottage, qui
réussissent tres facilement.

Il rejette bien de souche,

mais ne drageonne pas.

Il recherche les mémes
stations que les peupliers :
terrains de plaine meubles
et frais, méme humides, al-
luvions des bords des cours
d'eau. Il exige, d'autre part, A.
I'état d'isolement. Ce n'est
donc pas une essence fores-

; maisil est largement utilisé pour I'ornementation des avenues,
places publiques, parcs; il supporte bien la taille.

Qualités du bois et usages. — Bois uniformément gris rosé, |égerement
brunétre au coeur, analogue a celui du hétre, dont il peut remplir tous les
usages ; ce bois est cependant un peu moins souple.

Plateau Central (Mouton du). — Typeovin rusthue d'oul sont issues
les races limousine, auvergnate, ,

Plate_bande ( .). — Bande étroite de terrain, entourant un carré de
jardin et recevant |€ plus souvent des arbustes et des fleurs. Les plates-
bandes bordent les allées et en sont généralement séparées par une bordure
en briques, pierres, ardoises, tuiles, buis ou fleurs vivaces. Parfois la plate-
bande constitue un motif de décoration des parterres ou des pelouses ; dans
cecas, elle est rectiligne ou curviligne. Dans les jardins, elle n'a guére que
1 meétre de largeur, tandis que, dans les pelouses ou parterres, elle peut
avoir 2 a3 métrés. Les arbustes décoratifs les pl us loyés sont : lesro-
siers nains ou demi-tiges, leslilas, les usains, les hibiscus.
Parmi les fleurs, nous citerons les eces vivaces ci-dessous : glaieuls,
lis, fuchsias, cannas, oeillets, , chrysanthémes, et les espéces annuelles
suivantes : bégonias, , pélargoniums, cineraires, amaran-
tes, etc. La décoration florale doit étre trés variée, la plantation étagée sans
symétrie, mais pour les couleursil faut tenir compte de la « loi de I'har-
monie et du contraste », ne jamais perdre de vue que le rapprochement des
couleurs simples et des couleurs complémentaires est agréable a .

Plate_forme. Aire imperméable sur laquelle on dispose le fumier.
V. FUMIER,

Plate _longe. __ Longe plate et longue, employée comme appareil de
contention propre a maintenir les animaux dans |les opérations chirurgi-
cales. Longe que I'on gjoute ala croupiére des harnais des chevaux attelés
pour les empécher de ruer. Courroie avec laquelle un écuyer qui est a pied
fait trotter un cheval en rond dans le manége.

Plathelminthes. — Nom donné aux vers plats (ténias, douves, etc.).
V. HELMINTHES.

Platrage (agric.). — Opération consistant &incorporer dans le sol une
certaine quantité de , en vue de favoriser le dével oppement des |égu-
mineuses,

. 1188. — Platane.

male B. Inflorescence femelle; C. Fruit;
D. Graine.




— PLEIN VENT

Le pléatre n'agit pas ou presgue pas sur les céréales et les plantes a
racines.

Pour montrer I'influence de ce produit sur la végétation des |égumineuses,
Franklin répandit du plétre dans un champ de luzerne, de fagon a former
les mots : « Ceci a été plétré. » Bientot les plantes de luzerne ayant repu du
plétre devinrent plus vigoureuses, sélevérent au-dessus des plantes voisines
et formérent en relief lesmots : « Ceci a été platré. »

L es agronomes ne sont pas d'accord pour expliquer les causes de |'effi-
cacité du plétre. Cependant adémontré que le plétre effet
de mobiliser |a potasse du sol, de lafaire passer des couches superficielles,
ou elle est habituellement retenue, dans les couches profondes ou senfon-
cent les racines des |égumineuses. « Le plétre, dit-il, transforme en sulfate le
carbonate de potasse immobilisé par les propriétés absorbantes de laterre ;
ce sulfate de potasse décompose de chaux du sol et le transforme
en de potasse dont se saisissent les racines des |égumineuses. » Les
expériences , de , pour lavigne, de Hoc, semblent éga-
lement démontrer que le plétre est plutét un stimulant de la végétation
(ou plus exactement un mobilisateur des richesses fertilisantes préexistant
dans le sol) qu'un engrais ou qu'un amendement. Par conséquent, autant
que possible, il ne faut pas employer le pléatre seul, sans autres fumures, et
ne pas |'utiliser dans les terres appauvries.

On répand le plétre en couverture dans les champs pendant |a végéta-
tion des plantes au printemps, d'avril a mai. La dose moyenne est de
400 kilogrammes a I'hectare.

Le plétre employé est du plétre cru ; les plétras ou débris de démolitions
sont souvent utilisés comme succédanés des plétres naturels.

L'effet du plétre se fait surtout sentir sur larécolte alaquelleil est appli-
ué et un peu sur larécolte suivante ; aussi est-il bon de plétrer tous les
leux ou trois ans.

Platrage desvins. — Opération qui consiste a mettre une certaine
quantité de pléatre pulvérisé pur sur les raisins au moment de la mise en
cuve. Elle a pour but d'augmenter I'acidité du moat, faciliter laclari-

fication du vin, donner de la vivacité a sa couleur et lui assurer une bonne
conservation.

Le plétre forme, avec la créme de tartre ( de potasse), du tar-
trate de chaux, de I'acide tartrique et des sulfates (neutre et acide) de po-
tasse. Il introduit donc dans le vin du sulfate de potasse, dont les
laxatives et irritants sont assez discutées, ce qui aamené le |égislateur a
limiter la dose de ce sel a 2 grammes par litre. Comme le vin naturel peut
contenir deO gr., 40 a0 gr., 80 de sulfate de potasse (et méme 1 gramme
quand il provient de cépages plantés en terrain gypseux), celaréduit en
réalitélatoléranced1 gr.,, 5oul gramme. Le plétrage est relativement trés
peu pratiqué, maisil est avantageusement remplacé par le phosphatage.
V. ce mot.

D'apréslaloi du 11 juillet 1891, les vins qui ne contiennent pas plus de
1 gramme de sulfate de potasse par litre ne sont pas considérés comme pl&
tres ; les vins renfermant de 1 gramme a 2 grammes de sulfate de potasse
par litre sont considérés comme plétrés ; les vins renfermant plus de 2 gram-
mes de sulfate de potasse par litre ne peuvent étre mis en vente.

Platre. _ Sulfate de calcium déshydraté provenant du sulfate de cal-
cium naturel ou gypse. Le gypse est désigné communément sous |'appella-
tion depierreaplatre (fig. 1189). V. GYPSE.

Le pléatre en poudre, mélangé ou gaché avec de |'eau, absorbe I'eau qu'il
avait perdue par la cuisson et se prend au bout de quelques instants en

FIG. 1189, Carriérede gypse en exploitation.

une masse solide dure, formée de cristaux enchevétrés les uns dans les
autres. Cette propriété permet d'employer e platre comme mortier dans
les constructions.

Fabrication. — Lacuisson de lapierre a plétre sopére dans des fours
le plus souvent d'une construction simple qui rappelle celle desfours
achaux (V. CHAUX), mais qui donnent un déchet considérable. On forme de
petites voltes avec de grosses pierres a plétre et on recouvre celles-ci de
fragments plus petits jusqu'a une certaine hauteur (fig. 1190). On alume
sous chague voute des feux de bois dont la flamme circule a travers toute
lamasse, apres huit a dix heures de cuisson, on laisse refroidir. Si la pierre
aplétre est trop chauffée au-dessus de 120 degrés, vers 160 on 170 degrés
par exemple, le plétre reprend trés lentement son eau; si elle est chauffée au
rouge, le plétre ne peut plus reprendre son eau.

Le plétre cuit est broyé sous des meules (fig. 1191), tamisé et conservé
dans un milieu sec. 11 est absolument nécessaire de préserver le pléatre de
I'humidité et méme du contact de-1'air. Sans cette precaution, le plétre

peu a peu I'humidité atmosphérique et devient inutilisable.
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FIG. 1190. — Four a plétre avant I'allumage.

Des niches, A, sont alapartie inférieure pour recevoir le charbon; P. Pierre aplétre.

Caractéresd'un bon platre. — Le degré de cuisson du plétre sapprécie
au toucher Le bon plétre doit étre doux. Une péte peu indique
que le platre n'est pas assez cuit ; si la péate reste , si laplétre n'est
pas gras, c'est qu'il a été trop cuit. Les plétres de mauvaise qualité sont
de couleur jaunatre, ils sont longs a prendre, le toucher en est rude.

Usages. — L e plétre est employé en agriculture comme engrais (V. -
TRAGE). Le commercelivre a deux espéces de plétres :le
platrecru, le platre cuit. Le plétre cru est lapierre a plétre ordinaire,
qui n'a pas subi de cuisson et que I'on a pulvérisée; tandis que le plétre
cuit est la pierre a plétre ayant subi la cuisson indiquée plus haut et ré-
duite en poudre. Il est facile de les distinguer I'un de I'autre : le plétre cuit
mélangé, géché avec de I'eau, se prend en masse compacte, tandis que le
plétre cru reste en bouillie. Le plétre cru est moins cher que le plétre
cuit, puisqu'il n'y a pas de frais de cuisson. A égalité de finesseet a ri-
chesse égale en sulfate de calcium, il vaut donc mieux employer, dansle
plétrage des terres, le plétre cru que le plétre cuit.

FIG. 1191. — Broyeur de plétre aux environs de Paris.

. — Genre d'insectes col éoptéres lamellicornes voisins des
lucanes ou cerfs-volants et dont une espéce, appelée aussi chevrette bleue
), est nuisible aux chéne, hétre; saule, dans le bois des-

quels sa chenille commet souvent d'importants dégats.

. — Genre d'insectes hyménoptéres térébrants, entomo-
phages, dont les larves se dével oppent dans | e corps de toutes sortes de che-
nilles. Ce sont donc d'utiles auxiliaires du cultivateur.

Genre d'insectes diptéres brachycéres renfermant des
mouches d'Europe, de taille médiocre, rousses ou grises, a ailes arrondies,
fortement tachées de noir. Une espece, la

del'asperge ( ) [fig. 1192], est
nuisible dans les cultures d'asperges.

. — Genre d'insectes coléopteéres. Les
sont allongés, cylindriques, avec une téte large, a
front aplati, roux ou bruns, vivant dans le bois de di-
vers arbres.
Le , qui vitaux environs de Paris,
affectionne les vieux chénes et les chétaigniers.

ou . — Armature |égére en bois gy > o
adapte & une faux pour la coupe des céréales. V. AR, paréeds

Pleine terre (Arbresou plantes de). — Arbres ou plantes pouvant
développer al'air, sans abri, sous un climat déterminé.

Plein vent (Arbresde). — Arbres fruitiers a haute tige non soumis a
lataille aprés laformation de leur téte.
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— Orchidée annuelle des Indes orientales (
cultive ?jurtout deux espéces ornementales: la
e .

. 1193). Onen
et la

Genre de champi-
gnons

, delafamille
des ,qui
vivent en ro-
phytes sur diffé-
rents végeétaux et
parfois méme en
parasit&s (sur l'ail,
I" 0|gnon) Dans ce

le mycélium

penetre les bulbes
et lesfeuilles et
forme comme une
moisissure noire.

Pléthore. _ Ex-
cés d'embonpoint
chez les animaux
ou les plantes, qui
résulte d'une ali-
mentation trop co-
pieuse ou trop riche.
Elle est caractérisée
par une abondance
du sang ou des glo-
bules sanguins chez les animaux et par une couleur vert foncé du feuillage
dans les plantes. Les animaux pléthorigues sont de mauvais travailleurs et de
mauvais reproducteurs ; les plantes pléthoriques donnent également peu de
fleurs et de fruits. Le reméde consiste a diminuer les rations et a les mieux
équilibrer. Ajoutons que, dans I'engraissement du bétail, on vise &

pléthorique. V. ALIMENTATION, ENGRAISSEMENT, PRECOCITE.

Pleurésie. _ Maladie due al'inflanmation de la plévre, membrane
séreuse qui tapisse la face interne de la poitrine et la surfac e des poumons.
Elle peut exister seule ou en méme temps que la pneumonie; I'animal est,
dans ce dernier cas, atteint de pleuropneumonie.

Causes. — Lapleurésie est causée par I'action du froid, surtout du froid
humide et prol ongeé ; par I'ingestion d'eau froide quand ia respiration est
accélérée et I'animal en sueur ; elle peut étre due a des coups portés sur
les cotes ou a des fractures de ces os occasionnant une blessure de |a plévre.

Lapleurésie peut étre aigué, purulente ou chronique.

Symptomes. — Les symptomes du début sont peu marqués et assez peu
caractéristiques : diminution de I'appétit, consti Fatlon Iégére, coliques sour-
des; puislarespiration devient tremblotante, les naseaux sont rétractés ;

paralt une toux petite et douloureuse sans écoulement par le nez ; la
fievre séléve, les cotes deviennent sensibles ala pression.

L'inflammation de la plévre détermine la formation d'un liquide qui

sépanche dans la poitrine en provoquant des troubles graves et symptoma-
tiques. Ces troubles apparaissent au bout de quelques jours. |Is sont consti-
tués par I'augmentation des mouvements respiratoires et |'apparition d'un
soubresaut du flanc beaucoup plus marqué que celui qui caractérise la
Bousse A l'auscultation de la poitrine, le vétérinaire constate |'absence de

ruit puI monaire dans toute |a hauteur de I' épanchement. La percussion
révéle |'existence d'une zone mate, correspondant ala partle occupée par
le liquide. Ces signes permettent de se rendre compte de I'importance des
|ésions et par conséquent de la gravité de lamaladie.

Pronostic. — Lapleurésie est toujours une maladie trés grave. Chez le
cheval, la mort survient dans la moiti€ des cas, au moins. Les animaux
guéris ont besoin de soins pendant une période Iongue

Traitement. — |1 faut recourir immédiatement alarévulsion sur les
cotésdela p0|tr|ne par le moyen, d'un sinapisme ou, mieux, d'un vésica-
toire. On donne a l'intérieur du calomel aladosede2 a3 grammes par jour
chez le cheval et du salicylate de soude ala dose de 15 & 20 grammes. Le trai-
tement sera complété par un bon régime alimentaire comprenant un peu
d'avoine, des farineux, de la graine de lin. Comme boisson, on emploierale
thé de foin additionné de tisane de bourrache, detilleul ou de chiendent.

Danslapleurésie, lamort survient par asphyxie, le liquide épanché -
rivant & empécher compl étement |e fonctionnement du poumon.

C'est pourquoi, dans les cas graves ou quand il y adanger de mort par
asphyxie, pratique-t-on I'opération de la , gui consiste a
ponctionner laparoi de la poitrine pour retirer du liquide. L'opération est
trés délicate et ne peut étre faite que par un vétérinaire. Il faut opérer

et arréter I'écoulement du Ilgwde dés I'apparition du
moindre changement dans I'attitude de I'animal. On peut recourir ensuite
au lavage de la plévre avec une solution de sublime a 1 pour 5000 ou de
permanganate de potasse a1 pour 1000. La ponction peut étre repetee
si leliguide se forme anouveau. A l'intérieur, on administre des diuré-
tiques energiques : bicarbonate de soude ( ), 8zotate de
potasse (5-10 grammes) pour aider  I'évacuation duliq ide par lerein;
a quelquefois recours a l'injection sous-cutanée de sérum artificiel.

Pendant la convalescence, donner aux animaux une nourriture choisie et
nutritive (grains, graines ou farines de légumineuses, etc.) comgl étée par
des poudres apéritives (poudre de gentiane ou d'écorce de saule blanc).

La pleurésie purulente est extrémement grave et presgque toujours
fatale. On arecours aux ponctions et au lavage de la plévre. On soutient le
malade par des injections de sérum artificiel une bonne nour-
riture, du thé de foin et un peu d'alcool.

Chez le chien, lapleurésie est relativement fréquente et souvent d'ori-
?I ne tuberculeuse. Des pleurésies secondaires se développent parfois dans

e cours d'une pneumonie ou d'autres maladies infectieuses, Elle est &
craindre ala suite d'une blessure ou d'une plaie pénétrante au thorax ;
aussi ces accidents devront-ils étre toujours soignés immédiatement.

Lapleurésie chronique évolue d'emblée sous cette forme ou bien elle suc-
cede alapleurésie aigué ; elle saccompagne de perte d'appétit, de faiblesse,
de maigreur, de géne respiratoire aprés le moindre exercice, d'une toux
petite et seche, d'accés de fiévre plus ou moins rapprochés. L' empl oi dela
tuberculine permet de déceler I'origine tuberculeuse. Le traitement consiste
dansla et lelavage de laplévre.

FIG. 1193. —

LAROUSSE AGRIC. — II.

— PLUIE

ou Pneumonie Infectieuse ( . ) —
I nfection microbienne présentant |es mémes caractéres que la pneumonie
(V. ce mot), qu'on rencontre presque toujours dans
les étables ou écuries mal tenues ou mal aérées et
gu'on appelle vulgairement pneumonie d'écurie.
Traitement. — Bons soins hygiéniques, isolement
des sujets malades, saignée, purgation, applications
sinapisées et faire appel au vétérinaire.

Pleurote. _ Genre de champignons dont une
espece, le pleurote del'olivier, provogque de fortes
indi %eﬂlons cette espece rappelle un peu la chan-

€, mais pousse en touffes sur les souches en-
terrées et ala base des troncs de I'olivier, du
chéne, etc. ; sesfeuillets sont phosphor&ecents la
nuit. Preﬁque toutes les autres especes sont comes-
tibles ; deux seulement sont recherchées : 1° le
pleurote du panicaut ou
oreille de chardon (fig. 1194) [champs, dunes au
sud delaLoire] « il pousse, en automne, sur les
vieilles racines du panicaut ou chardon Roland :
chapeau brunétre, charnu, & bords minces en-
roulés, feuillets
blancs peu serrés,
pied blanc, parfois
un peu excentrigue.
Aucune confusion a
craindre, en récol-
tant cette délicieuse
espece; 2° le pleu-
rote en coquille
d'huitre ou oreille
de noyer,
poule de bois (en
touffes sur troncs
d'arbres, pousse en
septembre-janvier),
ale chapeau adulte
brunétre ou noira-
tre, creux en dessus

FIG. 1194. — Pleurote
du panicaut.

comme une
d'huitre ; pied court
ou nul, feuillet

blanc , créme ou
griséatre. Chair un
peu dure, mais de
golt excellent. Le pleurote corne d'abondance (fig. 1195), ou coquille de
chéne, également comestible, est .recherché.

Pleurs. — de séve seffectuant au r)rl ntemps par les sections
detaille; ils sont particulierement abondants sur la vigne.

Plombage. _ Tassement du sol avec des rouleaux
ROULEAU.

Pluie. — Chutedeau provenant de lavapeur des nuages condensés. La
vapeur d'eau contenue dans I'atmosphére peut se condenser en gouttel ettes,
soit par refroidissement direct, soit par détente ou par mélange. Ces goutte-
lettes sont pleines, et tombent d'au-
tant plus lentement gu'elles sont
plus petites; si elles rencontrent
dans leur chute des couches plus
chaudes et non saturées, elles sy
dissolvent en partie et leur vitesse
diminue d'autant ; mais si, au con-
traire, elles se réunissent en gouittes,
elles tombent assez vite et consti-
tuent une véritable pluie.

Tout ce qui tend & produire la
saturation (quantlte maximum de
vapeur d'eau dans l'air) par le .re-
froidissement améene lapluie : I'ar-
rivée des nuages dans des couches
dar PI us éleveées et par conséquent
plus froides, la rencontre des nua-
ges avec des courants d'air de plus
basse température, I'é évation des
Nnuages sur | es rampes montagneuses.

L'Iintensité des pluies sévalue par
I epal sseur de la couche d'eau
gu'elles formeraient sur un sol en-
tierement plat et imperméable. La
mesure de cette épaisseur seffectue
au moyen d' |nstruments appelés
pluviométres ( . Le pluvio-
métre de Rousseau (1) se compose
d'un seau en zinc, sur l'orifice
on dispose un entonnoir, termine en
haut par une bague, cyllndrlque a
bord presque tranchant, de maniére
que le cercle qu'elle limite ait une
Surface déterminée d'une maniére FIG. 1196. — Diversessortes de pluviométres.
précise. On recueille I'eau tombée i.En . eRousseal; 2. Enreglstreur
dans une éprouvette graduée, qui 81 de
marque directement la hauteur vou-
lue en dixiémes de millimétres (le diamétre de I'entonnoir est Om,226, la sur-
face est de 4 décimétres carrés). On peut également empl oyer le pI uviométre
enregistreur (2) ou le pluviometre totalisateur de

La quantite d'eau tombée est d'autant plus abondante que le pays est
plus montagneux et plus boiseé. C'est ainsi que, sur la carte pluviométrique
deFrance( .1197), on distingue des maximums de pluies tres nets sur toutes
les montagnes Vosges, Jura, Alpes, Morvan, montagnes d'Auvergne, Cé-
vennes, Pyrenea etc. D'autres maximums se retrouvent de méme en des
points beaucoup moins élevés, mais boisés, comme al'extrémité des monts

(Bretagne), dans |le Bocage normand et dans le pays de Caux.
Réle agricole de la pluie. — Lapluie qui tombe se répartit tres -

. 1195. — Pleurote corne d'abondance.

. ROULAGE,



FIG. 1197. — Répartition des pluies en France,

ment en trois parties : une
sellealasurfaceet la
la nature desterres.

pluies a{)Portent une certaine quantlte de nitrate d' ammonlaque
(forme pendant les orages)  laterre pour |'alimentation des végétaux ;
elles apportent également une petite quantité de carbonate d'ammoniague.
La quantité d'azote ainsi amenée dans |le sol par les pluies, en France,
est en moyenne de 20 2 par hectare, ce qui équivaut  un épan-
dage de 142 kilogrammes 'de nitrate de soude. Les pluies refroidissent la
terre, ainsi que le disent les cultivateurs, non pas tant a cause de leur tem-
pérature inférieure a celle de l'air (dlfference maximum, 3 degreﬁ) qu'a
cause de |'évaporation qu'elles provoquent aprés leur chute. Or, I"'évapora-
tion emprunte de la chaleur aux corps environnants et notamment au sol.
L 'eau de pluie remplit des réles importants : elle désagrége les terrains,
ele I'eau nécessaire aux plantes, elledlssoutlesengralssolubles
ellefavorise la nitrification des matiéres azotées, elle apporte au sol une
certaine quantité de matiéres fertilisantes, ainsi que nous venons de le voir.

Prévision de la pluie. — V. METEOROLOGIE, PREVISION DU TEMPS.

Plume et Poil. _ Nous réunissons dans un article unique les renseigne-
ments concernant 1a| plume et le poil, non pas seulement parce que plumes
et poils sont des productions épi dermlqu&s de méme nature, mais encore
et surtout parce que les uns et les autres constituent, au point de vue de
I'économie aﬁrlcole des sous-produits auxquels peuvent s‘appll uer les
mémes méthodes simples et prathues d'exploitation et d'utilisation.

On méconnait généralement I' |mportance de ces sous-produits, soit qu'on
les considére comme négligeables, soit qu'au contraire on leur accorde une
haute valeur et qu'on y voie la matiére d'une spéculation trés lucrative.
Certains éleveurs ont, a ce sujet, commis de colteuses erreurs, qu'il faut
mettre au compte d'une inexperience trop prompte al'engouement.

Il existe en Angleterre et en Amérique des élevages importants, ce
gue I'on appelle des fermes d'éevage, véritables entreprises industrielles
produisant volailles, gibier, lapins, etc., et (lui trouvent dans une exploita
tion intensive de trés appréciables ; mais, dans ces élevages
modeles, rien n'est laissé au hasard ni al' |mpre\/u les aléas — qui, évi-
demment, ne peuvent pas, la plus qu'ailleurs, étre écartés complétement —
sont réduits autant que faire se peut. Tout Sy effectue avec une ponc-
tualité, une régularité quasi mécaniques. A coté du principal, les sous-pro-
duits, comme ceux qui nous occupent, y sont |'objet de traitements
partlcul iers, et I'appoint qu'ils fournissent est loin d'étre a dédaigner.

En France, il existe également des élevages spécialisés (oies, canards,
lapins afourrure), et si ces établissements ne peuvent se comparer aux
vastes industries dont nous venons de parler, ils n'en doivent moins
sindustrialiser aussi dans une certaine mesure, tant par I'économie intel -
ligente de leur a((i;encement la commodité et la propreté de leur installa-
tion, le choix judicieux des races d'élevage, que par |a recherche de débou-
cheﬁ dont I'importance regl e, en somme, leur fonctionnement général.

On concoit deslors qu'il est bien difficile de simproviser éleveur dans
ces conditions ; qu'il faut au contraire pour une telle entreprise des
connai ssances spemaleﬁ et des capitaux. Simaginer le contraire a été l'er-
reur initiale des néophytes qui ont pensé faire rapidement fortune en éle-
vant sans méthode des | apins ou des poules. Pour leur excuse, il faut
ajouter cependant que les caprices et I'inconstance de la mode féminine ont
souvent fait naitre des espoirs de gains merveilleux, mal heureusement aussi
vite évanouis que congus ; car tel article qu'on Sarrache pendant une sai-
son aprix d'or est completement délaissé |a saison suivante.

Si I'on chasse beaucoup d'oiseaux exotiques uniquement pour leur riche
plumage ; si I'on éléve des autruches dans le seul but de recueillir leurs
superbes pI umes ; si les animaux sauvages a fourrure ont de la valeur sur-
tout par leur depounle il faut bien convenir, pour rester dans la vérité,
gue les animauix de |a basse-cour, qu'ils soi ent couverts de plumes ou de
poils, ont d'autre utilité que cel led approvisionner lamode, et que la

pénétre dans le sol, une deuxiéme -
. Laquantité absorbée varie avec
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depouHIe d'une volaille ou d'un lapin reste, en définitive, I'accessoire de
I'élevage.

Mais, est-ce a dire que cet accessoire soit a dédaigner ? Bien au contraire !
Etil y a, pour lafermiére, beaucoup mieux afaire que de céder au chif-
fonnier contre quel ques sous ses peaux de lapin, ou bien, ayant confec-
tionné édredons et oreillers avec une partie du duvet de ses oies ou de ses
canards, de balayer |e reste de la plume au fumier.

De grandes industries frangals&s traitent la plume (pour la parure, pour

laliterie, pour lafabrication des pinceauix, cure-dents, plumeaux, flotteurs
de péche, etc.) ou le poil de Iapln (qui prend chague jour une importance
d'autant plus grande que les fourrures
d'animaux sauvages se raréfient da-
vantage) ; ces industries sont forcées
souvent de . sapprovisionner de ma-
tiere premiére al'étranger, alors que
tant de produits fran(;als sont perdus,
soit par lefait de l'ignorance des éle-
Veurs, soit parce que ces produlits sont
mal présentés ou doivent passer par
trop d'intermédiaires pour parvenir a
I'ouvrier qui les utilise.

Il y adonc lieu de donner ici a ceux
qui €élévent volailles ou lapins— quelle
que soit I'importance de leur élevage

— la conviction que plumes et poils
ont une valeur réelle, et qu'en se grou-
pant en syndicats, |es producteurs
peuvent plus facilement trouver des
débouchés lucratifs a ces sous-produlits
qu'en agissant isolément. Il n'entre
pas, bien entendu, dans le cadre de cet article de tracer un manuel d'éle-
vage de lavolaille oudu ; lelecteur trouvera par ailleurs (V. CLA-
PIER, LAPIN, POULE, POULAILLER CANARD, OIE, eic.) lesrenseignements de
cet ordre. Nous n'y conssillerons pasnonplusal’ deveur de déplacer I'inté-
rét de son élevage en se livrant a des essais et a des changements souvent
onéreux ; mais nous voulons montrer I'intérét qu'il
peut y avoir pour lui atraiter avec soin et méthode
des prodwts trop souvent négligés, ou desquelsil
ne tire qu'un parti insignifiant ; lui donner certains
renseignements importants aconnaitre, [ui fournir
en un mot des indications d'ordre pratique.

1. Plume. — Au point de vue anatomique, les
plumes, comme les poils, les soies, |es écailles sont
des appendices tégumentaires formés par I'épi-
derme (fig. 1198). Sur le corps de |'oiseau, les
plumes sont disposées suivant des zones détermi-
nées qu'on appelle . Engénéral, les ailes
et la queue sont pourvues des plumes les plus
longues, tandis que le ventre, le cou, la poitrine,
le dos sont recouverts de plumes plus petites, en
dessous desguelles se trouve le duvet. Les rand&
plumes, soit alaires, soit caudales, sont celles qui
apparai ssent tout d abord, et ce n'est que peu a
peu que le corps se couvre des plumes constituant
le premier plumage du jeune oiseau.

Toute plume adulte est ordinairement constituée
de lafagon suivante ( flg[| 1199) : 1° par un axe, ou
hampe, qui porte toutes les autres parties : il com-
prend un tuyau creux formant labase et latige
pleineou rachis, qui est remplie d'une sorte de
moelle seche et souple. A lajonction des deux se
trouve une plume accessoire, ;02° par
les barbes, qui sont des ramifications insérées d'une
fagon de chague coté de latige et forment
les deux vexilles, de largeur souvent inegale ; 3° par
des qui, elles-mémes, portent des

et des crochets.

FIG. 1199. — Anatomie
d'une penne montrant
1'«&me » de laplume,
logée dans la partie in-

ou tuyau. La

Letuyau est creux, et arrondi; Ioartga sttl)pen eure [(JB(I)IrtaInt
il renferme une masse ,forméedecones 'SP r;‘hfsgp ele

, dite cime de la plume, et qui est le reste-
de la papille nourriciére.

Suivant les genres d'oiseau, les plumes varient

I'infini de coloris et d'aspect. Sil est, parmi les oiseaux sauvages, des
Blumag&s d'un coloris merveilleux (oi seaux-mouches, paradisiers, mara-

outs, aigrettes, argus, etc.) [V. fig. 1203], le plus repandu de nos oi seaux
domestiques, le coqg, est souvent Tui aussi orne d'une trés brillante livrée.

Au point de vue commercial, et pour les animaux de basse-cour, C'est en
général le blanc c,w fait prime; ains la plume et le duvet de l'cie ‘blanche
trouvent plus facilement acquéreurs que ceux del'oie grise ; pour le coq, il
en est de méme; toutefois, les plumages bariol és sont recherchés aussi,
mais lacondition d'étre prmﬂt&s en |ots assez importants pour séduire
I'acheteur. 1l y atout intérét pour I'éleveur ane pas disperser son effort
sur toutes sortes de races, mais a se spécialiser dans ['élevage d'une seule. C'est
d'ailleurs la meilleure méthode pour bien connaitre ses animaux, les

, les sdlectionner en vue de |'unité de coloration et arriver fina-
lement a en tirer le maximum de rendement.

11'y a, naturellement, un choix afaire parmi les variétés de plumes elles-
mémes et il est intéressant  ce sujet de connaitre les appellations spéciales
sous lesquelles on les désigne dans |le commerce.

Nous allons passer en revue les principaux oiseaux de basse-cour et
donner au sujet de chacun d'eux quelques renseignements particuliers.

Oie. — C'est le plus intéressant des oiseaux de basse-cour au sujet de
I'utilisation de la plume. V. OIE.

L'oie fournit en effet les grandes plumes de ses ailes (fig. 1200), distin-
guées en : fléches, couteaux, tuyaux ou pointes (pour lescing ou six
premieres et plus Iumeﬁ dont les deux vexilles sont inégaux ;
moyennes, dont ?rand CcOté est taillée en biseau; elles sont
moins grandes que les fléches, et la différence de largeur entre ledrs vexilles
est moins accentuée ; leur tuyau est employé alafabrication des cure-dents.
A lasuite des moyenneswennent les , avexilleségaux et  base
duveteuse. A l'insertion de |'aile sur le corps, on trouve un bouquet de plumes
rondes et larges a base duvetée, qu'on appelle parements ou palettes, utili-
sées par lamode. Sur laface supérieure de l'aile, on trouve le gibot les
chocottes, les grandes et petites cosses, dont les pI us grandes servent ala
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mode, les plus petites alaliterie. A I'intérieur de l'aile, de jolies plumes
arrondies, Iégér&s, a base peu duveteuse, qu'on appelle les satinees.
L e corps de I'oiseau donne, depuis le cou jusqu'au ventre, une plume

petite, mais fine, atéte |égére et souple, a sommet carré, a base trés -

dessus : A-B. Fléches; B-C. Mo}

ennes; C-D. ; E. Sabot; . Chocottes :
. Grandes cosses; P-C. i

ites cosses; P. Pareménts ou palettes.

ex dessous : A-B. Fleches ; B-C. Moyennes, .
Pointues; P-S. Petites

FIG. 1200. — Ailedel'oie.

; E. Ebarbage; |-J. Grandes satinées;

; on appelle cette pIume_Habot ou coquille; les flancs fournissent les
nageoires ou grandes coquilles; la queue (. 1201) donne des plumes
raides et larges (queues), et I'on trouve encore au-dessous de la queue de
jolies plumes souples et duveteuses constituant ce qu'on nomme la chan-

PLUME ET POIL

delle. Le reste du plumage est utilisé pour laliterieainsi que
et fin duvet qui recouvre tout le corps. Ajoutons que les peaux d'oie recou-
vertes de leur duvet blanc trouvent des débouchés faciles.

Canard. — Méme disposition générale du plumage que chez I'oie. L'aile
fournit la pointe, tres utilisée en blanc, en bleu vert (bleu canard),
ainsi queles et les
cosses, qui portent chez cet
oiseau lenom (cosses
de l'oie) ; les satinées ont de
lavaleur également. Parfois
lamode utde I'aile entiere.

Les coquilles et les nageoi-
res, moins belles que chez
I'oie, sont généralement ven-
dues comme esdelite-
rie ; le duvet de canard est
moins abondant gue chez l'oie.

Dindon.— Fléches, couteaux
et palettes de dindon blanc
ont une grande valeur com-
merciale, mais |'industrie uti-
lise également ces mémes
plumes du dindon noir pour
la fabrication des plumeaux,
ainsi queles gueues.

Les coquilles et surtout les

rands duvets, appelés mara-
uts, qui couvrent les cuisses,
sont recherchés pour la fabri-
cation des boas et des étoles
defantaisie. -

Cog. — Outre les plumages
blancs, qui sont les plus

, le commerce achete
les plumes colorées : les pa-
lettes et les queues (faucilles),
puis les pampilles, plumes'a
extrémité bronzée et a base
duvetée, qui se trouvent de chaque coté et alabase de la queue ; le corps
fournit la brillante, plume du dos et des flancs; le collet, tiré du camail,
et la croupe, plumes [égéres & base duvetée de la partie extréme du dos.
Ces catégories, que le commerce néglige lorsqu'elles sont en minime -

, prennent de la valeur en bloc, surtout lorsque la marchandise est bien
conditionnée.

Pigeon. — La mode utilise |'aile entiére ou ses plumes séparées (surtout
en blanc) : d'abord la pointe, puisle rond et la cosse raide ; le reste du
plumage vaalaliterie.

Paon, faisan, pintade. — Encore que ces oiseaux de luxe soient en mi-

ans nos basses-cours, leur riche parure peut atteindre un certain
prix, surtout lorsque la mode en réclame et que en peut proposer
al'acheteur des lots intéressants.

En tout état de cause, lesjolies plumes des ailes (ailes entiéres ou plumes
séparées) de pintade, de faisan, les queues de faisan, toute la dépouille du
paon : plumes de (yeux, queues de carpe), delapoitrine, du dos,
desailes, dela ) trouvent facilement preneur.

Comment sacrifier et plumer les oiseaux de basse-cour. — Des oiseaux
que nous venons d'examiner rapidement, trois espéeces peuvent étre plu-

FIG. 1201. — Queue de I'oie.

FIG. 1202. - Formesdiverses et classification des plumes. t. Plumes dedindon; 2. Plumes doie.
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vivantes a époque réguliére, au moment de lacrise de lamue ; ce
nt I'oie, le canard et le dindon.

Pour l'oie et le canard il faut bien savoir choisir le moment, la mue
saccomplissant Lorsque, versle mois de mai, on sapercoit
que les oiseaux adultes perdent quel ques plumes, battent des ailes et se
secouent, il faut agir rapidement, car si I'on tarde un peu, une partie des
plumes est déja tombée, |a plume de remplacement apparait et 1 on risque
d'arracher celle-ci, ou tout au moins de rendre douloureuse
pour le patient. L'époque (ordinairement mai, juillet et septembre) étant
venue, on fait baigner les oiseaux a plusieurs reprises et on les renferme
ensuite dans un local pourvu de paille propre sur laquelleils se ,
ou bien on les parque sur une pelouse seche.

Pour plumer I'oiseau, il faut lui attacher les deux ailes ensemble ala
base, puis les deux pattes croisées |'une sur |'autre ; on se sert a cet effet de
bandes de chiffon, moins dures que tout autre lien. Puis, la personne qui
va plumer sassied, prend sur ses genoux |'oiseau, dont elle maintient la
téte entre deux jambes, en ne serrant qu'autant qu'il convient ; il est
indispensable de maintenir ainsi I'oie surtout, qui peut donner de furieux
coups de bec. En plumant, on respecte la téte, le cou, les ailes et la queue
et I'on enléve, doucement, sanstiraillements, d'abord les plumes de revéte-
ment, puis le duvet, en ménageant les coussins latéraux qui servent de
supports aux ailes. Dans la derniére plumaison (septembre), on ne plume
pas |'oiseau entiérement, afin de lui laisser un vétement suffisant contre
les premiers froids. Pour les oisons, on attend que leurs ailes aient croisé,
avant de procéder ala premiére plumaison (c'est-a-dire qu'on ne les plume
que deux fois, en juillet et septembre); au reste, la derniére plumaison est
supprimée complétement si |'oiseau doit étre soumis al'engraissement. Une
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oie adulte peut fournir annuellement environ 300 grammes de plumes et
80 &100 grammes de duvet.

L es canards sont plumés de la méme maniére que |'oie, mais deux fois
seulement, car ils ne subissent que deux mues annuelles. Le dindon ne mue
qu'une seule fois, dont il faut profiter rapidement aussi.

Quand lavolaille doit étre sacrifiée avant la plumaison, il faut que la
béte, ayant jeliné pendant douze a dix-huit heures, soit tenue au propre
pour ne pas souiller son plumage et que la saignée soit faite dans des con-
ditions telles que celui-ci n'en soit pas non plus endommagé.

Des différentes maniéres de saigner les volailles, I'une des plus rapides
et des plus commodes, qui sapplique d'ailleurs atous |les oiseaux de basse-
cour, consiste a maintenir la bete, soit sous |le bras gauche, soit entre les
jambes dans sa position normale et alui retourner latéte pour que la
gorge se trouve en dessus (fie. 1204). A I'aide d'une lancette ou couteau
alame mince bien affilée, on fait uneincision ala hauteur de lacarotide
et I'on pousse lalame jusqu'a atteindre le cerveau, ce qui facilite grande-
ment I'enlévement de la plume ; on maintient le cou tendu pendant quelques
minutes pour laisser le sang sécouler, sans éclaboussures. La coutume de
trancher latéte aux canards et aux oies est barbare et moins expéditive.

La plumaison d'une volaille morte se fait de préférence quand celle-ci
est encore chaude, d'abord parce qu'elle est plus facile et que, d'autre
part, aprés la mort de I'oiseau, le tuyau de la plume semplit assez vite d'une
sérosité qui en rend la conservation difficile.

Suivant le cas, on coupe les ailes (bien exactement alajointure) ou bien
on les plume. La plumaison doit se faire en séparant toujours les plumes
blanches des plumes de couleur, et en classant immeédiatement par caté-
gories les différentes variétés de plumes : plumes d'ailes (que, pour les

. 1203. — Variétés de plumes.

2. De casoar h casque (pl ume double) 3. De casoar a casque (grande plume); 4. D autruche; 5 De marabout; 6, Petite aigrette; 7. Ocelle de paon; 8. Couteau de paon;

. D'oiseau de ; 14. De ménure-lyre; 15. De

11. Plumes de coq
19, Aigrette de coq de roche ;

Algrette de hocco 21. Plume del'ai grette du gouravictoria; 22. Pl ume de la téte du

9. Faux de coq;
717, A grate de grue couronnée; 18. Plume Separee de laméme aigrette;
23. Plume de laqueue du ; 24. 'téte et poitrail du
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grands oiseaux, on peut tont de suitetrier en couteaux, pa-
lettes, etc.), plumes de queue, plumes de dos et de parement, coquille et
jabot. Il faut ne procéder ala plumaison que dansun endroit propre, sans
courant d'air, et éviter
I'utilisation de panier:
ou de caisses

pour recueillir lei
plumes.

Conservation et con.

des pro.
duits. — Aussitot
la plumaison, les
mes doivent étre
féesen vuedeleur
conservation ; il sagit
dedétruireet
les matieres
niques éminemment pu.
qui peuvent
étre contenues dansle
tuyau ou adhérer asa
base, d'anéantir en
mémetempsles
dont le plumage peul
étrel'habitat.

On peut enfermer
plumes dans des
detissu grossier, que
I"on passe au four (
qu'on en a sorti le
pain) pendant dix 3
quinze heures; les
sont retirés, les plumes
aérées et battuesa l'aide
de baguettes, sur une
aire proprerecouverte d'une grande toile (draps). On renouvelle |'opé-
ration une deuxieme et méme unetroisiemefois.

On peut opérer également de la fagon suivante pour obtenir la dessicca-
tion. On choisit une piéce un peu sombre, trés aérée, mais sans cour ant
d'air (un compartiment de grenier par exemple), et, sur le plancher parfai-
tement nettoyé, on étale les diver ses catégories de plumes, puison les
abandonne a un séchage progressif, maislent. Quand les plumes sont
séches (ce qui se reconnait au bruit gu'ellesfont lorsqu'on lesprend a poi-
gnée), elles sont alorsreprises, et vérification est faite qu'il nereste dans
chaguelot aucune plume piquée (moisie), humide ou portant des débrisde
chair corrompue. L es petites plumes sont mises en sacs étiquetés, quel'on
visite detemps a autre et qu'on aéreen lesvidant sur unetoile.

Puant aux grandes plumes (fléches, palettes, et méme nageoires
ou satinées) il faut lesréunir par catégoriesen bottillons soigneusement
faits, dt'une présentation commode et qui per mettent des groupementsinté-
ressants.

Leduvet destiné alaliterie est soumisala chaleur du four a plusieurs
reprises, aéré et battu.

est parfois nécessaire de laver lesplumes; si cette opération simpose,
on y procéde dans un baquet de bois, renfer mant une lessive de soude ou
decendresde bois. Les plumesy sont plongées, le soir ; lelendemain matin
oh agite la masse, on frotte les plumes entre les mains, par poignées, puis
on évacue|'eau sale et on laremplace par del'eau propre autant defois
qu'il est nécessaire. On met ensuite les plumes a sécher, étendues au so-
IeIiI sur unetoile, ou au grenier, puis lesbat et finalement on les passe
al'étuve.

Encore unefois, il est intéressant, quelle que soit la catégorie, de ne pré-
senter alavente que deslots parfaitement homogénes, exempts de dé-
chets; lerésultat obtenu vaut la peine qu‘on s'est donnée.

Pour. , lorsgue son duvet doit rester adhérent ala peau (ces peaux
sont vendues sons le nom de peaux de ), laplumaison est plus déli-
cate, car il Sagit d'opérer sansdétériorer la peau ni tacher leduvet. L'oie
étant detoutesles grosses plumes et plumes deliterie et ne por-
tant plus que le duvet, on fend la peau sur le dos et |'on opér e le dépouil -
lement avec précaution, afin de séparer la graisse sous-jacente (au reste, les
oies blanches qui four nissent ces peaux, dont lesrégions de Poitierset de
Chaétellerault ont la spécialité, ne sont jamais engraissées et leur dépouil-
lement est assez facile). Aprésle dépouillement, les peaux sont mises a
tremper dansdel'eau fraiche pendant quelques heures, puis passées dans
un bain d'alun tiéde (1 kilogramme d'alun et 500 grammes de sel marin dans
40 litres d'eau) on elles sont a plusieur s reprises malaxées, frottées, et dans
lequel on les abandonne pendant douze heures.

Retirées du bain, puis exprimées |égérement, on lesfait sécher dansun
courant d'air al'ombre, étendues sur des perches de bois soigneusement
polies. Detemps a autre on les étire a plat pour les assouplir et lesempé-
cher dese . Quand dlles sont séches, on les étend sur unetable
(duvet en dessous) et, au moyen d'une pierre ponce fine, on débarrassele
coté chair desfibresou débrisdetissuscellulaires.

Enfin intervient le dégraissage du duvet. L es peaux sont ou bien enfer -
mées dans des sacs de toile, passés au four, puisretirées et battuesa l'aide
de baguettes, ou bien, ayant été étendues et le duvet recouvert pendant
.vingt-quatre heures de cendres de bois tamisées, elles sont secouées et bat-
tuesjusqu'a complet, cerésultat demandant parfois plusieurs

et battages.

I1. Poil. — Au point de vue anatomique, et pour donner quelques notions
sur laformation des productions épider miques (poil, plume, etc.), nous di-
rons que le poil prend naissance | fe. 1205) sur une papille au fond d'un
cul-de-sac de I'épider me (follicule pileux) ; laracine du poil est renflée
(bulbe pileux), la tige cylindrique ou aplatie, constituée al'intérieur par
des cellules polyédriques a granulation graisseuse (moelle), a I'extérieur
par descellulesimbriquées et aplaties (cuticule) . entre ces deux couches
de cellules existent des cellules pigmentair es qui donnent au poil sa cou-
leur propre.

L es poilsrecouvrent plus ou moinsla peau des mammiféeres :tantot
courts, fins et lisses, ils constituent le duvet et se développent en hiver ou
chez les animaux des paysfroids ; tantot longs et raides comme chez le
porc, agglutinés comme chez le hérisson, bar belés comme chez le chat, tan-
t6t laineux comme chez le mouton, le chameau, le lama. L es poils
certain nombre d'animaux sont utilisés par I'industrie du tissage (laine de

FIG. 1204. - Comment on sacrifie un poulet.
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mouton, de chameau, de lama, poil de chévre, poil du lapin angora), du
feutrage (poil delapin, castor, etc.), delafourrure (la plupart des animaux
et méme certains oiseaux telsle cygne et I'oie dont la peau, nous I'avons
dit, setravaillerecouverte de son duvet). Les
poils (soies) de porc, de blaireau, de putois,
martre, etc., sont utilisés pour la fabrication des
pinceaux, blaireaux, brosses, etc. Un grand
nombr e d'animaux possédent a la fois deux
sortesdistinctes de pails: lesunslongs, raides,

et relativement rares, qu'on désigne sousle
nom de jarre; lesautres, plus courts, mais
touffus, fins et souples, qui portent, suivant les
especes, lesnoms de duvet ou de bourre.

En ce qui concer ne spécialement les animaux
domestiques, nous aj outer ons que Nous '
sae icilaquestion poil quepour lela
(V.dautrepart ,LAINE, TONTE.) Les
industries du feutre et surtout delafourrure
absor bent des quantités considérables de poil de
lapin, et I'on peut diredela peau de lapin, qui
est alafois souple et épaisse, non seulement
gu'ellesepréte admirablement a la confection

etoutes sortes de vétements, mais encore
qu'ellesert al'imitation desfourrureslesplus
riches. En France, cetteindustriedela -

, delateinture, du lustrage des peaux de

lapin, occupe un nombre considérable de

, el ses progreés constantsassurent aux  a.
éleveur s des débouchés certains et nombreux. d.

Si — et nouslerépétonsadessein — la pro-

du poil delapin reste |'accessoire de
I'élevage, notamment alaferme, il ne s'ensuit
pas cependant que certainesraces n'offrent de gros avantages a étre élevées
plus spécialement pour leur fourrure ; c'est le casdes argentés, chinchilla,
papillon, havane, bleu de , de l'angora, élevépour
(. 1206), etc. L'expérience de nombreux éleveurs est |a pour démontrer
que cette spéculation, lorsqu'elle est conduite méthodiguement, est, en effet,
trésrémunératrice. Dans ce cas, c'est la viande qui devient, en somme, le
sous-produit auquel il faut trouver desdébouchés; maislavaleur atteinte
récemment par laviande delapin (9 francsle kilogramme) indique assez
que ce n'est pasla une chose bien difficile.

Cen'est pas, toutefois, a ces éleveur s spécialistes et expérimentés que
nous songeons a donner des conseils, mais uniquement aux petits éleveurs
et aux fermiers.

Lelapin commun ou normand, dont I'élevage est s facile, peut étre per-
fectionné, comme chair et comme fourrure, par lescroisements et une sélec-
tion attentive. L'éeveur intelligent et patient qui sera parvenu a obtenir,
outrela précocité et la fécondite, la qualité dela chair, I'uniformité et I'ho-
mogénéité delafourrure, se sera assuré des profits certains.

Leslapinsafourruresbariolées doivent, dans tout élevage bien conduit,
étre éliminés peu a peu au profit destypes a teinte uniforme. Ici, comme
en plumasserie, le blanc est 1a couleur, sinon la plus belle, au moinsla plus
appr éciée desindus-
triels; et, en défi-
nitive, I'élevage du
lapin commun blanc
ne présente pas plus
dedifficulté que
tout autre.

En résumé, ce
dont I'éeveur dela-
pinsdoit étre bien
persuadé, c'est
qu'un élevage quel-
conque peut deve-
nir lucratif lacon-
dition deréaliser,
au prix de
efforts, 1 hygiene
parfaite du clapier
et la sélection vers
uneteinte defour-
rureuniforme, la
blanche de préfé-
rence.

Sacrifice du lapin
et conservation des
peaux. — La me-
thodela plus expé-
ditive et la moins
barbare de sacrifier
lelapin est la sui-
vante: On saisit
I'animal dela main
gauche par les pat-
tesdederriéere, et
I'on posela main
droitederriereles
oreilles; dés que
I'animal immobilisé, on donne un coup brusgue et sec du tranchant
delamain droiteal'endroit méme  elle était appuyée, c'est-a-direjuste
derrierelesoreilleset labasedecelles-ci, puison attache la béte par les
pattesde derriére, au moyen d'uneficelle passant sur deux clous; leventre
est contrelemur ; on raménealorslatete de coté, on incisela peau sur
I'angle saillant dela méachoire, et I'on enfonce la lame effilée du couteau
jusqu‘alacarotide.

On le dépouilleimmédiatement (la méthode est connue) et I'on tend la
peau, non pasen la bourrant defoin ou de paille qui rebroussent le pail,
cequi fait déprécier lafourrure, maisen se servant d'une baguette flexible
decoudrier quelion introduit, courbée en deux, dans|'intérieur dela peau,
detelle maniére (fig. 1207) queleventreet le dos soient bien tenduset de
surface égale ; on peut maintenir |'écartement des branches de la baguette
par le moyen d'une autre baguetterigide, dont les extr émités sont taillées
en fourches. S'il reste deslambeaux de chair ou de graisse adhérents ala
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. 1205. — Naissance du
il

. b. Derme, r.

pileux; e. Follicule pileux;

. Glande sébacée; g. Muscle
redresseur.

. 1206. — du lapin angora.
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peau, il faut les enlever soigneusement avant d'abandonner celle-ci au
séchage (dans un endroit aéré et abrité) ; le séchage demande trois ou
quatre jours, pendant lesquels on revoit la peau pour sassurer qu'elle est
bien tendue et ne fait aucun pli ; les peaux ainsi traitées se conservent
f)arfai%ement plusieurs mois dans cet etat. On peut donc les grouper pour
avente.

On peut aussi fendre la peau suivant laligne médiane du ventre et I'éten-
dre poil en dessous sur une planche ; on lafixe 'tout autour avec de petites
pointes, et de maniére qu'elle soit réguliérement tendue, sans un faux
pli : c'est ce que I'on peut employer
de préférence, si |la ménagére veut elle-méme
utiliser les peaux ala confection de quelque
vétement.

Vente et traitement des peaux. — Au point
de vue de la vente, |le commerce classe les
peaux delapin en: forts (grandes peaux,
bien fourrées et ne présentant aucune défec-
tuosité, aucune ta-
che noire indi-
quant que cette
portion subissait
la mue, aucun
trou, etc.); ces
peaux doivent pe-
ser (seches) envi-
ron 20 & 25 kilo-
grammesles 104 ;
clapiers, plus pe-
tites que les forts,
mais bien nettes,
ou forts déclassés
en raison de quel-
que défectuosité
(14 a 19 kilogram-
mesles104) ; en-
tre-deux ou de
mies, petites
peaux sans défauts
ou peaux déclas-
sées delapre-
miére et dela

seconde catégorie
(10a15 €9 FIG. 1207, — Séchage d'une peau de lapin.

£ g
les 104) ; en- (La peau est réguliérement tendue par une baguette courbe.)

finrebuts, utilisa-

bles seulement pour lafabrication de colle et d'engrais; les forts sont les
véritables peaux d'apprét, c'est-a-dire destinées alafourrure ; mais cer-
tains clapiers et entre-deux, provenant de races de choix, sont également
utilisés par les fourreurs; les autres vont al'industrie du feutrage.

Le prix des peaux de chacune de ces catégories varie beaucoup suivant |és
demandes de la mode, mais encore suivant la saison (les peaux d'hiver sont
toujours plus belles et plus fournies ; la meilleure saison de production va de
lami-novembre ala mi-avril). Il n'y a pas afaire de comparaison entre les
prix offerts par les chiffonniers pour des peaux séparées et mal séchées et
les prix que I'on peut obtenir de |ots bien homogénes, comme couleur,
taille, etc. ; I'éleveur qui veut tirer le plus gros profit doit traiter avec des
spécialistes en pelleterie.

Sans simproviser mégissier ou fourreur, on peut trés bien préparer soi-
méme les peaux de lapin (comme, d'ailleurs, celle des petits carnassiers a
fourrure : putois, belette, fouine, etc.), en vue de leur utilisation ultérieure,
sous forme de garnitures de vétements, couvertures, tapis, etc.

a) S elles sont fraiches, on les traite par I'alun de la fagon suivante
on commence par les faire tremper dans un bain d'eau fraiche et propre,
additionné  quel ques gouttes d'acide phénique (pour prévenir la putré-
faction) ; un jour ou deux aprés, on lesretire et on les fait égoutter, puis
on les fend dans laligne médiane du ventre, si cette opération n'est pas
déjafaite. On étend successivement chaque peau sur une table, le cuir
en dessus, et, au moyen d'un couteau alarge lame, on débarrasse le cuir
des fibres, membranes, particules de chair ou de graisse qui peuvent

. 1208. — Préparation industrielle des peaux de lapin.
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y adhérer , mais en prenant bien garde de ne pas balafrer la
peau.

Celle-ci, bien, raclée, est plongée dans le bain d'alun (6 litres d'eau,
500 grammes d'alun et 250 grammes de sel, dissous a chaud) et lorsque la
dissolution est encore a pelne tiéde (plongée dans le bain chaud, |a peau
abandonnerait son poil).

Oon et pétrit la peau en tous sens pour bien I'imprégner et, pen-
dant les cing jours qu'elle séourne dans ce bain, on renouvelle pétrissage
et une ou deux fols par vingt-quatre heures ; la peau est retirée du

bain en I'empoignant par le coté de la téte, de maniére que |'égouttage cou-
che les poils dans leur sens naturel. On I'essore alamain, puison latord,
sans trop serrer, comme un chiffon, aprés quoi on lafixe, poil en dessous,
sur un panneau de bois, au moyen de petits clous, en nombre aussi restreint
que possible. On place le tout dans un endroit aéré, mais sec et al'ombre.
Chague jour et jusqu'a dessiccation compléte, la peau est déclouée, étirée en
tous sens et sur le panneau.

b) Lorsque les peaux qu'on traite sont des peaux déja séchées, on lesim-
prégne (du cété cuir) d'un corps gras (huile ou méme beurre ; ce procédé
est d'ailleurs préférable al'emploi de I'alun, car il donne des
peaux plus souples et plus résistantes en méme temps.

On procéde de lafagon suivante. On enduit le cuir sec d'huile, aplusieurs
reprises, et, pour faire pénétrer le corps gras dans la peau, on
celle-ci, soit en la pétrissant vigoureusement dans les mains, soit en lafrot-
tant par un vigoureux va-et-vient, sur une corde a moitié tendue, soit en-
core en la battant avec un maillet de bois a coins arrondis ; I'opération
est facilitée par la chaleur et I'on peut ainsi tiédir I'huile qu'on emploie.
Bref, il faut que le cuir soit doux et souple comme un chiffon; ce résultat
n'est guéere obtenu avant une demi-heure et parfois une heure de travail.

La peau assouplie, on la mouille superficiellement avec une brosse ou une
éponge et on laroule dans une toile d'emballage. On la reprend aprés
douze heures de repos et on lafend en longueur comme nous I'avons
indiqué, puis on rogne les pattes, la queue, |latéte, on égalise les bords

); aprés quoi on I'étend sur une table et, al'aide d'un couteau a
lame large, on enléve une partie du cuir qui, d'ailleurs, se détache assez
facilement (écharnage). On peut parachever cet écharnage et amincir un
peu la peau al'aide d'une pierre ponce. Ceci fait, il faut débarrasser la
peau de son exces de gras et, pour cela, on la saupoudre de pléatre ou de
cendres de bois, des deux cotés (coté chair et coté poil), et on lafrotte vigou-
reusement, ou bien on I'abandonne dans cet état (avec d'autres), pendant
vingt-quatre heures ; on la bat ensuite avec une baguette flexible pour en-
lever toute trace de plétre ou de cendre ; on répéte cette opération, si besoin.

Enfin, on procéde au lustrage;
on pose la peau aplat sur une table
et on larecouvre de sciure fine et
seche, d'un bois dur, puis on brosse
dansle sens du . Secouée et
battue a nouveau, la peau est fina-
lement remise aplat ; alorsle poil
est frotté dans son sens naturel,
avec un chiffon de soie, jusqu'a ce
qu'il ait acquis un beau luisant. Dans
cet état, les peaux sont prétes pour
la confection. Nous n'indiquons pas
de recettes de teinture des peaux,
parce que c'est |a une operation
industrielle qu'il est toujours pré-
férable de confier a un spécialiste.

Pluvier. — detaille
moyenne, ayant le cou court et latéte forte, alivrée noire sur le dos,
jaunétre, fauve ou blanchétre en dessous. Le pluvier doré ( fig. 1209) est
I'espéce la plus répandue ; il fournit une chair assez estimée.

Pluviomeétre. _ |nstrument destiné & mesurer |a quantité d'eau tombée
en un endroit. V. PLUIE, METEOROLOGIE.

Plymouth _Rock (Volaille de). — Race de poulestrés rustique (fig. 1210),
detrésforte taille, a plumage coucou trés régulier, a créte ssmple et peu

FIG. 1209. — Pluvier doré.

FIG. 1210. — Coq et poule Plymouth-Rock.

dével oppée, pattesjau,ne de ton vif. Excellente pondeuse, bonne couveuse,
surtout €levée en Ameérique et en Angleterre. Il en existe un grand nombre
de variétés (barrée, blanche, fauve, noire).

- des porcs. Sous ce terme, laloi en-
globe trois affections, en réalité différentes : la peste porcine, I'entérite
infectieuse et la pneumonie infectieuse. Cestrois affections présentent des
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symptdmes qui leur sont communs et en mémetempsau
rouget : la contagiosité et |'apparition de taches rouges cutanées. L eur diffé-
renciation, importante a établir, nécessite des recher ches de labor atoir e qui
sont du domainedel'art vétérinaire.

Peste porcine. — Elle sévit a |'état endémique dans certaines contr ées
de centrale (Allemagne, Hongrie, Hollande) ; introduite dans notre
pays par desimportations de porcs étrangers, elle a causé a certaines épo-
ques des pertes . Les symptdmes sont assez vagues ; en plus destaches
rouges cutanées et des troubles généraux, on notedeladiarrhée, dela
toux, deslésions ulcéreuses de la bouche. L a peste porcine, trés contagieuse,
atteint les sujets detout age, lesjeunes paraissant méme plus sensibles; le
rouget, au contraire, atteint rarement les jeunes animaux. Ce point est im-
portant en ce qui concerne la différenciation des deux affections.

Traitement. — On utilise, en Allemagne et en Amérique, des sérums
curatifs et préventifs contrela peste porcine; leur emploi ne présente pas
d'intérét en France, ou |'affection qu'accidentellement. La pro-
hibition del'importation de por cs des pays infestés assur e la protection de
notre pays. En , les éleveur s défendent leur s por cheries,
en faisant subir atousles porcs nouvellement achetés une quarantaine
d'isolement rigoureux (10 & 15 jours).

Entériteinfectieuse. __ Elle sévit de temps a autre, sous forme d' épi-
démieslimitées, n'ayant pas, al'inver se de la peste porcine, une grande
tendance ladiffusion. Les symptémes sont surtout d'ordre digestif : -

, abattement, taches rouges cutanées, diarrhée intense.

Traitement: |. Prophylactique. — Isoler les malades désle début ; désin-
fection immédiate de tous les locaux, comme aussi apresla disparition de
lamaladie.

Il. Curatif. — Donner aux malades, dans du lait, 500 a 600 grammes par jour
d'une culture de vingt-quatre heur es de fer ment lactique (ferment bulgare) ;
préventivement, traiter dela méme facon lesjeunes por cs des exploitations
infectées.

Pneumonieinfectieuse. __ C'est, apreslerouget, la maladie contagieuse
des porcs, la plusrépandue dans notre pays. L es symptdomes :
toux, jetage, suffocation, sont ici prédominants, bien que les troubles diges-
tifs (gastro-entérite et diarrhée) soient parfois accentués. En plusdela

des troubles pulmonair es, la pneumonie infectieuse se diffé-
renciedu rouget par sa contagiosité pluslimitée et en ce qu'elle atteint
de préférencelesjeunes.

Traitement. — Il est surtout prophylactique : isolement des malades et
désinfection des porcheries.

REMARQUE IMPORTANTE. — Lorsqu'une maladierouge contagieuse

dansune porcherie, il est essentiel de faire établir le diagnostic exact
del'affection (rouget, pneumonie ou entérite infectieuse, peste porcine),
par levétérinaire. Alors, en effet, que nous possédons' une méthode d'in-
tervention absolument efficace contrelerouget (sérothérapie), cette méthode
échoue s'il s'agit d'affections autres, contre lesquelles seront appliquées les
mesures d'isolement et de désinfection prévues par laloi sanitaire.

Pneumonie.

Inflammation du poumon couramment connue des éle-
veur s sous le nom defluxion de poitrine. Ony la pneumonie
franche, la pneumonie infectieuse, la pneumonie chronique. Lorsqgu'elle
existeen n tempsquelapleurésie, il y .

Pneumonie franche du cheval. —_ Elle sévit aux changementsde
saison (printemps, automne) sur des animaux trés échauffés exposés a un
refroidissement ou laissés dans un courant d'air.

Symptémes. — Au début, il y aun malaise général et desfrissons, puisen
vingt-quatre ou trente-six heur esles signes essentiels appar aissent qui ne
laissent aucun doute ni sur la nature dela maladie ni sur sagravité :I'ani-
mal perd I'appétit, dédaigne son avoine, tout en manifestant une soif tres
vive; battement du flanc, toux rauque et profonde, fievre élevée, écoule-
ment par les naseaux d'un jetage couleur derouille sont les symptémes
extérieurs nets. L'auscultation et la percussion dela poitrine (rales,
souffle, matité) per mettent au vétérinaire dereconnaitre |'éendue des
lésions pulmonaires et de pronostiquer la gravité dela maladie.

L'état morbide persiste huit & dix jours avec un abattement extréme et
unefiévre élevée et s'aggrave nettement, méme aux yeux des per sonnes non
expérimentées, lorsqu'il doit y avoir complication mortelle; ou, au contraire,
I'état reste stationnair e pendant une huitaine de jour s pour présenter
ensuite une amélior ation assez rapide annongant la convalescence.

Traitement. — Lorsgu'un cheval présente des symptémes douteux pou-
vant faire craindre une pneumonie, il faut lelaisser “au repos, le mettrea
ladieteet le purger. Si les symptdmes se confirment, on appellera le vété-
rinaire qui, aprés diagnostic nettement posé, appliquera le traitement sui-
vant : saignée , sinapisme a la farine de moutar de sous la poitrine
ou vésicatoire de chaque cote ; al'intérieur, 6 & 8 grammes d'émétique par
jour lematin et d'iodure de potassium (méme dose) le soir. Nourrir avec
des barbotagesde farine, du son frisé et delagrainedelin.

Danslesformesgraves, on arecoursala pratique des abcés de fixation,
consistant en une injection sous-cutanée d'essence de térébenthine. Ces
abceés, qui remplacent avantageusement les anciens sétons, ont pour résultat
de provoquer une forte dérivation. Ils sont indiqués dansla pneumonie
grave du chien aussi bien que danscelledu cheval. Lafiévre et lessignes
généraux s atténuent dés que l'abcés est formé. Lorsque l'amélioration est
commenceée, le bicarbonate de soude (10-15 grammes) ou |'azote de potasse
(5-10 grammes) remplacent les autres médicaments.

En cas de perte del'appétit, I'emploi du thé defoin ou du lait permet de
soutenir le malade. , la caféine sont indiquées, mais a des doses
et Aune période variables avec I'état du malade.

Pneumonieinfectieuse. __ Lesrefroidissements nejouent aucun roéle
dans|'apparition de cette maladie ; elle est due & une infection microbienne
et peut atteindr e successivement plusieur s animaux appartenant a un méme
effectif. La contagiosité mémetrésgrande; auss la premiéreindication
est-elled'isoler le malade. Or, commele premier cas peut éreun casdou-
teux et quel'on ne sait pas de suitesi I'on est en présence d'une pneumonie
franche ou infectieuse, I'isolement est une mesure qui simpose désqu'un
animal présente des symptémes suspects.

L es malades sont abattus et somnolents; ilsont unefiévre élevée et
perdent totalement I'appétit. L a toux est moinsrauque que dansla pneu-
moniefrancheet il n'y a pasdejetage rouillé. L es symptomes four nis par
le poumon sont aussi moins nets et moins bien délimités. La gravitéde
cette maladie est trés variable: mort survient trésvite dans certains
cas* dansd'autres, I'évolution reste bénigne.

Letraitement est semblable & celui indiqué précédemment ; ou peut re-
courir, en outre, a desinjections de sérum pendant
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cing jours. Dés que lamaladie revit un caractere épizootique, il faut mettre
les animaux non atteints dehors, sous un hangar ou méme en plein air.

Lapneumonie du boeuf est rare; elle présente les mémes symptémes que
celledu cheval et est justiciable du méme traitement. Il faut toujours penser
ala (V. cemot) avant d'arréter lediagnostic.

Pneumonie infectieuse des porcs. — V. .

Pneumonie chronique. — La - chronique ne comporte pas
detraitement efficace; le plus économique de sacrifier la bételorsque
I'on peut encoreen tirer parti. L es applications vésicantes sur la poitrine ; a

, le goudron et les ar senicaux associés a une bonne alimentation
sont les seuls moyens a employer si I'on désiretraiter I'animal.

Pneumonie du chien. - Lapneumonielobaireaiguéest rarechezle
chien ; on nel'observeguérequ'al'arriére-saison sur les chiens qui chas
sent au maraisou qui fréguentent les coursd'eau.

Abattement, faiblesse, jetage strié de sang, toux pénible, respiration accé
1ér ée, pouls précipité, battements du violents en sont les symptémes
saisissables extérieurement. L'auscultation révéle du rale pulmonaire,
puis du souffle. Des complications de pleur ésie, de péricardite, de néphrite
surviennent souvent. L'évolution dure une huitainedejours. La mort peut
survenir par asphyxie ou par complications car diaques.

Letraitement comportelesindications suivantes: révulsion sur le thorax
ou applications de compresses froides ; abcés defixation. A I'intérieur, sirop

ou sirop de codéine, iodur e de potassium. I njections de caféine ou
d'éther, d'aprés|'état du coeur. Faire prendre souvent, et en petite quantité
alafois, du lait sucré, du bouillon, du café ou du thé. Si la perte d'appétit
est compléte, recourir aux lavements alimentaires.

La pneumonie chronique du chien succede une pneumonie aigué dont
les symptdmes ne dispar aissent pas complétement ou bien & une bronchite
ou a une broncho-pneumonie. Elle s accompagne tr és souvent de tuber cu-
lose; I'épreuve alatuberculine et I'examen bactériologique du jetage sont
nécessaires pour éclaircir cedernier point. Letraitement est essentiellement
basé sur la médication iodur ée et ar senicale, associée a une bonne alimen-
tation comportant beaucoup de viande.

Poche. utilisée dansles fromageries et fruitiéres (

Pochettes (Maladie
des). — Affection des
pruneset des prunelles
qui lestransforme en
une sorte de sachet al-
longé (prunes

), €t qui est cau-
sée par un champignon,

.1211).

FIG. 1211. — Poche.

écumaire. FIG. 1212.

. Plante a r hizomes vivaces donnant naissance a deux
grandes feuilles longuement pétiolées et découpées, a fruit en grosse baie
Jaunatre, delafamilledes (fig. 1212). Une espéce, le

, donne des baies comestibles connues aux Etats-Unis sousle
nom de pommede mai ; son rhizomedonné la , employée
comme purgatif doux. .

Poids. Propriété de ce qui est pesant. M esure pour déterminer la
pesanteur d'un objet. Laloi du 4 avril 1919, suiviedu du 2 avril 1919,
acodifié et étendu notre systéme de poids et mesures.

Lesunités de mesure, sauf les monnaies, pour lesquellesrien n'a été
changé a la légidlature, ont été partagées en deux groupes:

1° Ces unités principales (unitédelongueur, de masse, de temps, de
résistance électrique, d'intensité de cour ant, d'intervalle de température
et d'intensité lumineuse), c'est-a-dire celles qui ne par aissent pas devoir
étrejamais modifiées;

20 Les unités secondaires ou dérivées qui, avec le progr és de la science,
peuvent recevoir des modifications.

Unités principales. — Lesunitésprincipales, dansle nouveau systéme,
sont le métre comme unité de longueur, latonne comme unité de masse, la
seconde comme unité de temps, d'oll le nom de systéme M. T. S. qui lui a
étédonné. Lesunitésdu systémeC. G. S. (centimétre, gramme, seconde)
ont étéreconnuestrop faibles; c'est pourquoi on aremplacé le centimétre
et le gramme par le métre et latonne.

L es éalonslégaux du métre et du kilogramme sont la copie no 8 du
meétre .&t la copie n® 36 du kilogramme inter national déposées
au Conservatoire national des artset métiers.

Longueur. — L'unité principale de longueur est le métre.

Masse. — L'unitéprincipale de masse est |le kilogramme.

L'unité de masse, de laquelle seront déduitesles unités de la mécanique
industrielle, est latonne, qui vaut 1000 kilogrammes.

Temps. — detempsest la seconde.

L a seconde est la fcdon 1/86400 du jour solaire moyen.

. — Lesunitésprincipales électriques sont |'ohm, unitéde
résistance, etl'ampeére, unitéd'intensité de courant.

L'étalon pour lesmesuresderésistanceest |'ohminternational, qui est
la résistance offerte a un courant électrique invariable, par une colonne
demercure latempératuredela glacefondante, d'une masse de
14,521 grammes, d'une section constante et d'une longueur de 106,300 cen-
timétres. L'ampéreinternational est le courant éectrique invariable qui, en
passant atraversune solution de nitrate d'argent dans|'eau, dépose del'ar -
gent en proportion de 0,00111800 grammes par seconde.

Température. — L estempératures sont expriméesen degréscen-
tésimaux.

Il est intéressant de connaitre le poids du métre cube et le volume de
100 kilogrammes des principaux produits que peut utiliser I'agriculteur.
Nous les donnons dans le tableau suivant :
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Poil. (_ .) - V. I'article PLUME ET POIL. ) o
DESIGNATION DESPRODUITS. 1 mit VOLUME — (bot.). - Les poils chez les plantes sont des filaments, ordinairement
elmdre . de100 cylindriques, creux, qui présentent des formes et des apparences diverses

Mot ot (~ . 1213). Ils sont raides, flexibles, piquants, enchevétrés, brillants ou

7800 0.012 ternes. 1ls apparaissent souvent sur 1 organe qui les porte pendant son
Afcool 556° 834 0,120 jeune age seulement et dis-
Ardoises . 2670 0,037 paraissent ensuite. Les poils
Avoineon orge, gerbes ..... 90 a 120 1,1040,85 dérivent de I'épiderme par
- - 50 435 70 2,002a21,45 I'allongement d'une cellule
o i , de la superficie; ils sont
Béton decailloux ... 2400 0,041 : . )
Betteraves fourrager 5002600 | 0,20020,166 unicdllulaires (orti€) ou plu-
Z - 4804520 | 0,208 20,102 ricellulaires ; dans ce der-
- - 3574400 | 0,2504a 0,280 nier cas, si les cellules sa-
- = 1000 0,10 joutent suivant I'axe, les poils
S?yesfralcl:hes desvilles i 1200 0,083 sont articulés (Iabl ées); si
éou seigle non versé, gerbes 80 a 100 1,25a1,00 les cellules
- T Vversé gerbes.. 20479 2004143 tous les senss ?Je%mgﬂtsds%?lst
- - paillebottelée . 60470 1432167 p
- - "2 non bottelé. 40450 2,50 42,00 massifs (aiguillons du ro-
1024 0,097 . Les poils semblent
6202770 | 0,1602a0,130 parfio s étre des canaux ex-
1502 g 0(2)000 0,066 %0,05 créteurs des glandes : on les

dit alors glanduleux, urti-
cants ou bralants; ou bien

arrachage ..

Cendresdeboisnon lessivées (engrais) . 410 0,245
Charbon deterre ......... 8002900 | 0,12520,110 ce sont des organes  absor-
- deboisdur .. 225 0,145 bants (poilsdelaracine,
- de tendre. £ 0,666 poils des plantes aquati ues)
grr:arme ................................. . gg? a 57)25 0,131 40,110 qui ont pour fonct| on g
ataignier . a 0,166 a 0,134
Chaux vive | s25485 |oQis0agii; - Sorberiesprind ﬁ?sggt”t'fs
chine S i |gagen P
ene pedoncule ... a ,157 a0, Pointage — Méthode qui c
Chior Ut QUTe s ggg a %g%o 9,168 g 095 repr?)ductgeurg:i%br!ng ?g concours d' qreﬁ 82: Ste?:heI&I)Fe)grdeglperrolr%r;taln(;rr'nn ;Hé
Giment . p 1200 & 2700 | 008320035 ciales aux diverses races animales domestiques. Dans cette méthode, on
Coke ... 300 a 500 0,333 20,200 attribue  chacune des parties essentielles une note spéciale, note plus ou
Cornemoulue 690 0,144 moins élevée, selon que la partie se rapproche de la perfection
e 835a915 0,120a40,110 idéale. Cette note est accompagnée d un coefficient plus ou moins élevé
Eau-de-viea19° . 941,6 0,106 selon I'importance relative de la partie considérée, et ce coefficient sert a
foin sec) . 802495 1,240 21,050 multiplier la note donnée (de O 4 10 ordinairement). C'est ainsi qu'une race
Esprlt de-vin 36 848 0,117 de b h | offi 2 | de du d di
Fer forgé..... 7790 0,010 e boucherie recevrale coefficient 2 pour larectitude du dessus, tandis
Foin de bonn 70485 1,4321,20 gu'une race laitiére recevrale 1 ou 1/2 pour le méme caractére ;

- en meulesou tassé.. 90 a 120 1,10&0,83 inversement, une race laitiére recevra un coefficient élevé pour les carac-

- COMPriMe ..oooovvevee 200 & 300 0,500 a 0,330 téres laitiers.

- detréfle, sainfoin, v 70a90 147a 110 Toutes les notes multipliées par leur coefficient et totalisées ne peuvent
Fréne ..o, 625 a 930 0,159 a 0,105 dépasser 100 ; le type idéal ou trés bien conformé se rapproche de ce
Fumier mixtefrais.. .. 400 & 500 0,304 0,25 ‘nombre maximum de points. Ce svstéme d dée de laval

- demi-consommé. 6002800 | 0,200a0,125 p systeme donne une idée de la valeur
Gadoues (non dmhe%) 1200 0,085 absolue des animaux et tout animal qui obtient de :
Herbe 320 a 350 0,312240,285
Hétle-a ....... . 686925907 0 14% 10% 170 80 %80 pﬂntsest s bt(l;(?]S bon
Huile de colza : — — -

= delin . 9302935 | 0,10720,106 60 70 ) assezbon.

- denavette ... 915 0,109 AvVec ce systéme, on ne récompense, dans les concours, que les sujets

- dolive 916 0,109 réellement mentants. L orsqu'on veut sélectionner une race, au début, on

. %(%3(2)5 0,088 peut primer les animaux tres bons, bons et assez bons; IOI us tard, on peut
tg?:.'.... 1008 %88(2) ne | . ue les deux premiéres catégories ; plus tard, on peut
N agorinei 6 s 1400 1600 | 0071 0,02 primer seulement les animaux trés bons.

modlions 2400 ! Cette méthode, combinée avec la mensuration des animaux et le controle

Mais fourrage vert .. 320 0.312 Iajgter our | ?e%e boI\I/me pefrmet d'opérer une sélection rigoureuse des

= 6 1100 0,09 sujets, de créer des familles perfectionnées dont les rejetons seuls auront
Marne ......... 1600 a 2400 | 0,062 a 0,040 erOIt al'inscription aux reg?lstr&s du syndicat d' ele\%ge ou aux livres
Nitrate ge chaux (Norvege) %%%g 8882 généalogiques, selon les cas. mots:
Nitrate de potasse.. d =
Nitr ate do boude. . 111021300 | 0,090 40,075 (Livres), MENSURATION, SYNDICAT D'ELEVAGE, €fC.
Noir deraffinerie 850 1000 0,11 2 0,10 Exemple de table de pointage (race charolaise) :

Noyer 579 800 0,172 a 0,125
Or me.. 603 a 793 0,165 a 0,125
Orge Avoine) .. ) ) COEFFICIENTS NOTES
Oscalcinésen poudre 810 0,123 CARACTERESA CONSIDERER de0 a
Paille d'avoine ou d'or ge bottelée 50 a 70 2,00a1,45
— debléou deseiglebottelée ... 60 a 70 143 a 1,65
—  de bléou deseigle non bottelée 45 2,2
péroledigtillé ...... 800 0,125 1. Téte et cornage .. 1 1
Phosphate pr écipité . 710 0,140 2. Encolure............... z »
Peuplier blanc . 453 540 0,220 0,185 3. Poitrine et passage des sangles 0,75
Pierreaplatre or 1600 a 2500 0,02 40,04 4. DESSUS.......ccooeereeereeeeereeireeesireeeens 2
~ meuliére comp . 2400 0,041 5. Culotteet largeur o 2
- - poreuse . . 1250 0,08 6. Membres et aplombs . 1
_  detalle........ 2500 004 7. FINESSE oo 7 0,75
Platrecru pulvérisé . 1150 0,085 8. Développement général et taille 1
Platrecuit ...... 955 ,105 9. Harmonie générale de formes. | 1
Pin sylvestre .. 405 789 0,244 20,125 10. Caractéreslaitiers pour lafemel » 0,50
Plom 11250 0,008
Pommes deterre 6302680 | 0158 . 0,147 TOTAUX 0 10
70485 1,43 a 1,20
6008850 | 0. 168 20,153 Pointer (Chien).
— finsec........ 1400 0,074 — Chien d'arrét an-
Sang desséché (en poudre).. 670 0,149 glais (fie. 1214), de-
Sapin pectiné 381 529 0,262 0,188 rivant du brague
Scoriesde dephosphoratlon 0,055 a 0.05 eﬁpagnol aodorat
Soufre prglaplte 8% 8%%2 délicat, excellent
—  sublimé )
—  trituré.. 1100 0,090 ped lachasse en
----- 2| gw o
Son ;s . .
Sucre. 1650 0,062 Poire. _ Fruit
Sulfate d'ammoniaque ... 840 0,120 du poirier. V. ce
Sulfate de cuivr e (petits cristaux) 1260 0,080 mot.
Sulfate depotasse .............. 1330 0,075 L, .
Superphosphalede chaux .. 1000 0,100 Poiré. _ Bois
d'os 875 0,114 son fermentée ob-
Terre vegeta]e moyenne .. ...| 1200a 1400 | 0,083 0,071 tenue avec des poi-
— g ae...... . 1900 0,077 res fraich dont |
- fasse . 1400 0,071 €s, dont 'e
- fouillée (Ia méme) et chargée dans une voiture. 1100 0,09 jus est extrait avec
TErea .vrvvveeen. 800. 0,125 ou sans addition
Terredebruyére .. 650 0,153 d'eau.
TOplrk\)amboﬁlrS ggg a 228 8&88 8%3; La fabrication du
Tourbe séche a \ , A a
Tréfle rouge sec | “80ags 1,2541,05 pggﬁeﬁ‘é :ﬁnglgr*(‘f
Tuiles....... '| 1500 22000 | 0,066 0,05 g J
Viande (Poudre 730 0,136 toutefois, le poiré
Vvin 0,92120,993 | 0,108'20,100 n'apas les qualités

ducidreet,en - FIG. 1214. - Pointer,
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, les poir es sont mélangées aux pommes~ et non Traitées sépar ément.
V. CIDRE.

Poireau. — Plante légumiére, de lafamilledesliliacées (. 1215),
bisannuelle, cultivée dansles plus petitsjar dins potager s. Comme chez
I'oignon, la tige seréduit, la premiére année, a un cone ou plateau, gar ni
deracines en dessous et de eunleslongueset engainantes, dlspomen
éventail horsdu sol. Le pied, c'est-a-direla partie enterrée et blanche que
I'on utilise, laisse percer la seconde année seulement la
tige proprement dite, cylindrique, haute deOm,80 & Im 20,
ciw porte une inflor escence globuleuse, montrant des

fleurs verdatres auxquelles succédent des graines apla-
ties, noires et ridées.

Variétés. — Lapluscultivée est certainement le poi-
reau gris court de Rouen, le poireau trés "hiver
( .1216,1). Viennent ensuite le poireau long de éZ),
le p0|reau trésgrosde Rouen (3) ou poireau gros
Midi (4), vulgairement poireau chaud ou poireau d'été.

Culture — On reproduit par semistouteslesvariétés.

Foweau vivace ou poireau perpétuel peut toutefois se

tiplier par éclatage. On séme sur couche déslafin de
fevrler pour repiquer en mai et récolter fin juillet, ou
bien on seme en mai pour repiquer en aolt et récolter de
novembreajum L erepiquage se fait au plantoir, en es-
les plants de Om,25 sur Om,13. L e sol, préalablement
béché et tassé, est rayonné, pmson praIlqueI%trous
on dispose un plant par trou I'on arrose copieusement
sanscouvrir deterre; I'eau d'arrosage en entraine suffi-
samment. Tous les sols sont utilisables sils sont sains.
Des binages et des arr osages activent la végétation.

Fumure.— Le poireau renferme 3 pour 1000 d'azote, 1,2
pour 1000 d'acide phosphorique, 4,4 pour 1000 de potasse,
2,3 pour 1000 de chaux et 14,6 de cendrestotales. |1 ré-
clame beaucoup d'engrais azot&s(nltrata tourteaux, pu-
rins, vidanges) et ne craint pasl&sfort%fumuresfralch%
au fumier deferme. Aucun légume ne paie aussi bien les
engraisqu'on lui donne. Outrelefumier, on peut lui ap-

pliguer avantageusement, l'are: . 1215,
3 kllogramm&sde nitrate de soude et 2 kilogrammes de poﬁ'e%u_ Pied de
sulfate d'ammoniaque ou 3 kilogrammes de nitrate de laplante

soude et 3 kilogrammes de sang desséché ; et sommitéfleurie.
4 a 5 kilogrammes de super phosphate 216,18 pour
100, et 2 ., 5a 3 kilogrammes de sulfate de potasse ou de chlorure de
potassium.
L e poireau redoute peu la maladie (romlle du poireau) ;
atteint par lateigne (ver desfeuilles) [ 217].
Sa production atteint 550 a 700 kllogramma par are,
par hectare.

-il est rarement

2000 a 3 000 francs

FIG. 1216. — Quelques variétés de poireavix.
1. Tréslong d'hiver; 2. Long de Paris; 3. Tres gros de Rouen; 4. Gros du

POIREAU — POIRIER
Usages.  C'est le pied blanchi qui est utilisé en cuisine, bien queles

feuilles vertes soient employées dans le pot-au-feu. Ce Iégume

est consommé en soupe,

en salade ou en sauce

blanche.

Poirée. — Plante pota-
gere, delafamilledes

(fig. 1218)
encore appelée bette
cardes ( ), travm

sinedela betterave et ap-
partenant au méme genre
qu'elle (genre bette). Elle
sen distingue par unera-
cineramifiee, peu charnue
et des petlolestr&sdeve-
loppés. C'est surtout pour
cespetlol&et leursfeuilles
qu'elle est cultivée. On en
cultivequatrevariétés: la
poirée blanche, blonde,
jaune et rouge. L es deux
Prernlereﬁsont potager es,
deux autres ornemen-
tales. Sacultureest tres
simple : on la séme en
avril, en bons sols, en li-
gnes distantes de Om,40 &
0m,50; on I'éclaircit en mai, on labine a plusieursrepriseset on com-
mence & en récolter lesfeuiilesdéslafin dejuillet. Cetterécolte peut
s effectuer progressivement, en détachant lesfeuilles extérieuresau fur et

FIG. 1217. — Teigne du poireau.
A. Plant attaqué; B. Chenille; C. parfait.

. 1218. — Deux variétésde poirée. 1. Blonde; 2. Blanche.

amesuredeleur maturité, ou en unefais, aprésavoir liéla plante pour
I'étiolement. On en consommel&sfeunlesalafa(;on des épinar ds, soit
seules, soit mélangées a l'oseille, et les pétioles ou cotes (cardes) a la fagon
du cardon.

Poirier. — Arbrefruitier, delafamilledes rosacées (fig. 1219 et ta-
bleau ), pouvant atteindre 10 et 15 métresde haut, d'aspect conique ou
ovale, atigesdressées. lisse, puis crevassée et rugueuse ; yeux écail-

leux, lisses et pointus. Boutons gros, arrondis, situésa l'extremité des
brmdllls(brlndllleﬁcouronnees) ou terminant detrés courts rameaux de
quelques millimétres (lambourdes) ; ils peuvent exceptionnellement

.1219. — Pairier en fleurs.



A. Deux Lambourdes réunies sur une coursonne faible; B. Ra-
ei bois, ne portant que des yeux : Tailler a trois yeux
bien visibles; C. Coursonne portant trois dards et un
rameau @ bois: Tailler au-dessus du tre éme dard;
D. Bourses, parties renflées auxquelles étaient attachés les
fruits: Rafraichir les parties séches ou altérées; E. Bourse
portant un dard et courte brindille: Rafraichir la bourse
pour conserver la brindille si I'arbre n'est pas a fruit. -
au-dessus du premier dard ou sur oeil de la
brindille si I'arbre est bien a fruit.

A. Coursonne portant un bouton « fruit et deux dards: -
directement au-dessus du bouton; B. Coursonne -

tant un dard, bouton et : Tailler au-dessus
du bouton; C. Coursonne comprenant un ceil, un dard et
me rameau: Tailler a trois productions, c'est-a-dire sur le
premier mil du rameau; D. Coursonne ayant un dard et
use rameau: Tailler a trois productions, c'est-a-dire au-

dessus deuxiéme oeil du rameau.

TABLEAU

A. Coursonne ancienne portant
et q bois: Tailler au-dessus du premier bouton a fruit; B.

productions « fruit

sonne composée de deux rameaux @ bois : Supprimer le rameau

le plis éloigné de la branche mere et tailler I'inférieur
trois yeux; C. Coursonne portant trois rameaux & bois:
en rapprochant sur le rameau le plus

de la branche

, lui conserver trois yeux; D. Coursonne portant

un dard situé entre deux rameaux: Tailler a crochet (un
le rameau inférieur et a un (ail le supérieur.

)

2. — Rameau en fleurs.

5. — Espalier en forme de U double,

1. — Taille

Principaux cas.

3. — Rameau en voie de fructification.

6. — Forme en pyramide.

4. -- Rameau avec fruits.

7. — Forme nouvelle de pyramide.

POIRIER :TAILLE — FRUCTIFICATION — FORMES
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sur les de premieére année chez quelques V ariétés seule-
ment : duchesse, passe-crassane, etc. Fleurs blanches, en corymbes
ou en cymes, cing divisions; ovaire infére, calice persistant. Le fruit
(drupe), aci n(1 lobes, renferme des pépins bruns. Saforme est ,
arrondle ou. allongée. Les racines sont pivotantes.

Originaire d'Europe, il croit spontanément dans les bois. Préfére un
climat tempéré.

— Porte-greffes. — Par semisde pépi ns stratifiés, il est
i mpow ble de perpetuer les caractéres du pied ; le semis ne sert
qu'a obtenir des plants ou utilisables comme porte-greff& Des
pépiniéristes d'Orléans, dAngers, etc., font des semis considérables et
approvisionnent en plants les pepl niéristes des autres régions. Les jeunes
, appel és couramment des francs, sont vendus aun deux ans,
. sont de la grosseur d'un crayon. On les plante en pépiniére, a
x 1 métre, apres avoir habillé les racines dans le but de provo-
quer leur ramification. Ce n'est qu'aprés un an ou mieux deux ans de
pépiniére que les sont aptes a étre greffés. Le franc est employé
dansle cas de terrains ingrats et sagit d'obtenir des formes a grand
développement.

Le cognassier est fréquemment employé comme porte-greffe dans les
terrains profonds et lorsqu'il s'agit d'établir des formes petites ou
moyennes. L es plants sont obtenus en bouturant des rameaux de Om,30.
Leur enracinement est tres différent de celui du franc.

Les arbres greffés sur franc fructifient tardivement (aprés douze ans, par
exemple), tandis que les mémes poiriers, greffés sur cognassier, sont en
rapport apres quatre ou cing ans.

Un troisieme porte-greffe, 1'aubépine, peut aussi étre usité dans les ter-
rains secs, peu profonds, ou dans le cas de la culture en pot. De tels arbres
ne se trouvent dpas en pépiniére.

Il est facile de distinguer, parmi les poiriers greffés, ceux qui le sont sur
franc de ceux qui |'ont été sur cognassier.

SUR FRANC POIRIERS SUR COGNASSIER
reffe montre le
al dia-
quefois

L'examen de la
sujet et le greffon d'é
métre. Le sujet est qu
plus gros que le greffon.

L'écorce du porte-greffe est nette-
ment celle d'un poirier, épaisse
ou crevassée.

Racines peu nombreuses, fortes.

Toute pousse qui nalit plus bas que
la greffe est une pousse de
poirier.

Greffage. — Le mode de greffage le plus en us?(j;e dansles pepl nieres
est, & beaucoup pres, le greffage en écusson a rmant qui seffectue
en ao(t et en pied, c'est-a-dire sur des jeunes sujets a8 ou 10 centimétres
du collet. L e sujet est coupé en décembre & 10 centimétres au-dessus de la
greffe. L'onglet conservé sert afixer lajeune greffe qui se développe au
printemps suivant. C'est au mois d'ao(t suivant ou au moment de leur arra-
chage que les greffes d'un an, appelées scions, sont aurasdu
point de greffe.

Lagreffe en fente et la greffe en couronne peuvent étre employées aussi,
surtout lorsque les sujets dépassent la grosseur d'un doigt.

Pour former & haute tige des variétés peu wgoureuseﬁ dont latige ne
séléverait pas rapidement et en ligne droite, on peut : 10 recéper pres de
terre le franc planté depuis deux ans en Pepl niére pour former latige,
laquelle est ensuite greffée en téte ; 2° greffer au pied une variété telle que
curé, avec laquelle on forme tout d abord latige (?uel on regreffe en téte
deux ans plus tard ( ) en employant la variété désirée, peu
vi%)ureuse.

Au point de greffe, le sujet est
plus petit que le greffon.

L'écorce du porte-greffe est brune
et lisse; de menues racines exis-
tent prés du collet.

Racines trés nombreuses, fines.
Lesrejets ou les pousses qui

paraissent au-dessous de Iagreffe
sont bien ceux du cognassier.

encore les variétés qui manquent d'affinité pour le
cognassier. V. GREFFAGE.

Sol, adaptation, culture. — Planter de préférence en coteau ou dans un
endroit abrité des grands vents. Les terres profondes et saines sont les
meilleures; elles conviennent au cognassier. Les sols pierreux et secs qui
exigent le franc ne donnent que des arbres noueux et des fruits pierreux.
Les milieux humides déterminent une végétation foliacée excessive, au
détriment de lafructification; ils engendrent aussi différentes maladies
telles que : chlorose, chancre, tavelure. En sol calcai re, ou la chlorose est a
redouter, choisir le franc comme porte-greffe. Sur cognassier, les arbres
réussissent les premiéres années, puis jaunissent et périclitent rapidement
par la suite.

La culture industrielle ne peut et ne doit étre entreprise que laou le sol
est fertile et profond.

Laculture en espalier peut étre tentée dans Ieﬁjardms sils sont suffisam-
ment aérés et a sous-sol perméable. Si le terrain n'est pas de prermere qua-
lité, il est toujours possible de I'améliorer en augmentant I'épaisseur des
pl ates-bandes et en y apportant |es amendements nécessaires.

Toute plantation doit étre précédée : 1° d'une forte fumure au fumier
avec addition de 20 kilogrammes de scories par are ; 2° d'un défoncement a
0930 sil sagit d'arbres greffés sur franc, 20m,85 seulement si I'on aaffairea
des poiriers sur cognassier.

Dans les prés-vergers Patures par de gros animaux et plantés en poiriers,
il faut apporter annuel t par hectare, pour satisfaire aux exigences
d'arbres adultes:

Scories ou superphosphate a 16 pour 100 ..
Sulfate de potasse & 50 pour 100

Dans les vergers complets, ol les arbres sont serrés et I'herbe sacrifiée,
on applique tous les deux ans, al'are:

200 a 250 kilogrammes.
. 150 200 —

Tourteaux de sésame, pavot ou colza
Cornetorréfiée

Sulfate demagnésie....................................':'.

Formes recommandables et espacement. — L e poirier se préte a toutes
les formes imaginables. Les amateurs attachent méme trop de valeur aux
formes fantaisistes et compliquées, qui sont loin d'étre les plus productives.

Les formes plates a recommander plus spécialement pour eﬁpal ier ou
contre-espalier sont : les cordons verticaux, pour lesmurs élevés; les cor-

dons obliqua, pour lesmurstrésbas;les U, les U doubles, les palmettes
verticales atrois, quatre, cing et six branches les palmettes & branches
horizontales ou obliques, & trois et quatre etag&s pour les murs hauts de
2 a3 métres.

Parmi lesformesrondes : la haute tige, pour verger ; la pyramide a
grand dé ‘pour lesgrandsjardins; le fuseau et la quenouille,
pour culture industrielle de plein air.

Soins culturaux. — Fumer et bécher chaque année, en hiver, tout le ter-
rain supposé occupé par les racines.

Arroser al'engraisliquide les arbres faibles.. Traiter au sulfate de fer
ceux qui Pulvériser une fois au moins, sur I'ensemble du feuil-
lage, une bouillie bordelaise neutre, sans préjudice du traitement analogue
aappliquer sur la charpente en hiver. Disposer des auvents au-dessus des
espaliers pendant la periode de florai son. les fruits-au printemps
et ensacher les plus beaux.

Taille (V. tableau 1). — Un poirier comprend une tige principale
sur laguelle aboutissent les branches de charpente. Celles-ci portent aleur
tour les branches a fruitsou coursonnes.

La taille peut avoir pour but I'établissement des branches de char-
pente: c'est lataille de formation, indispensable quand les arbres
sont jeunes. Elle procure la ramification de latige ala hauteur voulue et -
permet de constituer laforme désirée, en faisant naitre les branches
nécessaires.

Latal Ile des branches fruitiéres ou taille des coursonnes est a effectuer
chague année de fin décembre afin mars. Le troP rand nombre de ces
coursonnes entraverait lacirculation de I'air et de lalumiére ; les lacunes
trop grandes ou trop petites réduiraient la surface de productlon 1 faut
donc que les branches de charpente soient réguliérement garnies de leur
base au sommet.

Si les coursonnes sont composées de plusieurs ramifications, il y alieu
delessimplifier et d'appliquer au rameau restant une taille capable de
mettre afruit les deux ou trois productions qu'on lui conserve. La taille

est plus spécialement en
usage, mais | es spécialistes savent
opérer |es variantes, susceptibles de
mieux profiter aux dont la
végétation ou lamise afruit sont un
spéciales.

Principales productions ( :
1° ,_organe de premiére an-
née, né al'aisselle d'une feuille,
peut, I'année suivante, rester latent,
grossir doucement et devenir un
d%rq, ou se développer en rameau

0iS ;

2°Le dard, organe de seconde
année, ?I aceé sur un rameau de
deux aplusieurs années, pedut, |'an-

-née suivante, rester latent siil recoit

trop peu de seve, salonger au point
de donner un rameau abois Sil re-
coit trop de seve, se transformer
fentement en bouton sil est nourri
modérément ;

3” Le bouton a fleur ou bouton
afruit donne invariablement des
fleurs au printemps, lesquelles sont
accompagnées d'un au moins
susceptible de procurer un dard
ou un rameau. Il faut conserver un
ou deux boutons par coursonne
pasodavantage

4°La bourse est un renflement
qui correspond a l'emplacement
ancien d'un bouton. Il faut conser-
ver les bourses, a moins qu'elles
ne soient trop nombreus% sur
méme coursonne : Jaroprete on
coupe leur extrémité

5° Les lambourdes sont des

afruits, portés par de trés
courts rameaux. Lesjardiniers ap-
ellent souvent et improprement
ambourdes tous les boutons a fruit ;
6° Le rameau bois n'est autre
gu'une pousse de |I'annéeg; il ne
porte que des yeux. Il demande généralement a étre taillé au-dessus du troi-
siéme , acompter de labase. Le rameau a bois est |e point de départ
d'une branche de chargente (pour latige d'un jeune arbre) ou d'une
sonne (sur jeune branche de charpente).

Pincement, talIIe en vert (V. cesmots). — Tout poirier soumis & une forme
réguliére demande & étre traité au pincement (fig. 1221) : au-dessus de quatre
ou cingq feuilles Iapremlere fois et deux feuilles plus haut |a seconde fois.

. Les arbres de plein vent gagnent a étre taillés pendant leurs
quatre ou cing premiéres années de plantation; c'est une forme évasée, en
gobelet, qui leur convient en général. Ils sont enstite ar)eu pres livrés a
eux-mémes. ||s exigent cependant, de loin en loin, une taille sommaire dite
élagage. Sur les vieux arbres des vergers, il est nécessaire, pour bien

, de supprimer ala serpe les branches mortes et toutes celles qui,
inutiles ou trop centrales, nuisent al'aération.

Restauration. — v, INCISION, RECEPAGE, RAVALEMENT.

Ensachage des fruits. — v. ENSACHAGE.

Ennemis.” Indépendamment du loir, qui peut étre capturé al'aidede
pieéges métalliques amorcés avec des noix ou du pain d'épices, on peut dire
que le poirier est victime d'un assez grand nombre d'insectes, dont les
principaux sont :

du poirier, bombyx-livrée, carpocapse ou ver des poires
(fig. 1222), noire, ou phaléne hiémale, guépe com-
mune, hanneton, kermes coqunle psylle, , tigre, pu-
cerons. V. lapl anche en couleurs , €t chacun de ces mots & son ordre

FIG. 1220. — Principales productions d'un
rameau  fruits.

alphabétique.
Maladies. — Quant aux maladies, €lles sont nombreuses également ; citons :
I'anthracnose des feuilles( ). Lesfeuilles, criblées de petites

taches, tombent prématurément; on traite alabouillie bordelaise ; le -
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VARIETES FONDAMENTALES DE POIRIERS A FRUITS DE TABLE (V. pl. en couleurs).

o , EPOQUE . - -
DELA VARIETE ET SYNONYME USUEL PORT DE L'ARBRE VIGUEUR de floraison. de maturité. PRODUCTIVITE CARACTERESET QUALITES DU FRUIT
Belle Angevine (7) ou dhi- B Faible ) . .
ver Erigé. sur cognassier Hative. Janvier-Mai. Médiocre. Fruit d'apparat énorme, gris et rouge vif |
Bergamote Crassane (6) ou Poire chair blanc jaunétre. 3° qualité.
plate Divergent. Tres grande. Moyenne. Oct. - Novembre. Moyenne. Fruit moyen, jaune ; chair blanc jaunatre.
Beurré ou Beurré .. ) ! ’
[(5) Erigé. Trésgrande. | Assez tardive. Irréguliére. Fruit gros cotelé, jaune verdétre ; chair blanche,
Doyenné d'hiver ou Bergamote de la . . fondante. 1" qualité.
Pentectte Erigé. Moyenne. Hative. Janvier-Mars. Grande. Fruit gros, jaune paille pointillé brun ; chair
N Etalé ou blanchefine. 1" qualité,
aJoséphinede Malines ... divergent. Moyenne. Assez tardive. | Décembre-Mars. Bonne. Fruit petit, olivétre puis jaune clair ; chair fine
rosée. qualité.
André Desportes (2), (6) ... Erigé. Modérée. Assez tardive; | Juillet-Aodt. Trés grande. | Fruit moyen turbing, jaune brun ; chair blanche,
juteuse. 1" qualité.
Bergamote @), (2), (6) ccoo.... Erigé (jeune). | Trésgrande. Tardive. Décembre-Avril. | Trés bonne, mais| Fruit en , moyen, vert jaunétre puis
Beurré (1) ou Albert . aternante. jaune; chair bl anchatre. 11" qualité.
Divergent. Tres grande. Moyenne. Septembre. «Trés bonne. Fruit assez gros, verdétre, marbréde fauve;
chair blanchejuteuse. ° qualité.
Beurré Bachelier (2) ou P. Chevalier. Erigé. Moyenne. Tardive. Réguliere. Fruit gros, bossel &, jaune un peu taché de
fauve, chair blanche. 1" qualité.
Beurré (VAR J—— Erigé. Faible. Moyenne. Novembre. Grande. Fruit trés gros, jaune lavé rouge vif ; chair
. Beuré Did ou Beurré R ) . blanche, peu parfumée. 1"-2 quajlte
T (NGO R TH AN () — Divergent. Tres grande. Hétive. Fruit gros ou trés gros, peau rude verte puis
c Trés grande. jaune pointillé gris; chair blanche.
‘T qualité.
B Beurré Giffard (AR Divergent. Moyenne. Moyenne. Juillet-Aodt. Trés grande, Fruit moyen régulier, jaune ; chair blanche.
5 réguliere. qualit
g Beurré Hardy (1) oooooovvveeeveeeeeeecssssnn Erigé. Trés grande. Hative. Octobre. Bonne. Fruit assez gros, jaune fauve ; chair blanche.
k qualité.
> . .
2 Beurréde Erigé. Moyenne. Janvier-Mars. Grande, sur Fruit assez gros, vert tendre puis jaune; chair
3 Etaé arbres adultes. blanche. qualité.
ou Poiredelivre (4), (5), (7)  ou divergent. Trés grande. Tardive. Mars-Mai. Bonne. Fruit gros, jaune d'or; chair blanchétre cas-
" sante. 2°-3' qualité
S Comtesse de Paris (2) ..o Erigé. Grande. Assez hétive. Bonne. Fruit moyen, vert ponctué fauve, puis jaune
5 verdétre ; chaire blanche. 1" qualité.
Q CuréouBelledeBerry (1) ... Divergent. Extréme. Trés hétive. Treés grande. Fruit gros, trés allongé, vert puisjaune ; chair
a y g
g - blanche, 2' qualite.
:5 Doyenné d'Alengon ...........ccccccccceeweereeeeenn Erigé. Grande. Tréshétive. |Décembre-Mars. Grande, Fruit moyen, ovoide, verdatre maculé gris ;
soutenue. chair blanc jaunétre. 1" qualité.
§ Doyenné du Comice ou Comice (2), (6). puis étalé. | Trés grande. Tardive. Oct. - Novembre. |  Capricieuse. | Fruit grosou trésgros, jaune et vermillon ;
. A chair blanche. 1" qualité..
Duchesse d'Angoulémeou Du- B
chesse (5) Erigé. Moyenne. Moyenne. Oct. - Novembre. | Trés grande. Fruit gros ou trés gros, jaune clair tacheté
. fauve ; chair jaunatre. 1" qualité.
Louise-bonne ou Bonne L. . - -
Louise (5) Erigé. Bonne. Moyenne. Tres grande. Fruit moyen allongé, jaune paille et rouge ;
chair blanche. qualité.
Olivier-de-Serres.. Erigé. Moyenne. Moyenne. Janvier-Mars. Irréguliére. Fruit moyen large, brun fauve ; chair blan-
chétre. qualité.
Passe-Colmar ou Beurré d'Argenson Eri gé Assez faible. Tardive. Nov.-Février. Bonne. Fruit moyen turbiné, jaune ponctué fauve ;
chair blanc jaunétre. qualité.
Passe-Crassane ou Erigé. Moyenne. Assez tardive. | Janvier-Mars. Grande. Fruit moyen ou gros, globuleux, jaune fauve ;
chair blanchétre. qualité.
Beurré d'/Angleterre (1), (5) ou Bec L, .
d'Oiseau Etalé. Faible. Moyenne. Septembre. Trés grande. Fruit petit, vert pale ponctué de brun fauve ;
chair verdétre; recherché en confiserie et
pour 1"-2° qualité.
Bon Chrétien Williams (1), (2) ........... Erigé. Moyenne Tardive. Aolt-Septembre. | Bonne et Fruit gros, jaune ; chair blanche musquée.
qualite.

Beurré Bretonneau (7) (6), Beurré Dumont, Beurré gris (3 et 5), Beurré superfin (6), Charles Ernest (2), Favorite (6),
(1), Fondante des Bois (5), Fondante du LaFrance (3), Le M e ,
(6), Nouveau , Seigneur (2), Soldat Laboureur (2) , Triomphe de 3) (6).

, Greffé sur franc de préférence. — (6) Greffé sur cognassier de préférence— (7) A cuire.

Variétés méritantes non décrites -
Conseiller ala , De , Doyenné de Juillet (1),
Martin sec (7), Messire Jean (7) Nec plusultra

11 De préférence a haute tige. —( forme moyenne ou petite—(3) En forme palissée— (4)A bonne exposition.

du poirier (V. CHANCRE) ; la chlorose ou jaunisse, lesrouilles, le -
) ou blanc desracines, |a tavelure, la cloque
du pairier, le blanc (V. ces mots). Deux
parasites principaux sont arelever :les
mousses et lichens, qui sattachent aux
branches, et le gui.

Cueillette. — C'est une erreur de croire
que les poires gagnent a étre cuelllies a
compl é&te maturité; beaucoup d'entre elles
d'ailleurs se trouvent blettes lorsqu'on tient
alesrécolter mares. La cueillette doit étre
faite quand les fruits ont atteint leur complet
développement, que quel ques-uns tombent
prématurément et enfin les pépins bru-
nissent. La couleur de I'épiderme est ace
moment plus claire, souvent plus parfumée;
le fruit se détache aisément lorsqu'on lui
imprime un mouvement de bascule.

On alassé les fruits en fruits d'été, d'au-
tomne et d'hiver. Les premiers, qui marissent
enjuillet, aolt et septembre, gagnent  étre

, C'est-a-dire cueillishuit  dix
jours avant maturité, et en deux fois au
moins ; on cueille les plus grosses poires
d'abord et, une semaine plus tard, toutes
les autres qui ont continue a saccroitre.

Les fruits d'automne et les fruits d'été ga- 1222 Poire coU-
gnent a marir lentement au fruitier, ou ils ée'sur 1a longuedr, pour montrer
sont préleves pour latable. Feﬁlarveﬁ du carpocapse qui

Lesfruitsd hiver sont a

. 1221. — Pincement.
A. Premier pincement. Couper al' ongle ou au sécateur, au-dessus de la feuille, le rameau
long de 20 a 25 centimeétres; B. pincement. L'ont supérieur sétant développé en prompt
bourgeon, le pincer , plus

de ladeuxiéme feuille, pour forcer les yeux inférieurs 1, 2, 3

anciens, 4 se constituer en dards. dans les



PL.

POIRES

Bergamote

Doyenné du Comice

Beurré

Louise-bonne

beurré Bachelier

Doyenné d'Hiver

Duchesse d'Angouléme

LAROUSSE AGRICOLE.

PRINCIPALES VARIETES DE POIRES

Dressé par R. Dumont.




PL. ! POIRIER

Cloque
du Poirier
Blanc du Poirier i Tavelure
i Mo ad Rouille sur feuille
) Rouille  grillagée sur fruit
Poire par
/a chenille de la Chancre
Carpocapse
Kermeés
coquille
Carpocapse du Pommier
coquille
(grossi )

Tavelure sur fruit

Tordeuse des arbres fruitiers

Kermeés
Chenille
Papillon
ou Phaléne
Bombyx livrée
Larves de
noire Tlgre_
du Poirier du du Poirier N
. conique Larves) Poirier Pucerons du Poirier

Acriter.

par R. Dumont.

MALADIESET ENNEMIS DU POIRIER

LAROUSSE AGRICOLE.




381

premiers jours d'octobre. Récoltés plus tét, ils risquent de se rider au frui-
tier, ou ils restent verts et sans valeur. Les poires doivent étre saisies a
PI eine main, détachées et déposées soigneusement dans un panier pour
e transport au fruitier.
Pour voyager, on les em-
balle dans des cageots ou
des mannequinsen'
avec delafibre
de bois ou des papiers.
U%geﬁ — Desserts ap-
préciés : confitures, com-
potes ; poires glacées, poi-
res tapées. L e bois du poi-
rier est utilisé en ébénis-
terie.

Pois. __ Légumineuse
papilionacée ( 1223),
annuelle ou
qui se distingue par les
caractéres suivants : ra-
cines pivotantes, tlges
creuses, qui ont besoin
d'étre ramees lorsgu'elles
dépassent a0m,40

FIG. 1223. — Pois des champs ( ). A.Fleur.

de hauteur; feuilles alternes, composées-pennées, terminées par une vrille ;
fleurs blanches dans |es vari étés potagéres et violettes dans les fourrager&
Voici dailleurs |a classification botanique établie par Guido

1° Poiscultivé (
fleurs blanches, graines
non tachées.

a) gousse affaissée entre les graines.
b) gousse non affaissée.

2° Poisdes (
, fleurs violettes, graines
déformeeﬁ tachées.

&) gousse pourvue de parchemin.
b) ‘gousse non parcheminée.

Pois potagers. — Variétés (v. tableau )- Nous classerons pratique-
ment comme suit les pois potagers, en les décrivant par ordre de précocité
dans chaque section et en donnant leurs caractéres essentiels

trés hatif a chassis, trés hétif ; grain rond, blanc;
hauteur 0",20.

merveHIedAmerlque hétif, grain ridé, vert; hau-
teur

de Hollande,
teur 0',30.

orgusil du marché, demi-hétif ; grain rond, vert ;
hauteur

Clamart demi- nam demi-tardif ; grain rond, blanc ;
hauteur 0",70.

plem-le-panler demi-nain, demi-tardif ; grain rond,
vert ; hauteur Om,80.

; grain ridé, vert ; hau-

, trés hétif; grain rond, blanc; hau-
teur Om,70.
express, trés hétif ; grain rond, vert ; hauteur Om,70.
hétif ; gram rond, blanc ; hauteur .
grades, hatlf gran ridé, blanc verdatre hau-
teur 0",90.
Michaux de Hollande, ;grain rond,
blanc; hauteur 1 métre.
e , ; grain rond, blanc ; hau-
teur 1m,20 a

re, . grain méplat, blanc ; hau -

téléphone, demi-tardif ; grain ridé, blanc verdétre ;

auteur
d'Auvergne ou serpette demi-tardif ; grain rond,
blanc verdétre; hauteur 1m,30.
ridé vert a rames, demi tardlf grain ridé, vert
_glauque; hauteur 1",70a1",80.

é de vert, trés tardlf grain ridé, vert;
hauteur 1",70 "
ridé de bl anc trés tardif ; ;grainridé, blanc :

hauteur 1*,80 2 meétres.
vert normand trés tardif ; grain rond, vert ; hau-
teur 1m,50 a2 métres.

mange-tout tres hatif, hatif; grain rond, blanc;
hauteur 20m,40.

mange-tout merveille de Lyon, demi-hétif; grain
rond, blanc ; hauteur 0",35.

hatif breton grain rond, blanc hau-
teur 0",60.

de qualrante jours, hétif; grain rond, blanc; hau-
teur

beurre, ; grain rond, blanc ; hauteur 1",30.

fondant de Saint-Dési rat, demi-tardif ; ygrain rond
blanc; hauteur 1",40.
corne de bélier, demi -tardif; grain rond, blanc;
hauteur 1",40.
géant sans parchemln, tardif; grain rond, gris;
. hauteur 1m,50.

Les pois ridés sont les plus sucrés.

Culture. — Les pois saccommodent de tous les terrains, pourvu qu'ils
soient frais et riches ( 1227). lls viennent généralement en fin de ro-
tation apres les Iégumes feuillus et racines. Une forte récolte de pois

(2000 kilogrammes de grains et 3000 kilogrammes de fanes) préléve, al'hec-
tare, les principes fertilisants ci-dessous :

Azote

.. 110 kilogrammes
35 JE—
53.

Les cendres vives qui contiennent 7 a9 pour 100 d aci de phoslphorique et
8 a12 pour 100 de potasse conviennent bien aux pois. On les appllque
aladose de 10 12 kilogrammes al'are ; aleur défaut, on emploie, al'au-
tomne, 4a5 klloglrammes de scorieset 6 28 kllogrammeﬁ de
On commence les semis al'automne avec les variétés rustiques Michaux
ou ; desfin dejanvier, avec le pois nain hatif cultivé
sous chéssis ; dées février- mars, avec les variétés hatives, cultivées en go-
dets dans un local chauffé ( , EXpress, , mange-
tout hatif, etc.). A lacampagne, on seme trois ou quatre carrés de pois au
prlntemps et pour la larécolte est terminée. 1l faut sarranger
pour récolter des pois verts toute la belle saison. On en séme un peu au
printemps. Quand un carré est levé, on en séme un autre, et, par des semis
étagés, Jusqu'afinjuillet, on sassure des recolt&qusqu au début de I'au-
tomne. Les pois d'automne ou de fin d'hiver sont semés dru pour parer
aux dégéts des vers (1 litre de semence par 20 25 métres de rayon) ;
apres, on réduit la dose de moitié. Les lignes de rayons ou de poquets sont
acées de Om,60 pour les variétés
naines, de pour les variétés de
vigueur moyenne et de 1 métre pour
les variétés vigoureuses. C'est encore
un tort ala campagne de trop serrer
les lignes de pois dans les jardins dos.
L es rames sont pl ace&s en dedans des
lignes, apreés buttage, quand les pois
atteignent Om,10 de auteur ).
1l est egalement bon de plncer lestiges
sur sept a huit fleurs pour héter la
maturité des gousses et obtenir de
plus beaux produits. Enfin les derniers
semi's sont souvent attaqués par le
« blanc » et il est bon de les soufrer.
D'autres maladies cryptogami ques,
telles que la rouille, I'anthracnose
(v. tableau ), Iaswe causent gé-
néralement peu de dégats sur les polis.
Il n'en est pas de méme de certains in-
sectes : teigne, du
pois, , pyrale, qU| sattaquent aux
feuilles, aux gousses et aux grains en
cosses; du éfig. 1226), qui cause
de grands dégéts dans les grains secs.
Rendement. — En vert, les rende-
ments sont variables : 80 a 200 litres
de cosses al'are, du poids moyen de
80 kilosI' hectolltre et pouvant livrer
environ un cinquiéme de pois écossés.
Précaution a prendre : ne récolter les
gousses qu'avec des ciseaux. Les pois
verts sont nutritifs et rafraichissants ;
les pois secs, consommeés sous forme
de purée, constituent un excellent ali-
ment, riche en matieéres azotées et en
féculents. I1s renferment 86 pour 100 de matiéres séches, 22 & 23 pour 100
de matiéeres ,35 40 pour 100 de fécule, 8 a9 pour 100 de
sucreet gomme, 2 3 Pour 100 de graisse, le reste représentant la cellul ose,
la matiere minérale et indéterminés. C'est un aliment précieux et
pour les classes laborieuses. Les pois servent a de nombreuses prépa-
rations : pois verts en conserve, pois cassés apres triage et décorticage,
petits pois desséchés, pois maltés. Toutes sont excellentes et augmentent
les ressources culinaires.
Pois fourragers. — L e pois des champs ( ) ou encore
gris, , pois & brebis, compte deux variétés, le pois gris d'hiver
et le pois gris de printemps. Cette derniére a méme donné naissance &
une sous-variété, le pois perdrix, trés cultivée en Beauce et en Brie, et plus
productive que lavariéte mere. Le pois gris d'hiver est agrain rond, gris
verdétre; le pois gris de printemps est agrain plus gros, moins rond, rou-
gedtre, un peu bronzé ; le pois perdrix est a grain jaune marbré de brun.
Ces trois variétés donnent des tiges de 1 métre de hauteur environ et peu-
vent se cultiver un peu partout, mais elles affectionnent surtout les climats
tempérés. Les pois prospérent sur les terres de consi stance moyenne non
dépourvues de calcaire; les terres limoneuses,
fraiches ou amendées lui conviennent partlcullere
ment. Tout sol pauvre en calcaire doit étre amendé. C'est une plante

. 1224. — Manieére de placer
les rames de pois.

. 1225. Cueillette des pois sur rames.
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; €lle réclame la méme fumure minérale vesce (V. cemot). On lui
appli que ala 400 a 500 kilogrammes de superphosphate de chaux
et 150 kilogrammes de chlorure de potassium ou I'équivalent en un autre
engrais Elle se seme de mars a mai dans la région parisienne,
a raison de 250 a 300 litres de semence a I'hectare, dont un quart ou un
cinguiéme est constitué par une céréale (avoine ou orge) servant alaramer.
Parfois aussi on se sert de laféverole comme tuteur.

Le pois constitue une bonne récolte étouffante, mais il ne peut pas reve-
nir alaméme place avant six ans au moins. La récolte du fourrage vert a

1 2

FIG. 1226. - Bruche du pois. 1. Insecte parfait (gr. 7fois); 2. causés par lalarve

lieu dejuillet a septembre, selon I'époque du semis; elle sefait lorsque les pois
sont en pleine floraison, et le rendement oscille entre 18000 et 25000 kilo-
grammes de fourrage vert al'hectare. Lorsgu'on veut récolter des graines,
on laisse marir les gousses et |'on récolte 4 000 &5 000 kilogrammes de four-
rage sec, donnant 20 a 25 hectolitres de graines pesant 78 a 80 kilogrammes
I'hectolitre. Une bonne semence doit offrir 98 pour 100 de pureté et
95 pour 100 de faculté germinative. Lavaleur alimentaire du fourrage est
voisine de celledelavesce. V. ALIMENTATION.

Pois carré ou pois cornu. — Nom sous lequel on désigne parfoisla
gesse.

Pais chiche. _ Le poischiche (citer ) appartient aun genre
voisin des pois proprement dits. || sen distingue par un grand nombre de
folioles ovales et , des gousses courtes et des poils glandu-
leux, recouvrant gousses, tigeﬁ et feuilles. 1l est surtout cultivé dans la
région méditerranéenne et le de I'Afrique pour |a production des

raines.
g Le pois chiche préféere les sols secs, mais profonds les sols siliceux, gra-
veleux, les calcaires assez frais, sont ceux qu'il affectionne. On le seme en
lignes distantes de 0m,50 a sur sol profondement labouré. Comme la
plupart des pois, il prend facilement le blanc, (?u on désigne vulgairement
sous le nom de . On récolte lorsgue les gousses sont seches; le
rendement atteint en moyenne 12 a15 hectolltres aI hectare. Dans les cul-
tures soignées, il atteint jusgu'a 25 hectolitres, du poids de 75 & 78 kilogram-
mes. Les graines constituent un excellent comestible pour I'homme.

Pois de senteur. — Nom vulgaire de la gesse odorante (

_), cultivée comme ornemental e-grimpante. L es pois de senteur
sont trés accommodants sur la nature du sol et peuvent Prosperer
avec un ombrage modéré. On s'en sert pour masquer des grillages, des
treillages, pour faire des fonds de verdure ou comme motifs d'ornement
dans les parcs. Les Anglais en ont obtenu une foule d'hybrides variés

comme port et coloris. A signaler les variétés et Spencer,
qui sont remarguabl es entre toutes.
Culture. — Les pois de senteur étant rustiques, on peut les semer dés

POISSON

février-mars et, par des semis successifs, obtenir une floraison étagée; les
premiers peuvent étre effectués en pots, placés sous couche, pour les
avancer.

En ple| neterre, en sol frais, on creuse une tranchée de 0°',40 de profon-
deur qu'on garnit de Om,15 de fumier bien décompose et on remplit avec
de labonne terre additionnée de terreau. On séme sur deux lignes sépa-
rées par un treillage et, sur chaque ligne, on place des tuteurs distants
de Om40. Lesjeunes pl ants sont buttés apres lalevée, bien arrosés par les
grandes chaleurs et ébourgeonnés pour en obtenir de plus belles fleurs.

Pois du Cap | lafamille des |égumineuses,
qui est une espece de haricot, annuelle dans le midi de la France et vivace
dans les pays chauds, ol ses racines se et ou les tiges peuvent
atteindre 3 métres de long, qu'elles soient soutenues par des rames ou
couvrent le sol. Ses gousses, larges et falciformes, de 4 a5 centimétres de

sur 1 de largeur, sont terminées par un bec plus ou moins long,
les variétés. Les graines, assez grosses, sont ormes et trés aplaties.

Il existe de nombreuses variétés de poisdu Cap. Certaines d'entre elles
contiennent plus de 20 milligrammes pour 100 gramm&s de gral nes d'acide
cyanhydrique et sont dangereuses a consommer_; d'autres n'en contiennent
quel, 2, 3ou4 m||||gramme£ Ce sont ces derniéres qui sont cultivées, de
preference pour I'exportation. A Madagascar, qui en exporte vers I'Eu-
rope plus de 10000
tonnes par an, le pois
du Cap est surtout cul-
tivé dans les régions
de Tuléar et de

. En mars, il est
seméen poquets, de
40 centimetres de pro-
fondeur et espaces de

a3 et méme5
metres. Ses fleurs, blan-
ches et rares, appa-
raissent dejuHIet asep-
tembre. Malgré cela, la
récolte se fait en une
fois et est battue sur
place. On procéde en-
suite aun triage pour
séparer des pois blancs
les grains brisés, tachés
ou rouges. Ces derniers
ont une moindre valeur.

L e rendement est
d'environ 600 & 900 ki-
logrammes al'hectare.

Le nom de « poisdu
Cap » provient de ce
que le marché de ce
haricot est a Londres
et qu'il y était trans-

orté, au début, par les

ateaux faisant le ser-
vice du cap de Bonne-
Espérance.

Poisson. — Animal

. \ FIG. 1228. — Poissons (Vue extérieure et anatomie).
froid, vivant

a Perche: a. Nageoire premiére dorsale; b. Deuxieme

dans ‘eau, posse(’ Jant F Pe(:tpe'c?lléal% dBVSrnraIeE ea,tAnale) f. %audalﬁ 2. Shqugelzge de

3 ité a arbillon (anatomie) ranchies; ulbe ar-
un _adeux cavites ; i. Ventricule et oreillette; J. Snusvemeux k. Artére
et r irant par des branchiae; 1. ; su. Estomac; n. Intestin; o.

pylorlque p. Foie; q Vessie natatoire; r. Ovaires

branchies (fig. 1228 et

. 1227. — Culture en grand des petits pois (cueillette).



POITEVINES — POIVRON

pl. en couleurs). Les poissons ont une peau nue ou couverte d'écailles; ils
se déplacent dans |'eau au moyen de nageoires, pectorales, ventrales, dor-
sales, anales et caudales. ||s possédent un organe particulier, la vessie
natatoire (remplie d'air), qu'ils distendent ou resserrent a volonté pour se
tenir en équilibre atel degré de profondeur qui leur convient.

Classification. On peut classer pratiguement les poissons en poissons
d'eaux douces et en poissons de mer, constituant les uns et les autres une
source de richesse trés appréciable et un appoint alimentaire assez élevé
(V. PECHE). Les premiers se subdivisent aleur tour en espéces sédentaires
€t en espéces migratrices. V. pl. en couleurs .

Dans |l es espéces sédentaires d'eaux douces, nous rangerons : les -

,telsquele nase ou hotu, latanche, le gardon, le carassin

doré, le goujon, le vairon, le chevaine ou meunier, le barbeau, la bréme,

ou , lavandoise, le rotengle, I'ablette, laloche, 1a bou-

viére et des espéces sédentaires diverses, comprenant le brochet, la gré-
mille, lalotte, la blennie, I'épinoche, I'épinochette, le chabot, le silure, etc.

L es principal es espéces migratrices des eaux douces sont surtout des
salmonidés. On trouve dans cette catégorie les espéces suivantes : le

lavaret, lalamproie fluviatile, [alamproie, le ,le
saumon, latruite, I'omble chevalier, I'alose, I'esturgeon, I'anguille commune,
leflet, le muge capiton, I'ombre, etc.

Certaines espéces prospérent surtout en eaux calmes, dormantes, a tem-
pérature élevée en été. Telles sont : I'épinoche, le vairon, la carpe, la
tanche, lalotte ; d'autres réclament les eaux rapides, atempératures assez
basses I'été. De ce nombre sont : |I'ablette, la bréme, les truites, le goujon,
le chevaine, I'ombre. D'autre, enfin, se plaisent également bien dans les
eaux calmes ou vives. Parmi eux, on peut citer :le gardon, le brochet, la
perche, I'anguille, etc.

Nous nous bornerons a signaler parmi les poissons marins ceux qui
concourent le plus largement al'alimentation humaine. Tels sont le hareng,
la sardine, la morue, le thon, le maquereau, les mulets, le surmulet, les
merlans, le turbot, lasole, laplie, lalimande, labarbue, lesraies, les
grondins ou rougets, le bar, le flet, le congre, etc. V . et PISCI-
CULTURE.

Poissonrouge. .~ Nom vulgairedu carassin ou cyprin doré.
V. CARASSIN.

Poisson.chat. — Poisson de taille moyenne (Om, 40) pouvant peser
1 kilogramme, atéte aplatie, portant huit barbillons autour de la bouche,
d'ot son nom. |l est rustique, mais il ne prospére pas en eaux froides.
C'est un poisson de fond vorace. Importé dAmérique, il s'est bien ac-
climaté chez nous; sa chair est de qualité moyenne.

Poitevines (Races). — Races de bestiaux originaires de larégion cons-
tituant I'ancien Poitou ou qui habitent cette région.

Raceovine. — Le Poitou et les ainsi quelabasse valléedela
L oire possedent quel ques troupeaux de moutons dont I'origine semble
remonter aux introductions faites par les Hollandais, venus au siecle,
pour dessécher les marais du littoral. m

Larace ovine poitevine est de grande taille: 0 ' 70 0m, 75; saconfor-
mation est médiocre : membres longs et forts, téte forte sur un cou ;
le corps est étroit, |a cote plate et la croupe avalée. Toison peu étendue
sarrétant aux épaules et ne couvrant ni le ventre ni le haut des membres.

Néanmoins la race posséde deux qualités sérieuses : sarusticité et sa
fécondité ; les brebis donnent souvent deux agneaux de croissance rapide,

FIG. 1229. — Races poitevines. 1. Baudet; 2. Mouton; 3. Vache.
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car les méres sont bonnes laitiéres. L e croisement des brebis poitevines
avec les béliers ou donne des produits trés appréciés par
la boucherie.

Race bovine. —— Nom donné au bétail bovin qui habite les collines du
Poitou et qui est analogue acelui de larace (V.cemot). Le
centre commercial le plus important de larégion est laville de Cholet (Maine-
et-Loire) ou se tiennent des foires et marchés réputés. Le nom de
a été donné, pour cette raison, aux animaux poitevins ou plutot, atitre de
désignation commerciale, a ceux qui sont achetés a Cholet et aux environs
pour étre expédiés sur le marché parisien. V. VENDEENNE (Race).

Races et chevaline ou race mulassiere. v. . )
(Race).
Poitrail. — Partie du corps située au-dessous de I'encolure et qui a pour

base le sternum. Sa grande largeur commande un grand dével oppement
de capacité thoracique; c'est un signe de force et une beauté pour |le cheval
detrait.

Poivre d'eau. — Nom vulgaire d'une espéce de renouée. V. ce mot.

Poivrier. L 'épice connue sous le nom de poivre est le fruit ou
la graine convenablement desséchée du poivrier, plante grimpante crois-
sant al'état sauvage aux Indes, appartenant alafamille des pipe-
racées (

Lepoivreest 1une des épicesles plus anciennement connues et les plus
estimées. Son usage est maintenant répandu jusque dans |es campagnes les
plus reculées ; mais pendant longtemps son prix restasi élevé que l'on
disait couramment : « Cher comme le poivre. » Sous |les Romains, cette
substance était méme si rare et si précieuse gqu'elle faisait souvent partie
des tributs de guerre et des rangons.

De nos jours, la production du poivre séléve de 30 a 40 millions de kilo-
grammes par an. Sa culture est surtout dével oppée dans les I ndes néerlan-
daises et la presqu'ile
de Malacca, aux Indes
anglaises, au Cam-
bodge et en Cochin-
chine francaise, ainsi
qu'au Siam.

Culture. — Le poi-
vrier porte de grandes
feuilles et donne nais-
sance a de petits fruits
de forme sphérique,
d'abord verts, puis
rouges a

et réunis en épis
de 8 a9 centimétres
de long, qui pendent
accrochés aux tiges
comme des chatons de
noisetier.

Cette plante est gé&-
néralement multipliée
par boutures, mais on
peut également lare-
produire par semis.

En raison du faible
diamétre et de la

. 1230. — Rameau de poivrier. A. Fleur grossie; B. Fruit.

grande longueur de sestiges, il est indispensable de fournir des tuteurs au

poivrier. A Java, on utilise surtout, dans ce but, des arbres vivants, au pied
desquels on plante les boutures ; en Indochine, ces arbres sont remplacés
par de forts piquets. .

Larécolte se fait au moment ou la base des épis commence a rougir.
Lesfruits, aprés avoir été détachés et séchés en plein soleil, sont ridés et de
couleur foncée. |ls constituent, sous cette forme, ce que I'on appelle le
« poivre noir ». Débarrassés de leurs envel oppes extérieures par macération
dans I'eau et grattage, ils deviennent blancs et forment le « poivre blanc
qui adonc exactement la méme origine botanique que |le « poivre noir ». Les
cultures de poivriers, couramment , commencent arap-
porter vers I'age de trois ans lorsgu'elles ont été créées par boutures et seu-
lement vers six ou sept ans lorsqu'elle proviennent de graines. Une plan-
tation bien conduite peut durer trente ans.

Pour conserver au poivre toute sa force et tout son parfum, il faut
I'acheter en grains et le moudre au moment de s'en servir. On évite, en
outre, de cette fagcon, les nombreuses fraudes auxquelles se préte si aisé-
ment le poivre moulu.

La seule colonie frangai se exportant du poivre est I'lndochine (Cochinchine
et Cambodge), dont la production atteignait, juste avant la guerre, environ
5 000 tonnes par an, c'est-&-dire a peu prés le double de la consommation
métropolitaine.

On donne aussi improprement le nom de « poivre de Cayenne » a un fruit
d'origine bien différente, appartenant ala famille des solanées, de petite
taille, de forme allongée, de consistance un peu charnue et de coloration
rouge, dont la saveur brllante et piquante est bien plus forte que celle du
véritable poivre.

Ce fruit, fourni par un petit arbuste de la zone tropicale, est une sorte de
piment trés fort et trés apprécié des popul ations créoles, qui |'appellent
aussi « piment enragé ».

Poivron. Nom vulgaire du piment. V. ce mot.
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- (Race porcine). — C'est la principale race porcine des
Etats-Unis; trés nombreuse danstous les Etats ou se cultivele mais
elle fournit la plus grande partie des salaisons exportées d'Amérique
(V.tableau PORC).

Obtenue par croisement du porc chinois et du porc irlandais vers 1840,
elle est parfaitement fixée avec les car actér es suivants : taille moyenne,
150 kilos & 15 mais, cor ps allongé de bonne confor mation, robe noire ou pie
noire. Téte petite, large, a oreillesdirigées en avant et un peu tombantes.
L'aspect du pelle celui du Berkshire avec unetéte plus
camuse. Race féconde, précoce et d'engraissement rapide.

Polders. _ On désigne sous ce nom desterrains conquis sur la mer par
destravaux d'endiguement et de. dessechement. Ce sont les Hollandais qui se
sont particuliérement adonnés a la création des polders (le mot d'ailleurs est
d'origine hollandaise). Dans les Pays-Bas, les emprises sur la mer ont été
pratiquées depuislestempsles plusreculés. On estime du commence-
ment du siéclejusqu'au milieu du siecle, 355 tares ont été
conquissur lamer ; depuis, lestravaux n'ont pas cessé et la surface de ce
pays s accroit de 1 000 hectar es environ chaque année.

Lapratique dela création des poldersest la suivante : aux endroitsde la
cbte ou la mer, ordinairement calme, dépose des alluvions qui tendent &
exhausser le sol, on construit une digue en pratiquant d'abord des enro-
chements. Dans|la surface ainsi délimitée, les lais continuent & se déposer
a chaque mar ée. La digue est complétée par des pierreset delaterre; on lui
donne une hauteur et une largeur suffisantes pour protéger completement
lesterrains qui setrouvent en arriere. Dans le thalweg du polder ainsi
établi, on creuse un canal pour écouler les eaux ; ce canal traverseladigue
et est fermé par un clapet ou une sorte d'écluse.

Lorsquele sol du polder est situé au-dessus du niveau dela mer, le des-
salement et I'assainissement sont relativement faciles. L es eaux pluviales
par infiltration et par ruissellement s écoulent naturellement par le
canal et dela alamer. Mais, comme cela est fréquent en Hollande,
lorsque le sol setrouve au-dessous du niveau de la mer, il faut épuiser les
eaux avec des pompes ou plutét de grandes vis Archimede, actionnées par
des machines a vapeur ou par des moulins a vent. L es nombreux moulins
avent quel'on voit un peu partout sur les digues des polder s des Pays-Bas
donnent a cetterégion un caractére original.

Dans beaucoup d'autres pays, on a également des polders. En France
c'est dansla baie du Mont-Saint-Michel et dansles baies des cotes ven-
déennes quel'on trouve les plus beaux et les plus intéressants polders.

L es poldersdu Mont-Saint-Michel ont été créés par des sociétés; ils
occupent plusde 3000 hectar es, sur lesquelsil y en a 1 500 .a 2000 en
culture. Le sol est constitué par delatangue (V. cemot) ; il est richeen
chaux et en acide phosphorique et produit desrécoltes tout a fait
remarquables..

Lorsqu'un polder est créé, on lelaisse se dessaler pendant plusieurs
années, puison lelivre ensuite ala culture. Dans la baie du Mont-Saint-
Michel, le blé, les rutabagas, les asper ges donnent des rendements excep-
tionnels. Dans certains polder s on peut sansdiscontinuer cultiver du blé
pendant plusdevingt ans sur le méme sol. Dans les vieux polders bien
sainson fait également dela luzer ne avec grand succes.

Sur les cotes vendéennes et, en particulier, danslabaie del'Aiguillon,
on a cr éé également des polder s qui, au point de vue économique, four-
nissent les plusintéressants résultats et montrent d'excellente fagon les bons
effets de 1 association. A titre d'exemple nous citons ci-dessous le travail
fait par le syndicat des a (Vendée).

Ce syndicat se constitua en 1910 pour créer un polder de 281 hectares
(sur lesquels, en juillet 1914, 258 étaient cultivés).

Lestravaux commencés en mai 1911 ont été achevés en juillet 1914.

L es dépenses furent les suivantes :

Achat al'Etat. 444 000 francs.
Travaux d'endiguement et de dessechement ..........ccoe...... 165000 —
TOTAL v 605 000 francs.

Lesfraisannuels étaient les suivants (1914)

Taxe
Semences,

30 000 francs.
25000 —

55 000 francs.

et fraisdeculture.
TOTAL.

Or, larécolte en orge 1914 était au minimum de 15000 hectolitr es estimés

165000 francs.

netirait gue 1 000 francsde revenu de cesterrainset |le syndicat-
estime que la différence entre le produit net actuel et le produit ancien ne
repr ésente pas moins de 130 000 francs environ par an.

Laplus-valuedu terrain (différence entrele capital engagé et la valeur en
juillet 1914) était de 225000 francs.

Lesyndicat des a été constitué sous la for me association auto-
risée par 584 habitants.

Lesol du polder fut divisé en 894 par celles égales de 28 ares 89. Une com-
mission nommée par |'assemblée généralefit construire une digue de
4350 meétres, des canaux, deux aqueducs et des chemins. Chaque parcelle
aboutit a un chemin et a un fossé ; I'exploitation est donc des plus
faciles.

Lepolder est ensemencé continuellement en escour geons, de novembre a
février, aprésun déchaumage suivant immédiatement |'enlévement de la
récolte. Lerendement va de 60 a 90 hectolitresal'hectare; il S abaissera
certainement, mais ceterrain restera éionnamment fertile pendant un bon
nombre d'années, et le syndicat retirera de ses travaux de tr és beaux
bénéfices. Il y alaun bel exemple récent, qu'il serait désirable de voir
réaliser partout ou I'état dela cote et les alluvions marines le per mettent.

Leservicedu Génierural au ministeredel'Agriculture (pour I'étude
technique des travaux) et le service du Crédit agricole (pour lamiseah
disposition desintéressés des capitaux importants qui sont nécessair es)
peuvent faciliter grandement la création des polders.

. — Plantevivace a feuilles ,afleursen
corymbeterminal, type delafamille des .La bleue
(fig. 1231) ou valériane grecque, afeunlagevert tendre, a fleurs bleues ou
blanches, est d'un bel effet cla rampante, afleursbleu
lilas a centre blanc, réclame une exposition mi-ombragée.

Multiplication : semisou division destouffes.

Police rurale. _ Organisation administrative et judiciaire, confiée au
préfet et aux maires. V. MAIRE.

LAROUSSE AGRIC. —

— POLICE SANITAIRE

Police sanitaire. — En-
semble des lois et réglements qui
ont pour objet de s opposer ala
propagation des maladies conta-

des animaux domestiques.

e sont surtout laloi du 21 juin
1898 sur le Coderural et leré-
glement d'administration publi-
que du 6 octobre 1904 qui régis-
sent la législation sanitaire.

M aladies contagieuses visées
par laloi.— Cesont : larage,
danstoutesles espéces; lapeste
bovine, danstoutesles espécesde
ruminants;

, le charbon emphyséma-
teux ou symptomatique, et la tu-
berculose, pour |'espéce bovine;
la et lagale, dansleses
pécesovineet caprine; lafiévre
aphteuse, dansles espéces bo-

vine, capr_ineet porcine; la morve
et lefarcin, I'.;l . dansles
espéces chevaline et et leurs

croisements; la fiévre charbon-
neuse ou sang derate, dans
les espéces chevaline, bovine,
ovineet caprine; lerouget et la

infectieuse, dans
I'espéce porcine. A chacune de
ces maladies, a son ordre alpha-
bétique, il est indiqué les me-
sur es spéciales de police -

FIG.1231. bleue. A. Fleur; 1i.

taire dont elles sont justiciables. || ne sera donc exposéici que les
mestjr?s_générales, communes a toutes les maladies contagieuses visées
par laloi.

Obligations des propriétaires. — Tout propriétaire d'un animal atteint ou
soupconné d'étre atteint d'une des maladies contagieuses précédemment
énumér ées doit en faireimmédiatement la déclar ation, écrite ou verbale,
au maire dela commune ou setrouve l'animal. En méme temps, il doit
séquestrer I'animal malade ou suspect et le maintenir isolé des autres ani-
maux susceptibles de contracter la maladie. Ultérieurement, le propriétaire
devra appliquer les mesur es spéciales prévues par laloi sanitaire, et qui
seront énumer éesdans|'arrét préfectoral d'infection ou de mise en surveil-
lance.

Ladéclaration du propriétaire
rinaire sanitaire et du préfet.

Action du maire. — Désqu'il a connaissance, par la déclaration du pro-
priétaire ou par toute autrevoie, del'existence d'une maladie contagieuse
dans sa commune, le maire convoque le vétérinaire sanitaire et prend,
si ellesnel'ont déa été, toutes mesures d'isolement et de séquestration né-
cessaires. |l informe, danslesvingt-quatre heures, le préfet du département
et le sous-préfet de I'arrondissement, et leur fait les mesures et
arrétésqu'il apris. Ultérieurement, il surveille et assure|'exécution des
diver ses dispositions spéciales dela loi sanitaire.

Action du vétérinaire sanitaire. — Levétérinaire sanitaire assureledia-
gnostic delamaladie; il constate, et, au besoin, assure |'exécution compléte
del'isolement et de la séquestration ; il prescrit les mesures de désinfection
immédiatement nécessaires, puisil adresse au préfet un rapport de consta-
tation de maladie contagieuse. Apreés guérison ou des malades et
surveillance de la désinfection, il adresse au préfet un rapport de dispari-
tion de maladie.

Action du préfet. — Sur lerapport du vétérinaire sanitaire, et aprés
avisdu vétérinaire départemental, le préfet prend, suivant lecas, un arrété
portant déclaration d'infection, ou un arréte de mise en surveillance. L'ar-
rété preéfectoral est levé, un certain tempsfixé par laloi pour chaque mala-
die, aprés constatation, par le vétérinaire sanitaire, deladlsparmon dela
maladie et dela désinfection.

L'arrété préfectoral indiqueles mesuresamettrea@(ecutlon fixées, en
particulier pour chaque maladie, par laloi et leréglement d' administration
publique ; lesmesures sont :

a) L'isolement, la séquestration, lavisite, lerecensement et la marque
des animaux et troupeaux, dansle périmétre déclaré infecté;

b) Lamise en interdit de ce méme périmétre

c) L'interdiction momentanéeou la reglementatlon desfoires et marchés,
du transport et delacirculation du bétail;

d) Ladésinfection desécuries, étables, voitures, et, d'unefagon générale,
de tous objets pouvant servir devéhiculesala contagion; I'arrété du mi-

de 1 Agriculture, du avril 1898, prescrit les mesures de désinfec-
tion a prendre pour chaque maladie contagieuse ;

) des , Oou méme des suspects, avec (peste bo-
vine, contagieuse, tuber culose, morve) ou sans (rage)
indemnité;

f) Lavaccination desanimaux contamineés (  clavelée) ;

g) L'interdiction devente desanimaux maladesou suspects s cen'est
pour la boucherie et dansles conditions déter minées par leréglement d'ad-
ministration publique; la vented'un animal atteint del'une ‘des maladies
contagieuses énonceées est nulle de plein droit, que le vendeur ait connu

25

I'inter vention du maire, du vété-
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OU ignoré lamaladie; I'action en nullité de vente doit étre intentée dans le
délai de quarante-cing jours a dater de lalivraison, sauf pour latubercu-
lose ou le délai est réduit atrentejours;

h) L'interdiction de la consommation de la chair des animaux morts de
mal adie contagieuse quelle qu'elle soit, ou abattus comme atteints de la
peste bovine, de la morve ou du farcin, des maladies charbonneuses, du
rofuget ou de larage ; les cadavres de ces animaux doivent étre détruits ou
enfouis.

Autres mesures sanitaires. — Des mesures spéciales sont prises al'im-
portation des animaux pour éviter |'introduction en France des maladies
contagieuses qui peuvent sévir dans nos colonies ou les pays étrangers. Les
communes ou il existe des foires et marchés aux chevaux ou aux bestiaux,
des abattoirs ou des clos d'équarrissage, sont tenues d'assurer |'inspection
des animaux qui y sont conduits ; les entrepreneurs de transports par terre
ou par eau sont tenus les ayant servi au transport
des animaux, ainsi que les étables, écuries, quais et cours ot les animaux
ont s§ourné.

Organisation du service des épizooties. — |l comprend :

a) Un comité consultatif des épizooties, institué auprés du ministre de
I'Agriculture et qui donne son avis sur les mesures a prendre contre la
propagation des mal adies contagieuses ;

b) Des inspecteurs régionaux du service sanitaire ;

¢) Dans chaque département, un vétérinaire départemental chargé de
fournir au préfet tous les rensei-
gnements utiles, lors de la cons-
tatation de maladies contagieuses ;

d) Des vétérinaires sanitaires,
exercant soit dans I'étendue de
leur clientéle, soit dansune -
conscription déterminée.

Lesfraisdu service sont ala
charge de ou des départe-
ments ; les propriétaires n'ont pas
apayer les visites de constatation
ou de disparition des maladies
contagieuses, ni les visites, rap-
ports, inoculations révélatrices
(tuberculination, ) or-
données par |'autorité ; par contre,
ils sont tenus de payer les visites
qui ont pour but l'es soins aux
animaux malades, ainsi que les
inoculations révélatrices dont ils
demandent lamise en ;ils
peuvent du reste pour celafaire
Intervenir un véterinaire de leur
choix, sous le contrdle du vété-
rinaire sanitaire.

Poliste. __ Genre dinsectes
hyménopteéres, renfermant des

uépes élancées a abdomen ovoide
?fig. 1232) ; elles abondent en été
en France et construisent des
nids aériens.

Pollen. — Poussiere,

,qui seforme
dansles anthéres, capsules
terminant les étamines ou
organes males de lafleur
chez les plantes phanéro-
games et qui se compose
d'une grande de
petits grains arrondis. Le
pollen sert alafécondation
des owvules. Chague grain
de Pol len (fig. 1233) est une
cellule dont I'envel oppe est
formée de deux membranes :
1° la membrane externe
( ) présente, sur certains
points, des épai ssissements
vers |'extérieur, qui sont par-
fois en forme de pointe sur
d'autres points, elle samin-
cit, sinterrompt méme, et FIG. 1234. _ Différentes formes des grains de pollen.
laisse ans P' aceade Petlts t. Masses polliniques d'orchidées; 2. Grains de pollen de
trous circulaires appel és po- guimauve ; 3. Degobés.; 4. Delis; 5. Declarine ; 5. De la-
resdu de pollen; 2° la fumete'ré'7inge r évsecale ' 1o Bg
membrane interne ( ): chicorée (grossis '~ moyenne 80 fois). ;

FIG. 1232. — Poliste et son nid,
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qui est cellulosique, présente en face des pores des épai ssi ssements constituant
une sorte de réserve de cellulose. Dans la cellule, on apergoit deux noyaux:

le noyau végétatif, c1ui
est volumineux; le
noyau générateur, qui
est moins gros.
Parfois, les grains de
pollen restent associés
et forment une seule
masse ou .Chez
lein et lesautres -
, lesgrains de
pollen portent latérale-
ment deux petites am-
poules pleines d'air qui
facilitent leur transport
par le vent.
Les grains de pollen
tombent parfois sur le

FIG. 1235. — Transport
du pollen par lesinsectes.

A. Abeille récoltant du pollen sur un
coquelicot; B. Abeille récoltant le
miel dans une fleur de sauge ;
C. Coupe de |la de sauge

stigmate d'une autre
fleur ; souvent ils sont
transportés par le vent
(anémophilie), les insect&sg
transport du grain de pol
V. (bot.).

Polonais (Lapin). — Race de lapin arobe blanche et de petite taille.
V. LAPIN.

Polonais (Pigeon). — Pigeon de voliére, de petite taille, a bec court,
muni de caroncules trés développées. V. PIGEON.

Polonais (). —Race deforte taille (1m,55 a 1n,60), endurante,
vigoureuse, douee d'une grande vitesse. Les sujets de forte taille sont
montés comme des chevaux de selle.

. — Genre d'arbres ou d'arbrisseaux ( ﬁ%/l 1236) qui compte
lus de soixante-dix espéces, réparties en Australie, a Madagascar et dans
‘archipel Malais. Le bois des , blanc, |éger, est peu employé.
Certaines especes fournissent des fruits comestibles. L'écorce de la
subéreuse sert afaire desliens grossiers.

Polygala ou ( ). — Plante ornementale a fleurs rouges,
blanches ou bleues, de lafamille des (fig. 1237). Signalons un

(n, nectaire ; p, pétale;; a, anthére; €t, étamine; os, stigmate):

) [fig. 1235]. Cette opération de
en sur le stigmate sappelle pollinisation.

Fia. 1237. — vulgaire.

FIG. 1236. — A. Fleur; B. Coupe de lafleur;
C. Fruit.

A. Fleur avec pistil et étamine.

spontané trés commun en France, le
de propriétés diurétiques, purgatives et expectorantes.
L'espéece laplus cultivée au jardin est le faux-buis, a fleursjau-
néatres, tachées de rouge.

Polygonacées. —Famille de plantes comptant trois genres principaux :
le genre patience (rumex), le genre rhubarbe ( ) etlegenre renouée
). Dans ce dernier se classe une renouée alimentaire de premier
ordre, le sarrasin. V. ce mot et PATIENCE, RENOUEE, RHUBARBE.

vulgaire, jouissant

, 1233. — Pollen. 1. Structure d'un grain de pollen (vu nu microscope); 2. Trois phases de la germination du grain ( vu au microscope); 3. Fécondation de I'ovule.
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